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MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-72.951/13.-

VISTO el Decreto N° 649/13 mediante el cual se aprueba la Estructura Curricular de
la Educacion Técnico Profesional para las especialidades: Gestion y Produccion Textil; Gestion y
Producciéon Gastronémica y Gestion y Produccién en Artesania, para la Escuela de Educacion
Técnica N° 3.101 “Dr. Joaquin Castellanos, de la Ciudad de Salta — departamento Capital; y

CONSIDERANDO:

Que el articulo 4° de la mencionada norma, faculta al Ministerio de Educacién, Ciencia
y Tecnologia a realizar las adecuaciones gue demande la implementacion de la Caja Curricular
Aprobada;

Que la Estructura Curricular de la Educacion Teécnico Profesional especialidad
Gestion y Produccion Textil; Gestion y Produccién Gastrondémica y Gestién y Produccién en
Artesanias, aprobadas por el Decreto 649/13 esta conformada por un Ciclo Basico de 2 (dos)
afios de duracién y un Ciclo Superior de 4 (cuatro) afios de duracion;

Que la implementacion de las especialidades mencionadas se realizard de forma
gradual y progresiva a partir del periodo lectivo 2.013;

Que los lineamientos curriculares se elaboraron en base a la Ley de Educacion
‘Nacional N° 26.206, Ley de Educaciéon Técnico Profesfonal N° 26.058, iey de Educacién de Ia
Provincia N° 7.546 y Resoluciones del Consejo Federal de Educacién N° 47/08 y 84/09;

Que los lineamientos para las tres especialidades, fueron elaboradas en Comisién Ad
Hoc, conformada por docentes de la institucion y supervisados por el equipo técnico de la
Direccién General de Educacion Técnico Profesional y la Subsecretaria de Planeamiento

Educativo;

Por ello;

EL MINISTRO DE EDUCACION CIENCIA Y TECNOLOGIA
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Aprobar los “Lineamientos y Criterios para la Organizacion e Implementacion de
las Estructuras Curriculares” de la Educacion Técnico Profesional Correspondiente a fa
Educaciéon Secundaria de la Provincia de Salta, para las especialidades de: Gestion y Produccion
Textil; Gestién y Produccién Gastronémica y Gestion y Produccién en Artesanias, que se
implementan en la ESCUELA DE EDUCACION TECNICA N° 3.101 “DR. JOAQUIN
CASTELLANOS” de la Ciudad de Salta- departamento Capital, dependiente de Direccitm
General de Educacion Técnico Profesional, las que como Anexos |, Il y Il forman parte de la

1 | presente.
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ARTICULO 2°.- Aplicar en la curricula de la Escuela de Educacién Técnica N° 3.101 “Dr.
Joaquin Castellanos” los contenidos pedagogicos de la Formacién General de la Educacion
Secundaria Obligatoria; los que acompafiaran a los Lineamientos mencionados en el articulo 1°,
que determinan los contenidos de la Formacién Cientifico Tecnolégica y Técnica especifica de
las especialidades aprobadas para la institucion.

ARTICULO 3°.- Facultar a la Secretaria De Gestion Educativa y a la Subsecretaria de
Planeamiento Educativo a realizar el Disefio Curricular Jurisdiccional de la especialidades
Gestion y Produccion Textil, Gestion y Produccién Gastronémica y Gestion y Produccién en
Artesanias. _

ARTICULO 4°.- Comunicar, insertar en el Libro de Resoluciones y archivar.
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ANEXO |

Lineamientos y Criterios para la Organizacién e Implementacion de las Estructuras
Curriculares de la Educacién Técnico Profesional Correspondiente a la Educacion Secundaria

de la Provincia de Salta

Espegialidad: Gestion y Produccion en Artesanias (Rurales y Urbanas)
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1. Acerca de la organizacion institucional de la Escuela Técnica

Las escuelas técnicas se distinguen de otras ofertas de educacion secundaria por el tipo de formacion

gue ofrecen a sus alumnos y por el otorgamiento de un Titulo que habilita para el desempefio profesional.

Por su naturaleza, la educacién técnica demanda de sus instituciones el esfuerzo de generar una
organizacion que facilite la construccion de saberes tedricos-practicos y el alcance de los distintos tipos de
capacidades definidas como conjunto de saberes articulados, que orienten el desarrollo de la formacion del

técnico.

1.1. Qrganizacién en Ciclos Formativos.
Las escuelas técnicas, en tanto instituciones de educacién técnico-profesional correspondientes al

nivel de educacién secundaria, requieren una organizacion institucional y curricular que dé respuesta a
finalidades formativas que les son propias: formacion integral de los estudiantes y resguardo de su
caracter propedéutico; formacion vinculada con un campo ocupacional amplio y significativo y formacion

relacionada con el ejercicio responsable de la ciudadania y del quehacer profesional.

Su estructura de seis afios organizada en dos ciclos formativos responde al reconocimiento de los

distintos grados de complejidad de la propuesta, asi como al de las distintas edades de los alumnos:

- Ciclo Basico de dos afios de duracion.
- Ciclo Superior de cuatro afios de duracién.

Cada ciclo plantea sus propias finalidades y esta pensado como un ciclo formativo con entidad propia,
sin perder por ello la concepcién de la escuela técnica como unidad pedagdgica y organizativa. Esta

concepcién debe primar sobre miradas o propuestas de organizacion institucional y curricular

fragmentarias de su accionar.

El Ciclo Basico esta pensado para una formacidn técnica con una solida formacion general de base.
Por ello, este ciclo contempla espacios curriculares vinculados con la formacion general, la cientifico-
tecnologica y la formacion referida al mundo del trabajo, estableciendo diferentes pesos especificos en
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funcién de los objetivos formativos de este ciclo y de la edad de los alumnos. El ciclo preserva el nucleo
principal de caracter comun a todas las orientaciones y modalidades que adopte la educacion secundaria.

En el mismo sentido con respecto al Ciclo Basico, a la par de los contenidos de la formacién general y
cientifico-tecnoldgica que corresponde al nivel de educacion secundaria comdn, en la propuesta curricular
del Ciclo Superior de la escuela técnica se aborda con mayor énfasis la formacion técnica especiﬂba y las

practicas profesionalizantes.

1.2. Ingreso de los estudiantes.
Enmarcada en las facultades establecidas en la Ley de Educacion Nacional 26.206, la autoridad

educativa jurisdiccional definié la ubicacion del séptimo afio de escolaridad en el nivel de educacidn

primaria. Por tal motivo, el ingreso de los estudiantes a las escuelas de educacion técnica se efectua luego

de cumplido el mencionado nivel.

1.3. Movilidad de los estudiantes.

La drganizacién curricular del ciclo basico de la escuela técnica prevé la eleccion y la movilidad de los
estudiantes en la etapa de transicion entre el Ciclo Basico y el Ciclo Superior de la escuela técnica,
atendiendo también a los que proceden de sectores rurales y a aquellos estudiantes que, habiendo
cursado el Ciclo Basico en las escuelas secundarias que no pertenecen a la modalidad de la educacién

técnico profesional, opten por realizar el cursado del Ciclo Superior en una escuela técnica.

1.4. Titulacién.
El titulo que emite la escuela técnica es un titulo técnico que acredita tanto la formacion técnico

profesional como el cumplimiento del nivel de educacion secundaria. Por él se da fe de manera formal y se
reconoce publicamente que una persona ha completado una trayectoria formativa de caracter

profesionalizante en sectores identificables y socialmente relevantes, en el marco de la Ley 26.058.

La trayectoria formativa de la Educacion Técnico-Profesional involucra la educacion general, la

\ formacién cientifico-tecnoldgica, la formacion técnica especifica y la practica profesionalizante, por medio
\J

O de una légica de actividades educativas propias, en procesos de ensefianza y aprendizaje sistematicos y
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prolongados, en tiempo suficiente y necesario para garantizar la calidad y la pertinencia de la formacion

correspondiente al titulo y su caracter propedéutico.

1.5. Jornada Escolar. ‘
En términos de organizacién escolar, las escuelas técnicas adoptan una jornada escolar extendida, a

los efectos de cumplimentar con el desarrollo de actividades teédricas y practicas referidas a la educacion

técnica, en un maximo de 7 horas reloj diarias.

Se debe garantizar que, al menos, un tercio del total de las horas reloj semanal, se dedique al
desarrollo de practicas de distinta indole, incluyendo las actividades referidas a: manejo de dtiles,
herramientas, maquinas, equipos, instalaciones y procesos a realizarse en talleres, laboratorios y entornos

productivos segun corresponda a cada especialidad.

Ei documento “Lineamientos y criterios para la organizacién de la educacion técnico profesional
correspondiente a la educacion secundaria y a la educacién superior’, Anexo de la Resoluciéon N° 47/08
del CFE, presenta una serie de principios para la organizacién institucional y curricular que se orientan

hacia el logro de una mayor articulacién organizacional y curricular.

2. Acerca de la Especialidad

2.1. Fundamentacion de la Especialidad

Consideraciones histéricas:
Referirse al encuadre histérico en el que surge la Escuela de Educacién Técnica “Dr. Joaquin

Castellanos” significa retrotraerse al afio 1920 cuando el gobierno provincial creé la Escuela de Tejidos,
cuyos objetivos destacaban la necesidad de proteger, fomentar y promover las industrias locales, en
especial la del tejido. Esta institucion despertd, en su momento, gran acogida en la poblacién saitefia

debido al elevado nimero de ingresantes y a la amplia aceptacion de los productos que alli se fabricaban.

Luego de treinta afos, desde la Direccion General de Escuelas de Manualidades se aprobo el

Y Reglamento que hubo de regir para la Escuela Central situada en la ciudad de Salta y sus respectivas
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filiales ubicadas en el interior del territorio provincial. Ademas de las especialidades que se implementaron
desde los origenes de la institucidn, se incorporaron otras entre las que se encontraban corte y confeccion,
bordado, cocina, telares, zurcido. Esos organismos educativos cumplian, sin duda, una importante funcion
social, ya que en aquella época la educacion secundaria poseia, entre las mujeres, un cardcter restrictivo
en la medida en que se limitaba a determinados sectores sociales de Ia poblacién. Por eso, la oferta de la
Escuela de Manualidades resultaba atractiva para que nifias y adolescentes pudieran desarroliar sus
aptitudes de manera que les fuera posible adquirir habilidad técnica y transmitir al mismo tiempo el
patrimonio cultural e intangible de la region. De hecho, en esas instituciones se formaron muchas
generaciones de artesanas (con escasa presencia del género masculino) que légicamente tuvieron la

posibilidad de una salida laboral al tiempo que difundian lo autéctono y regional.

Entre las premisas que se promovian y aun se promueven en el seno de las Escuelas de

Manualidades se hallan:

1. La incorporacién de técnicas y procedimientos tendientes a lograr el perfeccionamiento en la
produccién “artesanal” de caracter manual.

2. Latransmision y la permanente recreacion del patrimonio cultural de la provincia y de la regién del
Noroeste argentino.

3. El desarrollo de la creatividad cuya puesta en vaior conlleva la generacion de auténticas

manifestaciones artisticas.

Durante los afios '40 y '50, se implementd un nuevo proyecto que significd la modernizacion de las
industrias artesanales. El interés por los temas antropolégicos originé la resemantizacién y la revaloracién
de antiguas técnicas, en su mayoria, de caracter ancestral. De este modo, la Escuela “Dr. Joaquin
Castellanos” se convirtié en eje central a nivel provincial de este nuevo horizonte hasta fines de la década
del ‘80, en consonancia con las sedes o filiales ubicadas en distintos barrios de la capital de la provincia y
en las localidades de Cafayate, Metan, Cerrillos, Rosario de Lerma, Rosario de la Frontera, Campo

Quijano, El Bordo. En este sentido, cabe destacar que la cultura de esta zona que se manifiesta en
X vehiculos fehacientes y reconocidos como las artesanias, los ritos, las ceremonias, el folklore popular no

es color local ni pintoresquismo, sino territorio vivido.

8
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Con la implementacion de la Ley Federal de Educacién 24.195 surgida dentro del paradigma
neoliberal de los afios ‘90, se modificd el panorama de las Escuelas de Manualidades. Esto provocéd no
solo la desaparicién de algunas sedes o filiales sino también la variacion del perfil profesional artesanal.

¢ Qué ocurria, entre tanto, con las artesanias fuera dei ambito educativo institucional? Se produjo una
mirada diferente, un mapa distinto, un nuevo disefio orientado al tratamiento de cuestiones de indole
técnico-cientifica que se originaron a fines de los '80, cuando los espacios académicos universitarios de la
educacién publica las incorporaron en sus bitdcoras. Concretamente en el area del Noroeste, el
Departamento de Biologia de Altura de la Universidad Nacional de Jujuy fue pionera en introducir el
concepto de Tecnologias Apropiadas para dar solucién a las necesidades de vivienda, calefaccién, coccién
de alimentos, industrias artesanales, con la incorporacién de industrias no contaminantes. A esto, se
agregaron luego, los invernaderos de altura, los secaderos de pimientos, entre otros mecanismos
destinados a unir junto con las demas actividades, los aspectos técnicos a los objetos cuiturales (Schulz)

provenientes de los procesos de industrias originarias.

Acerca de la oferta educativa.
Sin duda, hay un contraste diametral entre la oferta que aqui se propone y lo que acontece en el
ambito social en el cual se inscribe fa Escuela de Manualidades en sus origenes, segun se indicd con

anterioridad. Sin embargo, no se puede desconocer el rescate y la puesta en valor de lo tradicional, de los

procesos tecnologicos de la industria artesanal originaria, la cual se encuadra dentro de las Tecnologias

Apropiadas con un perfil Técnico.

En la actualidad, la Ley de Educacion Nacional brinda a las Escuelas de Educacién Técnica, ex
Manualidades (como denominacion de origen) la posibilidad de insertarse en el marco normativo
correspondiente al Instituto Nacional de Educacion Técnica. En este sentido, interesa considerar las
Tecnologias Apropiadas, con las cuales se vincula, de manera directa, el perfil que caracteriza a la
institucién a la que se alude en este documento. Esto significa poner en valor las expresiones culturales

del Noroeste argentino, con lo cual se propende al rescate de tradiciones que son de interés en centros

' J antropolégicos de la region.
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Lograr que las técnicas y procedimientos que constituyen la riqueza patrimonial de determinadas areas
como la del Noroeste, la del Litoral, o la de Cuyo adquieran caricter transversal en el mundo
contemporaneo significa favorecer la instrumentacién de las Tecnologias Apropiadas en el marco que
ofrece la INET. En este sentido, la Escuela “Dr. Joaquin Castellanos” plantea la necesidad de realizar una
propuesta centrada en Artesanias, Gastronomia y Produccion Textil. Se trata de orientaciones que cuentan
con una fuerte recepcion por parte de los estudiantes quienes buscan en fa institucion escolar no sélo la
formacion profesional sino también la posibilidad de insertarse laboralmente en la sociedad. Las razones

que avalan la inclusién de las especialidades mencionadas en el &mbito de la Educacién Técnica son:

1. La necesidad de dar respuestas concretas a las demandas de la comunidad.

2. La importancia de atender a los requerimientos socio-productivos de esta zona que cuenta con
una tradicion y un importante mercado en Gastronomia, Artesanias y Producciéon Textil, a pesar de
que no posee industrias que ofrezcan una fuente laboral a las generaciones emergentes.

3. El cumplimiento con el mandato fundacionai, con la historia de la antigua Escuela de
Manualidades, que "surge adaptada al medio e integrada totaimente a la comunidad. Su misién no
es simplemente transmitir las técnicas de las distintas especialidades sino crear una cultura del
trabajo en el contexto de un genuino aprecio por los valores humanos”, segun palabras de
Cristébal Lanza Colombres, primer director de la institucién.

4. La conformacién de un equipo docente que integra la planta funcional de la institucién y 'que
cuenta con los perfiles adecuados para el dictado de las materias correspondientes a cada una de
las especialidades indicadas con anterioridad.

5. El equipamiento necesario (instrumental técnico imprescindible para el desarrollo de las practicas
culinarias, artesanales y textiles) que permita la aplicaciéon de procedimientos tradicionales y
modernos con el propdsito de satisfacer las ofertas educativas propuestas.

6. El interés que los padres/tutores han manifestado histéricamente en relacion con el ingreso de sus

hijos/as a esta Escuela de formacion técnica, por considerar que en los talleres se imparte saberes
| préacticos, utiles para la vida y orientados a la practica productiva futura. Segun manifestaciones de
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los tutores, “esos saberes deben continuar, ya que los mismos se impulsan desde un marco

productivo.”’

7. La especificidad de las ofertas educativas aqui consideradas es Unica en Salta. Atiende a la
riqueza de las culturas originarias, que cobran nuevos sentidos desde la mirada contemporanea en
el marco de una realidad socio-productiva orientada al rescate de esas expresiones, considerando
la puesta en valor de las técnicas primitivas, originarias y modernas o actuales. Cabe destacar que
en la provincia existen diversas instituciones orientadas a la ensefianza manual, tal es el caso de

las que se encuentran en las localidades de Metéan, Cafayate y Salta Capital.

En la consolidaciéon de la identidad de la institucién, se afronta el desafio de construir un proyecto de
formacion que capacite a los futuros técnicos para el mundo del trabajo, adecuandolos fundamentalmente
a los cambios de la ciencia y de la tecnologia. Asimismo, no se puede descontextualizar la propuesta sino,
por el contrario, ésta debe situarse en un contexto regional signado por la fuerte politica de fomento al

turismo que atrae a publico de nivel nacional e internacional.

Como toda carrera técnica, las propuestas de formaciéon que ofrece la Escuela “Dr. Joaquin
Castellanos” responden a demandas concretas y a posibilidades econdmicas 'del medio mas préximo en el
que se insertaran los egresados. En ese sentido, se advierte la necesidad de formar técnicos que puedan
enfrentarse a las nuevas perspectivas organizacionales, a otros regimenes de trabajo y a la posibilidad de

una actividad asociada a emprendimientos personales.

En efecto, resulta fundamental la incorporacién de saberes que permitan a los futuros técnicos
desarrollar actividades laborales relacionadas con el disefio, la produccion y la promocion de artesanias de
tipo tradicional, es decir de objetos artisticos significativos culturaimente porque en ellos se proyecta la
cosmovision del hombre de la region. Se trata de bienes o productos que se identifican, por su modo o
técnicas de elaboracién y por sus caracteristicas -disefios particulares- con las expresiones culturales de
las sociedades folkloricas. Sin embargo, el rescate de lo autdctono no impide la incorporacion de

l Ver los resultados obtenidos en las encuestas realizadas a los padres y tutores de los estudiantes en 2002.
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procedimientos y/o bocetos que, conservando lo -propio, posibiliten responder a las expectativas del
turismo nacional e internacional. Por el contrario, importa que las artesanias tradicionales se constituyan
en muestras de la cuitura de la regién al mismo tiempo que se ajusten a los requerimientos de calidad y

disefio que imponen las practicas mercantiles, sin perder su autenticidad.

En virtud de ellg, la formacion técnica apunta no sélo al desarrollo de los conocimientos y habilidades
para el disefic y produccion-elaboracion de bienes o productos, sino también a la fase posterior que tiene
gue ver con la promocion y venta o prestacién de servicios. Se promueve no sélo la adaptaciéon de los
egresados al medio, sino. la insercion comprometida, es decir, la posibilidad efectiva de “aplicar” los
conocimientos adquiridos en actividades laborales concretas y la capacidad de modificar ciertas practicas
vigentes. Esto significa, a corto plazo, una salida laboral para el técnico y, a largo plazo, la participacién en
el mundo productivo tendiendo a la mejora de la calidad de vida y al cuidado ambiental, aspectos que se

encuentran comprometidos cada vez mas por el acelerado ritmo tecnolégico.

El campo de la formacion técnica es muy amplio y abarca diversidad de conocimientos y tecnologias,
no obstante, desde la Institucién se pone énfasis en la produccion artesanal, gastronémica y textil. Se'trata
de actividades que tienen una fuerte impronta debido a la historia de la provincia, de la region y, en
particular, a la herencia indigena y a la influencia de la inmigracion procedente de paises limitrofes.

Esta propuesta curricular se ajusta a los marcos de referencia y a la politica educativa de la provincia
de Salta para el Nivel Secundario Técnico, que busca garantizar una formacion suficiente para cumplir con
las competencias que demanda este sector productivo. En este sentido es imprescindible que en Ia
formacion el estudiante adquiera las capacidades para adaptarse a los cambios constantes del sistema

productivo, con un perfil creativo e innovador y con mentalidad de trabajo en equipo.

2.2. Denominacion del Titulo de la Especialidad
Técnico en Gestion y Produccidn de Artesanias Rurales y Urbanas.




Provincia de Sott

1838

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-72.951/13.-

RESOLUCION N°

2.3. Perfil del Egresado.
El Técnico en Gestién y Produccidon de Artesanias Rurales 'y Urbanas debe poseer las

competencias necesarias involucradas en las distintas etapas referidas a la produccion de artesanias

confeccionadas con insumos y técnicas propias de las précticas que se desarrolian en los centros urbanos.

Esto significa que debe estar preparado para efectuar, con creatividad e idoneidad, el mejor
aprovechamiento del material residual que la cultura moderna le ofrece. No se debe olvidar que el
surgimiento de las artesanias urbanas es el resultado de la crisis econdmica que afecta a Argentina en los
comienzos del siglo XX!. A partir de este momento, el taller artesanal se convierte en un espacio que
redne a parientes y amigos con el propdsito de generar una fuente laboral. El artesano es, por lo tanto, un
actor que produce en un contexto sociocultural e histdrico determinado y que plasma sus ideas, su
creatividad en un bien cultural. Para ello apela a materiales que proceden de las nuevas tecnologias:

resinas, papeles, cartones, poliiester, entre otros.

De mode que, el egresado debe estar preparado para organizar ferias y eventos de acuerdo con las

- . ’ . @ - .
demandas del mercado, en especial las que se vinculan con la promocién turistica de la provincia y de la

region.
Competencias Profesionales.

o Utilizar adecuadamente las técnicas y los procedimientos artesanales de caracter tradicional
de manera que aseguren preservacion de la identidad y que, al mismo tiempo, propendan a la
innovacién.

o Emplear los métodos caracteristicos de las artesanias urbanas dando cuenta de la inventiva
en el aprovechamiento de cualquier tipo de material.

¢ Manipular técnicas y materiales con criterios funcionales y estéticos.

e Manifestar creatividad en la producciéon de disefios vinculados con bienes artesanales de
caracter tradicional mediante la resignificacion de trazos e imagenes de raigambre ancestrai.

¢ Aplicar criterios de seguridad y normas de trabajo.
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s Generar proyectos de autogestién o micro emprendimientos que tiendan a la insercion en el
mercado del turismo de promocién publica o privada.

o Organizar y gestionar ferias itinerantes y permanentes, eventos locales, congresos,
encuentros regionaies e internacionales.

* Generar centros de distribucién y ventas de productos artesanales.

Campo Ocupacional
El Tecnico en Gestién y Produccion de Artesanias Rurales y Urbanas podra desempefiarse en:
o Empresas destinadas a la produccién de artesanias rurales de caracter tradicional.
e Emprendimientos personales, familiares, grupales de indole cooperativa destinados a la
difusion de las practicas artesanales locales.
e Organismos publicos y/o privados que se dediquen a la compra y venta de productos
artesanales, tales como: mercados, ferias, negocios destinados a la venta de este tipo de

bienes. En este caso, el técnico podra hacerio en condicién de asesor.
Ll

3. Acerca de la organizacidn curricular de la Especialidad
3.1. Trayectorias formativas
La educacién técnico-profesional introduce a los estudiantes en un recorrido de profesionalizacién a
partir del acceso a una base de conocimientos y de habilidades profesionales que les permitira su
insercién en areas ocupacionales. La complejidad de esas areas exige haber adquirido una formacién

general, una cultura cientifico-tecnologica de base a la par de una formacion técnica especifica de caracter
profesional, ademas de continuar aprendiendo durante toda su vida y de responder a ias demandas y
necesidades del contexto socio- productivo en el cual se desarrolia. Todo elio con una mirada integral y

prospectiva que excede a la preparacion para el desemperio de puestos de trabajo u oficios especificos.

Las trayectorias formativas contemplan la definicion de espacios curriculares claramente definidos que
aborden problemas propios del campo profesional especifico en que se esté formando, dando unidad y
significado a los contenidos y actividades con un enfoque pluridisciplinario, que garantice una légica de
progresion y que organice los procesos de ensefianza-aprendizaje en un orden de complejidad creciente.
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3.2. Los campos de la trayectoria formativa de la Especialidad.
Atendiendo a la formacién integral de los estudiantes, la Especialidad contempla en su estructura

curricular los cuatro campos de formacion establecidos en la Ley de Educacién Técnico-Profesional:
formacion general, formacion cientifico-tecnoldgica, formacién técnica especifica y practicas

profesionalizantes.

El desarrolio de estos campos formativos se relaciona con la identificacion de las capacidades de
distinto tipo que deben adquirir los estudiantes y con los contenidos que deben estar presentes en el

proceso formativo de un técnico. Proceso en el que se integra la teoria y la practica.

Las actividades que configuran las practicas son centrales en la formacion de un técnico, por lo que su
desarrollo debe estar presente en todos los campos de la trayectoria formativa de la Educacion Técnico
Profesional, y no sélo en el campo de las practicas profesionalizantes.

Los espacios correspondientes a laboratorios, talleres y entornos productivos ofrecen la oportunidad
para generar el entrecruzamiento entre lo tegrico y lo empirico, brindando un sostén valido a los procesos

de ensefianza y de aprendizaje.

3.2.1. Campo de la Formacion ética, ciudadana y humanistica general para el Ciclo Basico y
Ciclo Superior.

Este campo es el que se requiere para participar activa, reflexiva y criticamente en los diversos
ambitos de la vida social, politica, cultural y econémica, y para el desarrollo de una actitud ética respecto
del continuo cambio tecnoldgico y social. Es de caracter propedéutico y da cuenta de las areas

disciplinares que configuran la formacién comun exigida a todos los estudiantes del nivel secundario.

Los espacios curriculares que componen este campo incluyen contenidos definidos jurisdiccionalmente
para la Formacion General de la Educacién Secundaria Obligatoria y para aquellos propios de la

Educacién Técnico Profesional. Por tal motivo los docentes responsables del desarrollo de los siguientes

espacios curriculares que componen este Campo de Formacion en la presente Especialidad, deberan

remitirse a los Disefios Curriculares de la Educacion Secundaria:

- J9C10ND3L
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CICLO BASICO

Primer Afio

Lengua |

Lengua Extranjera |
Educacién Fisica |

Educacion Artistica |
Geografia |

Historia |

Formacion Etica y Ciudadana |

Segundo Aiio

Lengua li

Lengua Extranjera I
Educacién Fisica li

Educacion Artistica Il
Geografia Il

Historia |l

Formacion Etica y Ciudadana iI

CICLO SUPERIOR

Primer Afio

Lengua Iif

Lengua Extranjera I}

Educacion Fisica lll

Lenguajes Artisticos y Comunicacionales
Geografia lli

\)‘ Historia 1l

Jeen
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Segundo Afio.

Lengua y Literatura !

Lengua Extranjera IV
Educacién Fisica IV

Formacion Etica y Ciudadana lll

Tercer Ao

Lengua y Literatura I}
Lengua Extranjera V
Educacion Fisica IV

Filosofia

Cuarto Ao

Lengua y Literatura 11l
Sociedad y Cultura
Etica y Deontologia
Relaciones Humanas

3.2.2. Campo de |a Formacién Cientifico-Tecnoldgica para el Ciclo Basico y Ciclo Superior.

Este campo es el que identifica los conocimientos, habilidades, destrezas, valores y actitudes que
otorgan particular sostén al campo profesional en cuestion. Comprende, integra y profundiza los
contenidos disciplinares imprescindibles que estan en la base de la practica profesional del técnico,
resguarda la perspectiva critica y ética, e introduce en la comprension de los aspectos especificos de la
formacion técnico-profesional de que se trata. Los contenidos indicados en los marcos de referencia son

especialmente de interés y significativos para la trayectoria del técnico.

Algunos espacios curriculares que conforman este campo de la Educacidén Técnico-Profesional se
encuentran incluidos en la Formacién General de la Educacion Secundaria Obligatoria, razon por la cual -
enmarcados en la Resolucion del CFE. N° 84/09 para la Educacion Secundaria Obligatoria- tales espacios
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comprenden los contenidos basicos comunes a ambos niveles de educacién y a aquellos propios de la

Educacion Técnico-Profesional.

PRIMER ANO DEL CICLO BASICO
Espacio Curricular: Matematica |
Contenidos Curriculares

Geometria y Medida. Punto, recta y plano. Semirrecta, semiplano. Segmento. Sistemas de
referencias para la ubicacién de puntos en el plano. Posiciones relativas de rectas en el plano.
Angulos. Relaciones entre angulos. Angulos entre paralelas. Construcciones. Propiedades de ios
angulos de un poligono convexo. Triangulos: definicion. Propiedades de los angulos. Altura, mediana,
mediatrices y bisectrices en un tridngulo. Construcciones. Semejanza de: tridngulos. Razones en
triangulos. Ampliacion y reduccién de formas con cualquier factor de escala.
Paralelismo y Perpendicularidad. Movimientos: simetrias, traslaciones y rotaciones en el plano.
Propiedades de los mismos (globales, a partir del analisis de las construcciones). Congruencia:
congruencia de triangulos. Cuerpos: poliedros y cilindros. Elementos, propiedades, relaciones entre
ellos. Perimetros y Areas de figuras y cuerpos. Calculos. Volumen de cuerpos. Unidades.
Equivalencias. Plano y escala. Teorema de Pitagoras.
Numero y Operaciones. Numeros Naturales. Numeros enteros. Comparacién. Valor absoluto. Orden.
Numeros racionales: expresiones decimales finitos y periddicos. Equivalencias con fracciones (sin
@ féormulas). La recta y los nimeros racionales. Orden. Notacion cientifica..
Operaciones en Z: adicién, sustraccién, multiplicacién, divisién, potenciacién y radicacion.
Operaciones Combinadas. Combinatoria: estrategia para el recuento sistematico de casos.
Numeros coprnmos. Teorema fundamental de la Aritmética. Criterios de divisibilidad.
Numeros racionales: las cuatro operaciones basicas. Uso de la nocién de razén en problemas de
reparticion proporcional, densidad, peso especifico, etc. Término general de una sucesion. Patrones
numeéricos y geomeétricos. Generalizacion.
Algebra y Funciones. Lenguaje coloquial, grafico y simbdlico. Relacion entre las distintas
representaciones. Expresiones algebraicas. Igualdades, ecuaciones y férmulas. Significado.
Ecuaciones e inecuaciones de primer grado con una variable. Ecuaciones equivalentes.
Operaciones sencillas con expresiones algebraicas. Funciones numeéricas: lineal (caso particular:
funcién directa e inversamente proporcional) aplicadas a distintas areas del conocimiento. Nocién de
dependencia entre variables. Distintas formas de representacion (Tablas, férmulas, coloquial, gréfica,
etc.). Dependencia funcional. Expresién algebraica asociada a una grafica.
Probabilidad y Estadistica.-Nociones de estadistica: poblacion. Muestras: representatividad. Escalas
de mediciéon. Tablas de frecuencias. Representacion grafica: diagramas cartesianos, circular, otros.
Parametros estadisticos: media aritmética, mediana y moda (significado y uso en ejemplos sencillos).
Fendmenos aleatorios. Asignacién de probabilidad a un suceso. Definicion clasica de probabilidad.

Espacio Curricular: Ciencias Biologicas |
Contenidos Curriculares
Los organismos, diversidad, continuidad y cambio. Las Ciencias Bioldgicas como herramienta de
estudio de los seres vivos. Caracterizacion de los seres vivos. Reinos. La célula: Estructuras basicas.
Células procariotas: tamafio, Torma, estructura y funciones. Pared celular, membrana celular,

8
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citoplasma, regién nuclear, apéndices, inclusiones, cromoplastos. Células eucariotas: tamafio, forma,
estructura y funciones. Pared celular, membrana celular, vesiculas, nicleo, reticulo endoplasmatico,
movilidad, cloroplastos, aparato de Golgi, organulos de la célula eucariota. Estrategias de utilizacién
de materia y energia: autdtrofos y heterétrofos. Diversidad bioldgica. Bacterias, virus, hongos.
Microscopio.

E! organismo humano y la salud. Caracteristicas morfolégicas externas del cuerpo humano. Normas
de higiene. Localizacion y funcién de los principales érganos y sistemas. Integracién de los sistemas
de la nutricion: sistemas: digestivo, circulatorio, respiratorio y excretor. Nutricién y alimentacion.
Trastornos alimentarios.

Los organismos en interaccion con el medio. Relacién de los seres vivos con la dinamica de la
geosfera, hidrosfera y atmosfera. Ecosistema: generalidades. Tipos de ecosistemas. Consecuencias
del cambio global. Racionalizacion con criterios biolégicos de los recursos naturales.

Espacio Curricular: Fisicoquimica |

Contenidos Curriculares

Las magnitudes. Sistemas de unidades. Patrones. Errores de medicion. Las fuerzas como vectores:
Fuerzas colineales. Elementos de una fuerza. Fuerzas por contacto y a distancia. Escalas de fuerzas.
Equilibrio de las fuerzas. Resultante de un sistema. Fuerzas colineales. Fuerzas concurrentes Suma
de dos fuerzas. Regla del paralelogramo. Método analitico y método grafico. Descomposicion de una
fuerza. Fuerzas paralelas. De igual sentido. De distinto sentido. Peso de un cuerpo. Peso
especifico. Densidad. Momentos de una fuerza. Signos del momento. Condicién de equilibrio.
Maquinas simples.

Concepto de materia y nociones de energia. Propiedades de la materia. Transformaciones fisicas y
quimicas. Los estados de la materia. El estado sélido: minerales. El estado gaseoso: la atmésfera. Ei
estado liquido: el agua. Ciclo hidrolégico. Contaminacion del agua, suelo y aire

La energia como generadora de cambios (fisicos, bioldégicos y quimicos), como propiedad de un
sistema y como una magnitud fisica. Las clases de energia (energia mecanica, interna,
electromagnética, etc.). Produccion de energia (por combustibles fdsiles, hidroeléctrica, edlica,
geotérmica, solar, nuclear, etc.). La transformacién de la energia en diversos fenémenos naturales
(de los seres vivos, del ambiente, etc.) y en dispositivos tecnolégicos (motores y generadores). La
conservacion de la energia en un sistema material aislado. La degradacidén de la energia en la
naturaleza. Los procesos energéticos en la vida cotidiana.

Sustancias puras y mezclas. Mezclas homogéneas y heterogéneas. Las soluciones. Separacion de
los componentes de una mezcla. Teoria atémico-molecular. Nocién de atomo y molécula. Nocién de
elemento quimico. Metales y no metales. Tabla periddica.

Espacio Curricular: Dibujo Técnico |
Contenidos Curriculares
Formatos y rotulo. Normas IRAM 4504 — 4508 .Trazado del Formato A-3 (297 x 420 mm.) Trazado del
Rotulo (51 x 175 mm.). Norma IRAM 4503.Caligrafia normalizada. Lineas. Norma IRAM 4502.
Descripcion y aplicacion de las diversas lineas normalizadas empleadas en el dibujo técnico.
Acotaciones. Norma IRAM 4513. Concepto, definicién y empleo de la acotacion en el dibujo técnico
de acuerdo a las Normas IRAM. Métodos para acotar: acotacion en cadena, en paralelo, combinada y
progresiva. Unidad de medida: el milimetro. Ejercicios geométricos bésicos. Representacién de las

e
N

19

iy
RIO Dg




der?

Hrnisd: c/e%é >
@W&C—%zﬁ‘a

4338

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-72.951/13.-

fd"ﬂ.

RESOLUCION N°

formas geométricas como cédigo de un lenguaje fundamentaimente grafico: el Dibujo Técnico
aplicado al disefio del objeto artesanal. Las construcciones fundamentales en el plano: punto, recta,
figura plana y el volumen. Figuras geométricas rectilineas. Concepto y construccion de poligonos:
triangulos, cuadrilateros y trapecios. Empalmes de rectas y arcos, espirales. Concepto y construccién
de enlaces o empalmes y de espirales formadas por arcos de circunferencia. Figuras geométricas
curvilineas. Concepto y construccion de curvas planas, cerradas y simétricas: los évalos y ovoides.
Curvas conicas: construcciones de secciones planas de un cono de revolucion: la elipse. Métodos de
proyeccién. Norma IRAM 4501. Geometria Descriptiva: nociones de proyeccién ortogonal.
Introduccion al sistema diédrico. Métodos de proyeccion: definiciones sobre representaciones de
vistas en dibujo técnico de acuerdo con el Método I1SO (E). Representacion de vistas en perspectiva.
Norma IRAM 4540. Perspectiva cabaliera (reducida): concepto de perspectiva caballera o proyeccién
oblicua caballera. Su empleo. Perspectiva isométrica: concepto de perspectiva isométrica
Comparacién con la proyeccién ortogonal. Su empleo. Representacion de secciones y cortes. Norma
IRAM 4507. Definiciones generales sobre secciones y cortes. Corte longitudinal y transversal. Seccién
transversal. Identificacion. Escalas lineales. Norma IRAM 4505. Escalas: concepto. Escalas lineales
que deben emplearse en el dibujo técnico para construcciones especificas del disefio artesanal.
Tipos de escalas: natural, de ampliacién y reduccién. Dibujo a mano alzada (croquis). El dibujo a
pulso: su importancia como medio de enlace entre el croquizado de objetos diversos y los dibujos
constructivos en el disefio. Recomendaciones generales. Su relaciéon con los ejes tematicos de
Proyecto Curricular estara articulada a los contenidos de taller de la especialidad.

Espacio Curricular: Tecnologia |

Contenidos Curriculares

La reflexién sobre la Tecnologia, como proceso socio cultural. Diversidad, cambios y continuidades.
Los sistemas socio-técnicos y sus transformaciones. Sistema de produccion de la “revolucion
industrial” en relacion a la provisién y uso de la energia. Operaciones tecnolégicas invariantes y
desarrollo tecnoldgico. Tiempos en la ejecucion de actividades con distintas tecnologias y en distintas
épocas y/o culturas. Analisis comparativo. La incidencia de la reduccién de los tiempos en las
actividades de la vida diaria y laboral. Evolucion tecnolégica y modos de vida segun los tiempos.
Cambios en la materia y los recursos. La automatizacion y los cambios en la sociedad y en el trabajo.
Delegacion de programas de acciones del humano a la méaquina. Incorporacién de sistemas
automatizados en la vida cotidiana y en contextos laborales. Reconstruccién de procesos con el
aporte de tecnologias vigentes. Identificacion de las funciones de los actores involucrados. Las
transformaciones energéticas y las energias renovables. Sustitucion de los combustibles fésiles por
renovables. Influencias de las nuevas producciones en la vida cotidiana: su relacién con el medio
ambiente, con los patrones de consumo del parque automotor, con el acceso a los alimentos, entre
otras.

Adecuacion, diversidad de escala de produccién y disponibilidad/uso de energias renovables y no
renovables segun distintos grupos sociales de una misma sociedad. Relevancia en la seleccion de
tecnologias segun valor social y sustentabilidad ambiental.

Los Medios Técnicos. Analisis de producto. Proyecto tecnoldgico. Técnicas de resolucidén de
problemas. Diagramas de bloques que representen las funciones y relaciones en las maquinas, en
sistemas de comunicacién y en sistemas de control. Sistemas, flujos de materia, energia e
informacién. Funciones de los mecanismos y los dispositivos que los constituyen. Tipos de
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mecanismos: transmision, transformacion, almacenamiento, control entre otros. Funciones de las
herramientas. Analisis sistémico de sistemas y artefactos automatizados. Descripcién de los
componentes: funcion. Delegacion de las acciones humanas a las maquinas. Artefactos que
transforman energia. Diferentes tipos, funcién. '

La energia eléctrica. Caracteristicas de la estructura y funcion que cumplen los distintos dispositivos
que se utilizan para la produccion/generacion, transporte y conservacion de la energia eléctrica. Los
artefactos electromecanicos sencillos de uso general. Estructura basica y funcion. Estructura vy
concepto de funcionamiento de artefactos que transforman algln tipo de energia en movimiento.
Relaciones existentes entre las partes que constituyen el movimiento circular continuo y la
transformacion de la energia.

Los Procesos Tecnoldgicos. Procesos tecnoldgicos y la sociedad. Procesos industriales y
artesanales. Procesos de produccién: tipos, caracteristicas. Los procesos tecnolégicos como
sistemas. Sistemas de representacién de los procesos. El trabajo, la gestién en los procesos, el
control de calidad de procesos e higiene laboral. Concepto y funcion.

Rol que cumplen las personas en los procesos de produccion flexibles y en linea en relacion con el
- nivel de automatizaciéon de las operaciones del proceso. Propiedades de los insumos materiales.
Tipos de materiales utilizados en los procesos productivos. Procesos industriales de transformacion
de la materia. Descripcion de las operaciones técnicas. Caracteristicas de los productos obtenidos.
Organizacion de algun tipo de produccién segin la cantidad y variedad de los productos elaborados.
Eficiencia, rendimiento e impacto ambiental de los procesos tecnolégicos de transformacién de un tipo
de energia en otra. Ventajas y desventajas. Los recursos energéticos naturales particularmente de
Argentina. Proceso automatizado. Descripcion basica funcional de los diferentes estados. Variables
que pueden censarse para provocar cambios de estado.

Taller Pre-profesional |
Artesanias. Conceptos generales de las artesanias. Introduccion al disefio artesanal. Las materias
primas sustentables (origen y proceso de elaboracién de los materiales), introduccion a las técnicas el
tejido en telar y de modelado ceramico. Produccién de objetos artesanales en telar y ceramica.

Reposteria y cotilién:
Conceptos generales. Masas batidas: definicion. Clasificacion. Técnicas de aplicacion. Herramientas

y técnicas generales aplicadas en reposteria. Merengue: definicién, clasificacion. Técnicas de
decoracion.

Higiene y seguridad: definicion, higiene personal, normas de seguridad, uniforme.

Cotillén: Apreciacion del papel. Técnicas. Aplicacion.

Tejido e Indumentaria. Descripcion y uso de herramientas y elementos de trabajo: tijeras, agujas de
tejer y de coser. Manejo y uso de la maquina de coser. Materiales e insumos de trabajo: telas, lanas,

hilos, etc.

Conocimiento de puntos basicos de bordado: punto cadena, punto herba, feston, y costura: hilvan,
punto flojo, puntos invisibles, etc.

Puntos basicos de tejido: punto vareta, simple y doble, punto elastico, punto fantasia, etc.

Practica en la confeccion de prendas: mantelitos, carpetitas, almohadones, bolsos, individuales,

repasadores, servilletas, etc.
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SEGUNDO ANO DEL CICLO BASICO

Espacio Curricular: Matematica Il

Contenidos Curriculares

Geometria y Medida. Poligonos: propiedades, elementos, relaciones. Construcciones. Lugar
geométrico: circunferencias inscriptas y circunscriptas en un tridngulo, cuadrilateros, pentagonos, etc.
Posiciones relativas de la recta. Criterios de unicidad de la circunferencia. Sistemas de referencias
para la ubicacién de puntos en el espacio y en la esfera terrestre. Movimientos: composicién de
simetrias, traslaciones y rotaciones en el plano. Propiedades de los mismos. Justificacidn usando
congruencia de poligonos.

Semejanzas de cuadrilateros. Interpretacion y aplicacion del Teorema de Thales. Homotecias.
Cuerpos: propiedades, elementos, relaciones. Teorema de Euler. Areas de figuras y cuerpos.
Volumen de cuerpos. Unidades. Equivalencias. Teorema de Pitagoras.

Numero y Operaciones. Numeros racionales: concepto, propiedades. Densidad. Numeros
irracionales: algunos numeros especiales. Pi Las operaciones en Q (adicién, sustraccion,
multiplicacidn, division, potenciacién y radicacion). Uso de razones trigonométricas en la resolucion de
problemas con tridngulos rectangulos. Patrones numéricos. Generalizaciéon. Utilizacién de Ia notacidn
simbdlica para expresar el término general de una sucesion (por ejemplo: 1; %; 1/3; %;...1/n).

Algebra y Funciones. Lenguaje coloquial, grafico y simbdlico. Relacién entre las distintas
representaciones. Expresiones algebraicas. |gualdades, ecuaciones y formulas. Significado.
Ecuaciones e inecuaciones de primer grado con dos variables. Ecuaciones equivalentes.

Propiedades de las operaciones con expresiones algebraicas. Cuadrado y cubo de un binomio.
Diferencia de cuadrados. Operaciones sencillas con expresiones algebraicas. Propiedades de las
operaciones. Cuadrado y cubo de un binomio. Diferencia de cuadrados. Funciones numéricas: lineal y
cuadraticas, aplicadas a distintas areas del conocimiento. Nocidén de dependencia entre variables.
Distintas formas de representacion (Tablas, formulas, coloquial, grafica, etc.). Dependencia funcional.
Expresién algebraica asociada a una grafica.

Probabilidad y Estadistica. Nociones de estadistica. Parametros estadisticos. Los abusos en el uso
de la estadistica. Histogramas. Fendémenos aleatorios. Variables aleatorias. Frecuencia y probabilidad
a un suceso. Combinatoria. Estrategias para el recuento de casos. Ejemplos de casos en que se usan
permutaciones, variaciones y combinaciones (sin uso obligado de férmulas).

Espacio Curricular: Ciencias Bioldgicas Il

Contenidos Curriculares

Lo,

Los organismos, diversidad, continuidad y cambio. Las Ciencias Bioldgicas como proceso de
indagacion de los seres vivos. Funciones de nutricién: incorporacion y transformacion de la materia.
Metabolismo celular: Caracteristicas generales. Respiracion aerébica y anaerébica.

El organismo humano y la salud. Los cambios corporales en las distintas etapas del desarrolio.
Caracteristicas de la pubertad y la adolescencia. Caracteres sexuales primarios y secundarios. La
sexualidad humana: actitudes y valores. Reproduccion: fecundacién, embarazo y parto.
Enfermedades de transmision sexual. Sistema de coordinacién y regulacién: nervioso y endocrino,
estructura y funcién de cada sistema. La actividad fisica y el sistema osteo-artro-muscular.

Los organismos en interaccion con el medio. Especie: concepto. Poblaciones: estructura y dinamica.

{ Poblaciones humanas. Impacto demografico en los ecosistemas. Comunidades: relaciones intra e

inter especificas. Condicionamientos bioldgicos que permiten o impiden el desarrolio sustentable.

R ANTE N
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Espacio Curricular: Fisicoquimica il
Contenidos Curriculares

Mecanica. Leyes de Newton. Aproximacion al concepto de masa en su relacién con la cantidad de
materia y su diferenciacion con el peso. Distintos tipos de fuerzas (gravitatoria, de contacto, etc.).
Centro de gravedad y equilibrio. Fuerzas: descomposicién vectorial. Momentos y cuplas.
Aplicaciones. Principio de accion y reaccién.
Cinematica: posicidn, aceleracién, tiempo, velocidad, desplazamiento, trayectoria. Sistemas de
referencia. Movimiento rectilineo uniforme. Leyes y Gréficos. Variacion de la posicion y de la
velocidad en funcién del tiempo. Conceptos. Unidades.
Trabajo. Potencia. Energia. Tipos. Energia potencial, cinética y mecanica. Unidades. Conversion de
unidades. Principio de inercia y de masa. Ley de la gravedad. Energia mecanica. La energia potencial
gravitatoria como asociada a la masa y la posicion respecto a la tierra. Energia cinética como energia
asociada a cambios de velocidad y la masa. Principio de conservacion de la energia. Potencia. Leyes
del péndulo. Movimiento oscilatorio arménico. Caida libre. Tiro vertical. Composicién de movimientos.
Movimiento circular. Fuerza centripeta y fuerza centrifuga. Rotacién de cuerpos rigidos. Giréscopo.
Movimiento variado. Leyes.
Nocion de campos de fuerza. Campos gravitatorios, eléctricos y magnéticos. Interrelaciones entre
fenémenos eléctricos y magnéticos. Ley de Coulomb. Fuerza electro motriz. Diferencia de potencial.
La Tierra, el universo y sus cambios. Algunos modelos de universo. Teoria del Big Bang. Los grandes
objetos cdsmicos y sus caracteristicas. Algunos modelos cosmogdnicos del Sistema Solar y sus
alcances. Los componentes del Sistema Solar. Los modelos geocéntrico y heliocéntrico, puntos de
vista histérico y mecanico. 2
La materia. La materia y los materiales: materia, material y cuerpo. Propiedades generales de la
materia: masa, volumen, peso y densidad. Los estados de agregacion de la materia: caracterizacion.
Cambios de estado. Atomo y molécula. lones. El modelo de particulas: interpretacion de las
caracteristicas de ia materia en los distintos estados de agregacidén. Relaciones entre presion,
volumen y temperatura para los estados de materia. Las temperaturas en los cambios de estado. Los
sistemas materiales: clasificacion. Soluciones: definicidon. Tipos de soluciones: sdélidas, liquidas y
gaseosas, diluidas, concentradas y saturadas. Concentracion de soluciones.
Estructura de la materia. Modelo atdémico de Bohr. Niveles de energia. Nociones sobre el modelo
actual: particulas subatémicas (protones, electrones, neutrones y quarks). Modelo atémico moderno.
Numero cuanticos. Configuracién electrénica. Elemento quimico. La Tabla Periddica: ordenamiento y
clasificacion de los elementos quimicos. Grupos y periodos; elementos metalicos, no metalicos e
inertes. Numero atomico y numerc masico. lsotopos. Radioactividad, radioisétopos. Interacciones
entre los atomos: regla del octeto. Los modelos de unidn idnica y covalente. Representaciones de
Lewis y nomenclatura para compuestos binarios. Fuerzas intermoleculares.
Las transformaciones de la materia. Formacion de compuestos inorgénicos (&cidos, hidréxidos,
sales). Las reacciones quimicas: modelizacion del cambio quimico. Representacion y significadc de
las reacciones quimicas. Reactivos y productos del proceso. Ley de la conservacion de la masa.
Indicadores &cido-base: usos y caracteristicas. Comportamiento acido-base en sustancias de uso
cotidiano. La energia en las reacciones quimicas: procesos endotérmicos y exotérmicos. Velocidades

de las reacciones quimicas: factores que la afectan.




Horist c&%é >

RESOLUCION N° 4 8 3 8

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGiIA
EXPEDIENTE N° 0120102-72.951/13.-

Espacio Curricular: Dibujo Técnico il

Contenidos Curriculares

Lineas. Norma: IRAM 4502. Tipos de lineas: Agrupamiento. Proporciones, espesores y su aplicacién.
Métodos de proyeccién. Norma IRAM 4501. Proyeccion ortogonal en el triedro fundamental. Planteo
practico de los métodos de proyeccion: ISO (E) e ISO (A). Métodos de proyeccién 4.2.4. Vistas
auxiliares

Superficies inclinadas. Determinacién de la verdadera forma o magnitud. Planteo para ubicar el plano
auxiliar. Proyeccion de cuerpo o pieza sobre el plano no paralelo al triedro fundamental.
Representacion de vistas en perspectiva. Norma {RAM 4540

Vistas en perspectivas: planteo, trazados y aplicaciones. Representacion del cubo de referencia con
circunferencias inscriptas en sus caras, transformadas en 6valos. Posiciones. Representaciéon del
objeto artesanal. Representacién convencional de trazado de objetos. Designaciones. Representacion
de formas volumétricas. Norma IRAM 4522. Representacion convencional de objetos decorativos.
Lineas convencionales. Vistas y corte. '
Escalas lineales. Norma IRAM 4505. Escalas lineales a empiearse en el dibujo técnico para
construcciones de diferentes volumenes. Escalas usuales. Unidad de medida: metro. Norma IRAM
2010. Dibujos a mano alzada (croquis). Consideraciones sobre el coquizado, como paso intermedio

hacia el dibujo definitivo.

Espacio Curricular: Tecnologia Il
Contenidos Curriculares

Procesamiento de la informacién. Sistemas Binarios. Algebra de Boole. Estructura de datos.
Concepto de informacién y cantidad de informacion. Introduccién a la teoria de la informacion.
Estructura fisica y funcional de la computadora. Hardware. Definicién. Clasificacion. Descripcion de la
CPU. Memorias. Medio de comunicacion. Periféricos. Software. Definicion. Clasificacién. Software de
base y de aplicacién. Sistemas operativos. Usos y operacion. Los lenguajes de programacion.
Compiladores e intérpretes. Los utilitarios o software de servicios. Los sistemas de aplicacion.
Software de aplicacién de uso generalizado en computadoras personales. Software original, legal,
libre, etc.

Manejo basico de la PC. (nociones de archivo, directorios, medios de almacenamiento, copia y
borrado) Programas utilitarios: Procesadores de texto, Planilla de céiculo especifico a la produccion
agropecuaria, Bases de datos, Graficadores, Software Educativo. Programas de simulacién. Antivirus.
Dispositivos analdgicos y digitales. Estructura global de los dispositivos analdgicos y digitales de
transmision, codificacion y recepcion de datos. Codificacién y recepcion de datos (transmision de
informacion: teléfono, televisién, fax)

Concepto de telematica. Proceso en linea y proceso en tiempo real. Hardware concepto basico para
la comunicacion. La sincronizacion en la comunicacion. Vinculos dedicados y no dedicados. Normas
de interconexion de equipos para redes informaticas. Regla de la comunicacion de datos. Los
protocolos. Introduccién a las redes. Clasificacion de redes segln su cobertura geografica. Redes de
area local (LAN). Redes de areas ampliada o extendida (WAN). Redes privadas y publicas. Redes
inalambricas. Internet. La estructura de INTERNET. Los servicios de Internet.

Informacion y comunicacioén. Transmision de la informacion. Codificacion. (DTMF, FSK, otros).
Teléfono. Teléfono celular. Television. Fax. Transmision de datos: par de cobre. Cable coaxial.
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Fibra Optica. Inaldmbricas: Sistemas (Bluetooth, WiFi, Otros) Medios: AM. FM. Microondas.
Transductores- analogos, digitales. Forma de comunicacion interactiva e intermedial. Mutimedia.
Camara fotografica. Videocamaras. Grabadora de audio y video, analdgico y digitales. CD. DVD, etc.
Impacto social las aplicaciones de la informatica y las comunicaciones en la sociedad.
Responsabilidad ética. Los virus informaticos. La propiedad intelectual. Privacidad de la informacion.
Fraude informatico. Efecto de la salud por la utilizaciéon de herramientas informaticas. Desafio de las
nuevas tecnologias. Seleccién y utilizacién adecuada de la herramienta informatica segun el problema

a resolver.

Taller Preprofesionales |
Modulos
Artesania. Clasificacion de las artesanias. El disefio artesanal. Las materias primas sustentables
(origen y proceso de elaboraciéon de los materiales).Construccion de herramientas para ceramica y
telar, (secadores de arcillas, devastadores, telares manuales, etc.). Produccion de objetos artesanales
_en telar y ceramica.

Tejido e Indumentaria. Descripcion y uso de herramientas y elementos de trabajo. Materiales e
insumos de trabajo.

Puntos de tejido de mayor complejidad: punto cangrejo, punto ocho, ocho simple, ocho doble,
diferentes puntos fantasia., punto vareta, simple y doble, punto elastico, etc.

Practica en la confeccion de tejidos: remeras, chal, ponchito, etc. Confeccién de indumentaria:

remeras, faldas, chalecos, etc. Py

Gastronomia y cotilién:
Gastronomia: definicion, Evolucion. Levadura: definicion. Clasificacion. Técnicas de aplicacion.

Cocina fria: definicion, aplicacion. Nutricion: definicién, tiempos de la nutricidon. Grupos basicos de
alimentacién. Ovalo nutricional.
Cotiilon: eventos infantiles. Técnicas y materiales.

PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR
Espacio Curricular: Matematica (Il
Contenidos Curriculares

Algebra. Monomios y Polinomios: Factores: factor comun, factor comun por grupos, trinomio cuadrado
perfecto, cuatrinomio cubo perfecto, diferencia de cuadrados, suma o diferencia de potencias de igual
base. Combinacion de los casos de factoreo. Binomio de Newton. Maximo comun divisor y minimo
comin multiplo de expresiones algebraicas enteras. Expresiones algebraicas fraccionarias.
Simplificacion. Operaciones. Sistemas de ecuaciones de segundo grado. Ecuaciones exponenciales y
logaritmicas. Aplicaciones. Inecuaciones de segundo grado. Concepto. Operaciones. Matrices.
Sistemas de ecuaciones como matrices. Operaciones. Matriz inversa, transpuesta y triangular.
Calculo de! determinante. Cramer. Método de Gauss - Jordan. Modelizacion de problemas,
aplicacién en circuitos eléctricos y electronicos. Vectores. Concepto. Representacion en el plano y en
el espacio. Coordenadas cartesianas y polares. Operaciones. Producto de un vector por un nimero.
Producto escalar y vectorial. Ecuacion vectorial de la recta. Algebra de bloques.
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Numeros. Numeros reales. Numeros irracionales. Representacion en la recta numérica. Extraccién e
introduccion de factores. Operaciones. Propiedades. Potencia con exponente racional. Propiedades.
Operaciones. Racionalizacion. Numeros complejos. La unidad imaginaria, definicion e interpretacion.
Expresion binédmica. Complejos conjugados. Representacion grafica. Potencias de la unidad
imaginaria. Operaciones: suma, resta, multiplicacién y division. Propiedades. Expresion trigonométrica
y polar de un numero compiejo.

Funcién. Concepto. Funcidén valor absoluto. Representacion grafica. Funcidén cuadratica: estudio
completo. Vértice. Eje de simetria. Crecimiento y decrecimiento. Maximo y minimo. Propiedades de
las raices. Problemas geométricos y fisicos. Funciones trigonométricas. Concepto. Signo y variacion
de las funciones en los cuatro cuadrantes. Representacion grafica de sen g, cos a y tg a. Relaciones
trigonométricas fundamentales. |dentidades trigonométricas. Teorema del seno. Teorema del coseno.
Resolucién de triangulos oblicudngulos. Funcién exponencial. Concepto. Representacion gréfica.
Logaritmos. Definicion. Propiedades. Logaritmos neperianos y logaritmos decimales. Cambio de base.
Funcion logaritmica. Representacion grafica. Inecuaciones de segundo grado.

Funciones geométrica. Curvas Planas. Concepto, Representacién grafica.

Estadistica. Fenomenos aleatorios. Variables aleatorias. Frecuencia y probabilidad a un suceso.
Combinatoria. Estrategias para el recuento de casos. Ejemplos de casos en que se usan
permutaciones, variaciones y combinaciones sin uso obligado de férmulas.

Espacio Curricular: Fisica Orientada

Contenidos curriculares

La energia en el mundo fisico. Hidrostatia e hidrodinamica. Parametros: presion, altura, caudal,
densidad, peso especifico. Principios de Pascal, Bernulli y de Arquimedes. Aprovechamiento del
recurso hidraulico: energia hidroeléctrica. Fuentes de energia. Energia edlica. Energia solar. Energia
geotérmica. Energia mareomotriz. Energia nuclear.

La energia eléctrica. Las leyes del circuito eléctrico: leyes de Ohm, Kirchhoff, Joule. Elementos del
circuito eléctrico: fuentes, conductores y consumidores. Usos domiciliarios de distintos artefactos.
Seguridad de las instalaciones de uso eléctrico. Distribucion de la corriente eléctrica: trayecto desde
la generacion al consumidor final. Ahorro de energia. Energia y medio ambiente.

La energia térmica. Relacién de la temperatura con los cambios de estados de agregacion de la
materia y Ia dilatacion. Interpretacién de la dilatacién desde el modelo cinético corpuscular. Medicién
de la temperatura de los cuerpos, en particular los seres vivos, con termometros de distintos tipos.
Las escalas de temperatura, Celsius y Kelvin. La temperatura como vinculada a la energia de las
particulas que componen un cuerpo y su diferenciacién con el calor. Transferencia de calor. La
radiacion como ofra forma de intercambio de energia en un sistema, similar al trabajo y el calor.
Reconocimiento de las variables que intervienen en el clima terrestre para su interpretacion a partir de
modelos. Intercambios de energia: transporte de energia (conduccion, radiacion y conveccion).
Generacién de energia: efecto fotoeléctrico, celdas fotovoltaicas, celdas de combustible.

La energia y la termodinamica. El primer principio: energia interna, calor y trabajo. Nocion de energia
interna. Primer principio de la termodinamica y conservacion de la energia. Degradacion de la
energia: Procesos espontdneos, procesos reversibles y procesos irreversibles. Los procesos
naturales. Segundo principio de la Termodinamica.

La energia y los fenémenos ondulatorios. Movimiento arménico simple. Concepto. Formas de
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representacion. Ondas. Magnitudes. Clasificacién. Conceptualizacién cualitativa de fenémenos
ondulatorios. La luz como fendmeno ondulatorio y corpuscular. Formas de representacién de las
ondas. Ondas electromagnéticas. El sonido: produccién y propagacion. Ondas sonoras. Efecto
Doppler. Impacto acustico sobre el medio ambiente.

Espacio Curricular: Quimica Orientada

Contenidos Curriculares

Quimica y medio ambiente. Naturaleza y alcance de los problemas ambientales. Sistemas naturales.
Perturbaciones ambientales. El agua: abundancia, ciclo y usos del agua. Composicion del agua
natural. Potabilizacién. Planta potabilizadora. Contaminacién del agua y principales contaminantes.
Parametros generales indicadores de contaminacién: caracteristicas organolépticas, turbidez,
temperatura, conductividad, pH, oxigeno disuelto, radiactividad, caracteristicas microbioldgicas,
toxicidad. Planta depuradora de aguas residuales. Medidas de bioremediacion de la contaminacion
del agua. Suelos: composicion y estructura del suelo. Suelos contaminados, principales
contaminantes. Generacion, tratamiento y destino final de residuos sdlidos urbanos: reciclaje,
incineracion, vertederos, otros tratamientos. El aire: composicion. Contaminacion: concepto. Fuentes
de contaminacion. Aspectos fisico-quimicos de los contaminantes atmosféricos. Efectos de la
contaminacién atmosférica en los seres humanos. Efecto invernadero. Contaminacion estratosférica:
disminucion de la capa de ozono. Contaminacion acustica: definicion de ruido. Aspectos fisicos del
sonido. Fuentes de ruido. Efecto del ruido sobre los seres humanos.

Quimica del carbono. Concepto e importancia de la quimica organica. Compuestos inorganicos y
organicos. Revision soffre uniones quimicas.

Hidrocarburos alifaticos: definicion, clasificacion, formulas moleculares y estructurales - isomeria.
N Nomenclatura. Hidrocarburos ciclicos: estructura y nomenclatura. Hidrocarburos aromaticos:
estructura del benceno y sus derivados. Nomenclatura. Recursos organicos: El petrdlec como
recurso energético. Usos del petréleo. Octanaje. Importancia del petrdleo y sus derivados en la
region. Combustibles alternativos: Biocombustibles. Funciones oxigenadas y nitrogenadas: aicoholes,
éteres, aldehidos, cetonas, acidos carboxilicos: estructura, clasificacion y nomenclatura. Derivados de
los acidos carboxilicos. Aminas, amidas: estructura, clasificacién y nomenclatura.

Quimica y salud. Alimentos: componentes y clasificacion. Principales grupos de biomolécuias. Papel
de las biomoléculas en el organismo humano. Carbohidratos como fuentes de energia. Lipidos como
reserva de energia. Jabones y detergentes. Aminodacidos esenciales. Funciones de las proteinas.
Desnaturatizacion proteica. Factores que alteran la estructura proteica. Enzimas. Accién enzimatica.
Sustancias presentes en los alimentos en pequefa proporcién: vitaminas, minerales. Diario
nutricional. Calculos a partir de la ingesta de. alimentos. Alimentos y energia quimica. Alimentos
transgénicos y originarios. Aditivos alimentarios. Enfermedades transmitidas por alimentos (ETAs).
Drogas y toxinas en el cuerpo humano. Efectos del alcohol, el tabaco y otras sustancias en la salud.

Espacio Curricular: Ciencias Biolodgicas lil
Contenidos Curriculares
Composicién quimica de la materia viva. Generalidades de los compuestos orgénicos: carbohidratos,
proteinas, enzimas, acidos nucleicos (ADN, ARN), lipidos, esteroles, vitaminas y otros. Endoesporas
de las células procariotas. Grupos bacterianos representativos de interés en biotecnologia vy
alimentos. Virus. Naturaleza de la particula viral. Caracteristicas generales de la infeccion viral.
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Etapas. Bacteridéfagos. Géneros de interés en biotecnologia y alimentos. Medio ambiente.
Variabilidad: multiplicacion vegetativa de células procariotas y eucariotas. Mitosis. Meiosis.
Reproduccién de células vegetales y animales. Cromatina, cromosomas.

Replicacién del ADN. Cédigo genético. Herencia. Cruzamientos. Mecanismos que producen variacion.
Semejanzas y diferencias entre células eucariotas. Semejanzas y diferencias entre células procariotas
y eucariotas. Microscopio. Métodos de observacién: coloraciones. Procesos de conservacion:
degradacion y sintesis de sustancias: Generalidades.

SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Matematica IV

Contenidos Curriculares

Funcién. Definicion. Existencia y unicidad. Notacion funcional. Dominio e Imagen. Entorno. Limite de
una funcion: nocion intuitiva de limite de una funcién. Limites por la derecha y por la izquierda.
Teorema sobre limites. Limites indeterminados. Limites infinitos. Limites cuando x tiente a infinito.
Limites notables. Continuidad. Derivada. Concepto. Definicién. Interpretacion geométrica y fisica.
Reglas para calcular derivadas. Técnicas de derivacion. Derivadas de senos y cosenos. Derivada de
una funcion compuesta. Regla de la cadena. Derivadas de orden superior. Velocidad y aceleracion.
Regla de L'Hopital. Diferenciales: definicion. Aplicaciones. Aplicaciones de la derivada. Maximos y
meinimos. Problemas con maximos y minimos. Estudio de funciones. Dominio. Imagen. Paridad o
Simetria. Ceros. Polos. Signos. Asintotas. Maximos y minimos. Puntos de inflexion. Representacion
grafica de funciones, racionales y polinémicas de tercer y cuarto grado. integral indefinida. Concepto.
Interpretacion de la constante. Integrales inmediatas. Métodos de integracion: sustitucién, por partes y
por descomposicion en fracciones simples. Integrales definidas. Regla de Barrow. Calculo de areas y
area media. Curvas pianas. Recta tangente y normal en un punto de una curva. Cosenos directores.

Coénicas. Concepto. Elipse: caso particular la circunferencia. Hipérbola. Parabola. Elementos.

Ecuaciones.

Espacio Curricular: Sistema de Gestién de la Calidad

Contenidos Curriculares

Evolucion historica de la gestion de la calidad. Comparacién entre los sistemas de gestion de calidad
orientales y occidentales. Planificacion de la calidad. Kaizen. Reingenieria. Gestidn por procesos. La
articulacion de las organizaciones y la funcién calidad. Liderazgo. Modelos “Premio Nacional a la
Calidad”. Familia de normas IRAM - SO 9000:2000. 1.BPM: Buenas Practicas de Manufactura,
HACCP: Andlisis de Riesgos y Puntos Criticos de Control, Higiene Personal, Higiene ambiental y de
las instalaciones.

Espacio Curricular: Formulacion y Evaluacién de Proyectos
Contenidos Curriculares
Proyecto. Conceptos. Tipos. Identificacion de idea-proyecto. El ciclo del proyecto. Etapas de
elaboracion. Antecedentes y elementos basicos para la elaboracién de proyectos. Principales
estudios. Poblacion, objetivo, identificacion, caracterizacién y cuantificacion. Actividades, plan,

ejecucion.
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Monitoreo y evaluacién. Herramientas de gestion para mejorar el desempefio de los proyectos. La
matriz de marco légico. Metodologia de anaiisis y monitoreo de ia gestién de proyectos.

Evaluacién financiera. El enfoque financiero: flujo de cada proyecto. Indicadores para la evaluacion
financiera. Financiamiento. Analisis e interpretacién de resultados.

Evaluaciéon social. El enfoque social. ldentificacién y valoracion de costos y beneficios sociales.
Efectos directos, indirectos, externalidades e intangibies. Analisis de beneficios y costos saciales.

Espacio Curricular: Tecnologia de los Materiales

Contenidos Curriculares

Metales: constitucion, cristales planos y direcciones cristalograficas. Propiedades mecanicas.
Deformabilidad y tenacidad. Rotura. Proceso de deformacién y rotura en solicitacion por traccion.
Fenémeno de fatiga. Avances en tecnologia del hormigén. Estructura, propiedades y comportamiento
det hormigén. Hormigones reforzados con fibras. Hormigones autocompactables.

Nuevos materiales estructurales. Compuestos reforzados con fibras.

Espacio Curricular: Educacion Ambiental

Contenidos Curriculares

Educacién Ambiental: abordaje desde una perspectiva historica, social y ética. Historia de la
educacién ambiental. Nociones de Ecologia. Recursos naturales renovables y no renovables.
Desarrollo sustentable y uso racional de los recursos. Caracteristicas de la problematica ambiental
mundial: deforestacién, contaminacién de rios, suelos y aire. Legislacion ambiental provincial y

nacional.

Espacio Curricular: Tecnologias de la Informacién y la Comunicacion

Contenidos Curriculares

Procesamiento de la informacién. Sistemas Binarios. Algebra de Boole. Estructura de datos.
Concepto de informacion y cantidad de informacion. Introduccion a la teoria de la informacién.
Estructura fisica y funcional de la computadora. Hardware. Definicién. Clasificacion. Descripcion de la
CPU. Memorias. Medio de comunicacién. Periféricos. Software. Definicion. Clasificacion. Software de
base y de aplicacion. Sistema operativo. Los lenguajes de programacion. Compiladores e intérpretes.
Los utilitarios o software de servicios. Los sistemas de aplicacion. Software de aplicacion de uso
generalizado en computadoras personales. Software original, legal, libre, etc.

Concepto de telematica. Proceso en linea y proceso en tiempo real. Hardware concepto basico para
la comunicacion. La sincronizacién en la comunicacién. Vinculos dedicados y no dedicados. Normas
de interconexién de equipos para redes informaticas. Regla de la comunicacién de datos. Los
protocolos. introduccion a las redes. Clasificacion de redes segun su cobertura geografica. Redes de
area local (LAN). Redes de areas ampliada o extendida (WAN). Redes privadas y publicas. Redes
inalambricas. Internet. La estructura de INTERNET. Los servicios de Internet.

Informacion y comunicacién. Transmisiéon de la informacion. Codificacion. (DTMF, FSK, otros).
Teléfono. Teléfono celular. Televisién. Fax. Transmision de datos: par de cobre. Cable coaxial. Fibra
optica. Inalambricas: Sistemas (Bluetooth, WiFi, Otros) Medios: AM. FM. Microondas. Transductores
andlogos, digitales. Forma de comunicacion interactiva y multimedial. Cémara fotografica.
Videocamaras. Grabadora de audio y video, analdgico y digitales. CD. DVD, etc.

Impacto social las aplicaciones de la informatica y las comunicaciones en la sociedad.
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Responsabilidad ética. Los virus informaticos. La propiedad intelectual. Privacidad de la informacion.
Fraude informatico. Efecto de la salud por la utilizacién de herramientas informaticas. Desafio de las

nuevas tecnologias.

TERCER ANO DEL CICL.O SUPERIOR

Espacio Curricular: Andlisis Matematico

Contenidos Curriculares

Funcién. Definicion. Existencia y unicidad. Notaciéon funcional. Dominio e Imagen. Entorno. Limite de
una funcién: nocidn intuitiva de limite de una funcién. Limites por fa derecha y por la izquierda.
Teorema sobre limites. Limites indeterminados. Limites infinitos. Limites cuando x tiente a infinito.
Limites notables. Continuidad. Derivada. Concepto. Definicion. Interpretacion geométrica y fisica.
Reglas para calcular derivadas. Técnicas de derivacion. Derivadas de senos y césenos. Derivada de
una funcién compuesta. Regla de la cadena. Derivadas de orden superior. Velocidad y aceleracion.
Regla de L’'Hopital. Diferenciales: definicién. Aplicaciones. Aplicaciones de la derivada. Maximos y
minimos. Problemas con maximos y minimos. Estudio de funciones. Dominio. Imagen. Paridad o
Simetria. Ceros. Polos. Signos. Asintotas. Maximos y minimos. Puntos de inflexion. Representacion
grafica de funciones, racionales y polinémicas de tercer y cuarto grado. Integral indefinida. Concepto.
Interpretacion de la constante. Integrales inmediatas. Métodos de integracion: sustitucion, por partes y
por descompaosicion en fracciones simples.

Integrales definidas. Regla de Barrow. Calculo de areas y area media. Curvas planas. Recta tangente
y normal en un punto de una curva. Césenos directores. Cénicas. Concepto. Elipse: caso particular la
circunferencia. Hipérbola. Pardbola. Elementos. Ecuaciones.

Espacio Curricular: Gestion Cuitural y Comercial
Contenidos Curriculares

Economia y cultura. La relacion entre derecho y cultura. La situacién de las industrias culturales en el
seno de una economia globalizada. Las relaciones entre economia y cultura. El mercade de las
artesanias. Principio de comercializacion. Investigacion de mercado. Qué determina el valor de una
artesania. Analisis competitivo de fas microempresas. Politica de producto y administracion de
servicios auxiliares. Canales de distribucion. Potencialidad de la organizacion a instalar. Localizacion.
Organizacion de micro emprendimiento. Inversiones. Costos y financiamiento.

Espacio Curricular: Disefio asistido por PC |

Contenidos Curriculares

Dibujo asistido por computadora en dos dimensiones.

Conceptos y ventajas del CAD. Entorno de trabajo. Equipamiento. Configuracion de programa. Editor
de dibujo. Areas de pantalla. Comandos. Unidades de dibujo. Limites. Entidades de dibujo.
Introduccion y ubicacion de drdenes. Letreros de didlogo. Salvado de archivos de dibujo. Ingreso de
datos. Coordenadas absolutas, relativas y polares. Origen de coordenadas. Ayuda de dibujo. Dibujo
de lineas, arcos, circulos, sélidos, elipses. Poligonos.

Unioén de entidades mediante arcos o chaflanes.

Representacion de puntos: tipo y tamario. Tipos y espesores de lineas. Textos: tratamiento, estilo,
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ubicacién, tamario y edicién. Sombreados y rellenos.

Ordenes de edicion: borrado, copiado, recuperacién, movimiento, rotacion, escalado y espejado.
Alargamiento y deformacién de entidades de dibujo. Edicién de propiedades. Bloques. Modificacion
general de entidades.

Ordenes de visualizaciéon. Comando de aumento (zoom). Redibujado y regeneracion de entidades.
Concepto y control de capas.

Acotacién lineai: horizontal, vertical, alineada, rotada, desde una linea base y sucesiva. Acotacion de
angulos, diametros y radios. Etiquetas. Impresién de planos: impresoras y trazadores. Escalas.

Espacio Curricular: Higiene y Seguridad laboral

Contenidos Curriculares

Indumentaria. Higiene personal y requisitos sanitarios .Indumentaria de trabajo. Higiene vy
presentacion personal. Concepto de salud dentro del campo de higiene y seguridad. La salud del
trabajador. Higiene personal. Habitos higiénicos. Infraestructura operativa. Higiene general del
establecimiento. Organizacién de limpieza del local de expendio y equipamiento.

Encuadre legal de la higiene y seguridad en el trabajo. Decretos, reglamentaciones y riesgo de
trabajo. Decreto y obligaciones de la Empresa. Los trabajadores y las ART Practicas riesgosas:
riesgos generados por el ambiente de trabajo El accidente. Identificacion de riesgos de accidentes y
enfermedades profesionales. Instalaciones riesgosas. Riesgos por exposicion a productos quimicos.
Riesgo por exposicién a contaminacion bioldgica. Riesgo de naturaleza psicosocial. Importancia del
orden y la higiene en los lugares de trabajo. Carga Térmica, expansion al frio y al calor. Ficha de
evaluacién de riesgo.

La importancia de la formacion de equipos de trabajo. La comunicaciéon y la concientizacion de la
prevencion Medios de comunicacién. Sistema de comunicacion interna. Ergonometria: métodos para
levantar peso, hacer movimientos y almacenaje de mercaderia. Ventilacion natural y artificial. Su
influencia en las condiciones laborales. Acondicionamiento de aire. lluminacién y calor en los lugares
de trabajo. Ruidos y vibraciones. Instalaciéon y uso del matafuego. Prevencién de incendio y estudio
de fuego. Medidas preventivas en el manejo del fuego. Seguridad contra incendio. Sefalizacion.
Barrera. Sistema de alarma y evacuacion. Panico. Primeros Auxilios: principios basicos, quemaduras,
heridas, fracturas, hemorragias, botiquin.

Espacio Curricular: Marketing

Contenidos Curriculares

La administracién estratégica de los negocios. El escenario socioecondmico y competitivo.
Elaboracion de un plan estratégico de marketing. Estrategias para posicionar Ia oferta. Administracion
de la fuerza de veptas. Control del plan comercial. Simulacién de negocios.

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Probabilidad y Estadistica

robabilidad y estadistica. Elementos matematicos de anélisis. Modelos matematicos de sistemas
icos. Datos estadisticos: recoleccion, clasificacion, andlisis e interpretacion, frecuencia, medidas de
sicion y dispersién. Parametros estadisticos y estimadores, correlacion entre variables.

~
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Distribuciones de variable continua: la distribucion normal en el estudio de distribuciones de

poblaciones de datos.

Probabilidades en espacios discretos: experimentos aleatorios, espacios muestrales, sucesos,
probabilidad condicional e independencia. Variables aleatorias, distribuciones de probabilidad,
esperanza matematica, varianza, ley de los grandes nimeros.

Espacio Curricular: Legislacion Laboral

Contenidos Curriculares

Poderes Publicos. Fuentes de derecho laboral. Caracteristicas de los trabajos a los que se aplica el
derecho laboral. Principios de aplicacién del derecho laboral. Seguridad Social. Previsién social.
Aplicacion de leyes. Contrato de trabajo. Requisitos del trabajador. Requisitos del empresario.
Periodo de prueba. Jornada de trabajo. Trabajo nocturno. Horas extras. Salario y nominas.
Regimenes de sanciones y accidentes de trabajo.

Espacio Curricular: Micro emprendimiento

Contenidos Curriculares

Principios de Comercializacion: Conceptos Basicos: necesidades, deseos y demandas; productos, valor,
costo y satisfaccion, intercambios y transacciones. Enfoque de la empresa orientada al mercado:
variables organizacionales. Investigacion de Mercados: sistemas de informacién: registros internos,
informacion de mercados, investigacion de la competencia y apoyo estadistico. Mercado de consumo:
modelo de conducta del consumidor, factores de influencia y proceso de decisién de compra. Medicion y
prondstico de la demanda; segmentacion del mercado. Analisis del ambiente comercial: fuerzas internas
y externas de la empresa. El proceso de comercializacion: oportunidades de mercado, mercado objetivo
y posicionamiento de la oferta, disefio de estrategias comerciales, naturaleza y contenido de un plan
comercial. Analisis Competitivo de la Empresa: identificacién de los competidores: objetivos y estrategias,
patrones de reaccion. Herramientas para la diferenciacion competitiva: cadena de actividades del
proceso productivo, cadena de valor dei cliente. Desarrollo de una estrategia de posicionamiento frente
al mercado y a la competencia. Politica de Productos y Administracién de Servicios Auxiliares: desarrollo,
prueba y fanzamiento de nuevos productos: etapas del proceso. Ciclo de vida del producto y de la
industria. Decisiones sobre productos: contenidos minimos sobre lineas de productos, modificacién y
eliminacion de productos, marca, envase, etiquetado. Evaluacion de cartera de productos. Naturaleza y
caracteristicas de los servicios: administracién de la diferenciacién, calidad y productividad de los
mismos. Estrategia de servicios de pre-venta y de post-venta: disefio e implementacién. Canales de
Distribucién. Naturaleza de los canales: funciones y flujos, diferentes niveles. Disefio de canales de
distribucion: niveles de intermediacion, criterios para evaluar su funcionalidad, tipo, cantidad y
responsabilidad, criterios de eleccién de alternativas. Administracion del canal: seleccion, motivacion,
modificacion y evaluacion de los miembros. Dindmica de los sistemas de distribucidn: logistica de la
distribucion fisica. Potencialidad de la planta a instalar: definicion de potencialidad. Capacidad normal
viable. Capacidad nominal maxima. Capacidad a instalar. Limitaciones del proceso. Localizacion: factores
decisivos a tener en cuenta para la eleccién del lugar. Localizacion de planta. Infraestructura adecuada.
Comunicaciones. Division de las actividades. Inversiones. Capital fijo. Inversiones de capital fijo. Capital
de trabajo. Inversiones de capital de trabajo. Inventario. Disponibilidades. Créditos. Capital total de
trabajo. Capital total a invertir. Costos y financiamiento: determinacién de costos de fabricacion. Costos
directos de fabricacion. Materias primas. Mano de obra directa. Costos indirectos de fabricacion. Gastos
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de fabricacién. Mano de obra indirecta. Calculo de los costos de fabricacion. Costos de comercializacion.
Costo de venta. Costo total de venta. Costos fijos y variables. Rentabilidad. Costo operativo. Valor actual
neto. Financiamiento. Volumen de produccion en equilibrio.

Espacio Curricular: Disefio asistido por PC I
Contenidos Curriculares
Dibujo asistido por computadora en tres dimensiones.
Nociones generales. Elevacién y altura de objetos. Cuerpos predefinidos. Sistemas de coordenadas
tridimensionales absolutas y relativas, cilindricas y esféricas. Cambio de planos de trabajo. Corte de
objetos. Visualizacion en jaula de alambres y con lineas ocultas. Relleno superficial (render).

Espacio Curricuiar: Organizacion de ferias y eventos
Contenidos Curriculares

Introduccién a la organizacién de ferias y eventos. Identificar la posicién cultural de la feria. Comprar
vender a través del mercado de las artesanias. ldentificar a la mayoria de los expositores.
Informaciodn, ventas y reventas. Consignacion o venta directa de los productos. Prioridad maxima a la
aplicacién de altas tecnologias, cuidado de los servicios. Precio establecido de los productos.
Organizacion de ferias y eventos: Promocion, ventas, intercambios, etc.

Diserio, instalacion, seguridad, publicidad.

3.2.3. Campo de la Formacién Técnica Especifica para el Ciclo Superior.

Aborda los saberes propios de cada campo profesional, asi como también la contextualizacién de los
contenidos desarroliados en la formacidn cientifica-tecnoldgica; da cuenta de las areas de formacion
especifica ligada a la actividad de un técnico, necesaria para el desarrollo de su profesionalidad y
actualizacion permanente. Comprende contenidos en funcién de capacidades que se ponen en juego en la
dinamica profesional y que estan relacionadas con las probleméticas del ejercicio profesional en contextos

socio-productivos especificos.

En este campo, los contenidos y las capacidades fueron seleccionados y organizados a partir de
problematicas o situaciones de trabajo identificables en los procesos de la organizacién en los que el
técnico interviene desarrollando las actividades especificas de las funciones propias de su perfil

profesional.

Las situaciones del ambito del trabajo pueden referir a mas de una funcioén, lo cual implicaria, desde el
punto de vista de las propuestas de ensefianza y aprendizaje, la integracion de los contenidos

~n
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provenientes de distintas areas de conocimiento y su desarrolio conjunto con diversas capacidades,

habilidades, destrezas y aspectos valorativos.

El abordaje de estas problematicas mediante la elaboracion de propuestas de aprendizaje orienta
acerca de las habilidades cognitivas, las destrezas motrices, las técnicas, procedimientos y conceptos, que
es necesario promover de manera integrada (teoria-practica) para comprenderlas e intervenir

efectivamente en eilas.

Tomar como eje situaciones reales concretas, asi como las capacidades y los contenidos asociados a
ellas, pone en cuestion el abordaje disciplinar en tanto promueve la organizacién de situaciones de
ensefianza y de aprendizaje en funcion de circunstancias y condiciones reales de la practica profesional

contextualizandolas por tipo de organizacion, por actividad, por region, etc.

Espacio Curricular: Artesanias Urbanas

Contenidos Curriculares

Clasificacion de artesanias urbanas. Materiales y reciclado. Artesanias en papel. Proceso y
fabricacién del papel reciclado. Tipos y caracteristicas de papel. Cartapesta, técnicas y ejecucion.
Decoracion con diferentes técnicas. Artesanias en diferentes materiales reciclables. Seleccidn, disefio
y construccion de objetos utilitarios, decorativos 0 ambos.

Espacio Curricular: Fundamentos del Disefo

Contenidos Curriculares

Fundamentos del disefio bi-dimensional. Ideas basicas: formas planas y abstractas. Creacién de las
formas. Fundamentos de la forma bi-dimensional. Aspectos representacionales. Vocabulario visual.
Uso de materiales planos y lineales en la realizaciéon de objetos.

Punto: elemento estructural y expresivo. Punto: principio estructurador del espacio. Punto: elemento
expresivo. Linea: elemento estructural y expresivo. Linea: principio estructurador del espacio. Linea:
elemento expresivo en la composicion. Plano: concepto. Plano: elemento constructor del espacio.
Forma. Composicién figura y fondo. Simetria y asimetria. Texturas. Analisis de texturas. Técnicas de
composicion. Color. Teoria del color. Funciones del color. Color y expresion. Simbolismo en el color.
Nociones fundamentales de composicién. Composicion de formas planas y volumétricas. Formas
bidimensionales. Formas tridimensionales.

Espacio Curricular: Cesteria

Contenidos Curriculares

Fibras: conocimiento y clasificacion de materiales. Utiles de trabajo. Técnicas artesanales en el
desarrolio de las diferentes tareas. Técnicas de trenzado y tejido. Confeccién de piezas. Piezas en
Bajo Lizo: conocimientos basicos para su realizacién. Objetos utilitarios y de decoracidn. Mobiliario de

Cesteria.
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Espacio Curricular: Bordado Artesanal

Contenidos Curriculares

Conocimiento de materiales y herramientas. Géneros e hilados. Puntos de bordado: cruz, festdn,
sombra, tallo, shock, realce, cordoncillo, matelassé y semilla. Aplicaciéon de bordados en la confeccion
de ropa para nifios y adultos: vestido, camisa, pantalones e indumentaria regional. Ropa para el
hogar: sdbanas, manteles, cortinas e individuales, etc.

PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Tejido |

Contenidos Curriculares

Trabajo con piezas geomeétricas (circulos, rectangulos y cuadrados). Tejido a mano. Técnicas del
manejo. Técnicas en manejo de dos agujas. Puntos basicos, puntos fantasias. Bufanda, pofainas,
remeras. Decoracion de ganchillo. Técnicas al crochet. Técnicas en manejo de agujas. Puntos
basicos, puntos fantasias. Carpetas con técnicas de diagramas. Puntilias, entredés. Manteles,
cortinas visillos, almohadones remeras.

SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Telar |

Contenidos Curriculares

Conocimiento de los Materiales. Preparacion del telar con mallas solteras, casadas. Diferentes tipos
de texturas. Conocimientos de los hilados rusticos y el origen de cada material. Puntos basicos de
red de tramas (alfombras, tapices pequefios, mantas).Tejido decorativo. Tejidos de telas: barracanes,
picotes, chales, tejidos puntos en chales triangulares, fantasias, chalecos, tejidos de bufandas en

telar, tapices etc.

Espacio Curricular: Ceramica y Alfareria
Contenidos Curriculares
La arciila, su origen y materia prima sustentable primordial de la ceramica. Clases de arcilla locales,
extraccion y clasificacion. Preparacion de pasta ceramica. Principio del modelado y sus técnicas
basicas. Aplicacién del volumen en la ceramica. Técnicas de aplicacién decorativa. El engobe.
Composicion quimica de los materiales y 6xidos croméforos. El horno. Temperaturas y atmosferas.
Observacion respecto al uso de los materiales: salud y seguridad.

Espacio Curricular: Disefio

Contenidos Curriculares
Introduccién al disefio. Propésito y fin del disefio. Disefio como fenémeno social. Disefio y ambiente
humano. Campos de accién del disefio. Acto creativo del disefio. Método y disefio. Etapas basicas del
proceso de disefio. Comunicacién visual y disefio. Simbolo y signo. Ciencias de la Comunicacion.
Semiética. Sintactica Visual. Semantica Visual. Pragmatica Visual. Disefio y publicidad. Estrategias

-
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creativas. Vision perceptual. La psicologia de la forma. Percepcion. Principios de simplicidad.
Principios de unidad. Principios de similitud. Principios de estructura. Principios de equilibrio.
Principios de figura-fondo. Principios de superposicion. Principios de escala. Principios del
movimiento. Organizacién formal: estadios del disefio. Elementos visuales: el punto, la linea, Ia forma.
Atributos basicos de la estructura del disefio en la produccion de objetos. El disefio basado en la
funcionalidad del objeto. Disefio para objetos provistos de propdsitos funcionales. El uso de
materiales apropiados en el disefio de objetos. El disefio en funcion de la forma. El disefio en funcidn
a los materiales. E! disefic en funcién del método de fabricacién. Criterios de disefio para la
decoracién de objetos artesanales. El disefio en funcidn del producto artesanal.

Espacio Curricular: Artesanias en Cuero
Contenidos Curriculares
Introduccion a las artesanias en cuero. Materiales. Herramientas. Corte y preparaciéon de piezas.
Grabado del cuero. Teflido. Cosido con hilo encerado. Cosido con tiento de cuero. Acabados.
Trenzado de dos tientos a ocho tientos redondos y chatos. Grabado en cuero. Manejo de
herramientas. Costuras de bordes. Confeccidon de diversos objetos en cuero.

Espacio Curricular: Tejido |l
Contenidos Curriculares
Técnicas al crochet. Irlanda técnicas de diferentes modelos de flores, técnicas de hojas en relieve.
Mifardy técnicas de manejo en horquilla. Puntillas con trama simple y doble. Macramé técnicas
colocaciones de hilos técnicas de enhebrado. Punto corbata, festdn, josefina, punto plano simple y
doble.

i
{
i

TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR
Espacio Curricular: Telar Il
Contenidos Curriculares
Montaje del telar de mesa y el de pie con pedales, red de urdimbre para realizar fajas, bolsos,
ponchos. Tefiido con anilinas industriales. Técnicas de tefiidos. Diferentes bastidores: fijos,
regulables. Técnica del tejido en bastidor cuadrado. Tramado tatefan: un solo color, dos colores, pata
de gallo, escocés, barragan, disefio abstracto.

Espacio Curricular: Ceramica Utilitaria
Contenidos Curriculares

Preparacion de pastas ceramicas. Arcillas coloreadas, chamote. Molderia y alfareria ceramica.
Moldes de 2 y 3 taceles. Modelado de vajilla utilitaria. Platos, cuencos, tazas. Modelado por vaciado y
presion. Aplicacién de disefios en el modelado y la decoracién. Preparacién de esmaites. Tipos de
esmaltes y su aplicacion. Composicién quimica de los materiales y dxidos croméforos.

Técnicas de aplicacién decorativas. Esmaltes. Oxidos y pigmentos. Secado y coccién de la
produccion ceramica. Observacion respecto al usc de los materiales: salud y seguridad.
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Espacio Curricular: Disefio Artesanal |

. Contenidos Curriculares

Introduccion al disefio. Metodologia del disefio. La préctica y la educacién en disefio. Disefio,
significado, orden, estética y estilo. Técnicas de representacion. Sistemas. La estrategia creativa.
Geometria descriptiva. Entorno natural. Disefic de objetos. El diserio artesanal. Modos estéticos y
teoria de los estilos étnicos. Clasificacién iconografica. Técnicas tradicionales. Publicidad y disefio. El
disefio y la comunicacidn visual. Materiales y procesos basicos. Signos y simbolos. Etiquetas,
rétulos, membretes, folleteria, carteleria.

Espacio Curricular: Metalisteria |

Contenidos Curriculares

La Metalisteria es el estudio y el trabajo con los metales. Esta actividad se enfoca a partir de los
procesos basicos de manipulacién y transformacion de los metales, destinados a la creacion de
artesanias en metal.

Técnicas para el armado de bijouterie tales como tanza, metal y textil y los diferentes materiales y
texturas como cristales, piedras, cintas, hilos. Disefio y Confeccién de collares, gargantilias, aros,
pulseras, anillos, llaveros, etc.

Eleccién del modelo y de los materiales. Confeccion de piezas. Presentacion de piezas

Tanza de nylon: doble pasada (collar con caidas).

Espacio Curricular: Vitrofusion
Contenidos Clirriculares

Historia del vidrio, su proceso y fabricacion. Produccién de objetos con vidrio reciclado. Técnicas
basicas de decoracién en el vidrio. Vitrofusién. Falso Vitreaux. Patinas, lacas y pinturas con esmaites.
Abordaje de las diferentes técnicas: termofusidn, plano, caida libre, inclusiones, relieve, pigmentacion
(pigmentos importados), hilos de vidrio, fritas, polvo de vidrio, etc.

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Telar lll
Contenidos Curriculares

Tejido decorativo. Técnicas de tejidos con telares de pedales. Telas y pafios. Técnicas de teflido con
tintes naturales. Diferentes bastidores: fijos, regulables. Técnica de! tejido en bastidor cuadrado.
Tramado tatefan: un solo color; dos colores: pata de gallo; escocés; barracan; disefio abstracto.
Red de trama para telas. Tejidos de telas barracanes, picotes, chales, tejidos de puntos en chales
triangulares, fantasias, chalecos, tejidos de bufandas en telar, tapices etc. Tefiido de telas vy
bordados.
Tramas con varilla auxiliar: sarga, espiga vertical, horizontal, sarga en diamante.
Gasas Calados. Brocados: con calada cerrada, con calada abierta.
Terminaciones: con flecos, sin flecos. Nociones generales para confeccionar sobre telar: remeras,

vestidos, etc.
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Espacio Curricular: Ceramica Aplicada

Contenidos Curriculares

Modelado de formas escultéricas. Modelado de objetos por técnica de planchas. Modelado y
decoracion de baldosas para revestimiento. Disefio y modelado de objetos tridimensionales para
decoracion arquitecténica. Secado y coccidn de la produccién ceramica

Base ceramica. Técnica decorativa. Plantillas: estarcido, plantila y otros procedimientos. Las
baldosas seriadas con variaciones. Técnicas tradicionales. Elaboracion de elementos decorativos
para vitrales, molduras, piedra esculpida, cerrajeria, revestimientos ceramicos aplicables en cocina,

bano, exteriores, etc.

Espacio Curricular: Disefio Artesanal |l

Contenidos Curriculares
Disefio artesanal. Materiales y procesos artesanales. Técnicas del disefio aplicado al producto
_artesanal. Disefio artesanal integral. Analisis del disefio. Imagen empresaria e identidad. Logotipos e
isotipos. Packagin: Historia del packagin. Funciones, clasificaciéon y tipologia de los envases.
Principales materiales. Elementos del packagin: etiquetas, contenedores, envases y envoltorios. El
Packagin y el marketing. Merchandising. E! disefio en el packagin: color, percepcion, disposicion,
Composicion y apilamiento, informacién elemental y obligatoria. Imprenta: seleccién de soporte y/o
material. Terminacion: Barnizado y otros acabados. Troquelado.

Espacio Curricular: Metalisteria Il
# _ Contenidos Curriculares

Diferentes procesos para la realizacion de proyectos y ejecucién de trabajos propios de la
especialidad. La importancia de la Metalisteria y su influencia en el mercado laboral.

Alambre; técnicas simples y complejas. Diferentes grosores y tipos. Collares urbanos y de recepcién.
Torneados y entretejidos. Carteras bijou. Fajas y cinturones. Patinas. Transformacién de distintos
materiales por medio de patinas exclusivas (peltre, dorado florentino, cobreados, etc.).

Cadenas: tipos, grosores y calidades. Cémo utilizar cada tipo de cadena de acuerdo al producto final.
Cinturones. Tanza de acero. Aros y broches. Cadena y cuero. Cordones y colgantes.

Espacio Curricular: Tallado en Madera
Contenidos Curriculares
Madera: su uso y transformacion. Técnicas y herramientas para el tallado de la madera. Técnigas de
tallado y calado en madera. Produccion de objetos en madera tallada y calada. Técnicas basicas de
decoracion. Patinas. Técnicas y procesos de acabado: lustrado, barnizado o pulido.

3.2.4. Practicas Profesionalizantes.

Posibilitan la aplicacién y el contraste de los saberes construidos en la formacion de los campos antes
descriptos. Sefialan las actividades o los espacios que garantizan la articulacion entre la teoria y la practica
en los procesos formativos y el acercamiento de los estudiantes a situaciones reales de trabajo.
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TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Practicas Profesionalizantes |

Propuestas

- Pasantlas en instituciones estatales o privadas.

- Proyectos productivos articulados entre la escueia y otras instituciones o entidades.

- Proyectos didacticos / productivos institucionales orientados a satisfacer demandas especificas de
determinada produccién de bienes o servicios, o destinados a satisfacer las necesidades de la propia
institucion escolar.

- Emprendimientos a cargo de los alumnos.

- Organizacion y desarrollo de actividades y/o proyectos de apoyo en tareas técnico-
profesionales demandadas por la comunidad.

- Disefio de proyectos para responder a las necesidades o a las problematicas puntuales de la
localidad o la regién.

- Alternancia de los alumnos entre la institucién educativa y ambitos del entorno socio- productivo
local para el desarrollo de actividades productivas.

- Propuestas formativas organizadas a través de sistemas duales.

- Empresas simuladas.

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR

) Practicas Profesionalizantes il

Modalidades

- Pasantias en instituciones estatales o privadas.

- Proyectos productivos articulados entre la escuela’y otras instituciones o entidades.

- Proyectos didacticos / productivos institucionales orientados a satisfacer demandas especificas de
determinada produccion de bienes o servicios, o destinados a satisfacer las necesidades de la
propia institucién escolar.

- Emprendimientos a cargo de los alumnos.

- Organizacién y desarrolio de actividades y/o proyectos de apoyo en tareas técnico-
profesionales demandadas por la comunidad.

- Disefio de proyectos para responder a las necesidades o a las problematicas puntuales de la
localidad o la region.

- Alternancia de los alumnos entre la institucion educativa y ambitos del entorno socio-productivo local
para el desarrollo de actividades productivas.

- Propuestas formativas organizadas a través de sistemas duales.

- Empresas simuladas.

3.3. Carga horaria de la trayectoria formativa
En el contexto de los marcos de referencia para la homologacion de titulos correspondientes a la

Educacién Secundaria Técnico-Profesional, se establecio para el plan de estudios de la carrera técnica de

V/nivel secundario en la Especialidad que aqui se propone la siguiente carga horaria:
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Campos de Formacién Carga horaria
(Hs. reloj)
Formacién ética, ciudadana y humanistica general 2376 hs.
Formacion cientifico-tecnolégica 2208 hs.
Formacion técnica especifica 2400 hs.
Practicas Profesionalizantes 216 hs.
TOTAL 7.200

4. Acerca de los Talleres Preprofesionales y Profesional de la Especialidad

4.1. Caracterizacion Basica.

Son espacios donde se integra y articula la teoria y la practica, donde se posibilita la transferencia de
lo aprendido en el marco tedrico y tecnoldgico hacia la concrecién de un producto concreto y funcional.
Contribuyen a moldear la capacidad motora del individuo, de manera que adquiera y perfeccione
hgbilidades, capacidades y destrezas necesarias en la formacion integral y en el desenvolvimiento
profesional.

En estos espacios, el estudiante adquiere las destrezas practicas, considerando que no menos del
60% del total de horas de la jornada se debe dedicar al desarrollo de esas habilidades.

E! taller tiene como objetivo el desarrollo de las capacidades que estan ligadas a problematicas del
ejercicio profesional y que posibilitan la incorporacién de competencias especificas.

Conforman el Taller Preprofesional del Ciclo Basico, Mddulos especificos propio de la Especialidad
adobtada por la instituciéon educativa.

El espacio propio de la Especialidad seleccionado por la institucion educativa conformara

denominado:

Modulo Pre-profesional.

v Artesanias
v' Reposteria - Gastronomia
v Tejido e Indumentaria
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Conformaran el Taller del Ciclo Superior los siguientes médulos:

» PRIMER ANO CICLO SUPERIOR
- Artesanias Urbanas

- Fundamentos del Disefio
- Cesteria

- Bordado artesanal
-Tejido |

» SEGUNDO ANO CICLO SUPERIOR
- Telar |

- Ceramica y Alfareria
- Disefo
- Artesanias en cuero
-Tejido Il

»TERCER ANO CICLO SUPERIOR
- Telar li

- Ceramica utilitaria
- Disefio artesanal |
- Metalisteria |

- Vitrofusién

~ CUARTO ANO CICLO SUPERIOR
- Telar lil
- Ceramica aplicada

- Disefio artesanal Il
- Metalisteria |
- Tallado en madera
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4.2. Estructura curricular de los Talleres

Taller Pre-profesional del Ciclo Basico

Desagregacion de los Mddulos del Taller Pre-profesional - Distribucién horaria trimestral

Primer Afo Distribucion horaria | Segundo Ao Distribu.cién
horaria
Hs. Hs.
. catedra . catedra .
Modulo semanal Hs. reloj Médulo semanal Hs. reloj
anuales anuales
por por
trimestre trimestre
Artesanias 10 hs 80 Artesanias 10 hs 80
Reposteria 10 hs 80 Gastronomia 10 hs 80
Tejido e Tejido e
Indumentaria 10hs 80 Indumentaria 10 hs 80
Total de hs. catedra Total de hs. catedra
trimestrales y reloj 10 hs 240 trimestrales y reloj 10hs . 240
anuales anuales '

Taller Profesional del Ciclo Superior

Los Modulos Profesionales que componen el taller de “"Operaciones Basicas en Gestion de las

Organizaciones” en el 1° afio del Ciclo Superior tienen como cbjetivo el desarrolio de las capacidades que

estan ligadas a problematicas del ejercicio profesional y que posibilitan el futuro desarrollo de las
competencias especificas.

v/ Desagregacion de los Modulos del Taller Profesional - Distribucién horaria trimestral

070N03LE
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4.3. Docentes de los talleres.
Atento a las caracteristicas propias del trabajo en los Talleres y a la cantidad de alumnos por curso,

resulta pertinente el trabajo docente por Comisién cuya conformacion debe ajustarse a un total de 15
alumnos como minimo.

La cobertura de ios médulos que integran los Talleres Preprofesionales del Ciclo Basico y el Taller
Profesional del Ciclo Superior se realizara a través de concursos-a los que podran postularse profesores o
maestros en las distintas especialidades. Los mismos seran designados por hora catedra, segin las
caracteristicas formativas de dichos Moédulos y la organizacién institucional.

Los perfiles docentes para los talleres del Ciclo Basico y Ciclo Superior seran determinados por el
manuai de competencias vigente y por la valoracién realizada por Junta Calificadora de Méritos y

Disciplina.
5. Acerca de las Practicas Profesionalizantes de la Especialidad.

Se entiende por Practicas Profesionalizantes aquellas estrategias y actividades formativas que, como
parte de la propuesta curricular, tienen el propdsito que los estudiantes consoliden, integren y/o amplien
las capacidades y saberes que se corresponden con el perfil profesional en el cual se esta formando. Por

ello, se las considera eje transversal en ta formacion del técnico.

Se desarrollan de manera articulada con los distintos campos de formacion de modo que atienda a la
formacion integral, eje central de la propuesta formativa de la escuela técnica. En este sentido, las
practicas profesionalizantes se orientan a producir una vinculacion sustantiva entre la formacion
académica y los requerimientos y emergentes de los sectores cientifico, tecnoldgico y socio-productivo.
Esta vinculacion intenta dar respuesta a la necesaria relacion entre la teoria y la practica, entre el
conocimiento y las habilidades, propiciando una articulacién entre los saberes escolares y los

requerimientos de los diferentes ambitos extraescolares.

Estas practicas organizadas y coordinadas por la institucion educativa podran desarroliarse dentro y
fuera de la misma y estaran referenciadas en situaciones de trabajo. La especificidad y diversidad de los
contextos de implementacion dependeran de la propuesta educativa de la Especialidad. Podran asumir
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diferentes formatos (como proyectos productivos, micro-emprendimientos,  actividades de apoyo
demandadas por la comunidad, pasantias, alternancia, entre otros), llevarse a cabo en distintos entornos
(aulas-tailer, laboratorios, unidades productivas, entre otros) y organizarse a través de variados tipos de
actividades (identificaciéon y resolucion de problemas técnicos, proyecto y disefio, actividades

experimentales, practica técnico-profesional supervisada, entre otros).

6. Entornos formativos en las escuelas técnicas.

Las aulas-talleres y los laboratorios constituyen entornos formativos propios de las escuelas técnicas,
pues ofrecen la oportunidad para generar el entrecruzamiento entre lo tedrico y lo empirico, brindando el

sostén valido a los procesos de enseflanza y de aprendizaje.

6.1. Acerca de los Laboratorios de la Especialidad.

Los laboratorios son espacios en los que prevalece el desarrollo de actividades de ensayo y analisis en
un entorno en el cual se controlan los factores que intervienen. Son frecuentes en ellos las tareas de

desarrollo y prueba de procedimientos y la realizacién de simulaciones.

Los trabajos practicos estan orientados a la realizacion de tareas de andlisis, comprobacién y cotejo
de distintos procedimientos. Estan destinados a proveer la formacidn cientifico-practica de los campos
especifico, cientifico y tecnolégico, mediante el aporte de conocimientos y ensayos analiticos.
Comprenden actividades orientadas a proporcionar los instrumentos cientifico- analiticos desde una
perspectiva de ejecucién practica, para razonar, comprender, signiﬁcar y evaluar el funcionamiento y
comportamiento de los distintos elementos, vy dispositivos. De modo que buscan mantener una

coordinada relacion con la formacion tedrica en tanto proporcionan el apoyo del ensayo cientifico analitico

de laboratorio.

6.2. Acerca de las Aulas-Talleres.
El taller es un espacio de ensefianza que se distingue por la realizacion de un producto, y exige la

articulacion entre conocimientos y saberes teodricos y practicos.
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Su desarrollo presenta algunos elementos caracteristicos como:

¢ larelaciéon estudiante-materia prima-instrumento,

o el trqbajb centrado en un saber hacer y orientado a la produccidn de un objeto,
¢ un docente experto en el oficio.

s la prevalencia del sentido atribuido al trabajo desarrollado.

7. Orientaciones didacticas generales

Para favorecer la construccion de aprendizajes significativos se propone una metodologia de trabajo
que relacione teoria y practica, tal como se indicé con anterioridad. Las practicas pueden asumir diferentes
tipos y formatos para su organizacion (aplicacion de técnicas, uso de herramientas y artefactos de cocina,
modelizacion, resolucién de situaciones, actividades experimentales, entre otros), y llevarse a cabo en
distintos entornos (como cocinas, aulas-talleres y laboratorios, entre otros), segun los objetivos que se

¢ (Jl/persigan con su realizacion en funcion de la naturaleza del campo formativo al que pertenecen.
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institucional y curricular de la educacién técnico profesional correspondiente a la
educacién secundaria y la educacion superior.
Resolucion CFE N° 84/09. Documentos: Lineamientos politicos y estratégicos de la
educacion secundaria obligatoria.
Resolucion CFE N° 90/09 anexos | y Ii. Ante Proyecto Pasantias.

e,”(,/lNET- Notas sobre la Modalidad Técnico Profesional. .
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ANEXO Il

Lineamientos y Criterios para la Organizacion e Implementacion de las Estructuras
Curriculares de la Educacion Técnico Profesional Correspondiente a la Educacién Secundaria
de la Provincia de Salta

e

Especialidad: Gestion y Produccion Gastronémica
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1. Acerca de la organizacidn institucional de 1a Escuela Técnica.

Las escuelas técnicas se distinguen de otras ofertas de educacion secundaria por el tipo de formacién

que ofrecen a sus alumnos y por el otorgamiento de un Titulo que habilita para el desemperio profesional.

Por su naturaleza, la educacion técnica demanda de sus instituciones el esfuerzo de generar una
organizacion que facilite la construccion de saberes tedricos-practicos y el alcance de los distintos tipos de
capacidades definidas como conjunto de saberes articulados, que orienten el desarrollo de la formacion del

técnico.

1.1. Organizacién en Ciclos Formativos.
Las escuelas técnicas, en tanto instituciones de educacion técnico-profesional correspondientes al nivel

de educacion secundaria, requieren una organizacion institucional y curricular que dé respuesta a
finalidades formativas que les son propias: formacion integral de los estudiantes y resguardo de su caracter
propedeutico; formacién vinculada con un campo ocupacional amplio y significativo y formacién relacionada

con el ejercicio responsable de la ciudadania y del quehacer profesional.

Su estructura de seis afios organizada en dos ciclos formativos responde ai reconocimiento de los

distintos grados de complejidad de la propuesta, asi como al de las distintas edades de los alumnos:

- Ciclo Basico de dos afios de duracion.

- Ciclo Superior de cuatro afios de duracién.

Cada ciclo plantea sus propias finalidades y esta pensado como un ciclo formativo con entidad propia,
sin perder por ello la concepcidn de la escuela técnica como unidad pedagdgica y organizativa. Esta

concepcion debe primar sobre miradas o propuestas de organizacion institucional y curricular fragmentarias

de su accionar.

El Ciclo Basico esta pensado para una formacion técnica con una sélida formacion general de base. Por
ello, este ciclo contempla espacios curriculares vincuiados con la formacién general, la cientifico-tecnoldgica
y la formacién referida al mundo del trabajo, estableciendo diferentes pesos especificos en funcion de los
objetivos formativos de este ciclo y de la edad de los alumnos. El Ciclo preserva el nucleo principal de
caracter comun a todas las orientaciones y modalidades que adopte la educacién secundaria.
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En el mismo sentido con respecto al Ciclo Basico, a la par de los contenidos de la formacion general y
cientifico-tecnolégica que corresponde al nivel de educacién secundaria comun, en la propuesta curricular
del Ciclo Superior de la escuela técnica se aborda con mayor énfasis la formacion técnica especifica y las

practicas profesionalizantes.

1.2. Ingreso de los estudiantes.
Enmarcada en las facultades establecidas en la Ley de Educacién Nacional 26.206, la autoridad

educativa jurisdiccional definido la ubicacion del séptimo afio de escolaridad en el nivel de educacién
primaria. Por tal motivo, el ingreso de los estudiantes a las escuelas de educacion técnica se efectua luego

de cumplido el mencionado nivel.

1.3. Movilidad de los estudiantes
La organizacién curricular del ciclo basico de la escuela técnica prevé la elecciéon y la movilidad de los
estudiantes en la etapa de transicién entre el Ciclo Basico y el Ciclo Superior de la escuela técnica;

atendiendo tambiéh a los que proceden de sectores rurales y a aquellos estudiantes que, habiendo cursado
el Ciclo Basico en las escuelas secundarias que no pertenecen a la modalidad de la educacion técnico

profesional, opten por realizar el cursado del Ciclo Superior en una escuela técnica.

1.4. Titulacion. ,
El titulo que emite la escuela técnica es un titulo técnico que acredita tanto la formacién técnico

profesional como el cumplimiento del nivel de educacion secundaria. Por él se da fe formalmente y se
reconoce publicamente que una persona ha completado una trayectoria formativa de caracter

profesionalizante en sectores identificables y socialmente relevantes, en el marco de ia Ley 26.058.

La trayectoria formativa de la Educacién Técnico Profesional involucra la educacion general, la
formacion cientifico-tecnologica, 1a formacion técnica-especifica y la practica profesionalizante, por medio de

una logica de actividades educativas propias, en procesos de ensefianza y aprendizaje sistematicos y

prolongados, en tiempo suficiente y necesario para garantizar la calidad y la pertinencia de la formacion
y

orrespondiente al titulo y su caracter propedéutico.
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1.5. Jornada Escolar.
En términos de organizacion escolar, las escuelas técnicas adoptan una jornada escolar extendida, a

los efectos de cumplimentar con el desarrollo de actividades tedricas y practicas referidas a la educacion

técnica, en un maximo de 7 horas reloj diarias.

Se debe garantizar que al menos un tercio del total de las horas reloj semanal, se dedique al desarrollo
de practicas de distinta indole, incluyendo las actividades referidas al: manejo de utiles, herramientas,

maquinas, equipos, instalaciones y procesos a realizarse en talleres, laboratorios y entornos productivos

segun corresponda a cada especialidad.

El documento “Lineamientos y criterios para la organizacién de la educacién técnico profesional
correspondiente a la educacion secundaria y a la educacion superior”, Anexo de la Resolucion N° 47/08 del
CFE, presenta una serie de principios para la organizacion institucional y curricular que se orientan hacia el

logro de una mayor articulacién organizacional y curricular.

2. Acerca de la Especialidad.

2.1. Fundamentacion de la Especialidad.

Consideraciones historicas.

Referirse al encuadre historico en el que surge la Escuela de Educacion Técnica “Dr. Joaquin Castellanos”
significa retrotraerse al afio 1920 cuando el gobierno provincial cred la Escuela de Tejidos, cuyos objetivos
destacaban |a necesidad de proteger, fomentar y promover las industrias locales, en especial la del tejido.
Esta institucion despertd, en su momento, gran acogida en la pobiacion saltefia debido al elevado numero

de ingresantes y a la amplia aceptacion de los productos que alli se fabricaban.

Luego de treinta afios, desde la Direccién General de Escuelas de Manualidades se aprob6 el Reglamento
.que hubo de regir para la Escuela Central situada en la ciudad de Salta y sus respectivas filiales ubicadas
en el interior del territorio provincial. Ademas de las especialidades que se implementaron desde los
origenes de la institucién, se incorporaron otras entre las que se encontraban corte y confeccion, bordado,
,cocina, telares, zurcido. Esos organismos educativos cumplian, sin duda, una importante funcion social, ya
que en aquella época la educacién secundaria poseia, entre las mujeres, un caracter restrictivo en la
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medida en que se limitaba a determinados sectores sociales de la poblacién. Por eso, la oferta de la
Escuela de Manuaiidades resultaba atractiva para que nifias y adolescentes pudieran desarrollar sus
aptitudes de manera que les fuera posible adquirir habilidad técnica y transmitir al mismo tiempo el
patrimonio cultural e intangible de la regién. De hecho, en esas instituciones se formaron muchas
generaciones de artesanas (con escasa presencia del género masculino) que légicamente tuvieron la

posibilidad de una salida laboral al tiempo que difundian lo autoctono y regional.

Entre las premisas que se promovian y aun se promueven en el seno de las Escuelas de Manualidades

se hailan:

e Laincorporacion de técnicas y procedimientos tendientes a lograr el perfeccionamiento en la produccion

“artesanal” de caracter manual.
e La transmisién y la permanente recreacion del patrimonio cultural de la provincia y de la region del

Noroeste argentino.
e El desarrollo de la creatividad cuya puesta en valor conlleva la generaciéon de auténticas

manifestaciones artisticas.

Durante los afios '40 y '50, se implementé un nuevo proyecto que significé la modernizacion de las
industrias artesanales. E! interés por los temas antropoldgicos originé la resemantizacion y la revaloracion
de antiguas técnicas, en su mayoria, de caracter ancestral. De este modo, la Escuela “Dr. Joaquin
Castellanos” se convirtié en eje central a nivel provincial de este nuevo horizonte hasta fines de la década
del ‘80, en consonancia con las sedes o filiales ubicadas en distintos barrios de la capital de la provincia y
en las localidades de Cafayate, Metan, Cerrillos, Rosario de Lerma, Rosario de la Frontera, Campo Quijano,
El Bordo. En este sentido, cabe destacar que la cultura de esta zona que se manifiesta en vehiculos
fehacientes y reconocidos como las artesanias, los ritos, las ceremonias, el folklore popular no es color local

ni pintoresquismo, sino territorio vivido.

Con la implementacion de la Ley Federal de Educacion 24.195 surgida dentro del paradigma neoliberal
de los afos ‘90, se modifico el panorama de las Escuelas de Manualidades. Esto provocé no sodlo Ia

j desaparicion de algunas sedes o filiales sino también la modificacién del perfil profesional.
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¢ Qué ocurria, entre tanto, con las artesanias fuera del ambito educativo institucional? Se produjo una
mirada diferente, un mapa distinto, un nuevo disefio orientado al tratamiento de cuestiones de indole
técnico-cientifica que se originaron a fines de los '80, cuando los espacios académicos universitarios de la
educacion publica las incorporaron en sus bitacoras. Concretamente en el area del Noroeste, el
Departamento de Biologia de Altura de la Universidad Nacional de Jujuy fue pionera en introducir el
concepto de Tecnologias Apropiadas para dar solucidn a las necesidades de vivienda, calefaccién, coccion
de alimentos, industrias artesanales, con la incorporacién de industrias no contaminantes. A esto, se
agregaron luego, los invernaderos de altura, los secaderos de pimientos, entre otros procedimientos
destinados a unir junto con las demas actividades, los aspectas técnicos a los objetos culturales (Schulz)

provenientes de los procesos de industrias originarias.

Acerca de la oferta educativa

Sin duda, hay un contraste diametral entre la oferta que aqui se propone y lo que acontece en el ambito
social en el cual se inscribe la Escuela de Manualidades en sus origenes, segun se indicd con anterioridad.
Sin embargo, no se puede desconocer el rescate y la puesta en valor de lo tradicional, de los procesos
tecnolégicos de la industria artesanal originaria, la cual se encuadra dentro de las Tecnologias Apropiadas

con un perfil Técnico.

En la actualidad, la Ley de Educacién Nacional brinda a las Escuelas de Educacién Técnica, ex
Manualidades (como denominacién de origen) la posibilidad de insertarse en el marco normativo
correspondiente al Instituto Nacional de Educaciéon Técnica. En este sentido, interesa considerar las
Tecnologias Apropiadas, con las.cuales se vincula, de manera directa, el perfil que caracteriza a la
institucion a la que se alude en este documento. Esto significa poner en valor las expresiones culturales del

Noroeste argentino, con lo cual se propende al rescate de tradiciones que son de interés en centros
antropoldgicos de la region.
Lograr que las técnicas y procedimientos que constituyen la riqueza patrimonial de determinadas areas

como la del Noroeste, la del Litoral, o la de Cuyo adquieran caracter transversal en el mundo

contemporaneo significa favorecer la instrumentacion de las Tecnologias Apropiadas en el marco que
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En este sentido, la Escuela “Dr. Joaquin Castellanos” plantea la necesidad de realizar una propuesta
centrada en Gastronomia, Artesanias y Produccion Textil. Se trata de orientaciones que cuentan con una
fuerte recepcion por parte de los estudiantes quienes buscan en la institucion escolar no sélo Ia formacion
profesional sino también la posibilidad de insertarse laboralmente en la sociedad. Las razones que avalan la
inclusion de las especialidades mencionadas en el ambito de la Educacién Técnica son:

e Lanecesidad de dar respuestas concretas a las demandas de la comunidad.

+ La importancia de atender a las necesidades socio-productivas de esta zona que cuenta con
una tradicion y un importante mercado en Gastronomia, Artesanias y Produccion Textil, a
pesar de que no posee industrias que ofrezcan una fuente laboral a las generaciones
emergentes.

e El cumplimiento con el mandato fundacional, con la historia de la antigua Escuela de
Manualidades, que “surge adaptada al médio e integrada totaimente a la comunidad. Su
misidn no es simplemente transmitir las técnicas de las distintas especialidades sino crear
una cultura del trabajo en el contexto de un genuino aprecio por los valores humanos”, segun
palabras de Cristébal Lanza Colombres, primer director de ia institucion.

e La conformacion de un equipo docente que integra la planta funcional de la institucién’y que
cuenta con los perfiles adecuados para el dictado de las materias correspondientes a cada
una de las especialidades indicadas con anterioridad.

¢ El equipamiento necesario (instrumental técnico imprescindible para el desarrolio de las
practicas culinarias, artesanales y textiles) que permita ia aplicacién de procedimientos
tradicionales y modernos con el propdsito de satisfacer las ofertas educativas propuestas.

e Elconocimiento del interés que los padres/tutores han manifestado histdricamente en relacion
con el ingreso de sus hijos/as a esta Escuela de formacion técnica, por considerar que en los
talleres se imparte saberes practicos, utiles para la vida y orientados a la practica productiva

J futura. Segun manifestaciones de los tutores, “esos saberes deben continuar, ya que los
v

mismos se impulsan desde un marco productivo.”
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* La especificidad de las ofertas educativas aqui consideradas es Unica en Salta. Atiende a la
riqueza de las cuituras originarias, que cobran nuevos sentidos desde la mirada
contemporanea en el marco de una realidad socio-productiva orientada al rescate de esas
expresiones considerando a la puesta en valor de las técnicas primitivas, originarias y
modernas o actuales. Cabe destacar que en la provincia existen diversas instituciones
orientadas a la ensefianza manual, tal es el caso de las que se encuentran en las localidades

de Metan, Cafayate y Salta Capital.

En la consolidacion de la identidad de la institucién, se afronta el desafio de construir un proyecto de
formacion que capacite a los futuros técnicos para el mundo del trabajo, adecuandolos fundamentaimente a
los cambios de ia ciencia y la tecnologia. Asimismo, no se puede descontextualizar ia propuesta, sino, por el
contrario, ésta debe situarse en un contexto regional signado por la fuerte politica de fomento al turismo

que atrae a publico de nivel nacional e internacional.

Como toda carrera técnica, las propuestas de formacion que ofrece la Escuela “Dr. Joaquin
Castellanos” responden a demandas concretas y a posibilidades econémicas del medio mas proximo en el
que se insertaran los egresados. En ese sentido, se advierte la necesidad de formar técnicos que puedan
enfrentarse a las nuevas perspectivas organizacionales, a otros regimenes de trabajo y a la posibilidad de

una actividad asociada a emprendimientos personales.

En virtud de ello, la formacién técnica apunta no sélo ai desarrolio de los conocimientos y habilidades
para el disefio y produccion-elaboraciéon de bienes o productos, sino también a la fase posterior que tiene
que ver con la promocién y venta o prestacion de servicios. Se promueve no sélo la adaptacién de los
egresados al medio, sino la insercién comprometida, es decir, la posibilidad efectiva de “aplicar” los
conocimientos adquiridos en actividades laborales concretas y la capacidad de modificar ciertas practicas
vigentes. Esto significa, a corto plazo, una salida laboral para el técnico y, a largo plazo, la participacion en
el mundo productivo tendiendo a la mejora de la calidad de vida y al cuidado ambiental, aspectos que se

encuentran comprometidos cada vez mas por el acelerado ritmo tecnoldgico.

El campo de la formacion técnica es muy amplio y abarca diversidad de conocimientos y tecnologias, no
Iobstante, desde la Institucion se pone énfasis en la produccién gastrondmica, textil y artesanal. Se trata de
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actividades que tienen una fuerte impronta debido a la historia de la provincia, de la regién y, en particular, a

la herencia indigena y a la influencia de la inmigracion procedente de paises limitrofes.

La propuesta curricular pensada se ajusta a los marcos de referencia y a la politica educativa de Ia
provincia de Salta, para el Nivel Secundario Técnico, que busca garantizar una formacion suficiente para
cumplir con las competencias que demanda este sector productivo. En este sentido es imprescindible que
en la formacién se adquieran las capacidades para adaptarse a los cambios constantes del sistema

productivo, con un perfil creativo e innovador y con mentalidad de trabajo en equipo.

2.2. Denominacién del Titulo de la Especialidad:
Técnico en Gestion y Produccion Gastrondmica.

2.3. Perfil del Egresado
Perfil Profesional.
El Técnico en Gastronomia debe alcanzar las competencias especificas necesarias para obtener una

&
formacion profesional integral de acuerdo con los requerimientos del medio y, en especial, con los que
atafien a las organizaciones gastronémicas y hoteleras nacionales e internacionales. Ademas, tiene que
internalizar principios éticos, morales y de responsabilidad social que condigan con sus futuras practicas

laborales.

Asimismo, debe desarrcllar su capacidad para gestionar, manejar informacién, tomar decisiones y
plantear alternativas frente a diferentes situaciones relacionadas con las instancias de gestion y fabricacion

de productos regionales, nacionales e internacionales.

Competencias Profesionales.
e Conocer e incorporar los fundamentos basicos de la ciencia de la Nutriciéon en la elaboracion de los

productos.
Conocer y manipular los alimentos de acuerdo con las técnicas de elaboracion y conservacion de

los diferentes productos.
Gestionar, organizar y coordinar actividades relacionadas con las areas de Produccion Culinaria

nacional e internacional.
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* Asesorar, planificar y llevar a cabo servicios de Catering.

+ Detectar riesgos emergentes en el area de trabajo; esto implica tener en cuenta el funcionamiento
adecuado de! instrumental técnico de manera que resulte seguro para quienes intervengan en los
procesos productivos.

+ Controlar el funcionamiento de los equipos e instalaciones del area de trabajo especifica.

+ Conocer las normas, estandares y procedimientos de seguridad, conservacion y sanitacion

alimentaria.

Campo_Ocupacional.
El técnico en Gastronomia puede desempeniarse en:
+ Diferentes empresas gastronomicas: restaurantes, hoteles, autoservicios, casinos, centros de

comidas rapidas, centros de eventos.

+ Servicios de alimentacidon destinados a instituciones hospitalarias: clinicas, sanatorios, hospitales,
centros de rehabilitacion.

* Centros gastronomicos instalados en espacios de recreacion deportiva: buffet,

e Organizaciones privadas o publicas para disefiar, gestionar y evaluar proyectos gastronomicos.

+ Calidad de asesor especializado para la gestiéon y produccién gastronémica de eventos sociales y
profesionales: congresos, jornadas, reuniones cientificas, entre otras.

+ Emprendimientos personales destinados a la gestion y produccion gastrondmica de nivel regional

y/o internacional.

3. Acerca de la organizacion curricular de la Especialidad.

3.1 Trayectorias formativas.
La educacion técnico profesional introduce a los estudiantes en un recorrido de profesionalizacion a

partir del acceso a una base de conocimientos y de habilidades profesionales que les permitira su insercion
en areas ocupacionales. La complejidad de esas &reas exige haber adquirido una formacion general, una

cultura cientifico tecnolégica de base, a la par de una formacién técnica especifica de caracter profesional,

dademés de continuar aprendiendo durante toda su vida y responder a demandas y necesidades del
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contexto socio productivo en el cual se desarrolla, con una mirada integral y prospectiva que excede a la

preparacion para el desempefio de puestos de trabajo u oficios especificos.

Las trayectorias formativas contemplan la definicién de espacios curriculares claramente definidos que
aborden problemas propios del campo profesional especifico en que se esté formando, dando unidad y
significado a los contenidos y actividades con un enfoque pluridisciplinario, que garantice una légica de

progresion y que organice los procesos de ensefianza-aprendizaje en un orden de compiejidad creciente.

3.2. Los campos de fa trayectoria formativa de la Especialidad.
Atendiendo a la formacidn integral de los estudiantes, la Especialidad contempla en su estructura
curricular los cuatro campos de formacion establecidos en la Ley de Educacion Técnico Profesional:

formacién general, formacion cientifico-tecnolégica, formacion técnica especifica y practicas

profesionalizantes.

El desarrollo de estos campos formativos se relaciona con la identificacion de las capacidades de
distinto tipo que deben adquirir los estudiantes y con 108 contenidos que deben estar presentes en el

proceso formativo de un técnico. Proceso en el que se integra la teoria y la practica.

Las actividades formativas que configuran las practicas son centrales en la formacién de un técnico, por
lo que su desarrollo debe estar presente en todos los campos de la trayectoria formativa de la Educacién

Técnico Profesional, y no sélo en el campo de las practicas profesionalizantes.

Los espacios correspondientes a laboratorios, talleres y entornos productivos ofrecen la oportunidad
para generar el entrecruzamiento entre lo tedrico y lo empirico, brindando un sostén valido a los procesos

de ensefianza y de aprendizaje.

3.2.1. Campo de la Formacion ética, ciudadana y humanistica general para el Ciclo Basico y Ciclo

Superior.

Este campo es el que se requiere para participar activa, reflexiva y criticamente en los diversos ambitos
e la vida social, politica, cultural y econdémica, y para el desarrollo de una actitud ética respecto del
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continuo cambio tecnolégico y social. Es de caracter propedéutico y da cuenta de las areas disciplinares

que conforman ia formacién comun exigida a todos los estudiantes del nivel secundario.

Los espacios curriculares que componen este campo incluyen contenidos definidos jurisdiccionaimente
para la Formacién General de ia Educacion Secundaria Obligatoria y aquellos propios de la Educacion

Técnico Profesional.

Por tal motivo los docentes responsables del desarrollo de los siguientes espacios curriculares que

componen este Campo de Formacion en la presente Especialidad, deberan remitirse a los Disefios

Curriculares de la Educacion Secundaria:

= PRIMER ANO DEL CICLO BASICO:
Lengua |

Lengua Extranjera |

Educacion Fisica |

Educacién Artistica | e
Geografia |

Historia |

Formacion Etica y Ciudadana |

= SEGUNDOQ ANO DEL CICLO BASICO:
Lengua

Lengua Extranjera (!

Educacién Fisica Il

Educacién Artistica li
Geografia ll

Historia Il

Formacion Etica y Ciudadana Il

=  PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR:
 Lengua lli
Q{J‘/ Lengua Extranjera Ill
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Educacion Fisica |l

Lenguajes Artisticos y Comunicacionales
Geografia lli

Historia 1l

» SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR:
Lengua y Literatura |

Lengua Extranjera IV
Educacion Fisica IV
Formacion Etica y Ciudadana |li

» TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR:
Lengua y Literatura Il

Lengua Extranjera V
Educacion Fisica V

@
Filosofia

= CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR:
Lengua y Literatura lil

Sociedad y Cultura.
Etica y Deontologia
Relaciones Humanas

3.2.2. Campo de la Formacidn Cientifico-Tecnoldgica para el Ciclo Basico y Ciclo Superior.

Este campo es el que identifica los conocimientos, habilidades, destrezas, valores y actitudes que
otorgan particular sostén al campo profesional en cuestién. Comprende, integra y profundiza los contenidos
disciplinares imprescindibles que estédn en la base de la practica profesional del técnico, resguarda la

perspectiva critica y ética, e introduce a la comprensién de los aspectos especificos de la formacion técnico

profesional de que se trata. Sus contenidos, indicados en los marcos de referencia, son especiaimente de

interés y significativos para la trayectoria de un técnico en particular.
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Algunos espacios curriculares que conforman este campo de la Educacion Técnico Profesional se
encuentran incluidos en Formacién General de la Educacion Secundaria Obligatoria; razén por la cual -
enmarcados en la Resolucion del CFE N° 84/09 para la Educacion Secundaria Obligatoria- tales espacios
comprenden los contenidos basicos comunes a ambos niveles de educacion y aquellos propios de la

Educacion Técnico Profesional.

PRIMER ANO DEL CICLO BASICO
Espacio Curricular: Matematica |
Contenidos Curriculares

Geometria_y Medida. Punto, recta y plano. Semirrecta, semiplano. Segmento. Sistemas de
referencias para la ubicacion de puntos en el plano. Posiciones relativas de rectas en el piano.
Angulos. Relaciones entre angulos. Angulos entre paralelas. Construcciones. Propiedades de los
angulos de un poligono convexo. Tridngulos: Definicion. Propiedades de los angulos. Altura, mediana,
mediatrices y bisectrices en un triangulo. Construcciones. Semejanza de triangulos. Razones en
triangulos. Ampliacion y reduccion de formas con cualquier factor de escala.
Paralelismo y Perpendicularidad. Movimientos: simetrias, traslaciones y rotaciones en el plano.
Propiedades de los mismos (globales, a partir del analisis de las construcciones). Congruencia:
congruencia de triangulos. Cuerpos: poliedros y cilindros. Elementos, propiedades, relaciones entre
ellos. Perimetros y Areas de figuras y cuerpos. Caélculos. Volumen de cuerpos. Unidades.
Equivalencias. Plano y escala. Teorema de Pitagoras.
Numero y Operaciones. Numeros Naturales. Nimeros enteros. Comparacion. Valor absoluto. Orden.
Numeros racionales: Expresiones decimales finitas y periédicas. Equivalencias con fracciones (sin
formulas). La recta y los numeros racionales. Orden. Notacién cientifica.
Operaciones en Z: adicién, sustraccion, multiplicacién, division, potenciacion y radicacion.
Operaciones Combinadas. Combinatoria: estrategia para el recuento sistematico de casos.
Numeros coprimos. Teorema fundamental de la Aritmética. Criterios de divisibilidad.
Numeros racionales: las cuatro operaciones basicas. Uso de la nocién de razén en problemas de
reparticion proporcional, densidad, peso especifico, etc. Término general de una sucesion. Patrones
numeéricos y geométricos. Generalizacion.
Algebra y_ Funciones. Lenguaje coloquial, grafico y simbdlico. Relacién entre las distintas
representaciones. Expresiones algebraicas. Igualdades, ecuaciones y férmulas. Significado.
Ecuaciones e inecuaciones de primer grado con una variable. Ecuaciones equivalentes.
Operaciones sencillas con expresiones algebraicas. Funciones numéricas: lineal (caso particular:
funcién directa e inversamente proporcional) aplicadas a distintas areas del conocimiento. Nocién de
dependencia entre variables. Distintas formas de representacién (Tablas, férmulas, coloquial, grafica,
etc.). Dependencia funcional. Expresion algebraica asociada a una grafica.
Probabilidad y Estadistica. Nociones de estadistica: Poblacion. Muestras: representatividad. Escalas
de medicion. Tablas de frecuencias. Representacién grafica: Diagramas cartesianos, circular, otros.
Parametros estadisticos: media aritmética, mediana y moda (significado y uso en ejemplos sencillos).
Fendmenos aleatorios. Asignacion de probabilidad a un suceso. Definicion clasica de probabilidad.
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Espacio Curricular: Ciencias Bioldgicas |

Contenidos Curriculares

Los organismos, diversidad, continuidad y cambio. Las Ciencias Bioldgicas como herramienta de
estudio de los seres vivos. Caracterizacién de los seres vivos. Reinos. La célula: Estructuras basicas.
Células procariotas: tamafo, forma, estructura y funciones. Pared celular, membrana celular,
citoplasma, region nuclear, apéndices, inclusiones, cromoplastos. Células eucariotas: tamano, forma,
estructura y funciones. Pared celular, membrana celular, vesiculas, nucleo, reticulo endoplasmatico,
movilidad, cloroplastos, aparato de Golgi, organulos de la céluia eucariota. Estrategias de utilizacion
de materia y energia: autdtrofos y heterdtrofos. Diversidad bioldgica. Bacterias, virus, hongos.
Microscopio.

El organismo humano y la salud. Caracteristicas morfolégicas externas del cuerpo humano. Normas |
de higiene. Localizacion y funcion de los principales 6rganos y sistemas. Integracion de los sistemas |
de la nutricion: sistemas: digestivo, circulatorio, respiratorio y excretor. Nutricién y alimentacion.
Trastornos alimentarios.

Los organismos_en interaccién con el medio. Relacién de los seres vivos con ia dinamica de la.
gedsfera, hidrosfera y atmosfera. Ecosistema: generalidades. Tipos de ecosistemas. Consecuencias
del cambio global. Racionalizacion con criterios bioldgicos de los recursos naturales.

Espacio Curricular: Fisicoquimica |

Contenidos Curriculares

Las magnitudes. Sistemas de unidades. Patrones. Errores de medicion. Las fuerzas como vectores:
Fuerzas colineales. Elementos de una fuerza. Fuerzas por contacto y a distancia. Escalas de fuerzas.
Equilibric de las fuerzas. Resultante de un sistema. Fuerzas colineales. Fuerzas concurrentes Suma |
de dos fuerzas. Regla del paralelogramo. Método analitico y método grafico. Descompaosicion de una i
fuerza. Fuerzas paralelas. De igual sentido. De distinto sentido. Peso de un cuerpc. Peso
especifico. Densidad. Momentos de una fuerza. Signos del momento. Condicion de equilibrio.
Maquinas simples.

Concepto de materia y nociones de energia. Propiedades de la materia. Transformaciones fisicas y
quimicas. Los estados de la materia. El estado sdlido: minerales. El estado gaseoso: la atmdsfera. El
estado liguido: el agua. Ciclo hidroldgico. Contaminacién del agua, suelo y aire

La energia como generadora de cambios (fisicos, biolégicos y quimicos), como propiedad de un
sistema y como una magnitud fisica. Las clases de energia (energia mecanica, interna,
electromagnética, etc.). Produccidn de energia (por combustibles fésiles, hidroeléctrica, edlica,
geotérmica, solar, nuclear, etc.). La transformacién de la energia en diversos fendémenos naturales
(de los seres vivos, del ambiente, etc.) y en dispositivos tecnoldgicos (motores y generadores). La
conservacion de la energia en un sistema material aislado. La degradacion de ia energia en la
naturaleza. Los procesos energéticos en la vida cotidiana.

Sustancias puras y mezclas. Mezclas homogéneas y heterogéneas. Las soluciones. Separacién de
los componentes de una mezcla. Teoria atdmico-molecular. Nocion de atomo y molécula. Noaon de

elemento quimico. Metales y no metales. Tabla periddica.
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Espacio Curricular: Tecnologia |

Contenidos Curriculares

La reflexidn sobre la Tecnologia, como proceso socio-cultural. Diversidad, cambios y continuidades.
Los sistemas socio-técnicos y sus transformaciones. Sistema de produccion de la ‘revolucion
industrial” en relacién a la provisién y uso de la energia Operaciones tecnoldgicas invariantes y
desarrollo tecnoldgico. Tiempos en la ejecucion de actividades con distintas tecnologias y en distintas
épocas y/o culturas. Andlisis comparativo. La incidencia de la reduccion de los tiempos en las
actividades de la vida diaria y laboral. Evolucion tecnoldgica y modos de vida segun los tiempos.
Cambios en la materia y los recursos. La automatizacion y los cambios en la sociedad y en el trabajo.
Delegacién de programas de acciones del humano a la maquina. Incorporacion de sistemas
automatizados en la vida cotidiana y en contextos laborales. Reconstrucciéon de procesos con el
aporte de tecnologias vigentes. Identificacion de las funciones de los actores involucrados. Las
transformaciones energéticas y las energias renovables. Sustitucidn de los combustibles fésiles por
renovables. Influencias de las nuevas producciones en la vida cotidiana: su relacién con el medio
ambiente, con los patrones de consumo del parque automotor, con el acceso a los alimentos, entre
otras.

Adecuacién, diversidad de escala de produccién y disponibilidad/uso de energias renovables y no
renovables segun distintos grupos sociales de una misma sociedad. Relevancia en la seleccion de
tecnologias segun valor social y sustentabilidad ambiental.

Los Medios Técnicos. Andlisis de producto. Proyecto tecnolégico. Técnicas de resolucion de
problemas. Diagramas de bloques que representen las funciones y relaciones en las maquinas, en
sistemas de comunicaciéon y en sistemas de control. Sistemas, flujos de materia, energia e
informacién. Funciones de los mecanismos y los dispositivos que los constituyen. Tipos de
mecanismos: transmision, transformacién, almacenamiento, control entre otros. Funciones de las
herramientas. Analisis sistémico de sistemas y artefactos automatizados. Descripcién de los
componentes: funcion. Delegacion de las acciones humanas a las maquinas. Artefactos que
transforman energia. Diferentes tipos, funcién.

La Energia eléctrica. Caracteristicas de la estructura y funcién que cumplen los distintos dispositivos
que se utilizan para la produccién/generacién, transporte y conservacién de la energia eléctrica. Los
artefactos electromecanicos sencillos de uso general. Estructura basica y funcién. Estructura y
concepto de funcionamiento de artefactos que transforman aigun tipo de energia en movimiento.
Relaciones existentes entre las partes que constituyen el movimiento circular continuo y la
transformacion de la energia.

Los Procesos Tecnoldgicos. Procesos tecnoldgicos y la sociedad. Procesos industriales vy
artesanales. Procesos de produccién: tipos, caracteristicas. Los procesos tecnolégicos como
sistemas. Sistemas de representacién de los procesos. El trabajo, la gestion en los procesos, el
control de calidad de procesos e higiene laboral. Concepto y funcién.

Rol que cumplen las personas en los procesos de produccion flexibles y en linea en relacién con el
nivel de automatizacion de las operaciones del proceso. Propiedades de los insumos materiales. |
Tipos de materiales utilizados en los procesos productivos. Procesos industriales de transformacion
de la materia. Descripcion de las operaciones técnicas. Caracteristicas de los productos obtenidos.
Organizacion de algun tipo de produccién segun la cantidad y variedad de los productos elaborados.
Eficiencia, rendimiento e impacto ambiental de los procesos tecnolégicos de transformacion de un tipo
de energia en otra. Ventajas y desventajas. Los recursos energéticos naturales particularmente de
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Argentina. Proceso automatizado. Descripcidn basica funcional de los diferentes estados. Variables
que pueden censarse para provocar cambios de estado.

Espacio Curricular: Dibujo Técnico |

Contenidos Curriculares

Formatos y rétulo. Normas IRAM 4504 — 4508 .Trazado del Formato A-3 (297 x 420 mm.) Trazado del
Rotulo (51 x 1756 mm.). Norma IRAM 4503.Caligrafia normalizada. Lineas. Norma IRAM 4502.
Descripcion y aplicacion de las diversas lineas normalizadas empleadas en el dibujo técnico.
Acotaciones. Norma IRAM 4513. Concepto, definicion y empleo de la acotaciéon en el dibujo técnico
de acuerdo a las Normas IRAM. Métodos para acotar: acotaciéon en cadena, en paralelo, combinada y
progresiva. Unidad de medida: el milimetro. Ejercicios geométricos basicos. Representacién de las
formas geomeétricas como cddigo de un lenguaje fundamentalmente grafico: el Dibujo Técnico. Las
construcciones fundamentales en el plano: punto, recta, figura piana y el sélido. Figuras geomeétricas
rectilineas. Concepto y construccién de poligonos: triangulos, cuadrilateros y trapecios. Empalmes de
rectas y arcos, espirales. Concepto y construccion de enlaces o empalmes y de espirales formadas
por arcos de circunferencia. Figuras geométricas curvilineas. Concepto y construccién de curvas
planas, cerradas y simétricas: los 6valos y ovoides. Curvas cénicas: construcciones de secciones
planas de un cono de revolucion: la elipse. Métodos de proyeccion. Norma IRAM 4501. Geometria
Descriptiva: nociones de proyeccion ortogonal. Introduccién al sistema diédrico. Métodos de
proyeccion: definiciones sobre representaciones de vistas en dibujo técnico de acuerdo con el Método
ISO (E). Representacion de vistas en perspectiva. Norma IRAM 4540. Perspectiva caballera
(reducida): concepto de perspectiva caballera o proyeccion oblicua caballera. Su empieo. Perspectiva
isométrica: concepto de perspectiva isométrica Comparacién con la proyeccion ortogonal. Su empleo.
Representacion de secciones y cortes. Norma IRAM 4507. Definiciones generales sobre secciones y
cortes. Corte longitudinal y transversal. Seccion transversal. Identificacion. Escalas lineales. Norma
IRAM 4505. Escalas: concepto. Escalas lineales que deben empiearse en el dibujo técnico para
Construcciones civiles y mecanicas. Tipos de escalas: escalas: natural, de ampliacion y reduccion.
Dibujo a mano alzada (croquis). El dibujo a pulso: su importancia como medio de enlace entre el
coquizado de objetos diversos y los dibujos constructivos. Recomendaciones generales. Su relacion
con los Ejes Tematicos de Proyecto Curricuiar.

Taller Pre profesional |

Modulos

Reposteria y cotilion:
Conceptos generales. Masas batidas: definicion. Clasificacion. Técnicas de aplicaciéon. Herramientas

y técnicas generales aplicadas en reposteria. Merengue: definicion, clasificacion. Técnicas de
decoracion.

Higiene y seguridad: definicion, higiene personal, normas de seguridad, uniforme.

Cotillén: Apreciacion del papel. Técnicas. Aplicacion.

Artesanias:

Introduccion a las artesanias. Conceptos generales de las artesanias. Introduccién al disefio .

artesanal. Las materias primas sustentables (origen y proceso de elaboracidén de los materiales).
Produccion de objetos artesanales en telar y ceramica.
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Tejido e Indumentaria

Descripcidn y uso de herramientas y elementos de trabajo: tijeras, agujas de tejer y de coser. Manejo
y uso de la maquina de coser. Materiales e insumos de trabajo: telas, lanas, hilos, etc.

Conocimiento de puntos basicos de bordado: punto cadena, punto Herba, festén, y costura: hilvan,
punto flojo, puntos invisibles, etc.

Puntos basicos de tejido: punto vareta, simple y doble, punto elastico, punto fantasia, etc.

Practica en la confeccion de prendas: mantelitos, carpetitas, almohadones, bolsos, individuales,

repasadores, servilletas, etc.

SEGUNDO ANO DEL CICLO BASICO
Espacio Curricular: Matematica ll
Contenidos Curriculares

Geometria_y Medida. Poligonos: propiedades, elementos, relaciones. Construcciones. Lugar |

geomeétrico: Circunferencias inscriptas y circunscriptas en un triangulo, cuadrilateros, pentagonos, etc.

Posiciones relativas de la recta. Criterios de unicidad de la circunferencia. Sistemas de referencias

para la ubicacion de puntos en el espacio y en la esfera terrestre. Movimientos: composicion de

simetrias, traslaciones y rotaciones en el plano. Propiedades de los mismos. Justificacion usando

congruencia de poligonos.

Semejanzas de cuadrilateros. Interpretacion y aplicacion del Teorema de Thales. Homotecias.

Cuerpos: propiedades, elementos, relaciones. Teorema de Euler. Areas de figuras y cuerpos.

Volumen de cuerpos. Unidades. Equivalencias. Teorema de Pitagoras.

Numero y Operaciones. Numeros racionales: concepto, propiedades. Densidad. Numeros

irracionales; algunos numeros especiales. Pi Las operaciones en Q (adicion, sustraccion,

multiplicacion, division, potenciacion y radicacién). Uso de razones trigonométricas en la resolucién de

problemas con tridngulos rectangulos. Patrones numeéricos. Generalizacion. Utilizacion de la notacion

simbélica para expresar el término general de una sucesion. Utilizacion de la notacion simbolica para !

expresar el término general de una sucesion (por ejemplo: 1; 1/2; 1/3; ¥;...1/n.

Algebra y_Funciones. Lenguaje coloquial, grafico y sumbohco Relacion entre las distintas

representaciones. Expresiones algebraicas. Igualdades, ecuaciones y formulas. Significado.

Ecuaciones e inecuaciones de primer grado con dos variables. Ecuaciones equivalentes.

Propiedades de las operaciones con expresiones algebraicas. Cuadrado y cubo de un binomio.

Diferencia de cuadrados. Operaciones sencillas con expresiones algebraicas. Propiedades de las

operaciones. Cuadrado y cubo de un binomio. Diferencia de cuadrados. Funciones numeéricas: lineal y

cuadraticas, aplicadas a distintas areas del conocimiento. Nocion de dependencia entre variables.

Distintas formas de representacion (Tablas, formulas, coloquial, grafica, etc.). Dependencia funcionai.

Expresién algebraica asociada a una grafica.

Probabilidad y Estadistica. Nociones de estadistica. Parametros estadisticos. Los abusos en el uso

de la estadistica. Histogramas. Fenémenos aleatorios. Variables aleatorias. Frecuencia y probabilidad

a un suceso. Combinatoria. Estrategias para el recuento de casos. Ejemplos de casos en que se usan

permutaciones, variaciones y combinaciones (sin uso obligado de férmuias). |
]
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Espacio Curricular: Ciencias Bioldgicas Il

Contenidos Curriculares

Los organismos, diversidad, continuidad y cambio. Las Ciencias Biocldégicas como proceso de
indagacion de los seres vivos. Funciones de nutricion: incorporacién y transformacion de la materia.
Metabolismo celular: Caracteristicas generales. Respiracion aerébica y anaerébica.

El organismo humano y la_salud. Los cambios corporales en las distintas etapas del desarrollo.
Caracteristicas de la pubertad y la adolescencia. Caracteres sexuales primarios y secundarios. La
sexualidad humana: actitudes y valores. Reproduccién: fecundaciéon, embarazo y parto.
Enfermedades de transmision sexual. Sistema de coordinacién y regulacion: Nervioso y endocrino,
estructura y funcidn de cada sistema. La actividad fisica y el sistema osteo-artro- muscular. Los
organismos en interaccién con el medio. Especie: concepto. Poblaciones: estructura y dinamica.
Poblaciones humanas. Impacto demografico en los ecosistemas. Comunidades: relaciones intra e
inter especificas. Condicionamientos bioldgicos que permiten o impiden el desarrollo sustentable.

Espacio Curricular: Fisicoquimica |l
Contenidos Curriculares

Mecanica: Leyes de Newton. Aproximacién al concepto de masa en su relacion con la cantidad de
materia y su diferenciacion con el peso. Distintos tipos de fuerzas (gravitatoria, de contacto, etc.).
Centro de gravedad y equilibric. Fuerzas: Descomposicion vectorial. Momentos y cuplas.
Aplicaciones. Principio de accién y reaccion.

Cinematica: posicion, aceleracion, tiempo, velocidad, desplazamiento, trayectoria. Sistemas de
referencia. Movimiento rectilineo uniforme. Leyes y Graficos. Variacién de la posicion y de la
velocidad en funcién del tiempo. Conceptos. Unidades.

Trabajo. Potencia. Energia. Tipos. Energia potencial, cinética y mecanica. Unidades. Conversion de
unidades. Principio de inercia y de masa. Ley de la gravedad. Energia mecanica: La energia potencial |
gravitatoria como asociada a la masa y la posicion respecto a la tierra. Energia cinética como energia
asociada cambios de velocidad y la masa. Principio de conservaciéon de la energia. Potencia. Leyes
del péndulo. Movimiento oscilatorio arménico. Caida libre. Tiro vertical. Composicién de movimientos,
Movimiento circular. Fuerza centripeta y fuerza centrifuga. Rotacién de cuerpos rigidos. Giréscopo.
Movimiento variado. Leyes.

Nocién_de campos de fuerza. Campos gravitatorios, eléctricos y magnéticos. interrelaciones entre
fenémenos eléctricos y magnéticos. Ley de Coulomb. Fuerza electro motriz Diferencia de potencial.
La Tierra, el universo y sus cambios. Algunos modelos de universo. Teoria del Big Bang. Los grandes
objetos cdsmicos y sus caracteristicas. Algunos modelos cosmogénicos del Sistema Solar y sus
alcances. Los componentes del Sistema Solar. Los modelos Geocéntrico y Heliocéntrico, puntos de
vista histérico y mecénico. La materia. La materia y los materiales: materia, material y cuerpo.
Propiedades generales de la materia: masa, volumen, peso y densidad. Los estados de agregacion
de la materia; caracterizacion. Cambios de estado. Atomo y molécula. lones. El modelo de particulas:
interpretacién de las caracteristicas de la materia en los distintos estados de agregacion. Relaciones
entre presion, volumen y temperatura para los estados de materia. Las temperaturas en los cambios
de estado. Los sistemas materiales: clasificacion. Soluciones: definicion. Tipos de soluciones: sélidas,
liquidas y gaseosas; diluidas, concentradas y saturadas. Concentracion de soluciones.

Estructura de la materia. Modelo atémico de Bohr. Niveles de energia. Nociones sobre el modelo
actual: particulas subatdmicas (protones, electrones, neutrones y quarks).
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Modelo atémico moderno. Numero cuénticos. Configuracion electronica. Elemento quimico. La Tabla
Periddica: ordenamiento y clasificacion de los elementos quimicos. Grupos y periodos; elementos
metalicos, no metdlicos e inertes. Numero atémico y numero masico. Isétopos. Radioactividad,
radioisotopos. Interacciones entre los atomos: regla del octeto. Los modelos de unidén idnica y
‘covalente. Representaciones de Lewis y nomenclatura para compuestos binarios. Fuerzas
intermoleculares.

Las transformaciones de la materia. Formacion de compuestos inorganicos (acidos, hidroxidos,
sales). Las reacciones quimicas: modelizaciéon del cambio quimico. Representacién y significado de
las reacciones quimicas. Reactivos y productos del proceso. Ley de la conservacién de la masa.
Indicadores acido-base: usos y caracteristicas. Comportamiento acido-base en sustancias de uso
cotidiano. La energia en las reacciones quimicas: procesos endotérmicos y exotérmicos. Velocidades
de las reacciones quimicas: factores que la afectan.

Espacio Curricular: Tecnologia li

Contenidos Curriculares
Procesamiento de la informacién. Sistemas Binarios. Algebra de Boole. Estructura de datos.
Concepto de informacién y cantidad de informacion. Introduccién a la teoria de la informacion.
Estructura fisica y funcional de la computadora. Hardware. Definicion. Clasificacion. Descripcion de la
CPU. Memorias. Medio de comunicacion. Periféricos. Software. Definicién. Ciasificacion. Software de
base y de aplicaciéon. Sistemas operativos. Usos y operacion. Los lenguajes de programacion.
Compiladores e intérpretes. Los utilitarios o software de servicios. Los sistemas de aplicacion.
Software de aplicacion de uso generalizado en computadoras personales. Software qriginal, legal,
libre, etc.
Manejo basico de la PC. (nociones de archivo, directorios, medios de almacenamiento, copia y
borrado) Programas utilitarios: Procesadores de texto, Planilla de calculo especifico a la produccion
agropecuaria, Bases de datos, Graficadores, Software Educativo. Programas de simulacion. Antivirus.
Dispositivos analégicos y digitales. Estructura global de los dispositivos analdgicos y digitales de
transmision, codificacion y recepcién de datos. Codificacién y recepcion de datos (transmisién de
informacidn: teléfono, television, fax)
Concepto de telematica. Proceso en linea y proceso en tiempo real. Hardware concepto basico para
la comunicacion. La sincronizacion en la comunicacion. Vinculos dedicados y no dedicados. Normas
de interconexién de equipos para redes informaticas. Regla de la comunicacion de datos. Los
protocolos. Introduccién a las redes. Clasificacion de redes segun su cobertura geografica. Redes de
area local (LAN). Redes de areas ampliada o extendida (WAN). Redes privadas y publicas. Redes
inalambricas. Internet. La estructura de INTERNET. Los servicios de Internet.
Informacién y comunicacién. Transmision de la informacion. Codificacion. (DTMF, FSK, otros).
Teléfono. Teléfono celular. Television. Fax. Transmision de datos: par de cobre. Cable coaxial. Fibra
optica. Inalambricas: Sistemas (Bluetooth, WiFi, Otros) Medios: AM. FM. Microondas. Transductores
andlogos, digitales. Forma de comunicacion interactiva e intermedial. Mutimedia. Camara fotografica.
Videocamaras. Grabadora de audio y video, analdgico y digitales. CD. DVD, etc. Impacto social las
aplicaciones de la informatica y las comunicaciones en la sociedad. Responsabilidad ética. Los virus
informaticos. La propiedad intelectual. Privacidad de la informacion. Fraude informatico. Efecto de la
salud por la utilizacién de herramientas informaticas. Desafio de las nuevas tecnologias. Seleccion y
utilizaciéon adecuada de la herramienta informatica segun el problema a resolver.
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Espacio Curricular: Dibujo Técnico Il ]
Contenidos Curriculares
Lineas. Norma: IRAM 4502. Tipos de lineas: Agrupamiento. Proporciones, espesores y su aplicacién.
Métodos de proyeccion. Norma IRAM 4501. Proyeccion ortogonal en el triedro fundamental. Planteo
practico de los métodos de proyeccion: ISO (E) e ISO (A). Métodos de proyecciéon 4.2.4. Vistas
auxitiares
Superficies inclinadas. Determinacion de la verdadera forma o magnitud. Planteo para ubicar el plano
auxiliar. Proyeccidon de cuerpo o pieza sobre el plano no paralelo al triedro fundamental.
Representacion de vistas en perspectiva. Norma IRAM 4540
Vistas en perspectivas: planteo, trazados y aplicaciones. Representacion del cubo de referencia con
circunferencias inscriptas en sus caras, transformadas en ovalos .Posiciones. Representacion de
roscas y tornillos. Norma IRAM 4520. Representacion convencional de roscas: tornilio, tuerca y
contratuerca. Trazado de buldn y piezas. Designaciones. Representacion de engranajes. Norma
IRAM 4522. Representacion convencional de engranajes y ruedas dentadas. Lineas convencionales.
Vistas y corte.
Escalas lineales. Norma IRAM 4505. Escalas lineales a emplearse en el dibujo técnico para
construcciones mecanicas. Orientacion construccion de edificios. Normas IRAM 4511/25/26.
Normalizacién y planos referidos a la construccion de edificios. Escalas usuales. Unidad de medida:
metro. Simbolos graficos electrotécnicos. Norma IRAM 2010. Representacion de circuitos eléctricos.
Representacion unifilar y muitifilar. Simbologia para esquemas eléctricos. Dibujos a mano alzada
(croquis). Consideraciones sobre el coquizado, como paso intermedio hacia el dibujo definitivo.
@

Taller Preprofesionales li
Médulos

Gastronomia y cotillon:
Gastronomia: definicion, Evolucion. Levadura: definicion. Clasificacion. Técnicas de aplicacion.

Cocina fria: definicién, aplicacion. Nutricion: definicion, tiempos de la nutricion. Grupos basicos de
alimentacion. Ovalo nutricional.
Cotillén: eventos infantiles. Técnicas y materiales.

Artesania. Clasificacion de las artesanias. El disefio artesanai. Las materias primas sustentables
(origen y proceso de elaboracidn de los materiales).Construccién de herramientas para ceramica y
telar, (secadores de arcilias, devastadores, telares manuales, etc.). Produccién de objetos artesanales

en telar y ceramica. '
Tejido e Indumentaria; Descripcion y uso de herramientas y elementos de trabajo. Materiales e

insumos de trabajo.
Puntos de tejido de mayor complejidad: Punto cangrejo, Punto 8, Ocho simple, Ocho doble,

Diferentes puntos fantasia. Punto Vareta, simple y doble, Punto Elastico, etc.
Practica en la confeccion de tejidos: remeras, chal, ponchito, etc. Confeccidn de indumentaria:

remeras, faldas, chalecos, etc.
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RESOLUCION N°

PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Matematica Il

Contenidos Curriculares

Algebra: monomios y polinomios: Factores. factor comun, factor comun por grupos, trinomio cuadrado
perfecto, cuatrinomio cubo perfecto, diferencia de cuadrados, suma o diferencia de potencias de igual
base. Combinacién de los casos de factoreo. Binomio de Newton. Maximo comun divisor y minimo
comun multiplo de expresiones algebraicas enteras. Expresiones algebraicas fraccionarias.
Simplificacion. Operaciones. Sistemas de ecuaciones de segundo grado. Ecuaciones exponenciales y
logaritmicas. Aplicaciones. Inecuaciones de segundo grado. Concepto. Operaciones. Matrices.
Sistemas de ecuaciones como matrices. Operaciones. Matriz inversa, transpuesta y triangular.
Calculo del determinante. Cramer. Método de Gauss — Jordan. Modelizacion de problemas,
aplicacion en circuitos eléctricos y electronicos. Vectores. Concepto. Representacion en el plano y en
el espacio. Coordenadas cartesianas y polares. Operaciones. Producto de un vector por un numero.
Producto escalar y vectorial. Ecuacion vectorial de la recta. Algebra de bloques.

Numeros. Numeros reales. Numeros irracionales. Representacion en la recta numérica. Extraccion e
introduccion de factores. Operaciones. Propiedades. Potencia con exponente racional. Propiedades.
Operaciones. Racionalizacién. Numeros complejos. La unidad imaginaria, definicion e interpretacion.
Expresion bindmica. Complejos conjugados. Representacion grafica. Potencias de la unidad
imaginaria. Operaciones: suma, resta, multiplicacién y division. Propiedades. Expresidn trigonométrica
y polar de un numero complejo.

Funcion. Concepto. Funcién valor absoluto. Representacion grafica. Funcidon cuadratica: estudio
completoc. Vértice. Eje de simetria. Crecimientd’y decrecimiento. Maximo y minimo. Propiedades de
las raices. Problemas geométricos y fisicos. Funciones trigonométricas. Concepto. Signo y variacion
de las funciones en los cuatro cuadrantes. Representacion grafica de sen a, cos a y tg a. Relaciones
trigonomeétricas fundamentales. Identidades trigonométricas. Teorema del seno. Teorema del coseno.
Resolucién de tridngulos oblicuangulos. Funcién exponencial. Concepto. Representacion grafica.
Logaritmos. Definicion. Propiedades. Logaritmos neperianos y logaritmos decimales. Cambio de base.
Funcién logaritmica. Representacion grafica. Inecuaciones de segundo grado.

Funciones geométrica. Curvas Planas. Concepto, Representacion grafica.

Estadistica. Fendmenos aleatorios. Variables aleatorias. Frecuencia y probabilidad a un suceso.
Combinatoria. Estrategias para el recuento de casos. Ejemplos de casos en que se usan
permutaciones, variaciones y combinaciones sin uso obligado de férmuias.

Espacio Curricular: Ciencias Biologicas Il

Contenidos Curriculares
Composicién quimica de la materia viva. Generalidades de los compuestos organicos: carbohidratos,
proteinas, enzimas, acidos nucleicos (ADN, ARN), lipidos, esteroles, vitaminas y otros. Endoesporas
de las células procariotas. Grupos bacterianos representativos de interés en biotecnologia y
alimentos. Virus. Naturaleza de la particula viral. Caracteristicas generales de la infeccion viral.
Etapas. Bacteriéfagos. Géneros de interés en biotecnologia y alimentos.
Medio ambiente.
Variabilidad: multiplicacion vegetativa de células procariotas y eucariotas. Mitosis. Meiosis.
Reproduccion de células vegetales y animales. Cromatina, cromosomas.
Replicacién del ADN. Cédigo genético. Herencia. Cruzamientos. Mecanismos que producen variacion.
Semejanzas y diferencias entre células eucariotas. Semejanzas y diferencias entre células procariotas
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y eucariotas. Microscopio. Métodos de observacidn: coloraciones. Procesos de conservacion:
degradacion y sintesis de sustancias: Generalidades.

Espacio Curricular: Fisica Orientada

Contenidos Curriculares

La energia_en el mundo fisico. Hidrostatica e hidrodinamica. Pardmetros: presion, altura, caudal,
densidad, peso especifico. Principios de Pascal, Bernulli y de Arquimides. Aprovechamiento del
recurso hidraulico: energia hidroeléctrica. Fuentes de energia. Energia edlica. Energia solar. Energia
geotérmica. Energia mareomotriz. Energia nuclear.

La energia eléctrica. Las leyes del circuito eléctrico: leyes de Ohm, Kirchhoff, Joule. Elementos del
circuito eléctrico: fuentes, conductores y consumidores. Usos domiciliarios de distintos artefactos.
Seguridad de las instalaciones de uso eléctrico. Distribucion de la corriente eléctrica: trayecto desde
la generacion al consumidor final. Ahorro de energia. Energia y medio ambiente.

La energia térmica. Relacién de la temperatura con los cambios de estados de agregacion de la
materia y la dilatacion. interpretacién de la dilatacion desde el modelo cinético corpuscular. Medicién
de la temperatura de los cuerpos, en particular los seres vivos, con termometros de distintos tipos.
Las escalas de temperatura, Celsius y Kelvin. La temperatura como vinculada a la energia de las
particulas que componen un cuerpo y su diferenciacion con el calor. Transferencia de calor. La
radiacion como otra forma de intercambio de energia en un sistema, similar al trabajo y el calor.
Reconocimiento de las variables que intervienen en el clima terrestre para su interpretacion a partir de
modelos. Intercambios de energia: transporte de energia (conduccidn, radiacién y conveccién).
Generacion de energia: efeco fotoeléctrico, celdas fotovoltaicas, celdas de combustible.

La energia y la termodindmica. El primer principio: energia interna, calor y trabajo. Nocidn de energia
interna. Primer principio de la termodinamica y conservacion de la energia. Degradacion de la
energia: Procesos espontaneos, procesos reversibles y procesos irreversibles. Los procesos
naturales. Segundo principio de la Termodinamica.

La energia y los fendmenos ondulatorios. Movimiento arménico simpie. Concepto. Formas de
representacion. Ondas. Magnitudes. Clasificacion. Conceptualizacion cualitativa de fendmenos
ondulatorios. La luz como fendmeno onduiatorio y corpuscular. Formas de representacion de las
ondas. Ondas electromagnéticas. El sonido: produccién y propagacion. Ondas sonoras. Efecto
Doppler. Impacto acustico sobre el medio ambiente.

Espacio Curricular: Quimica Orientada

Contenidos Curriculares
Quimica v medio ambiente. Naturaleza y alcance de los problemas ambientales. Sistemas naturales.
Perturbaciones ambientales. El agua: abundancia, ciclo y usos del agua. Composicién del agua
natural. Potabilizacion. Planta potabilizadora. Contaminacién del agua y principales contaminantes.
Parametros generales indicadores de contaminacion: caracteristicas organolépticas, turbidez,
temperatura, conductividad, pH, oxigeno disuelto, radiactividad, caracteristicas microbiologicas,
toxicidad. Planta depuradora de aguas residuales. Medidas de bioremediacion de la contaminacion
del agua. Suelos: composicién y estructura del suelo. Suelos contaminados, principales
contaminantes. Generacién, tratamiento y destino final de residuos solidos urbanos: reciclaje,
incineracion, vertederos, otros tratamientos. El aire: composicién. Contaminacion: concepto. Fuentes
de contaminacion. Aspectos fisico-quimicos de los contaminantes atmosféricos. Efectos de la
contaminacion atmosférica en los seres humanos. Efecto invernadero. Contaminacion estratosférica:
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disminucién de la capa de ozono. Contaminacién acustica: definicién de ruido. Aspectos fisicos del
sonido. Fuentes de ruido. Efecto dei ruido sobre los seres humanos.

Quimica del carbono. Concepto e importancia de la quimica organica. Compuestos inorganicos y
organicos. Revisién sobre uniones quimicas.

Hidrocarburos alifaticos: definicion, clasificacion, formulas moleculares y estructurales — isomeria.
Nomenclatura. Hidrocarburos ciclicos: estructura y nomenclatura. Hidrocarburos aromaticos:
estructura del benceno y sus derivados. Nomenclatura. Recursos organicos: El petréleo como
recurso energético. Usos del petréleo. Octanaje. Importancia del petréleo y sus derivados en la
regiéon. Combustibles alternativos: Biocombustibles. Funciones oxigenadas y nitrogenadas: alcoholes,
éteres, aldehidos, cetonas, acidos carboxilicos; estructura, clasificacion y nomenclatura. Derivados de
los acidos carboxilicos. Aminas, amidas: estructura, clasificacion y nomenclatura.

Quimica y salud. Alimentos: componentes y clasificacion. Principales grupos de biomoléculas. Papel
de las biomoléculas en el organismo humano. Carbohidratos como fuentes de energia. Lipidos como
reserva de energia. Jabones y detergentes. Aminodacidos esenciales. Funciones de las proteinas.
Desnaturalizacion proteica. Factores que aiteran la estructura proteica. Enzimas. Accién enzimatica.
Sustancias presentes en los alimentos en pequefia proporcién: vitaminas, minerales. Diario
nutricional. Calculos a partir de la ingesta de alimentos. Alimentos y energia quimica. Alimentos
transgénicos y originarios. Aditivos alimentarios. Enfermedades transmitidas por alimentos (ETAs).
Drogas y toxinas en el cuerpo humano. Efectos del alcohol, el tabaco y otras sustancias en la salud.

Espacio Curricular: Tecnologia de la Informacién y la Comunicacion.
2 Contenidos Curriculares

Procesamiento de la informacidn. Sistemas Binarios. Algebra de Boole. Estructura de datos.
Concepto de informaciéon y cantidad de informacién. Introduccion a la teoria de la informacion.
Estructura fisica y funcional de la computadora. Hardware. Definicién. Clasificacién. Descripcién de la
CPU. Memorias. Medio de comunicacion. Periféricos. Software. Definicion. Clasificacién. Software de
base y de aplicacién. Sistema operativo. Los lenguajes de programacién. Compiladores e intérpretes.
Los utilitarios o software de servicios. Los sistemas de aplicacion. Software de aplicacion de uso
generalizado en computadoras personales. Software original, legal, libre, etc.

Concepto de telematica. Proceso en linea y proceso en tiempo real. Hardware concepto basico para
la comunicacién. La sincronizaciéon en la comunicacion. Vinculos dedicados y no dedicados. Normas
de interconexion de equipos para redes informaticas. Regla de ia comunicacion de datos. Los
protocolos. Introduccion a las redes. Clasificacion de redes segln su cobertura geografica. Redes de
area local (LAN). Redes de areas ampliada o extendida (WAN). Redes privadas y publicas. Redes
inalambricas. internet. La estructura de INTERNET. Los servicios de internet.

informacion y comunicacion. Transmisién de la informacion. Codificacion. (DTMF, FSK, otros).
Teléfono. Teléfono celular. Television. Fax. Transmision de datos: par de cobre. Cable coaxial. Fibra
Optica. Inalambricas: Sistemas (Bluetooth, WIFI, Otros) Medios: AM. FM. Microondas. Transductores
analogos, digitales. Forma de comunicacién interactiva y multimedial. Camara fotografica.
Videocamaras. Grabadora de audio y video, analdgico y digitales. CD. DVD, etc.

Impacto social las aplicaciones de la informatica y las comunicaciones en la sociedad.
Responsabilidad ética. Los virus informaticos. La propiedad intelectual. Privacidad de la informacion.
Fraude informatico. Efecto de la salud por la utilizacion de herramientas informaticas. Desafio de las

nuevas tecnologias.
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Espacio Curricular: Higiene y Seguridad Laboral
Contenidos Curriculares

Indumentaria. Higiene personal y requisitos sanitarios de los manipuladores de alimentos.
indumentaria de trabajo. Higiene y presentacion personal. Concepto de salud dentro del campo de
higiene y seguridad. La salud del trabajador y la productividad de la empresa gastronémica. Técnica
del lavado de manos. Control sanitario del manipulador y personal de Gastronomia. Higiene personal.
Habitos higiénicos. Infraestructura operativa. Higiene general del establecimiento gastronémico.
Organizacidn de limpieza del local de expendio y equipamiento.
Encuadre legal de la higiene y seguridad en el trabajo. Decretos, reglamentaciones y riesgo de
trabajo. Decreto y obligaciones de la Empresa. Los trabajadores y las ART Practicas riesgosas:
riesgos generados por el ambiente de trabajo El accidente. Identificacion de riesgos de accidentes y
enfermedades profesionales. Instalaciones riesgosas. Riesgos por exposicion a productos quimicos.
Riesgo por exposicion a contaminacion biolégica. Riesgo de naturaleza psicosocial. importancia del
orden y la higiene en los lugares de trabajo. Carga Térmica, expansién al frio y al calor. Ficha de
evaluacion de riesgo.
La importancia de la formacion de equipos de trabajo. La comunicacion y la concientizacion de la
prevencion Medios de comunicacion. Sistema de comunicacion interna Ergonometria: métodos para
levantar peso, hacer movimientos y almacenaje de mercaderia. Ventilacion natural y artificial. Su
influencia en las condiciones laborales. Acondicionamiento de aire. lluminacién y calor en los lugares
de trabajo. Ruidos y vibraciones. Instalacidon y uso del matafuego. Prevencién de incendio y estudio
R de fuego. Medidas preventivas en el manejo del fuego. Seguridad contra incendio. Sefializacion.
Barrera. Sistema de alarma y evacuacién. Panico. Primeros Auxilios: principios basicos, quemaduras,
heridas, fracturas, hemorragias, botiquin.

SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Matematica IV

Contenidos Curriculares

Funcion. Definicion. Existencia y unicidad. Notacién funcional. Dominio e Imagen. Entorno. Limite de
una funcién: nocién intuitiva de limite de una funcién. Limites por la derecha y por la izquierda.
Teorema sobre limites. Limites indeterminados. Limites infinitos. Limites cuando x tiente a infinito.
Limites notables. Continuidad. Derivada. Concepto. Definicién. Interpretacion geométrica y fisica.
Reglas para calcular derivadas. Técnicas de derivacion. Derivadas de senos y césenos. Derivada de
una funcién compuesta. Regla de la cadena. Derivadas de orden superior. Velocidad y aceleracion.
Regla de L'Hopital. Diferenciales: definicion. Aplicaciones. Aplicaciones de la derivada. Maximos y
minimos. Problemas con maximos y minimos. Estudio de funciones: Dominio. Imagen. Paridad o
Simetria. Ceros. Polos. Signos. Asintotas. Maximos y minimos. Puntos de inflexion. Representacion
grafica de funciones, racionales y polindmicas de tercer y cuarto grado. Integral indefinida. Concepto.
Interpretacién de la constante. Integrales inmediatas. Métodos de integracion: sustitucion, por partes y
por descomposicién en fracciones simples. Integrales definidas. Regla de Barrow. Célculo de areas
y area media. Curvas planas. Recta tangente y normal en un punto de una curva. Cosenos directores.
Coénicas. Concepto. Elipse: caso particular la circunferencia. Hipérbola. Parabola. Elementos.

Ecuaciones.
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Espacio Curricular: Organizacion y Gestién de la Produccién ]

Contenidos Curriculares
Organizacién. Elementos. Tipos. Empresa. Clasificaciones. Departamentos y servicios de la empresa.
Relaciones funcionales e interdependencia. Fuerzas condicionantes externas e internas. Analisis de
FODA. Organigrama. La produccion. Tipos de decision: de produccion: de localizacion, de procesos,
de inventario, de trabajo, de calidad. Sustituciones de produccién. Ciclos de produccién del nuevo
producto métodos y técnicas de organizaciéon de la produccién. El planeamiento financiero.
Operaciones bancarias y financieras. Gestién de los RR. HH. Importancia. Objetivos. Seleccién y
reclutamiento del personal. Criterios y métodos de evaluacion del desemperio. Politicas de recursos

humanos.

Espacio Curricular: Disefio Orientado
Contenidos Curriculares

Introduccién al disefio. Propdsito y fin del disefio. Ef Disefio y ambiente humano. Imagen empresaria
e identidad. El acto creativo del disefio. Método y disefio. Etapas basicas del proceso de disefio. La
comunicacion visual y el diseflo. La semiética. Disefio y publicidad. Estrategias creativas. El disefio
basado en la funcionalidad del objeto. Packagin: Historia del packagin. Funciones, clasificacién y
tipologia de los envases. Principales materiales. Elementos del packagin: etiquetas, contenedores,
envases y envoltorios. El Packagin y el marketing. Merchandising. El disefio en el packagin: color,
percepcion, disposicion, composicién y apilamiento, informacién elemental y obligatoria. Imprenta:
seleccion de soporte y/o material. Terminacién: Barnizado y otros acabados. Troquelado.

Espacio Curricular: Tecnologia de los Alimentos
Contenidos Curriculares
Tecnologia_de los alimentos. Métodos de conservacion de los alimentos: métodos fisicos, quimicos
naturales y/o quimicos artificiales y biolégicos. Tecnologia de los productos zoégenos, frutihorticolas,
bebidas alcoholicas, analcohdlicas. Diagrama de flujo, equipamiento, control de procesos.
Especificaciones de calidad.
Operaciones previas al procesamiento de conservacion: Conservacion Refrigeracion de alimentos,
calor puesto en juego. Refrigerantes primarios y secundarios. Sistemas de refrigeracion. Refrigeracién
de alimentos de origen animal y vegetal. Control de las condiciones de almacenamiento: temperatura,
humedad relativa, composicién de la atmoésfera.
Congelacién de alimentos. Aspectos basicos. Métodos industriales de congelacion. Cambios
fisicoquimicos durante el almacenamiento congelado. Conservacion de alimentos por calor.
Esterilizacion. Cinética de destruccion de microorganismos. Parametros de la esterilizacion.
Penetracion de calor. Influencia de la temperatura, pH y otros factores. Equipos de esterilizacion y
envasado.
Secado_y deshidratacién. Curvas de secado de alimentos. Consideraciones operativas. Secado
natural. Tipos de secadores.
Agua: proceso de potabilizacion. Tecnologia y control de proceso. Controles quimicos vy
microbiologicos de la calidad del agua. Agua mineral natural y aguas mineralizadas: tecnologias,
controles.
Productos carnicos. Procesos de elaboracion. Métodos de destrucciéon de bacterias de la carne.
Refrigeracion y Congelacion de la carne. Agentes de curado. Deshidratacion. Fermentacion.
Combinacién de factores. Carnes frescas. Salchichas frescas. Membranas. Carnes curadas. Sales
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curantes. Embutidos curados. Embutidos fermentados. Carnes escabechadas y enlatadas. Mataderos
y frigorificos de carnes rojas, blancas y pescados.

Leches y productos lacteos. Comportamiento de la ieche ante el frio y el calor. Conservacion de la
leche en la granja. Aprovisionamiento de las lecherias. Tecnologia de las leches de consumo.
Conservacion por frio y calor. Leche pasteurizada. Leche UAT. Leche Esterilizada. Otras técnicas de
conservacion. Tecnologia de la mantequilla y cremas. Helados. Principio fundamental de la tecnologia
quesera: preparacion de la leche. Pasteurizacion de las leches para queseria. Quesos frescos. De
pasta blanda. Quesos de vena azul. De pasta firme prensada. Quesos de pasta cocida.
Mecanizacién. Tecnologia de las caseinas. Y productos derivados.

Cereales: trigo. Procesado. Transformacién en harinas. Tipos de harinas. Otros productos de harina
de trigo. Tecnologia de los aceites Maiz. Productos de moituracion. El aceite de germen de maiz. Ei
almidén. Propiedades. Sus procesos industriales. Utilizacion del almidén para elaboracion de
alimentos. Almidones modificados. Arroz: molienda. Subproductos. Otros cereales.

Tecnologia de los aceites vegetales, harinas proteicas y derivados: soja, maiz, girasol, uva, oliva.
Obtencion de mayonesas.

Frutas v hortalizas. Transformacion de los frutos: en zumos, pulpas, néctares, otros. Sus procesos.
Conservacion y envasado. Productos frescos, refrigerados, congelados, deshidratados, concentrados
de frutas y hortalizas, obtenciéon de especias, entre otros. Procesos, controles

Sacarosa: azucar de cafia, aztcar de remolacha. Su obtencién industrial. Métodos.

Elaboracién de productos destinados a consumo animal. Aprovechamiento de sub- productos de otras

industrias.

Espacio Curricular: Formulacion y Evaluacion de Proyectos
Contenidos Curriculares

Proyecto. Conceptos. Tipos. ldentificacion de idea-proyecto. El ciclo del proyecto. Etapas de
elaboracién. Antecedentes y elementos basicos para la elaboracién de proyectos. Principales
estudios. Pablacién, objetivo, identificacion, caracterizacion y cuantificacion. Actividades, plan,
ejecucion.
Monitoreo y evaluacion. Herramientas de gestion para mejorar el desempefic de los proyectos. La
matriz de marco légico. Metodologia de analisis y monitoreo de la gestion de proyectos.
Evaluacion financiera. El enfoque financiero: flujo de cada proyecto. Indicadores para la evaluacién
financiera. Financiamiento. Analisis e interpretacion de resultados.
Evaluaciéon social. El enfoque social. |dentificacion y valoracion de costos y beneficios socjales.
Efectos directos, indirectos, externalidades e intangibles. Analisis de beneficios y costos sociales.
Evaluacidon de proyectos sociales. Indicadores socioeconémicos en la formulacién y evaluacion de
proyectos sociales. Diferentes metodologias para la mediciéon de la pobreza: necesidades basicas,
ingreso y capacidades. Aplicacion de los indicadores de medicién de impacto.

Espacio Curricular: Nutricion
Contenidos Curriculares
Principios de nutricion: definicidon, origen de los alimentos, clasificacion de los alimentos, tipos de
alimentos, leyes de alimentacion, tiempos de la nutricion, funciones de los nutrientes, su metabolismo.
Tratamiento tecnoldgico del procedimiento: distribucion, almacenamiento y comercializacion. Grafica
de alimentacién saludable. Dieta equilibrada.
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Propiedades nutritivas de los alimentos: reguladores, energéticos y plasticos. Agua su importancia y
funciones que cumplen en el organismo. Calidad de agua.

Alimentacién en las distintas etapas de la vida. Alimentaciéon en la primera etapa del nifio,
alimentaciéon del preescolar, escolar, adolescente, adulto, embarazada, periodo de lactancia y ia
tercera edad. Principales enfermedades por mala alimentacion. Productos dietéticos. Métodos y
procedimientos de conservacién de alimentos. Métodos modernos de control de la alteracion y
adulteracion de alimentos. Origen y causa de la contaminacion de los alimentos. Parametros
indicadores de la calidad alimentaria. Seleccion de alimentos para su compra. Leyes que protegen al

consumidor.

TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR
Espacio Curricular: Anélisis Matematico
: Contenidos Curriculares

Limite. Representacion grafica. Propiedades. Aplicaciones. Verdadero valor de expresiones
indeterminadas. Infinitésimos. Limite lateral. Funcién continua: concepto. Funcion discontinua.
Discontinuidad evitable. Tipos. Derivada. Concepto. Derivada de una constante, de una potencia, de
una raiz. Suma de funciones. Funcién lineal. Funcién de funcion. Logaritmos. Tipos. Derivada de un
producto, de un cociente, de una funcion potencial, exponencial, combinadas, trigonométricas, de
funciones inversas, implicitas, parciales, totales y sucesivas. Significado fisico de la derivada:
velocidad y aceleracién. Ecuacién de la tangente, de la normal. Angulos entre dos curvas, Calculos de
limites indeterminados. Regla de L 'Hdpital. Maximos y minimos. Propiedad de la 2° derivada. Imagen
geométrica. Punto de inflexién. Teorema del valor medio o de Lagrange. Estudio de funciones.
Caracteristicas de una funcion. Diferencial de una funcién. La diferencial y el incremento. Reglas de la
diferenciacién. Integrales. Concepto. Propiedades. Integrales de funciones caracteristicas. Integracion
por sustitucion, por partes, de expresiones fraccionarias. Integrales definidas. Regla de Barrow.
Férmulas de valor medio. Calculo aproximado. Integral definida. Célculo de areas y de volumenes de
revolucién, centros de gravedad y momentos de inercia. '

Espacio Curricular: Sistema de Gestién de Calidad
Contenidos Curriculares
Control de calidad de materias primas, insumos, procesos, productos semielaborados y terminados.
Control estadistico de calidad. Analisis de Riesgos y Puntos Criticos de Control (HACCP). Normas
(IRAM, ISO 9001, 14000, otras). Departamento de Control de Calidad, organizacion y operacién en la
industria alimentaria. Calidad total. Buenas Practicas de Manufactura (BPM), Buenas Practicas de
Laboratorio (BPL), Buenas Practicas Agrarias (BPA), Buenas Practicas Pecuarias (BPP). Manejo
integrado de plagas (MIP) en la Industria de la Alimentacion. Procedimientos Operativos
Estandarizados de Saneamiento POES. Trazabilidad. Normativas del MERCOSUR y normas

vigentes.

Espacio Curricular: Educacion Ambiental

Contenidos Curriculares
' Educacion Ambiental: abordaje desde una perspectiva histdrica, social y ética. Historia de la
educacion ambiental. Nociones de Ecologia. Recursos naturales renovables y no renovables. |
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Desarrollo sustentable y uso racional de los recursos. Caracteristicas de la problematica ambiental |
mundial: deforestacion, contaminacién de rios, suelos y aire.

Espacio Curricular: Marketing _
Contenidos Curriculares

Concepto de marketing. Marketing estratégico, operativo. Los campos de acciéon de marketing.
Segmentacién y posicionamiento: analisis de mercado. Determinacion de los segmentos que
componen el mercado. Desarrollo de una estrategia de posicionamiento.
El plan de marketing y la planificaciéon estratégica: analisis del entorno. Analisis interno de la empresa
gastrondmica. Diagnostico de la situacién. Definicion de objetivos. Seleccion de la estrategia de
marketing. Definicién de los planes de accién.
El producto: planificaciéon y desarrollo del producto. Estrategias de la mezcla de productos. La marca
y el empaque. Como elementos generadores de una venta competitiva. El precio: objetivos de Ia
fijacién de precio factores condicionantes de la fijacion de precios. Precio minimo, maximo y justo.
Descuentos y bonificaciones. Componentes del precio.

Espacio Curricular: Bromatologia
Contenidos Curriculares

Bromatologia: definicion, objeto de estudio, importancia, relacién con otras ciencias. Alimentos
transgénicos. Alimentos Funcionales: probidticos, prebidticos y otros. Alimentos fortificados,
enriquecidos, suplementos dietarios, dietéticos y para regimenes ~especiales. Anaiisis
Bromatoldgicos: analisis fisicos, quimicos, fisicos-quimicos, sensoriales, microbiologicos, andlisis de
inspeccion, analisis de orientacion sumaria y analisis inmediato completo de contralor industrial.
Técnicas generales del andlisis bromatoldgico. Aditivos: uso, exigencias de identidad y pureza.
Analisis bromatolégico de aditivos y contaminantes: regulador de acidez, aciduiante, agente de masa,
antiaglutinante/antihumectante, antiespumante, antioxidante, aromatizante/saborizante, colorante,
conservador, edulcorante, emulsionante/emulsificante, espesante, estabilizante, estabilizante del
color, resaltador de sabor, agente de firmeza o endurecedor o texturizante, mejorador de la harina,
espumante, gaseante, gelificante, glaceante, humectante, leudante quimico, secuestrante.
Trazabilidad. Determinacion de la fecha de vencimiento de un producto alimenticio: parametros,
influencia del método de conservacion, normativa vigente.
Oleaginosas: estructura y composicién de los productos, sub-productos y sus mezclas. Parametro de
Calidad. Frutas y hortalizas, productos y sub-productos: estructura y composicion. Compuestos
nocivos de las hortalizas. Parametro de Calidad. Productos carnicos: estructura y composicion.
Cambios post-mortem y su influencia en la calidad. Pardmetro de Calidad. Leche y productos lacteos:
estructura y composicion. Alteraciones. Defectos y contaminacién de la leche. Parametro de Calidad.
Miel: estructura y composicion. Parametro de Calidad. Huevos: estructura y composicion. Derivados
industriales. Parametro de Calidad. Vitaminas, Minerales y Aditivos: caracteristicas y aplicacion segun
marco legal vigente. Usos.
Practica_experimental: determinacién de la aptitud para el consumo humanoc de muestras de
alimentos tales como leche, carnes blancas y rojas, frutas y hortalizas, harinas, entre otros de interés |
regional y/o jurisdiccional en funcién de la elaboracion de los protocolos de analisis y determinaciones
fisica, organoléptica, quimica, fisico-quimica y microbioldgica.
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CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR
Espacio Curricular: Probabilidad y Estadistica

Contenidos Curriculares

Probabilidad y estadistica. Elementos matematicos de analisis. Modelos matematicos de sistemas
fisicos. Datos estadisticos: recoleccion, clasificacion, analisis e interpretacion, frecuencia, medidas de
posicidon y dispersién. Parametros estadisticos y estimadores, correlacion entre variables.
Distribuciones de variable continua: La distribucion normal en el estudio de distribuciones de
poblaciones de datos.

Probabilidades en espacios discretos: experimentos aleatorios, espacios muestrales, sucesos,
probabilidad condicional e independencia. Variables aleatorias, distribuciones de probabilidad,
esperanza matematica, varianza, ley de los grandes numeros.

Espacio Curricular: Micro emprendimiento gastronémico

Contenidos Curriculares

Principios de Comercializacion: Conceptos Basicos: necesidades, deseos y demandas; productos, valor,
costo y satisfaccion; intercambios y transacciones. Enfoque de la empresa orientada al mercado:
variables organizacionales. Investigacion de Mercados: sistemas de informacién: registros internos,
informacion de mercados, investigacion de la competencia y apoyo estadistico. Mercado de consumo:
modelo de conducta del consumidor, factores de influencia y proceso de decision de compra. Medicion y
prondstico de la demanda; segmentacién del mercado. Analisis del ambiente comercial: fuerzas internas
y externas de la empresa. El proceso de comercializacion: oportunidades de mercado; mercado objetivo
y posicionamiento de la oferta; disefio de estrategias comerciales; naturaleza y contenido de un plarf
comercial. Andlisis Competitivo de la Empresa: ldentificacion de los competidores: objetivos y estrategias,
patrones de reaccion. Herramientas para la diferenciacién competitiva: cadena de actividades del
proceso productivo, cadena de valor del cliente. Desarrollo de una estrategia de posicionamiento frente
al mercado y a la competencia. Politica de Productos y Administracidén de Servicios Auxiliares: Desarrolio,
prueba y lanzamiento de nuevos productos: etapas del proceso. Ciclo de vida del producto y de la
industria. Decisiones sobre- productos: contenidos minimos sobre lineas de productos, modificacion y
eliminacion de productos, marca, envase, etiquetado. Evaluacion de cartera de productos. Naturaleza y
caracteristicas de los servicios: administracion de la diferenciacion, calidad y productividad de los
mismos. Estrategia de servicios de pre-venta y de post-venta: disefio e implementaciéon. Canales de
Distribucion: Naturaleza de los canales: funciones y flujos; diferentes niveles. Disefio de canales de
distribucion: niveles de intermediacion; criterios para evaluar su funcionalidad, tipo, cantidad y
responsabilidad; criterios de eleccién de alternativas. Administracion del canal: seleccién, motivacion,
modificacion y evaluacion de los miembros. Dinamica de los sistemas de distribucion: logistica de la
distribucion fisica Potencialidad de la planta a instalar: Definicion de potencialidad. Capacidad normal
viable. Capacidad nominal maxima. Capacidad a instalar. Limitaciones del proceso. Localizacion:
Factores decisivos a tener en cuenta para la eleccion del lugar. Localizaciéon de planta. Infraestructura
adecuada. Comunicaciones. Division de las actividades. Inversiones: Capital fijo. Inversiones de capital
fijo. Capital de trabajo. Inversiones de capital de trabajo. Inventario. Disponibilidades. Créditos. Capital
total de trabajo. Capital total a invertir. Costos y financiamiento: Determinacion de costos de fabricacion.
Costos directos de fabricaciéon. Materias primas. Mano de obra directa. Costos indirectos de fabricacion.
Gastos de fabricacion. Mano de obra indirecta. Calculo de ios costos de fabricacion. Costos de
comercializacion. Costo de venta. Costo total de venta. Costos fijos y variables. Rentabilidad. Costo
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operativo. Valor actual neto. Financiamiento. Volumen de produccién en equilibrio

Espacio Curricular: Legislacién Laboral
Contenidos Curriculares
Poderes Publicos. Fuentes de derecho laboral. Caracteristicas de los trabajos a los que se aplica el
derecho laboral. Principios de aplicacion del derecho laboral. Seguridad Social. Prevision social.
Aplicacion de leyes. Contrato de trabajo. Requisitos del trabajador. Requisitos del empresario.
Periodo de prueba. Jornada de trabajo. Trabajo nocturno. Horas extras. Salario y nominas.
Regimenes de sanciones y accidentes de trabajo.

Espacio Curricular: Organizacién de eventos y Protocolo
Contenidos Curriculares

Catering: definicion. Historia y desarrollo del catering. La estructura de la industria del catering.
Operaciones del catering. Principios y estilos de servicios. Ubicacion de los comensales segun el
orden de precedencia. Montaje de los salones .Concepto y clasificacion de costos. Andélisis de costo
(beneficio bruto y beneficio neto). Determinacion del costo del servicio. Presupuestos. Recursos
humanos.
Servicio: Servicio de mesa. Importancia del servicio. Elementos del servicio. Distintos tipos de !
servicio. Desayuno de trabajo, Brunch. Lunch. Cofree Break. High tea. Organizacion y seleccion de
servicios.
Protocolo y Ceremonial: Ceremonial Protocolo y Ceremonial Privado. Ei Ceremonial. Etiqueta y
Protocolo. Caracteristicas de cada uno. Ceremonial oficial y social. Normativa y Leyes. Reglas de
precedencia. Jerarquias. Precedencias de las Banderas.
Ceremonial Oficial: Lugares preferentes en veredas y automdviles. Ubicacién del Ceremonial en
empresas. Conferencias publicas y de prensa. Precedencia de cortesia. Palcos.
Ceremonial Social. Ubicacion en la mesa. Tipos de servicios de mesas. Ornamentacién. Tipoy uso
de cubiertos. Ceremonia del vino. Normas de Buena Educacién. La mesa y su precedencia Tipos de
mesas. Cabeceras. Comportamiento en la mesa. El menu. Saludos. Presentaciones. Tratamientos.

Vestimentas.

3.2.3. Campo de la Formacién Técnica Especifica para el Ciclo Superior.

Aborda los saberes propios de cada campo profesional, asi como también la contextualizacion de los
contenidos desarroliados en la formacion cientifica-tecnolégica, da cuenta de las areas de la formacion

especifico ligada a la actividad de un técnico, necesaria para el desarrollo de su profesionalidad vy

actualizaciéon permanente. Comprende contenidos en funcién de capacidades que se ponen en juego en la
inamica profesional y que estan relacionadas con las problematicas del ejercicio profesional en contextos

ocio-productivos especificos.
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En este campo los contenidos y las capacidades fueron seleccionados y organizados a partir de
problematicas o situaciones de trabajo identificables en los procesos de la organizacion en los que el
técnico interviene desarrollando las actividades especificas de las funciones propias de su perfil profesional.

Las situaciones del ambito del trabajo pueden referir a mas de una funcién, lo cual implicaria, desde el
punto de vista de ilas propuestas de ensefianza y aprendizaje, la integracién de los contenidos provenientes
de distintas areas de conocimiento y su desarrolio conjunto con diversas capacidades, habilidades,

destrezas y aspectos valorativos.

El abordaje de estas problematicas mediante la elaboracion de propuestas de aprendizaje orienta
acerca de las habilidades cognitivas, las destrezas motrices, las técnicas, procedimientos y conceptos, que
es necesario promover de manera integrada (teoria-practica) para comprenderlas e intervenir efectivamente

en elias.

Tomar como eje situaciones reales concretas, asi como las capacidades y los contenidos asociados a

ellas, pone en cuestion el abordaje disciplinar en tanto promueve la organizaciéon de situaciones de
@

ensefanza y de aprendizaje en funcién de circunstancias y condiciones reales de la practica profesional

contextualizandolas por tipo de organizacion, por actividad, por region, etc.

PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR
Introduccién a la Problematica Gastrondmica
Médulos Profesionales
Concepto de Gastronomia. Evolucién de la gastronomia a lo largo de la historia. Vocabulario
especifico. Maquinas y utensilios para la produccion culinaria: maquinaria basica. Mobiliario. Bateria y
herramientas.
Especias, condimentos y aceites: especias y condimentos. Hierbas aromaticas. Especias y semillas.
Aderezos y condimentos. Grasas y aceites.
Sistemas y métodos de conservaciéon y regeneracion de productos: clases y caracteristicas.
Conservacién por frio. Deshidratacion. Salazon. Ahumado. Adobos. Confitado. Compotas.
Esterilizacién. Envasado al vacio.
Cortes de vegetales: cortes especificos. Cortes de papas. Clasificacion de los cortes.
Técnicas culinarias: tipos de métodos de coccién —por calor seco, himedo y mixto- Clasificacion de
los métodos de coccion. Métodos basicos de cocinado. Métodos especificos de cocinado.
Secretos, falsos mitos y errores en la cocina: Transformacion de los alimentos. Como afectan los
distintos tipos de coccién a los alimentos. Errores habituales en la cocina.
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Taller: Gastronomia Basica
Mdédulos Profesionales

Materias primas, preelaboracién y aplicaciones cuiinarias: Sopas y cremas. Legumbres secas.
Potajes. Hortalizas. Preparacion de las hortalizas. Pastas. Setas y hongos. Arroces. Huevo. Carnes:
despiece, preparacion del vacuno, despiece del cerdo, despiece de! cordero. Aves: despiece de las
aves, cuartos delanteros, cuartos traseros. Elaboraciones basicas de multiples aplicaciones.
Mise en place: concepto, clasificacién, técnicas de aplicacién.
Decoracién y presentacion de elaboraciones: normas y combinaciones organolépticas basicas. Los
sentidos. Tendencias en la presentacién de elaboraciones. Técnicas de emplatado.

Taller de Reposteria y Pasteleria
Médulos Profesionales ,
Vocabulario gastronémico en pasteleria y reposteria como herramientas de comunicacion y desarrollo
de las actividades. Aplicaciones.
Caracteristicas organolépticas de las materias primas. Descripcion y reconocimiento fisico.
Procesos y técnicas de tratamiento de las materias primas para su aprovechamiento. Cortes y

conservacion. Descripcion.

Preparaciones de la pasteleria. Técnicas de presentacion sobre diferentes tamanos, materiales y
formato de vajilla y bandejas.

Masas batidas livianas: clasificacion, tipos de masas batidas livianas, confeccién, detalles técnicos,
coccién, conservacion, seleccién de los ingredientes, moldes, recetas.

Masas batidas pesadas: origen, confeccioh, detailes técnicos, coccién, conservacion, seleccion de los
ingredientes, moldes, recetas.
. Merengue: clasificacion, confeccidn, detalles técnicos, merengue especiales, recetas.

SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR
Espacio Curricular: Alimentos Andinos
Contenidos Curriculares

Historia de la alimentacién precolombina. Historia de la alimentacién andina. Historia de los alimentos
regionales.
Importancia del consumo de los alimentos autdctonos y andinos.
Propiedades nutritivas de los alimentos andinos como quinua, quiwicha, chia, maca, chafar,
algarroba, tarwi , estevia, tomate arbol, papas andinas , porotos, maiz, coca, yacén ,guayabas, taci,
frutas silvestres. ;
Variedades de los productos andinos. Carnes: vacuna, caprina, quirquincho y llama.

Espacio Curricular: Gastronomia Regional
Contenidos Curriculares
Historia de la gastronomia regional. Vocabulario. Términos culinarios. Maiz: definicion. Clasificacion.
Caracteristicas. Recetas. Zapallo: definicion. Clasificacion. Caracteristicas. Charqui: historia.
Definicion. Clasificacion. Caracteristicas.
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Técnicas de proceso. Achuras: definicion. Clasificacion. Caracteristicas.  Harinas: definicion.
Clasificacion. Grasa: definicion. Clasificacion. Técnicas de utilizacion. Levadura: origen. Definicion.
Clasificacion. Técnicas de utilizacion. Carnes: definicion. Clasificacion. Técnicas de utilizacion.

Espacio Curricular. Reposteria Regional.
- Contenidos Curriculares
Masas regionales: clasificacion. Técnicas de utilizacion. Cayote: definicién. Morfologia. Técnicas de
produccion. Azlcar: procesos de elaboracion. Técnicas de utilizacion. Postres regionales: historia.
Teécnicas de produccion. Bombones regionales: técnicas de produccién.

Espacio Curricular: Panaderia y Pasteleria

Contenidos Curriculares )
Historia del pan. Definicién de panaderia. Vocabulario técnico. Materias primas. Clasificacion.
Equipamiento basico de la panaderia. La harina: grano de trigo, componentes para amasar un buen
pan caracteristicas de una buena masa. Sistemas de panificacion: directo o indirecto. Masas Unicas y
sus derivados. La receta, su secuencia y logica. Elaboracidn de pan. Amasado manual. La
fermentacién: historia, definicion de levadura, etapas de la fermentacién, conservacién, funciones.
Mejoradores para el pan. Corte de panes. Técnicas de elaboracion de pasteleria.
Procesos de produccion del pan. Sistemas de amasado. Tiempo de leudado y horneado.

TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR
Espacio Curricular: Gastronomia Argentina
Contenidos Curriculares
Comidas tipicas de cada provincia. Historia e influencia. Costumbres. Formas y técnicas de

presentacion. Recetas duices y saladas.
Productos regionales y tipicos de cada provincia: historia e influencia. Técnicas de produccién.

Espacio Curricular: Enologia

Contenidos Curriculares
Definicién de vino, partes del grano, ciclo vegetativo, regiones vitivinicolas de Viejo Mundo y del
Nuevo Mundo, Caracteristicas generales de la Region de los Valles Calchaquies. Condiciones
agroecologicas de la Region de los Valles Calchaquies.
Las Bodegas en la actualidad. Procesos de vinificacion para blancos, tintos, rosados y espumantes.
Relacion de la Gastronomia con el vino, maridaje, degustacién y cata de varietales blancos, tintos y |
rosados. Pasos de la degustacioén, elaboracién de cartas, servicio de vinos.Caracteristicas de cada
una de ellas. Diferencia entre varietales, genérico o blend. Que es el Terroir. Variedades Blancas.
Caracteristicas distintivas del Torrontés. Variedades Tintas. Las variedades tintas de mayor
crecimiento. Syrah, tannat, bonarda. Degustacién del vino. Servicio del vino. Temperatura, copas.
Maridaje. Conceptos generales. Afiejamiento en botellas, barricas. VINOS PREMIUM
Marketing de los vinos. Personalizacion de los vinos saltefios.
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Espacio Curricular: Artesanias en AzGcar

Contenidos Curriculares

Materiales basicos: moldes desmontables, rodillos y marcadores, estecas, bolillos, molduras y seiios,
mangas, boquillas, cortantes, palo de amasar, eyector y colorantes. Glasé real. Glasé fluido. Forrado
de tortas: caracteristicas, técnicas de forrado, seleccidn de materias primas. Fondant extendido.
Cobertura de mazapan. Mazapan para moidear. Pastillaje filipino. Como utilizar el pastillaje. Pasta de
goma. Glasé real: puntos de decoracién y terminacion o encuadre. Filigranas.

Pastillaje filipino: caracteristicas, técnicas de aplicacion, precauciones, manipulaciéon, montaje de
piezas.  Flores en pasta de goma. Bouquet de flores de goma. Técnicas de aplicacion. Esfumado.

Presentacion en tortas.

Espacio Curricular: Panaderia

Contenidos Curriculares

—

Confiteria: Elaboracién de masas unicas. Facturas: variedades. Técnicas de conservacion del
producto. Presentacion del producto.

Caracteristicas organolépticas de las materias primas, descripcion y reconocimiento fisico.

Procesos y técnicas de tratamiento de las materias primas. Técnicas y métodos de produccion
artesanales y mecanicos.

Elaboracién y armado de las diferentes masas y panes. Técnicas que se aplican.

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular : Gastronomia Internacional

Contenidos Curriculares

;,Qué es un mend? Clasificacion. Caracteristicas. Elaboracion de menus de restaurant. Carnes:
Definicion segun el Cédigo Alimentario Argentino. Caracteristicas. Diagrama. Puntos de coccion.
Normas de higiene y seguridad. Carne porcina: Definicién seguin el Cadigo Alimentario Argentino.
Diagrama. Usos y caracteristicas de los cortes de carne porcina. Uso adecuado y correcta seleccion
del método de coccidn para cada corte de carne. Conejo: Definicion segun el Cédigo Alimentario
Argentino. Diagrama. Usos y correcta seleccién del método de coccién. Salsas: Definicidn.
Clasificacion. Salsas derivadas. Ligues y trabazones: Definicion. Clasificacién. Caracteristicas.

Cocina del Mundo

Pescado: Definicion, Morfologia, Ciasificacion, Tipos de cortes, Seguridad e Higiene. Mariscos:
definicion, clasificacion, caracteristicas, historia de los mariscos, utilizacion segun la gastronomia:
europea, americana, japonesa. Cocinas del mundo: caracteristicas, historia, influencias, costumbres,
platos tipicos, vocabulario especifico. Paises: Francia, Espafa, Italia, Rusia, Africa, Alemania, Paises
Arabes, Hindu, China, Japén, Australia, Indonesia.

Espacio Curricular: Gastronomia Latinoamericana.

Contenidos Curriculares

Historia e influencias gastronomicas. Caracteristicas. Productos tipicos de la regién. Vocabulario
especifico de cada regién. Técnicas de elaboracion y manipulacion de materia primas propias de la

'region. Castumbres ancestrales.
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Ameérica del Norte: Canada, Estados Unidos, México. Técnicas de aplicacion. Recetas.
América Central; Costa Rica, Cuba, Jamaica, Panama, Republica Dominicana. Técnicas de

aplicacion. Recetas.
Ameérica del Sur: Bolivia, Brasil, Chile, Colombia, Ecuador, Paraguay, Peru, Uruguay, Venezuela.

Técnicas de aplicacion. Recetas.

Espacio Curricular: Conservas, Chacinados y Embutidos.

Contenidos Curriculares

Concepto de conservas, chacinados y embutidos. Nociones basicas sobre conservaciéon de
chacinados y embutidos. Resefia histérica sobre el origen de los chacinados. Sustancias
conservadoras y aromaticas. Minerales. Aromaticos de sabor fuerte. Aromaticos de sabor suave.
Clasificacion de los chacinados: chacinados embutidos frescos, morcillas embutidas frescas,
longanizas embutidas frescas, salchichas embutidas frescas, butifarra embutida fresca, mortadela,
chacinados embutidos secos, jamén crudo, bondiolas, panceta salada. Recetas compuestas con
chacinados y embutidos.

Conservas. Clasificacion. Técnicas de aplicacion. Esterilizacion. Seleccién de materias prima.
Procedimientos de llenado. Técnicas de conservacion.

Espacio Curricular: Taller de Fiestas y Catering.

Contenidos Curriculares

Catering: definicién. Historia y desarrollo del catering. Industria del catering. Demanda del cliente. La
estructura de la industria del catefing.

Servicio: Servicio de mesa. Importancia del servicio. Elementos del servicio. Confeccion de bocaditos
salados y dulces para los distintos tipos de servicio. Desayuno de trabajo, Brunch. Lunch. Cofree
Break. High tea. '
Presentacion de mesa correspondiente al tipo de servicio. Tallado de frutas y verduras.

3.2.4- Practicas Profesionalizanies

Posibilita la aplicacion y el contraste de los saberes construidos en la formacion de los campos antes
descriptos. Senala las actividades o los espacios que garantizan la articulacion entre la teoria y la practica
en los procesos formativos y el acercamiento de los estudiantes a situaciones reales de trabajo.

TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR
Practicas Profesionalizantes |
Propuestas
- Pasantias en instituciones gastronémicas, estatales o privadas.
- Proyectos productivos articulados entre la escuela y otras instituciones o entidades.
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st

- Proyectos didacticos / productivos institucionales orientados a satisfacer demandas especificas de
determinada produccion de bienes o servicios, o destinados a satisfacer necesidades de la propia
institucion escolar.

- Emprendimientos a cargo de los alumnos.

- Organizacién y desarrollo de actividades y/o proyectos de apoyo en tareas técnico
profesionales demandadas por la comunidad.

- Disefio de proyectos para responder a necesidades o problematicas puntuales de la localidad o la
region.

- Alternancia de los alumnos entre la institucién educativa y ambitos del entorno socio productivo local
para el desarrollo de actividades productivas.

- Propuestas formativas organizadas a través de sistemas duales.

- Empresas simuladas.

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Practicas Profesionalizantes i

Modalidades

- Pasantias en instituciones gastronémicas, estatales o privadas.

- Proyectos productivos articulados entre la escuela y otras instituciones o entidades.

- Proyectos d‘idécticos / productivos institucionales orientados a satisfacer demandas especificas de
determinada  produccién de bienes o servicios, o destinados a satisfacer necesidades de la propia
institucion escolar. :

- Emprendimientos a cargo de los alumnos.

- Organizacion y desarrolio de actividades y/o proyectos de apoyo en tareas técnico
profesionales demandadas por la comunidad.

- Disefio de proyectos para responder a necesidades o problematicas puntuales de la localidad o la
regién. '

- Alternancia de los alumnos entre la institucion educativa y ambitos del entorno socio productivo local
para el desarroilo de actividades productivas.

- Propuestas formativas organizadas a través de sistemas duales.

- Empresas simuladas

3.3 Carga horaria de la trayectoria formativa.

En el contexto de los marcos de referencia para la homologacion de titulos correspondientes a la
educacion secundario técnico profesional, se establecio para el plan de estudios de la carrera técnica de

. rjvel secundario en la Especialidad en cuestion la siguiente carga horaria:
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Campos de Formacién Carga horaria
(Hs. reloj)
Formacion ética, ciudadana y humanistica general 2.352 hs.
Formacion cientifico-tecnologica 2.280 hs.
Formacion técnica especifica 2.328hs
Practicas Profesionalizantes 240hs.
TOTAL 7.200 hs. J

4. Acerca de los Talleres Preprofesionales y Profesional de la Especialidad.

@ 4.1. Caracterizacion Basica.

Son espacios donde se integra y articula la teoria y la practica, donde se posibilita la transferencia de lo
aprendido en el marco tedrico y tecnolégico hacia la concrecién de un producto concreto y funcional.
Contribuyen a moldear la capacidad motora del individuo, de manera que adquiera y perfeccione
habilidades, capacidades y destrezas necesarias en la formacion integral y en el desenvolvimiento

profesional.

En estos espacios, el estudiante adquiere las destrezas practicas, considerando que no menos del 60%

del total de horas de la jornada se debe dedicar al desarrollo de las mismas.

El tailer tiene como objetivo el desarrollo de las capacidades que estan ligadas a problematicas del

ejercicio profesional y posibilita la incorporacién de competencias especificas.

Conforman el Taller Preprofesional del Ciclo Basico, Mddulos especificos propios de la Especialidad '

adoptada por la institucion educativa.
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El espacio propio de la Especialidad seleccionado por la institucion educativa conformara el

denominado: Modulo Preprofesional Orientado.

v Reposteria y Gastronomia
v Artesanias

v Tejido e Indumentaria
Conformaran el Taller del Ciclo Superior los siguientes médulos:

¢ Introduccién a la Problematica Gastronémica.
e Gastronomia Basica

* Reposteria y Pasteleria

¢ Alimentos andinos

e Gastronomia regional

e Reposteria regional

e Panaderia

e Protocolo y Ceremonial

o (Gastronomia argentina

e Artesanias en azucar

e Conservas, chacinados y embutidos
e Gastronomia internacional

e Gastronomia latinoamericana

s Cocina fusion

o Taller de fiestas y catering

4.2. Estructura curricular de los Talleres.

-D\ Taller Pre profesional del Ciclo Basico:
X,

"%Wesagregacién de los Mddulos del Taller Preprofesional - Distribucién horaria trimestral.

O
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Primer Ao Distribucion horaria | Segundo Afio D'St"buf:'o"
horaria
Hs. Hs.
. catedra . catedra .
Mddulo Hs. reloj . Hs. reloj
semanal anuales Madulo semanal anuales
por por
trimestre trimestre
Reposteria 10 hs 80 Gastronomia 10 hs 80
Artesanias 10 hs 80 Artesanias 10 hs 80
Tejido e Tejido e
Indumentaria 10hs 80 Indumentaria 10hs 80
Total de hs. catedra Total de hs. catedra
trimestrales y reloj 10 hs 240 trimestraies y reloj 10 hs 240
anuales L anuales

Taller Profesional dei Ciclo Superior.

Los Moédulos Profesionales que componen el taller de “Operaciones Basicas en Gestién de las
Organizaciones” en el 1° afo del Ciclo Superior tienen como objetivo el desarrolio de las capacidades que
estan ligadas a problematicas del ejercicio profesional y que posibilitan el futuro desarrollo de las

competencias especificas.

Desagregacion de los Mddulos del Taller Profesional - Distribucién horaria trimestral

4.3- Docentes para los Modulos.

Atento a las caracteristicas propias del trabajo en los Talleres y a la cantidad de alumnos por curso,

Jésulta pertinente el trabajo docente por Comisién; conformada ésta con un minimo de 15 alumnos.
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La cobertura de los médulos que conforman los Talleres Preprofesionales del Ciclo Basico y el Taller
Profesional del Ciclo Superior se realizara a través de concursos a los que podran postularse: maestros de
cocina, docentes con titulo habilitante en los espacios o talleres y/o egresados de la Formacién Profesional
en Gastronomia, designados por hora catedra, segun las caracteristicas formativas de dichos Modulos y Ia

organizacion institucional.

Los perfiles docentes para los talleres del Ciclo Basico y Ciclo Superior seran determinados por el

manual de competencias vigente y por la valoracion realizada por Junta Calificadora de Méritos y Disciplina.

5. Acerca de las Practicas Profesionalizantes de la Especialidad.

Se entiende por Practicas Profesionalizantes aquellas estrategias y actividades formativas que, como
parte de la propuesta curricular, tienen el propdsito que los estudiantes consoliden, integren y/o amplien las
capacidades y saberes que se corresponden con el perfil profesional en el cual se esta formando. Por ello,

se |as considera eje transversal en la formacién del técnico.

Se desarrollan de manera articulada con los distintos campos de formaciéon de modo que atienda a la
formacion integral, eje central de la propuesta formativa de la escuela técnica. En este sentido, las préacticas
profesionalizantes se orientan a producir una vinculacion sustantiva entre la formacién académica y los
requerimientos y emergentes de los sectores cientifico, tecnoldgico y socio-productivo. Esta vinculacién
intenta dar respuesta a la necesaria relacién entre la teoria y la practica, entre el conocimiento y las
habilidades, propiciando una articulacion entre los saberes escolares y los requerimientos de los diferentes

ambitos extraescolares.

Estas practicas organizadas y coordinadas por la institucion educativa podran desarrollarse dentro y
fuera de la misma y estaran referenciadas en situaciones de trabajo. La especificidad y diversidad de los
contextos de implementacion dependeran de la propuesta educativa de la Especialidad. Podran asumir
diferentes formatos (como proyectos productivos, micro-emprendimientos, actividades de apoyo
demandadas por la comunidad, pasantias, alternancia, entre otros), llevarse a cabo en distintos entornos
(laboratorios talleres, unidades productivas, entre otros) y organizarse a través de variados tipos de
actividades (identificacion y resolucion de problemas técnicos, proyecto y disefio, actividades

experimentales, practica técnico-profesional supervisada, entre otros).
88
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6. Entornos formativos en las escuelas técnicas.

Las aulas-talleres y los laboratorios constituyen entornos formativos propios de las escuelas técnicas,
pues ofrecen la oportunidad para generar el entrecruzamiento entre lo tedrico y lo empirico, brindando el

sostén valido a los procesos de ensefianza y de aprendizaje.

6.1. Acerca de los Laboratorios de la Especialidad.

Los laboratorios son espacios en los que prevalece el desarrollo de actividades de ensayo y andlisis en
un entorno en el cual se controlan los factores que intervienen. Son frecuentes en ellos las tareas de

desarrollo y prueba de procedimientos y la realizacién de simulaciones.

Los trabajos practicos estan orientados a la realizacion de tareas de analisis, comprobacién y cotejo de
distintos procedimientos. Estan destinados a proveer la formacion cientifico-practica de los campos
especifico, cientifico y tecnologico, mediante el aporte de conocimientos y ensayos analiticos.

Comprenden actividades orientadas a proporcionar los instrumentos cientifico- analiticos desde una
perspectiva de ejecucion practica, para razonar, comprender, significar y evaliuar el funcionamiento y
comportamiento de los distintos elementos, y dispositivos. De modo que buscan mantener una coordinada
relacion con la formacion teérica en tanto proporcionan el apoyo del ensayo cientifico analitico de

laboratorio.

6.2. Acerca de las Aulas-Talleres.

El taller es un espacio de engefianza que se distingue por la realizacion de un producto y exige ia

articulacion entre conocimientos y saberes teéricos y practicos.

Su desarrollo presenta algunos elementos caracteristicos como:
¢ la relacién estudiante-materia prima-instrumento,
o el trabajo centrado en un saber hacer y orientado a la produccién de un objeto,

¢ un docente experto en el oficio.
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la prevalencia del sentido atribuido al trabajo desarrollado.
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7. Orientaciones didacticas generales

Para favorecer la construccion de aprendizajes significativos se propone una metodologia de trabajo
que relacione teoria y practica. Las practicas pueden asumir diferentes tipos y formatos para su
organizacion (aplicacion de técnicas, uso de herramientas y artefactos de cocina, modelizacion, resolucion
de situaciones, actividades experimentalies, entre otros), y llevarse a cabo en distintos entornos (como
cocinas, aulas-talleres, laboratorios, entre otros); segun los objetivos que se persigan con su realizacién en

funcién de la naturaleza del campo formativo al que pertenecen.

8. Bibliografia consuitada.

Ley de Educacién Nacional N° 26. 206/06
Ley de Educacion Provincial N° 7.546/08
Ley de Educacion Técnico Profesional N° 26. 058/05
Resolucién CFE N° 261/06. Documento: Proceso de Homologacién y Marcos de referencia
de titulos y certificaciones de la Educacion Técnico profesional.
Resolucién CFE N° 15/07. Documentos de los marcos de referencia de los sectores de la
produccion.
Resolucién CFE N° 47/08. Documentos: Lineamientos y criterios para la organizacion
institucional y curricular de la educacion técnico profesional correspondiente a la educacién
secundaria y la educacién superior. )
Resolucién CFE N° 84/09. Documentos: Lineamientos politicos y estratégicos de la
educacion secundaria obligatoria.
“Resolucion CFE N° 90/09 anexos | y II. Ante Proyecto Pasantias.

0»/ INET- Notas sobre la Modalidad Técnico Profesional.
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ANEXO 1ll

Lineamientos y Criterios para la Organizacion e Implementacion de las Estructuras
Curriculares de la Educacion Técnico Profesional Correspondiente a la Educacion Secundaria

de la Provincia de Saita .

Especialidad: Gestion y Producciéon Textil
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1. Acerca de la organizacion institucional de ia Escuela Técnica

Las escuelas técnicas se distinguen de otras ofertas de educaciéon secundaria por el tipo de
formacion que ofrecen a sus alumnos y por el otorgamiento de un Titulo que habilita para el desempefio
profesional.

Por su naturaleza, la educacion técnica demanda de sus instituciones el esfuerzo de generar una
organizacion que facilite la construccion de saberes teéricos-practicos y el alcance de los distintos tipos de
capacidades definidas como conjunto de saberes articulados, que orienten el desarrollo de la formacion del

técnico.

1.1. Organizacién en Ciclos Formativos.
Las escuelas técnicas, en tanto instituciones de educacién técnico-profesional correspondientes al

nivel de educacién secundaria, requieren una organizacion institucional y curricular que dé respuesta a
finalidades formativas que les son propias: formacion integral de los estudiantes y resguardo de su caracter
propedéutico; formacién vinculada con un campo ocupacional amplio y significativo y formacién relacionada
con el ejercicio responsable de la ciudadania y del queh’acer profesional.

Su estructura de seis afios organizada en dos ciclos formativos responde al reconocimiento de los
distintos grados de complejidad de su propuesta, asi como al de las distintas edades de los alumnos:

- Ciclo Basico de dos afios de duracién.
- Ciclo Superior de cuatro afos de duracion.

Cada ciclo plantea sus propias finalidades y esta pensado como un ciclo formativo con entidad
propia, sin perder por ello la concepcion de la escuela técnica como unidad pedagégica y organizativa. Esta

concepcion debe primar sobre miradas o propuestas de organizacion institucional y curricular fragmentarias

de su accionar.

El Ciclo Basico estd pensado para una formacién técnica con una sdliida preparacion general de
base. Por ello, este ciclo contempla espacios curriculares vinculados con la formacion general, la cientifico-
tecnolégica y la referida al mundo del trabajo, estableciendo diferentes pesos especificos en funcién de los

93
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objetivos formativos de este ciclo y de la edad de los alumnos. El Ciclo preserva el nucleo principal de

caracter comun a todas las orientaciones y modalidades que adopte la educacion secundaria.

En el mismo sentido con respecto al Ciclo Basico, a la par de los contenidos de la formacion general
y cientifico-tecnologica que corresponden al nivel de educacién secundaria comudn, en la propuesta
curricular del Ciclo Superior de la escuela técnica, se aborda con mayor énfasis la formacién técnica

especifica y las practicas profesionalizantes.

1.2. Ingreso de los estudiantes.
Enmarcada en las facultades establecidas en la Ley de Educacion Nacional 26.206, la autoridad

educativa jurisdiccional definié la ubicacion del séptimo afio de escolaridad en el nivel de educacién
primaria. Por tal motivo, el ingreso de los estudiantes a las escuelas de educacién técnica se efectua luego

de cumplido el mencionada nivel.

1.3. Movilidad de los estudiantes,
La organizacién curricular del ciclo basico de la escuela técnica prevé la eleccion y la movilidad de

los estudiantes en la etapa de transicién entre el Ciclo Basico y el Ciclo Superior de la escuela técnica,
atendiendo también a los que proceden de sectores rurales y a aquellos estudiantes que, habiendo cursado
el Ciclo Basico en las escuelas secundarias que no pertenecen a la modalidad de la educacién técnico

profesional, opten por realizar el cursado del Ciclo Superior en una escuela técnica.

1.4. Titulacién.
El titulo que emite la escuela técnica es un titulo técnico que acredita tanto la formacidn técnico

profesional como el cumplimiento del nivel de educacion secundaria. Por él, se da fe de manera formal y se
reconoce publicamente que una persona ha completado una trayectoria formativa de caracter

profesionalizante en sectores identificables y relevantes, en el marco de la Ley 26.058.
La trayectoria formativa de la Educacion Técnico Profesional involucra la educacion general, la

formacién cientifico-tecnolégica, la formacion técnica-especifica y la practica profesionalizante, por medio de
una légica de actividades educativas propias, en procesos de ensefianza y aprendizaje sistematicos vy

94




derr

OMenistorio do Govecaciin
%pm Z @%_ma@'éz

RESOLUCION N° 4 8 3 8

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-72.951/13.-

prolongados, en tiempo suficiente y necesario para garantizar la calidad y ia pertinencia de la formacién

correspondiente al titulo y su caracter propedéutico.

1.5. Jornada Escolar.
En términos de organizacién escolar, las escuelas técnicas adoptan una jornada escolar extendida, a

los efectos de cumplimentar con el desarrollo de actividades tedricas y practicas referidas a la educacion

técnica, en un maximo de 7 horas reloj diarias.

Se debe garantizar que al menos un tercio del total de las horas reloj semanales se dediquen al
desarrollo de practicas de distinta indole, incluyendo las actividades referidas a: manejo de utiles,
herramientas, maquinas, equipos, instalaciones y procesos a realizarse en talleres, laboratorios y entornos

productivos seguin corresponda a cada especialidad.

El documento “Lineamientos y criterios para la organizacion de la educacion técnico profesional
correspondiente a la educacién secundaria y a la educacion superior”, Anexo de la Resoluciéon N° 47/08 del
CFE, presenta una serie de principios para la organizacion institucional y curricular orientados hacia el logro

de una mayor articulacién organizacional y curricular.

2. Acerca de la Especialidad

2.1. Fundamentacion de la Especialidad.

Consideraciones historicas
Referirse al encuadre histdrico en el que surge la Escuela de Educacion Técnica “Dr. Joaquin

Castellanos” significa retrotraerse al afio 1920 cuando el gobierno provincial cred la Escuela de Tejidos,
cuyos objetivos destacaban la necesidad de proteger, fomentar y promover las industrias locales, en
especial la del tejido. Esta institucion despertd, en su momento, gran acogida en la poblacion saitefia debido
al elevado numero de ingresantes y a la amplia aceptacion de los productos que alli se fabricaban.

Luego de treinta afios, desde la Direccién General de Escuelas de Manualidades se aprobo el

Reglamento que hubo de regir para la Escuela Central situada en la ciudad de Saita y sus respectivas
'ﬁliales ubicadas en el interior del territorio provincial. Ademas de las especialidades que se implementaron
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desde los origenes de la institucion, se incorporaron otras entre las que se encontraban corte y confeccién,
bordado, cocina, telares, zurcido. Esos organismos educativos cumplian, sin duda, una importante funcion
social, ya que en aquella época la educacion secundaria poseia, entre las mujeres, un caracter restrictivo en
la medida en que se limitaba a determinados sectores sociales de la poblaciéon. Por eso, la oferta de Ila
Escuela de Manualidades resultaba atractiva para que nifias y adolescentes pudieran desarrollar sus
aptitudes de manera>que les fuera posible adquirir habilidad técnica y transmitir al mismo tiempo el
patrimonio cultural e intangible de la regién. De hecho, en esas instituciones se formaron muchas
generaciones de artesanas (con escasa presencia del género masculino) que légicamente tuvieron la
posibilidad de un salida laboral al tiempo que difundian lo autéctono y regional.

Entre las premisas que se promovian y aun se promueven en el seno de las Escuelas de Manualidades

se hallan:

1. La incorporacién de técnicas y procedimientos tendientes a lograr el perfeccionamiento en la
produccion “artesanal’ de caracter manual.
#2. La transmisién y la permanente recreacién del patrimonio cultural de la provincia y de la region del
Noroeste argentino.
3. El desarrollo de la creatividad cuya puesta en valor conlleva la generacién de auténticas

manifestaciones artisticas.

Durante los afios '40 y '50, se implementé un nuevo proyecto que significod la modernizacion de las
industrias artesanales. El interés por los temas antropoldgicos originé la resistemantizacion y la revaloracion
de antiguas técnicas, en su mayoria, de caracter ancestral. De este modo, la Escuela "Dr. Joaquin
Castellanos” se convirtié en eje central a nivel provincial de este nuevo horizonte hasta fines de la década
del ‘80, en consonancia con las sedes o filiales ubicadas en distintos barrios de la capital de la provincia y
en las localidades de Cafayate, Metan, Cerrillos, Rosario de Lerma, Rosario de la Frontera, Campo Quijano,
El Bordo. En este sentido, cabe destacar que la cultura de esta zona que se manifiesta en vehiculos
fehacientes y reconocidos como las artesanias, los ritos, las ceremonias, el folklore popular no es color local

i pintoresquismo, sino territorio vivido.
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Con la implementacién de la Ley Federal de Educaciéon 24.195 surgida dentro del paradigma
neoliberal de los afios ‘90, se modificd el panorama de las Escuelas de Manualidades. Esto provocé no sdio
la desaparicién de algunas sedes o filiales sino también la modificacion del perfil profesional artesanal que
se habia conquistado Sin embargo lo que se busca es dar respuesta a las demandas de la comunidad,
atender a las necesidades socio-productivas de la region que cuenta con una rica tradicion y un importante

mercado para la produccion artesanal.

¢, Qué ocurria, entre tanto, con las artesanias fuera del ambito educativo institucional? Se produjo una

mirada diferente, un mapa distinto, un nuevo disefio orientado al tratamiento de cuestiones de indole
técnico-cientifica que se originaron a fines de los '80, cuando los espacios académicos universitarios de la

educacién publica las incorporaron en sus bitdcoras. Concretamente en el area del Noroeste, el

Departamento de Biologia de Altura de la Universidad Nacional de Jujuy fue pionera en introducir el

concepto de Tecnologias Apropiadas para dar solucién a las necesidades de vivienda, calefaccion, coccién

de alimentos, industrias artesanales. A esto, se agregaron luego, los invernaderos de altura, los secaderos

@ de pimientos, entre otros procedimientos destinados a unir junto con las demas actividades, los aspectos

técnicos a los objetos culturales (Schulz) provenientes de los procesos de industrias originarias.

Acerca de la oferta educativa.

Sin duda, hay un contraste diametral entre la oferta que aqui se propone y lo que acontece en el ambito
social en el cual se inscribe la Escuela de Manualidades en sus origenes, segun se indico con anterioridad.
Sin embargo, no se puede desconocer el rescate y la puesta en valor de lo tradicional, de los procesos
tecnologicos de la industria artesanal originaria, la cual se encuadra dentro de las Tecnologias Apropiadas

con un perfil Técnico.

En la actualidad, la Ley de Educacion Nacional brinda a las Escuelas de Educacion Técnica, ex
Manualidades (como denominacién de origen) la posibilidad de insertarse en el marco normativo
correspondiente al Instituto Nacional de Educacién Técnica. En este sentido, interesa considerar las

Tecnologias Apropiadas, con las cuales se vincula, de manera directa, el perfil que caracteriza a la

institucion a la que se alude en este documento. Esto significa poner en valor las expresiones cuilturales del
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Noroeste argentino, con lo cual se propende al rescate de tradiciones que son de interés en centros

antropoldgicos de la region.

Lograr que las técnicas y procedimientos que constituyen la riqueza patrimonial de determinadas areas
como la del Noroeste, la del Litoral, o la de Cuyo adquieran caracter transversal en el mundo
contemporaneo significa favorecer la instrumentacion de las Tecnologias Apropiadas en el marco que

ofrece la INET.

En este sentido, la Escuela “Dr. Joaquin Castellanos” plantea la necesidad de realizar una propuesta
centrada en Gastronomia, Artesanias y Produccion Textil. Se trata de orientaciones que cuentan con una
fuerte recepcion por parte de los estudiantes quienes buscan en la institucién escolar no sélo la formacion
profesional sino también la posibilidad de insertarse laboraimente en la sociedad. Las razones que avalan la

inclusion de las especialidades mencionadas en el ambito de la Educacion Técnica son:

1. La necesidad de dar respuestas concretas a las demandas de la comunidad.

2. Laimportancia de atender a las necesidades socio-productivas de esta zona que cuenta con una
tradicién y un importante mercado en Gastronomia, Artesanias y Produccion Textil, a pesar de que
no posee industrias que ofrezcan una fuente laboral a las generaciones emergentes.

3. El cumplimiento con el mandato fundacional, con Ia historia de la antigua Escuela de Manualidades,
que “surge adaptada al medio e integrada totaimente a la comunidad. Su misiéon no sélo es
transmitir las técnicas de las distintas especialidades sino crear una cultura del trabajo en el
contexto de un genuino aprecio por los valores humanos”, segun palabras de Cristébal Lanza
Colombres, primer director de la institucion. ‘

4. La conformacion de un equipo docente que integra la planta funcional de la institucién y que cuenta
con los perfiles adecuados para el dictado de las materias correspondientes a cada una de las
especialidades indicadas con anterioridad.

5. El equipamiento necesario (instrumental técnico imprescindible para el desarrollo de las practicas

culinarias, artesanales y textiles) que permita la aplicacion de procedimientos tradicionales y

modernos con el propdsito de satisfacer las ofertas educativas propuestas.
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6. Elinterés que los padres/tutores han manifestado histéricamente en relacion con el ingreso de sus
hijos/as a esta Escuela de formacién técnica, por considerar que en los talleres se imparte saberes
practicos, Utiles para la vida y orientados a la practica productiva futura. Segun expresiones de los
tutores, “esos saberes deben continuar, ya que los mismos se impuisan desde un marco
productivo.”

7. lLaespecificidad de las ofertas educativas aqui consideradas es Unica en Salta. Atiende a la riqueza
de las culturas originarias, que cobran nuevos sentidos desde la mirada contemporanea en el marco
de una realidad socio-productiva orientada al rescate de esas expresiones atendiendo a la puesta
en valor de las técnicas primitivas, originarias y modernas o actuales. Cabe destacar que en ia
provincia existen diversas instituciones orientadas a la ensefianza manual, tal es el caso de las que

se encuentran en las localidades de Metan, Cafayate y Salta Capital.

En la consolidacion de la identidad de la institucion, se afronta el desafio de construir un proyecto de
formacién que capacite a los futuros técnicos para el mundo del trabajo, adecuandoios a los cambios de la
ciencia y de la tecnologia. Asimismo, no se puede descontextualizar la propuesta sino, por el contrario, ésta
debe situarse en un contexto regional signado por fa fuerte politica de fomento al turismo que atrae al

publico de nivel nacional e internacional.

Como toda carrera técnica, las propuestas de formacion que ofrece la Escuela “Dr. Joaquin
Castellanos” responden a demandas concretas y a posibilidades econémicas del medio mas préximo en el
que se insertaran los egresados. En ese sentido, se advierte la necesidad de formar técnicos que puedan
enfrentarse a las nuevas perspectivas organizacionales, a otros regimenes de trabajo y a la posibilidad de

una actividad asociada a emprendimientos personales.

En virtud de ello, la formacién técnica apunta no sélo al desarrollo de los conocimientos y habilidades

para el disefio y produccién-elaboracion de bienes o productos, sino también a la fase posterior que tiene

ue ver con la promocién y venta o prestacion de servicios. Se promueve no sélo la adaptacion de los
L}Zgresados al medio, sino la insercion comprometida, es decir, la posibilidad efectiva de “aplicar” los

y Ver los resultados obtenidos en las encuestas realizadas a los padres y tutores de los estudiantes en 2002.

99



Jees

OMinisterio do Gducacion
Gloncia y Feonologla

DProvincia do Tolta

RESOLUCION N° 4 8 3 8

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-72.951/13.-

conocimientos adquiridos en actividades laborales concretas y la capacidad de modificar ciertas practicas
vigentes. Esto significa, a corto plazo, una saiida laboral para el técnico y, a largo plazo, la participacion en
el mundo productivo tendiendo a la mejora de la calidad de vida y al cuidado ambiental, aspectos que se

encuentran comprometidos cada vez mas por el acelerado ritmo tecnolégico.

El campo de la formacion técnica es muy amplio y abarca diversidad de conocimientos y tecnologias, no
obstante, desde la institucién se pone énfasis en la produccién gastronoémica, textil y artesanal. Se trata de
actividades que tienen una fuerte impronta debido a la historia de la provincia, de la region y, en particular, a

la herencia indigena y a la influencia de la inmigracion procedente de paises limitrofes.

La propuesta curricular pensada aqui presentada se ajusta a los marcos de referencia y a la politica
educativa de la provincia de Salta para el Nivel Secundario Técnico, que busca garantizar una formacién
suficiente para cumplir con las competencias que demanda este sector productivo. En este sentido, es
imprescindible que en la formacidn se adquieran las capacidades para adaptarse a los cambios constantes
del sistema productivo, con un perfil creativo e innovador y con mentalidad de trabajo en equipo.

2.2. Denominacion del Titulo de la Especialidad:
Técnico en Gestién y Produccion Textil

2.3. Perfil del Egresado.
2.3.1. Perfil Profesional.
El Técnico en Gestién y Produccién Textil debe poseer las herramientas tedricas y practicas
imprescindibles para desarroliar su trabajo de acuerdo con criterios de profesionalidad y responsabilidad

social.
También tiene que contar con habilidades, aptitudes y destrezas cuyo desarrollo facilite el disefio, la

produccion y promocion textil, aunando las técnicas y procedimientos antiguos y modernos en el marco de

las tecnologias apropiadas.

Ademas, es imprescindible que adquiera los instrumentos necesarios para gestionar, disefiar y producir

materiales diversos que respondan a las exigencias de la sociedad actual.
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2.3.2. Competencias Profesionales.
s Conocer y aplicar técnicas y procedimientos de la produccion textil (manejo de insumos,

equipamientos, costos y evaluacién del producto).

e Dirigir y operar, de forma integral y auténoma, en los procesos de produccion textil.

o Planificar y organizar proyectos de produccién de Indumentaria.

e Elaborar estrategias para la comercializacién y distribucidn dei producto.

* Integrar equipos de trabajo vinculado con la Industria Textil.

e Conocer, aplicar y promover las normas de seguridad e higiene de la produccion textil.

« Promover la proteccion personal y medioambiental.

e Conocer y aplicar las técnicas para el mantenimiento y la reparacion sencilla de

maquinas, herramientas y materiales a fin de asegurar la continuidad de los procesos de

produccién.

2.3.3. Campo Ocupacional.

Ei Tecnico en Gestion y Produccién Textil puede desempefiarse en:

-

Empresas industriales en condicién de personal contratado u operario, en la direcciéon u operacion,
en talleres industriales de produccién de prendas y complementés de vestir, confeccion de articulos
textiles para el hogar, usos industriales y deportivos.

Sociedades textiles como gestor u organizador de las distintas estructura de esas empresas
atendiendo a los procesos productivos, a la preparacién de la maquinaria, a la ejecucién de una o
varias operaciones, o una fase completa del proceso hasta la elaboracién de productos en serie.
Emprendimientos por cuenta propia o asociado con otros confeccionistas, convirtiéndose en

generador de su fuente laboral.
Empresas dedicadas a la comercializacion de prendas de vestir y/o articulos textiles en calidad de

asesor.
Nuevos emprendimientos como asesor de quienes se inician en las practicas textiles (tanto para la
actividad productiva en si, como para la adquisicion de insumos y bienes de capital). Para ello
puede efectuar demostraciones o realizar tareas de seguimiento de experiencias de control de

calidad de los productos que salen de fabrica al circuito de comercializacion.
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3. Acerca de la organizacion curricular de la Especialidad

3.1. Trayectorias formativas.
La educacidn técnico profesional introduce a los estudiantes en un recorrido de profesionalizacion a

partir del acceso a una base de conocimientos y de habilidades profesionales orientadas a la insercion de
los jovenes en areas ocupacionales cuya complejidad exige haber adquirido una formaciéon general, una
cultura cientifico-tecnologica de base a la par de una formacién técnica especifica de caracter profesional.
Requiere, asimismo, continuidad en el aprendizaje, ademas de dar respuestas a las demandas y
necesidades del contexto socio- productivo, con una mirada integral y prospectiva que excede la

preparacion para el desemperio en puestos de trabajo u oficios especificos.

Las trayectorias formativas contemplan la definicién de espacios curriculares claramente definidos
que aborden problemas propios del campo profesional especifico en el cual los estudiantes se estén
formando, dando unidad y significado a los contenidos y actividades con un enfoque pluridisciplinario, que
garantice una légica de progresion y que organice los procesos de ensefianza-aprendizaje erl un orden de

complejidad creciente.

3.2. Los campos de la trayectoria formativa de la Especialidad.

Atendiendo a la formacion integral de los estudiantes, la Especialidad contempla, en su estructura
curricular, los cuatro campos de formacidén establecidos en la Ley de Educacién Técnico Profesional:
formacion general, formacion cientifico-tecnolégica, formacion técnica especifica y practicas

profesionalizantes.

El desarrolio de estos campos formativos se relaciona con la identificacion de las capacidades de
distinto tipo que se pretende desarroliar en los estudiantes y de los contenidos que deben estar presentes

en el proceso formativo de un técnico. Proceso en el que se integra la teoria y la practica.

Las actividades formativas que configuran las practicas son centrales en la formacién de un técnico,
~por lo que su desarrolio debe estar presente en todos los campos de la trayectoria formativa de la

Educacién Técnico-Profesional, no sélo en el campo de las practicas profesionalizantes.
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Los espacios correspondientes a talleres y entornos productivos ofrecen la oportunidad para generar
el entrecruzamiento entre lo tedrico y lo empirico, brindando un sostén valido a los procesos de ensefianza

y de aprendizaje.

3.2.1  Campo de la Formacion ética, ciudadana y humanistica general para el Ciclo Basico y Ciclo

Superior.

De este campo se requiere para participar activa, reflexiva y criticamente en los diversos ambitos de la
vida social, politica, cultural y econdmica, y para el desarrollo de una actitud ética respecto del continuo
cambio tecnologico y social. Es de caracter propedéutico y da cuenta de las areas disciplinares que

conforman la formacién comun exigida a todos los estudiantes del nivel secundario.

Los espacios curriculares que componen este campo incluyen contenidos definidos
jurisdiccionalmente para la Formacién General de la Educacién Secundaria Obligatoria y para aquellos k
propios de la Educacion Técnico-Profesional. Por tal motivo los docentes responsables del desarrolio de los
espacios curriculares que componen este Campo de Formacion en la presente Especialidad, deberan

remitirse a los Disefios Curriculares de la Educacion Secundaria:

* PRIMER ANO DEL CICLO BASICO:
L.engua |

Lengua Extranjera |

Educacion Fisica |

Educacion Artistica |
Geografia |

Historia |

Formacion Etica y Ciudadana |

= SEGUNDO ANO DEL CICLO BASICO:
Lengua Il
Q/(Jd - Lengua Extranjera Il

103




SAMenistorio do Edssoaciin

RESOLUCION N° 4 8 3 8

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-72.951/13.-

Educacién Fisica ll

Educacion Artistica I
Geografia ||

Historia li

Formacion Etica y Ciudadana |l

= PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR:
Lengua Il

Lengua Extranjera Ili

Educacién Fisica i

Lenguajes artisticos y comunicacionales
Geografia lli

Historia Il

= SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR:

Lengua y Literatura |

l.engua Extranjera IV
Educacion Fisica |V

Formacién Etica y Ciudadana Il

= TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR:
Lengua y Literatura li

Lengua Extranjera V
Educacién Fisica V

Filosofia

= CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR:
Lengua y Literatura |li

Sociedad y Cultura
Etica y Deontologia

R
DESK

.Q‘V/ Relaciones Humanas
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3.2.2. Campo de la Formacién Cientifico-Tecnologica para el Ciclo Basico y Ciclo Superior.

Este campo corresponde a los conocimientos, habilidades, destrezas, valores y actitudes que
otorgan particular sostén a la formacion profesional. Comprende, integra y profundiza los contenidos
disciplinares imprescindibles que estan en la base de la practica profesional del técnico. Ademas, resguarda
la perspectiva critica y ética, e introduce a la comprensién de los aspectos especificos de la formacion
técnico profesional. Los contenidos, indicados en los marcos de referencia son de interés y resultan

significativos para la trayectoria de un técnico.

Algunos espacios curriculares que conforman este campo de la Educacién Técnico- Profesional se
encuentran incluidos en Formacién General de la Educacion Secundaria Obligatoria, razén por la cual -
enmarcados en la Resolucion del CFE N° 84/09 para la Educacién Secundaria Obligatoria- tales espacios
contienen los contenidos basicos comunes a ambos niveles de educacion y a aquellos propios de la

Educacion Técnico-Profesional.

PRIMER ANO DEL CICLO BASICO
Espacio Curricular: Matematica |
Contenidos Curriculares

Geometria .y Medida. Punto, recta y plano. Semirrecta, semiplano. Segmento. Sistemas de
referencias para la ubicacion de puntos en el piano. Posiciones relativas de rectas en el plano.
Angulos. Relaciones entre angulos. Angulos entre paralelas. Construcciones. Propiedades de los
angulos de un poligono convexo. Triangulos: definiciéon. Propiedades de los angulos. Altura, mediana,
mediatrices y bisectrices en un tridngulo. Construcciones. Semejanza de tridngulos. Razones en
triangulos. Ampliacién y reduccion de formas con cualquier factor de escala.
Paralelismo y Perpendicularidad. Movimientos: simetrias, traslaciones y rotaciones en el plano.
Propiedades de los mismos (globales, a partir del andlisis de las construcciones). Congruencia:
congruencia de triangulos. Cuerpos: poliedros y cilindros. Elementos, propiedades, relaciones entre
ellos. Perimetros y Areas de figuras y cuerpos. Cadiculos. Volumen de cuerpos. Unidades.
Equivalencias. Plano y escala. Teorema de Pitagoras.
Numero y Operaciones. Numeros Naturales. Numeros enteros. Comparacion. Valor absoluto. Orden.
Numeros racionales: expresiones decimales finitas y periddicas. Equivalencias con fracciones (sin
formulas). La recta y los nimeros racionales. Orden. Notacion cientifica.
Operaciones en Z. adicién, sustraccién, multiplicacion, division, potenciacion y radicacion.
Operaciones Combinadas. Combinatoria: estrategia para el recuento sistematico de casos.
Numeros coprimos. Teorema fundamental de la Aritmética. Criterios de divisibilidad.
Numeros racionales: las cuatro operaciones basicas. Uso de la nocién de razén en problemas de
reparticién proporcional, densidad, peso especifico, etc. Término general de una sucesion. Patrones
numericos y geometricos. Generalizacion.
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Algebra y . Funciones. Lenguaje coloquial, grafico y simbdlico. Relacién entre las distintas
representaciones. Expresiones algebraicas. Igualdades, ecuaciones y férmulas. Significado.
Ecuaciones e inecuaciones de primer grado con una variable. Ecuaciones equivalentes.

Operaciones sencillas con expresiones algebraicas. Funciones numeéricas: lineal (caso particular:
funcion directa e inversamente proporcional) aplicadas a distintas areas del conocimiento. Nocién de
dependencia entre variables. Distintas formas de representacién (Tablas, formuias, coloquial, grafica,
etc.). Dependencia funcional. Expresion algebraica asociada a una grafica.

Probabilidad y Estadistica. Nociones de estadistica: poblacion. Muestras: representatividad. Escalas
de medicién. Tablas de frecuencias. Representacién grafica: diagramas cartesianos, circular, otros.
Parametros estadisticos: media aritmética, mediana y moda (significado y uso en ejemplos sencillos).
Fendmenos aleatorios. Asignacion de probabilidad a un suceso. Definicidn clasica de probabilidad.

Espacio Curricular: Ciencias Bioldgicas |

Contenidos Curricuiares

Los organismos, diversidad, continuidad y cambio. Las Ciencias Biolégicas como herramienta de
estudio de los seres vivos. Caracterizacion de los seres vivos. Reinos. La célula: Estructuras basicas.
Células procariotas: tamano, forma, estructura y funciones. Pared celular, membrana celular,
citoplasma, region nuclear, apéndices, inclusiones, cromoplastos. Células eucariotas: tamario, forma,
estructura y funciones. Pared celular, membrana celular, vesiculas, nucleo, reticulo endoplasmatico,
movilidad, cloroplastos, aparato de Golgi, organulos de la célula eucariota. Estrategias de utilizacion
de materia y energia: autétrofos y heterotrofos. Diversidad biolégica. Bacterias, virus, hongos.
Microscopio. e

El organismo humano y la salud. Caracteristicas morfologicas externas del cuerpo humano. Normas
de higiene. Localizacion y funcion de los principales érganos y sistemas. Integracion de los sistemas
de la nutricion: sistemas: digestivo, circulatorio, respiratorio y excretor. Nutricion y alimentacion.
Trastornos alimentarios.

Los organismos en interaccion con el medio. Relacién de los seres vivos con la dinamica de la
gedsfera, hidrésfera y atmésfera. Ecosistema: generalidades. Tipos de ecosistemas. Consecuencias
del cambio global. Racionalizacion con criterios biologicos de los recursos naturales.

Espacio Curricular: Fisicoquimica |

Contenidos Curriculares

Las magnitudes. Sistemas de unidades. Patrones. Errores de medicion. Las fuerzas como vectores:
Fuerzas colineales. Elementos de una fuerza. Fuerzas por contacto y a distancia. Escalas de fuerzas.
Equilibrio de las fuerzas. Resuitante de un sistema. Fuerzas colineales. Fuerzas concurrentes Suma
de dos fuerzas. Regia del paralelogramo. Método analitico y método grafico. Descomposicion de una
fuerza. Fuerzas paralelas. De igual sentido. De distinto sentido. Peso de un cuerpo. Peso
especifico. Densidad. Momentos de una fuerza. Signos del momento. Condicion de equilibrio.
Maquinas simples. -

Concepto de materia y nociones de energia. Propiedades de la materia. Transformaciones fisicas y
quimicas. Los estados de la materia. El estado sélido: minerales. El estado gaseoso: la atmésfera. El
estado liquido: el agua. Ciclo hidroldgico. Contaminacién del agua, suelo y aire

La energia como generadora de cambios (fisicos, bioldgicos y quimicos), como propiedad de un
sistema y como una magnitud fisica. Las clases de energia (energia mecanica, interna,

| electromagnética, etc.). Produccion de energia (por combustibles fdsiles, hidroeléctrica, edlica, !
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geotérmica, solar, nuclear, etc.). La transformacion de la energia en diversos fenomenos naturales |

(de los seres vivos, del ambiente, etc.) y en dispositivos tecnoldgicos (motores y generadores). La
conservacion de la energia en un sistema material aislado. La degradacion de la energia en la
naturaleza. Los procesos energéticos en la vida cotidiana.
Sustancias puras y mezclas. Mezclas homogéneas y heterogéneas. Las soluciones. Separacion de
los componentes de una mezcla. Teoria atdmico-molecular. Nocién de atomo y molécula. Nocion de
elemento quimico. Metales y no metales. Tabla periddica.

Espacio Curricular: Tecnologia |
Contenidos Curriculares

La reflexion sobre la Tecnologia, como proceso socio cultural. Diversidad, cambios y continuidades.
Los sistemas socio-técnicos y sus transformaciones. Sistema de produccion de la “revolucion
industrial” en relacion a la provision y uso de la energia. Operaciones tecnoldgicas invariantes y
desarrotio tecnoldgico. Tiempos en la ejecucién de actividades con distintas tecnologias y en distintas
eépocas y/o culturas. Analisis comparativo. La incidencia de la reduccion de los tiempos en las
actividades de la vida diaria y laboral. Evolucion tecnoldgica y modos de vida segun los tiempos.
Cambios en la materia y los recursos. La automatizacion y los cambios en la sociedad y en el trabajo.
Delegacion de programas de acciones del humano a la maquina. Incorporacion de sistemas
automatizados en la vida cotidiana y en contextos laborales. Reconstruccién de procesos con el
aporte de tecnologias vigentes. ldentificacion de las funciones de los actores involucrados. Las
transformaciones energéticas y las energias renovables. Sustitucién de los combustibles fosiles por
renovables. Influencias de las nuevas producciones en la vida cotidiana: su relacién con el medio
ambiente, con los patrones de consumo del parque automotor, con el acceso a los alimentos, entre
otras.
Adecuacion, diversidad de escala de produccién y disponibilidad/uso de energias renovables y no
renovables segun distintos grupos sociales de una misma sociedad. Relevancia en la seleccién de
tecnologias segun valor social y sustentabilidad ambiental.
Los Medios Técnicos. Analisis de producto. Proyecto tecnoidgico. Técnicas de resolucion de
problemas. Diagramas de bloques que representen las funciones y relaciones en las maquinas, en
sistemas de comunicacién y en sistemas de conirol. Sistemas, flujos de materia, energia e
informacion. Funciones de los mecanismos y los dispositivos que los constituyen. Tipos de
mecanismos: transmisién, transformacién, almacenamiento, control entre otros. Funciones de las
herramientas. Analisis sistémico de sistemas y artefactos automatizados. Descripcion de los
componentes: funcién. Delegacién de las acciones humanas a las maquinas. Artefactos que
transforman energia. Diferentes tipos, funcion.
La energia eléctrica. Caracteristicas de ia estructura y funcion que cumplen los distintos dispositivos
que se utilizan para la produccién/generacion, transporte y conservacion de la energia eléctrica. Los
artefactos electromecanicos sencillos de uso general. Estructura basica y funcion. Estructura y
concepto de funcionamiento de artefactos que transforman algun tipo de energia en movimiento.
Relaciones existentes entre las partes que constituyen el movimiento circular continuo y la
transformacién de la energia. '
Los Procesos Tecnolégicos. Procesos tecnolégicos y la sociedad. Procesos industriales y
artesanales. Procesos de produccion: tipos, caracteristicas. Los procesos tecnologicos como

sistemas. Sistemas de representacion de los procesos.
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E! trabajo, la gestidn en los procesos, el control de calidad de procesos e higiene laboral. Concepto y
funcién.

Rol que cumplen las personas en los procesos de produccion flexibles y en linea en relacién con el
nivel de automatizacion de las operaciones del proceso. Propiedades de los insumos materiales.
Tipos de materiales utilizados en los procesos productivos. Procesos industriales de transformacion
de la materia. Descripciéon de las operaciones técnicas. Caracteristicas de los productos obtenidos.
Organizacion de algun tipo de produccion segun la cantidad y variedad de los productos elaborados.
Eficiencia, rendimiento e impacto ambiental de los procesos tecnoldgicos de transformacién de un tipo
de energia en otra. Ventajas y desventajas. Los recursos energéticos naturales particularmente de
Argentina. Proceso automatizado. Descripcion bésica funcional de los diferentes estados. Variables
que pueden censarse para provocar cambios de estado.

Espacio Curricular: Dibujo Técnico |
Contenidos Curriculares

Formatos y rétulo. Normas IRAM 4504 — 4508 .Trazado del Formato A-3 (297 x 420 mm.) Trazado del
Roétulo (51 x 175 mm.). Norma |IRAM 4503.Caligrafia normalizada. Lineas. Norma IRAM 4502.
Descripcidn y aplicacion de las diversas lineas normalizadas empleadas en el dibujo técnico.
Acotaciones. Norma IRAM 4513. Concepto, definicion y empleo de la acotacion en el dibujo técnico
de acuerdo a las Normas IRAM. Métodos para acotar: acotacién en cadena, en paralelo, combinada y
progresiva. Unidad de medida: el milimetro. Ejercicios geométricos basicos. Representacion de fas |
formas geométricas como cdédigo de un lenguaje fundamentalmente grafico: el Dibujo Técnico
aplicado al diserio del objeto artesanal. Las construcciones fundamentales en el plano: punto, recta, |
figura plana y el volumen. Figuras geométricas rectilineas. Concepto y construccién de poligonos:
triangulos, cuadrilateros y trapecios. Empalmes de rectas y arcos, espirales. Concepto y construccion
de enlaces o empaimes y de espirales formadas por arcos de circunferencia. Figuras geométricas
curvilineas. Concepto y construccion de curvas planas, cerradas y simétricas: los évalos y ovoides.
Curvas conicas: construcciones de secciones planas de un cono de revolucion: 1a elipse. Métodos de
proyeccion. Norma IRAM 4501. Geometria Descriptiva: nociones de proyeccion ortogonal.
Introduccion al sistema diédrico. Métodos de proyeccién: definiciones sobre representaciones de
vistas en dibujo técnico de acuerdo con el Método 1SO (E). Representacion de vistas en perspectiva.
Norma IRAM 4540. Perspectiva caballera (reducida): concepto de perspectiva caballera o proyeccion
oblicua caballera. Su empleo. Perspectiva isométrica: concepto de perspectiva isométrica
Comparacidon con la proyeccion ortogonal. Su empleo. Representacion de secciones y cortes. Norma
IRAM 4507. Definiciones generales sobre secciones y cortes. Corte longitudinal y transversal. Seccién
transversal. ldentificacion. Escalas lineales. Norma IRAM 4505. Escalas: concepto. Escalas lineales
que deben emplearse en el dibujo técnico para construcciones especificas dei disefio artesanal.
Tipos de escalas: natural, de ampliacion y reduccién. Dibujo a mano aizada (croquis). El dibujo a
pulso: su importancia como medio de enlace entre el croquizado de objetos diversos y los dibujos
constructivos en el disefio. Recomendaciones generales. Su relacién con los ejes tematicos de
Proyecto Curricular articulados a los contenidos de taller de la especialidad.

Taller Pre-profesional |
Artesanias. Conceptos generales de las artesanias. Introduccion al disefio artesanal. Las materias
primas sustentables (origen y proceso de elaboracién de los materiales). Produccion de objetos
artesanales en telar y ceramica. |
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Reposteria y cotilldn;

Conceptos generales. Masas batidas: definicion. Clasificacién. Técnicas de aplicacién. Herramientas
y técnicas generales aplicadas en reposteria. Merengue: definicion, clasificacion. Técnicas de
decoracion.

Higiene y seguridad: definicion, higiene personal, normas de seguridad, uniforme.

Cotillon: Apreciacién del papel. Técnicas. Aplicacién.

Tejido e Indumentaria. Descripcion y uso de herramientas y elementos de trabajo: tijeras, agujas de
tejer y de coser. Manejo y uso de la maquina de coser. Materiales e insumos de trabajo: telas, lanas,
hilos, etc.

Conocimiento de puntos basicos de bordado: punto cadena, punto herba, festdn, y costura: hilvan,
punto flojo, puntos invisibles, etc.

Puntos basicos de tejido: punto vareta, simple y doble, punto elastico, punto fantasia, etc.

Practica en la confeccion de prendas: mantelitos, carpetitas, almohadones, bolsos, individuales,

repasadores, servilletas, etc.

SEGUNDO ANO DEL CICLO BASICO

Espacio Curricular: Matematica Il

Contenidos Curriculares

Geometria y Medida. Poligonos: propiedades, elementos, relaciones. Construcciones. Lugar
geométrico: circunferencias inscriptas y circunscriptas en un triangulo, cuadrilateros, pentagonos, etc.
Posiciones relativas de la recta. Criterios de unicidad de la circunferencia. Sistemas de referencias
para la ubicacion de puntos en el espacio y en la esfera terrestre. Movimientos: composicion de
simetrias, traslaciones y rotaciones en el plano. Propiedades de los mismos. Justificacién usando
congruencia de poligonos.

Semejanzas de cuadrilateros. Interpretacion y aplicaciéon del Teorema de Thales. Homotecias.
Cuerpos: propiedades, elementos, relaciones. Teorema de Euier. Areas de figuras y cuerpos.
Volumen de cuerpos. Unidades. Equivalencias. Teorema de Pitagoras.

Numero y Operaciones. Numeros racionales: concepto, propiedades. Densidad. Numeros
irracionales: algunos numeros especiales. Pi Las operaciones en Q (adicion, sustraccién,
multiplicacion, division, potenciacion y radicacion). Uso de razones trigonomeétricas en la resolucion de
problemas con triangulos rectanguios. Patrones numéricos. Generalizacién. Utilizacién de la notacion
simbolica para expresar el término general de una sucesion (por ejemplo: 1; ¥z, 1/3; %,;...1/n).

Algebra y Funciones. Lenguaje coloquial, grafico y simbdlico. Relacion entre las distintas
representaciones. Expresiones algebraicas. Igualdades, ecuaciones y formulas. Significado.
Ecuaciones e inecuaciones de primer grado con dos variables. Ecuaciones equivalentes.

Propiedades de las operaciones con expresiones algebraicas. Cuadrado y cubo de un binomio.
Diferencia de cuadrados. Operaciones sencillas con expresiones algebraicas. Propiedades de las
operaciones. Cuadrado y cubo de un binomio. Diferencia de cuadrados. Funciones numericas: lineal y
cuadraticas, aplicadas a distintas areas del conocimiento. Nocién de dependencia entre variables.
Distintas formas de representacién (Tablas, formulas, coloquial, grafica, etc.). Dependencia funcional. |
Expresion algebraica asociada a una gréfica.
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Probabilidad y Estadistica. Nociones de estadistica. Parametros estadisticos. Los abusos en el uso
de la estadistica. Histogramas. Fendémenos aleatorios. Variables aleatorias. Frecuencia y probabilidad
a un suceso. Combinatoria. Estrategias para el recuento de casos. Ejemplos de casos en que se usan
permutaciones, variaciones y combinaciones (sin uso obligado de férmulas).

Espacio Curricular: Ciencias Biolégicas Ii
Contenidos Curriculares

Los organismos, diversidad, continuidad y cambio. Las Ciencias Biolégicas como proceso de
indagacién de los seres vivos. Funciones de nutricion: incorporacion y transformacion de la materia.
Metabolismo celular: Caracteristicas generales. Respiraciéon aerdbica y anaerdbica.
El organismo humano y la salud. Los cambios corporales en las distintas etapas del desarrollo.
Caracteristicas de la pubertad y la adolescencia. Caracteres sexuales primarios y secundarios. La
sexualidad humana: actitudes y valores. Reproduccién: fecundacion, embarazo y parto.
Enfermedades de transmision sexual. Sistema de coordinacién y regulaciéon: nervioso y endocrino,
estructura y funcion de cada sistema. La actividad fisica y el sistema osteo-artro-muscular.
Los organismos en interaccién con el medio. Especie: concepto. Poblaciones: estructura y dinamica.
Poblaciones humanas. Impacto demografico en los ecosistemas. Comunidades: relaciones intra e
inter especificas. Condicionamientos bioldgicos que permiten o impiden el desarroilo sustentable.

Espacio Curricular: Fisicoquimica Il
Contenidos Curriculares

Mecanica. Leyes de Newton. Aproximacién al concepto de masa en su relacién con la cantidad de
materia y su diferenciacién con el peso. Distintos tipos de fuerzas (gravitatoria, de contacto, etc.).
Centro de gravedad y equilibrio. Fuerzas: descomposicién vectorial. Momentos y cuplas
Aplicaciones. Principio de accién y reaccion. .
Cinematica: posicién, aceleracién, tiempo, velocidad, desplazamiento, trayectoria. Sistemas de
referencia. Movimiento rectilineo uniforme. Leyes y Graficos. Variacion de la posicién y de la
velocidad en funcidn del tiempo. Conceptos. Unidades.
Trabajo. Potencia. Energia. Tipos. Energia potencial, cinética y mecanica. Unidades. Conversion de
unidades. Principio de inercia y de masa. Ley de la gravedad. Energia mecanica. La energia potencial
gravitatoria como asociada a la masa y la posicién respecto a la tierra. Energia cinética como energia
asociada a cambios de velocidad y la masa. Principio de conservacién de la energia. Potencia. Leyes
del péndulo. Movimiento oscilatorio arménico. Caida libre. Tiro vertical. Composicidn de movimientos.
Movimiento circular. Fuerza centripeta y fuerza centrifuga. Rotacion de cuerpos rigidos. Girdscopo.
Movimiento variado. Leyes.
Nocién de campos de fuerza. Campos gravitatorios, eléctricos y magnéticos. Interrelaciones entre
fenomenos eléctricos y magnéticos. Ley de Coulomb. Fuerza electro motriz. Diferencia de potencial.
La Tierra, el universo y sus cambios. Algunos modelos de universo. Teoria del Big Bang. Los grandes
objetos cdsmicos y sus caracteristicas. Algunos modelos cosmogénicos del Sistema Solar y sus
alcances. Los componentes del Sistema Solar. Los modelos geocéntrico y heliocéntrico, puntos de
vista histérico y mecanico.
La materia. La materia y los materiales: materia, material y cuerpo. Propiedades generales de la
materia: masa, volumen, peso y densidad. Los estados de agregacion de la materia: caracterizacion.

110




CMendsterio de Geucacion
%Qmm 7 Q%-ww@/a
@mw}wtd do STikta

RESOLUCION N° 4 8 3 8 3

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-72.951/13.-

Cambios de estado. Atomo y molécula. lones. El modelo de particulas: interpretacion de las
caracteristicas de la materia en los distintos estados de agregacion. Relaciones entre presion,
volumen y temperatura para los estados de materia. Las temperaturas en los cambios de estado. Los
sistemas materiales: clasificacién. Soluciones: definicion. Tipos de soluciones: sdélidas, liquidas y
gaseosas, diluidas, concentradas y saturadas. Concentracion de soluciones.

Estructura de la materia. Modelo atémico de Bohr. Niveles de energia. Nociones sobre el modelo
actual; particulas subatdmicas (protones, electrones, neutrones y quarks). Modelo atdmico moderno.
Numero cuénticos. Configuracién electrénica. Elemento quimico. La Tabla Periédica; ordenamiento y
clasificaciéon de los elementos quimicos. Grupos y periodos; elementos metalicos, no metaiicos e
inertes. Numero atémico y numero masico. Isétopos. Radioactividad, radioisétopos. Interacciones
entre los atomos: regla del octeto. Los modelos de unidn idnica y covalente. Representaciones de
Lewis y nomenclatura para compuestos binarios. Fuerzas intermoleculares.

Las transformaciones de la materia. Formacion de compuestos inorganicos (acidos, hidroxidos,
sales). Las reacciones quimicas: modelizacion del cambio quimico. Representacion y significado de
las reacciones quimicas. Reactivos y productos del proceso. Ley de la conservacién de la masa.
indicadores acido-base: usos y caracteristicas. Comportamiento acido-base en sustancias de uso
cotidiano. La energia en las reacciones quimicas: procesos endotérmicos y exotérmicos. Velocidades
de las reacciones quimicas: factores que la afectan.

Espacio Curricular: Dibujo Técnico li

Contenidos Curriculares

Lineas. Norma: IRAM 4502. Tipos de lineas: Agrupamiento. Proporciones, espesores y su aplicacién.
Métodos de proyeccién. Norma IRAM 4501. Proyeccion ortogonal en el triedro fundamental. Planteo
practico de los métodos de proyeccién: I1ISO (E) e ISO (A). Métodos de proyeccion 4.2.4. Vistas
auxiliares :

Superficies inclinadas. Determinacion de la verdadera forma o magnitud. Pianteo para ubicar el plano
auxiliar. Proyeccién de cuerpo o pieza sobre el plano no paralelo al triedro fundamental
Representacion de vistas en perspectiva. Norma IRAM 4540

Vistas en perspectivas: planteo, trazados y aplicaciones. Representacién del cubo de referencia con
circunferencias inscriptas en sus caras, transformadas en dvalos. Posiciones. Representacion del
objeto artesanal. Representacion convencional de trazado de objetos. Designaciones. Representacion
de formas volumétricas. Norma IRAM 4522. Representacion convencional de objetos decorativos.
Lineas convencionales. Vistas y corte.

Escalas lineales. Norma IRAM 4505. Escalas lineales a emplearse en el dibujo técnico para
construcciones de diferentes volimenes. Escalas usuales. Unidad de medida: metro. Norma IRAM
2010. Dibujos a mano alzada (croquis). Consideraciones sobre el coquizado, como paso intermedio

hacia el dibujo definitivo.

Espacio Curricular: Tecnologia il
Contenidos Curriculares
Procesamiento de la informacion. Sistemas Binarios. Algebra de Boole. Estructura de datos.
Concepto de informacion y cantidad de informacién. Introduccién a la teoria de la informacion.
Estructura fisica y funcional de la computadora. Hardware. Definicion. Clasificacion. Descripcion de la
CPU. Memorias. Medio de comunicacién. Periféricos. Software. Definicion. Clasificacion. Software de

base y de aplicacion. Sistemas operativos.
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Usos y operacion. Los lenguajes de programacion. Compiladores e intérpretes. Los utilitarios o

software de servicios. Los sistemas de aplicacion.

Software de aplicacién de uso generalizado en computadoras personales. Software original, legal,

libre, etc.

Manejo basico de la PC. (nociones de archivo, directorios, medios de almacenamiento, copia y

borrado) Programas utilitarios: Procesadores de texto, Planilla de calculo especifico a la produccion

agropecuaria, Bases de datos, Graficadores, Software Educativo. Programas de simulacion. Antivirus.

Dispositivos analdgicos y digitales. Estructura global de los dispositivos analdgicos y digitales de

transmisién, codificacién y recepcién de datos. Codificacion y recepcién de datos (transmision de

informacion: teléfono, television, fax)

Concepto de telematica. Proceso en linea y proceso en tiempo real. Hardware concepto basico para

la comunicacion. La sincronizacion en la comunicacion. Vincuios dedicados y no dedicados. Normas

de interconexién de equipos para redes informaticas. Regla de la comunicacion de datos. Los

protocolos. Introduccién a las redes. Clasificacion de redes segun su cobertura geografica. Redes de

area local (LAN). Redes de areas ampliada o extendida (WAN). Redes privadas y publicas. Redes

inalambricas. Internet. La estructura de INTERNET. Los servicios de Internet.

Informacion y comunicacion. Transmisién de la informacion. Codificacion. (DTMF, FSK, otros).

Teléfono. Teléfono celular. Televisién. Fax. Transmisidn de datos: par de cobre. Cable coaxial. Fibra |
optica. Inalambricas: Sistemas (Bluetooth, WiFi, Otros) Medios: AM. FM. Microondas. Transductores
analogos, digitales. Forma de comunicacién interactiva e intermedial. Mutimedia. Camara fotografica.
Videocamaras. Grabadora de audio y video, analdgico y digitales. CD. DVD, etc. Impacto social las
aplicaciones de la informatica y las comunicaciones en la sociedad. Responsabilidad ética. Los virus
informaticos. La propiedad intelectual. Privacidad de la informacion. Fraude informatico. Efecto de la
salud por la utilizacién de herramientas informaticas. Desafio de las nuevas tecnologias. Seleccion y
utilizacién adecuada de ia herramienta informatica segun &l problema a resolver.

Taller Preprofesional i
Médulos
Artesania. Clasificacion de las artesanias. El disefio artesanal. Las materias primas sustentables
(origen y proceso de elaboracidn de los materiales).Construccién de herramientas para ceramica y
telar, (secadores de arcillas, devastadores, telares manuales, etc.). Produccion de objetos artesanales

en telar y ceramica. |

Tejido e Indumentaria. Descripcion y uso de herramientas y elementos de trabajo. Materiales e

insumos de trabajo.

Puntos de tejido de mayor complejidad: punto cangrejo, punto ocho, ocho simple, ocho doble,
diferentes puntos fantasia., punto vareta, simple y doble, punto elastico, etc.

Practica en la confeccion de tejidos: remeras, chal, ponchito, etc. Confeccion de indumentaria:

remeras, faldas, chalecos, etc.

Gastronomia y cotillon:
Gastronomia: definicién, Evolucién. Levadura: definicion. Clasificacion. Técnicas de aplicacion. .

Cocina fria; definicién, aplicacién. Nutricion: definicion, tiempos de la nutricion. Grupos basicos de {
alimentacion. Ovalo nutricional.
Cotillon: eventos infantiles. Técnicas y materiales.
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Espacio Curricular: Matematica il

Contenidos Curriculares

Algebra. Monomios y Polinomios: Factores: factor comun, factor comun por grupos, trinomio cuadrado
perfecto, cuatrinomio cubo perfecto, diferencia de cuadrados, suma o diferencia de potencias de igual
base. Combinacién de los casos de factoreo. Binomio de Newton. Maximo comun divisor y minimo
comun multiplo de expresiones algebraicas enteras. Expresiones algebraicas fraccionarias.
Simplificacion. Operaciones. Sistemas de ecuaciones de segundo grado. Ecuaciones exponenciales y
logaritmicas. Aplicaciones. Inecuaciones de segundo grado. Concepto. Operaciones. Matrices.
Sistemas de ecuaciones como matrices. Operaciones. Matriz inversa, transpuesta y triangular.
Calculo del determinante. Cramer. Método de Gauss - Jordan. Modelizacion de problemas,
aplicacién en circuitos eléctricos y electronicos. Vectores. Concepto. Representacion en el plano y en
el espacio. Coordenadas cartesianas y polares. Operaciones. Producto de un vector por un numero.
Producto escalar y vectorial. Ecuacion vectorial de la recta. Algebra de bloques.

Numeros. Numeros reales. Numeros irracionales. Representacion en la recta numérica. Extraccion e
introducciéon de factores. Operaciones. Propiedades. Potencia con exponente racional. Propiedades.
Operaciones. Racionalizacion. Numeros complejos. La unidad imaginaria, definicion e interpretacion.
Expresién binomica. Complejos conjugados. Representacion grafica. Potencias de la unidad
imaginaria. Operaciones: suma, resta, multiplicacion y division. Propiedades. Expresién trigonométrica
y potar de un nimero complejo.

Funcién. Concepto. Funcién valor absoluto. Representacion grafica. Funcion cuadratica: estudio
completo. Vértice. Eje de simetria. Crecimiento y decrecimiento. Maximo y minifno. Propiedades de
las raices. Problemas geomeétricos vy fisicos. Funciones trigonométricas. Concepto. Signo y variacion
de las funciones en los cuatro cuadraptes. Representacion grafica de sen a, cos a y tg a. Relaciones
trigonométricas fundamentales. |dentidades trigonométricas. Teorema del seno. Teorema del coseno.
Resolucion de triangulos oblicuangulos. Funcion exponencial. Concepto. Representacion grafica.
Logaritmos. Definicién. Propiedades. Logaritmos neperianos y logaritmos decimales. Cambio de base.
Funcién logaritmica. Representacion grafica. Inecuaciones de segundo grado.

Funciones geométricas. Curvas Planas. Concepto, Representacion grafica.

Estadistica. Fendémenos aleatorios. Variables aleatorias. Frecuencia y probabilidad a un suceso.
Combinatoria. Estrategias para el recuento de casos. Ejemplos de casos en que se usan
permutaciones, variaciones y combinaciones sin uso obligado de formuias.

Espacio Curricular: Fisica Orientada

Contenidos curriculares

La energia en el mundo fisico. Hidrostatica e hidrodinamica. Parametros: presion, aitura, caudal,
densidad, peso especifico. Principios de Pascal, Bernulli y de Arquimedes. Aprovechamiento del
recurso hidraulico: energia hidroeléctrica. Fuentes de energia. Energia edlica. Energia solar. Energia
geotérmica. Energia mareomotriz. Energia nuclear.

La energia eléctrica. Las leyes del circuito eléctrico: leyes de Ohm, Kirchhoff, Joule. Elementos del
circuito eléctrico: fuentes, conductores y consumidores. Usos domiciliarios de distintos artefactos.
Seguridad de las instalaciones de uso eléctrico. Distribucién de la corriente eléctrica: trayecto desde
la generacién al consumidor final. Ahorro de energia. Energia y medio ambiente.

La energia térmica. Relacién de la temperatura con los cambios de estados de agregacion de la
materia y la dilatacion. Interpretacién de la dilatacién desde el modelo cinético corpuscular. Medicion
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de la temperatura de los cuerpos, en particular los seres vivos, con termometros de distintos tipos.
Las escalas de temperatura, Celsius y Kelvin. La temperatura como vinculada a la energia de las
particulas que componen un cuerpo y su diferenciacion con el calor. Transferencia de calor. La
radiacién como otra forma de intercambio de energia en un sistema, similar al trabajo y el calor.
Reconocimiento de las variables que intervienen en el clima terrestre para su interpretacion a partir de
modelos. Intercambios de energia: transporte de energia (conduccion, radiacion y conveccion).
Generacion de energia: efecto fotoeléctrico, celdas fotovoltaicas, celdas de combustible.

La energia y la termodinamica. EIl primer principio: energia interna, calor y trabajo. Nocién de energia
interna. Primer principio de la termodindmica y conservacion de la energia. Degradaciéon de la
energia: Procesos espontaneos, procesos reversibles y procesos irreversibles. Los procesos
naturales. Segundo principio de la Termodinamica.

La energia y los fendbmenos ondulatorios. Movimiento arménico simple. Concepto. Formas de
representacidon. Ondas. Magnitudes. Clasificacion. Conceptualizacion cualitativa de fendmenos
ondulatorios. La luz como fenémeno ondulatorio y corpuscular. Formas de representacion de las
ondas. Ondas electromagnéticas. El sonido: produccién y propagacion. Ondas sonoras. Efecto
Doppler. Impacto acustico sobre el medio ambiente.

Espacio Curricular: Quimica Orientada
) Contenidos Curriculares ) ]
Quimica y medio ambiente. Naturaleza y alcance de los problemas ambientales. Sistemas naturales.
Perturbaciones ambientales. E! agua: abundancia, ciclo y usos del agua. Composicion del agua
natural. Potabilizacién. Planta potabilizadora. Contaminacion ded agua y principales contaminantes.
Pardmetros generales indicadores de contaminacion: caracteristicas  organolépticas, turbidez,
temperatura, conductividad, pH, oxigeno disuelto, radiactividad, caracteristicas microbiolégicas,
toxicidad. Planta depuradora de aguas residuales. Medidas de bioremediacion de la contaminacién
del agua. Suelos: composicion y estructura del suelo. Suelos contaminados, principales
contaminantes. Generacién, tratamiento y destino final de residuos sélidos urbanos: reciclaje,
incineracion, vertederos, otros tratamientos. El aire: composicién. Contaminacion: concepto. Fuentes
de contaminacion. Aspectos fisico-quimicos de los contaminantes atmosféricos. Efectos de la
contaminacién atmosférica en los seres humanos. Efecto invernadero. Contaminacién estratosférica:
disminucién de la capa de ozono. Contaminacién acustica: definicion de ruido. Aspectos fisicos del
sonido. Fuentes de ruido. Efecto del ruido sobre los seres humanos.
Quimica del carbono. Concepto e importancia de la quimica organica. Compuestos inorganicos y
organicos. Revisién sobre uniones quimicas.
Hidrocarburos alifaticos: definicion, clasificacion, formulas moleculares y estructurales — isomeria.
Nomenclatura. Hidrocarburos ciclicos: estructura y nomenclatura. Hidrocarburos aromaticos:
estructura del benceno y sus derivados. Nomenclatura. Recursos organicos: El petroleo como
recurso energético. Usos del petrdleo. Octanaje. Importancia del petroleo y sus derivados en la
regién. Combustibles alternativos: Biocombustibles. Funciones oxigenadas y nitrogenadas: aicoholes,
éteres, aldehidos, cetonas, acidos carboxilicos: estructura, clasificacion y nomenclatura. Derivados de
los acidos carboxilicos. Aminas, amidas: estructura, clasificacion y nomenclatura.
Quimica y salud. Alimentos: componentes y clasificacion. Principales grupos de biomoléculas. Papel
de las biomoléculas en el organismo humano. Carbohidratos como fuentes de energia. Lipidos como
reserva de energia. Jabones y detergentes. Aminoacidos esenciales. Funciones de las proteinas.
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Desnaturalizacidn proteica. Factores que alteran la estructura proteica. Enzimas. Accidén enzimatica.
Sustancias presentes en los alimentos en pequefia proporcion: vitaminas, minerales. Diario
nutricional. Calculos a partir de la ingesta de alimentos. Alimentos y energia quimica. Alimentos
transgénicos y originarios. Aditivos alimentarios. Enfermedades transmitidas por alimentos (ETAs).
Drogas y toxinas en el cuerpo humano. Efectos del aicohol, el tabaco y otras sustancias en la salud.

Espacio Curricular: Ciencias Biologicas lll
Contenidos Curriculares

Composicién quimica de la materia viva. Generalidades de los compuestos organicos: carbohidratos,
proteinas, enzimas, acidos nucleicos (ADN, ARN), lipidos, esteroles, vitaminas y otros. Endoesporas
de las células procariotas. Grupos bacterianos representativos de interés en biotecnologia y
alimentos. Virus. Naturaleza de la particula viral. Caracteristicas generales de la infeccién viral.
Etapas. Bacteriéfagos. Géneros de interés en biotecnologia y alimentos.
Medio ambiente.
Variabilidad; multiplicacion vegetativa de células procariotas y eucariotas. Mitosis. Meiosis.
Reproduccion de céluias vegetales y animales. Cromatina, cromosomas.
Replicacion del ADN. Cédigo genético. Herencia. Cruzamientos. Mecanismos que producen variacion.
Semejanzas y diferencias entre células eucariotas. Semejanzas y diferencias entre células procariotas
y eucariotas. Microscopio. Métodos de observacién: coloraciones. Procesos de conservacion:
degradacion y sintesis de sustancias: Generalidades. i

Espacio Curricular: Higiene y Seguridad laboral
Contenidos Curriculares

Indumentaria. Higiene personal y requisitos sanitarios. Indumentaria de trabajo. Higiene y
presentacion personal. Concepto de salud dentro del campo de higiene y seguridad. La salud del
trabajador. Higiene personal. Habitos higiénicos. Infraestructura operativa. Higiene general del
establecimiento. Organizacion de limpieza del local de expendio y equipamiento.

Encuadre legal de la higiene y seguridad en el trabajo. Decretos, reglamentaciones y riesgo de
trabajo. Decreto y obligaciones de la Empresa. Los trabajadores y las ART Practicas riesgosas:
‘riesgos generados por el ambiente de trabajo El accidente. ldentificacion de riesgos de accidentes y
enfermedades profesionales. Instalaciones riesgosas. Riesgos por exposicion a productos quimicos.
Riesgo por exposicién a contaminacién biolégica. Riesgo de naturaleza psicosocial. Importancia del
orden y la higiene en los lugares de trabajo. Carga Térmica, expansion al frio y al calor. Ficha de
evaluacion de riesgo.

La importancia de la formacién de equipos de trabajo. La comunicacién y la concientizacion de la
prevencion Medios de comunicacion. Sistema de comunicacion interna. Ergonometria: métodos para
levantar peso, hacer movimientos y almacenaje de mercaderia. Ventilacion natural y artificial. Su
influencia en las condiciones laborales. Acondicionamiento de aire. {luminacién y calor en los lugares
de trabajo. Ruidos y vibraciones. Instalacion y uso del matafuego. Prevencion de incendio y estudio
de fuego. Medidas preventivas en el manejo del fuego. Seguridad contra incendio. Sefializacion.
Barrera. Sistema de alarma y evacuacion. Panico. Primeros Auxilios: principios basicos, quemaduras,

heridas, fracturas, hemorragias, botiquin.
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SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR
Espacio Curricular: Matematica IV
Contenidos Curriculares

Funcion. Definicion. Existencia y unicidad. Notacién funcional. Dominio e Imagen. Entorno. Limite de
una funcidn: nocién intuitiva de limite de una funcién. Limites por la derecha y por la izquierda.
Teorema sobre limites. Limites indeterminados. Limites infinitos. Limites cuando x tiente a infinito.
Limites notables. Continuidad. Derivada. Concepto. Definicidon. Interpretacion geométrica y fisica.
Reglas para calcular derivadas. Técnicas de derivacion. Derivadas de senos y cosenos. Derivada de
una funcién compuesta. Regla de la cadena. Derivadas de orden superior. Velocidad y aceleracion.
Regla de L'Hopital. Diferenciales: definicién. Aplicaciones. Aplicaciones de la derivada. Maximos y
minimos. Problemas con maximos y minimos. Estudio de funciones. Dominio. Imagen. Paridad o
Simetria. Ceros. Polos. Signos. Asintotas. Maximos y minimos. Puntos de inflexion. Representacion
grafica de funciones, racionales y polindmicas de tercer y cuarto grado. Integral indefinida. Concepto.
Interpretacion de la constante. Integrales inmediatas. Métodos de integracion: sustitucion, por partes y
por descomposicién en fracciones simples.
Integrales definidas. Regla de Barrow. Calculo de areas y area media.
Curvas planas. Recta tangente y normal en un punto de una curva. Cosenos directores.
Conicas. Concepto. Elipse: caso particular la circunferencia. Hipérbola. Parabola. Elementos.
Ecuaciones.

Espacio Curricular: Sistema de Gestion de la Calidad
@

f— T T
Contenidos Curriculares

Evolucion histérica de la gestion de la calidad. Comparacion entre los sistemas de gestion de calidad
orientales y occidentales. Planificacién de la calidad. Kaizen. Reingenieria. Gestién por procesos. La
articulacion de las organizaciones y la funcion calidad. Liderazgo. Modelos “Premio Nacional a ia
Calidad". Familia de normas IRAM - ISO 9000:2000. 1.BPM: Buenas Précticas de Manufactura,
HACCP: Analisis de Riesgos y Puntos Criticos de Control, Higiene Personal, Higiene ambiental y de
las instalaciones.

Espacio Curricular: Formulacién y Evaluacidon de Proyectos

Contenidos Curriculares

! ingreso y capacidades. Aplicacion de los indicadores de medicion de impacto.

Proyecto. Conceptos. Tipos. ldentificacion de idea-proyecto. El ciclo del proyecto. Etapas de
elaboracion. Antecedentes y elementos basicos para la elaboracién de proyectos. Principales
estudios. Poblacién, objetivo, identificacion, caracterizacion y cuantificacién. Actividades, plan,
ejecucion.

Monitoreo y evaluacion. Herramientas de gestion para mejorar el desemperio de los proyectos. La
matriz de marco l6gico. Metodologia de analisis y monitoreo de la gestion de proyectos.

Evaluacién financiera. El enfoque financiero: flujo de cada proyecto. Indicadores para la evaluacion
financiera. Financiamiento. Analisis e interpretacion de resultados.

Evaluacion social. El enfoque social. ldentificacion y valoracion de costos y beneficios sociales.
Efectos directos, indirectos, externalidades e intangibles. Analisis de beneficios y costos sociales.
Evaluacion de proyectos sociales. Indicadores socioeconémicos en la formulacion y evaluacion de
proyectos sociales. Diferentes metodologias para la medicién de la pobreza: necesidades basicas,
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Espacio Curricular: Tecnologia de los Materiales

Contenidos Curriculares

Metales: constitucién, cristales planos y direcciones cristalograficas. Propiedades mecanicas.
Deformabilidad y tenacidad. Rotura. Proceso de deformacion y rotura en solicitaciéon por traccion.
Fenémeno de fatiga. Avances en tecnologia del hormigén. Estructura, propiedades y comportamiento
del hormigén. Hormigones reforzados con fibras. Hormigones autocompactables.

Nuevos materiales estructurales. Compuestos reforzados con fibras.

Espacio Curricular: Marketing

Contenidos Curriculares

La administracién estratégica de los negocios. El escenario socioecondémico y competitivo.
Elaboracion de un plan estratégico de marketing. Estrategias para posicionar la oferta. Administracion
de la fuerza de ventas. Control del plan comercial. Simulacion de negocios

Espacio Curricular: Tecnologias de la Informacion y la Comunicacion

Contenidos Curriculares

Procesamiento de la informacion. Sistemas Binarios. Algebra de Boole. Estructura de datos.
Concepto de informacion y cantidad de informacién. Introduccion a la teoria de la informacion.
Estructura fisica y funcional de ia computadora. Hardware. Definicién. Clasificacion. Descripcién de la
CPU. Memorias. Medio de comunicacion. Periféricos. Software. Definicion. Clasificacion. Software de
base y de aplicacion. Sistema operativo. Los lenguajes de programacién. Compiladores e intérpretes.
Los utilitados o software de servicios. Los sistemas de aplicacion. Software de aplicacion de uso
generalizado en computadoras personaies. Software original, legal, libre, etc.

Concepto de telematica. Proceso en linea y proceso en tiempo real. Hardware concepto basico para
la comunicacion. La sincronizacion en la comunicacion. Vinculos dedicados y no dedicados. Normas
de interconexién de equipos para redes informaticas. Regla de la comunicacion de datos. Los
protocolos. Introduccion a las redes. Clasificacion de redes segun su cobertura geografica. Redes de
area local (LAN). Redes de areas ampliada o extendida (WAN). Redes privadas y publicas. Redes
inalambricas. Internet. La estructura de INTERNET. Los servicios de Internet.

Informacién y comunicacion. Transmision de la informacién. Cadificacion. (DTMF, FSK, otros).
Teléfono. Teléfono celular. Televisidn. Fax. Transmision de datos: par de cobre. Cable coaxial. Fibra
Optica. Inaldmbricas: Sistemas (Bluetooth, WiFi, Otros) Medios: AM. FM. Microondas. Transductores
andlogos, digitales. Forma de comunicacién interactiva y muiltimedial. Camara fotografica.
Videocamaras. Grabadora de audio y video, analdgico y digitales. CD. DVD, etc.

Impacto social las aplicaciones de la informatica y las comunicaciones en la sociedad.
Responsabilidad ética. Los virus informaticos. La propiedad intelectual. Privacidad de la informacion.
Fraude informatico. Efecto de la salud por la utilizacién de herramientas informaticas. Desafio de ias

nuevas tecnologias.
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i Espacio Curricular: Anélisis Matematico

| Contenidos Curriculares

Funcién. Definicidon. Existencia y unicidad. Notacion funcional. Dominio e Imagen. Entorno. Limite de
una funcién: nocién intuitiva de limite de una funcion. Limites por la derecha y por la izquierda.
Teorema sobre limites. Limites indeterminados. Limites ‘infinitos. Limites cuando x tiente a infinito.
Limites notables. Continuidad. Derivada. Concepto. Definicién. Interpretacion geomeétrica y fisica.
Reglas para calcular derivadas. Técnicas de derivacidn. Derivadas de senos y cdsenos. Derivada de
una funcién compuesta. Regla de la cadena. Derivadas de orden superior. Velocidad y aceleracion.
Regla de L'Hopital. Diferenciales: definicion. Aplicaciones. Aplicaciones de la derivada. Maximos y
minimos. Problemas con méaximos y minimos. Estudio de funciones: Dominio. Imagen. Paridad o
Simetria. Ceros. Polos. Signos. Asintotas. Maximos y minimos. Puntos de inflexion. Representacion
grafica de funciones, racionales y polindmicas de tercer y cuarto grado. Integral indefinida. Concepto.
interpretacion de la constante. Integrales inmediatas. Métodos de integracion: sustitucion, por partes y
por descomposicion en fracciones simples. Integrales definidas. Regla de Barrow. Calculo de areas y
area media. Curvas planas. Recta tangente y normal en un punto de una curva. Césenos directores.
Conicas. Concepto. Elipse: caso particular la circunferencia. Hipérbola. Parabola. Elementos.

Ecuaciones.

Espacio Curricular: Legislacion Laboral

Contenidos Curriculares
¢ Poderes Publicos. Fuentes de derecho laboral. Caracteristicas de los trabajos a los que se aplica el
derecho laboral. Principios de aplicacion del derecho laboral. Seguridad Social. Previsién social.
Aplicacion de leyes. Contrato de trabajo. Requisitos del trabajador. Requisitos del empresario.
Periodo de prueba. Jornada de trabajo. Trabajo nocturno. Horas extras. Salario y nominas.
Regimenes de sanciones y accidentes de trabajo.

Espacio Curricular: Disefio asistido por PC |
Contenidos Curriculares

Dibujo asistido por computadora en dos dimensiones.
Conceptos y ventajas del CAD. Entorno de trabajo. Equipamiento. Configuracion de programa. Editor
de dibujo. Areas de pantalla. Comandos. Unidades de dibujo. Limites. Entidades de dibujo.
Introduccion y ubicacion de ordenes. Letreros de didlogo. Salvado de archivos de dibujo. Ingreso de
datos. Coordenadas absolutas, relativas y polares. Origen de coordenadas. Ayuda de dibujo. Dibujo
de lineas, arcos, circulos, solidos, elipses. Poligonos. Unidn de entidades mediante arcos o chaflanes.
Representacién de puntos: tipo y tamafio. Tipos y espesores de lineas. Textos: tratamiento, estilo,
ubicacion, tamanio y edicién. Sombreados y relienos.
Ordenes de edicién: borrado, copiado, recuperacion, movimiento, rotacién, escalado y espejado.
Alargamiento y deformacion de entidades de dibujo. Edicién de propiedades. Bloques. Modificacion
general de entidades. Ordenes de visualizacion. Comando de aumento (zoom). Redibujado y
regeneracion de entidades. Concepto y control de capas.
Acotacion lineal: horizontal, vertical, alineada, rotada, desde una linea base y sucesiva.
Acotacion de angulos, diametros y radios. Etiquetas. Impresion de planos: impresoras y trazadores.

Escalas. J
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Espacio Curricular: Legislaciéon Laboral
Contenidos Curriculares
Poderes Publicos. Fuentes de derecho laboral. Caracteristicas de los trabajos a los que se aplica el
derecho laboral. Principios de aplicacién del derecho laboral. Seguridad Social. Prevision social.
Aplicacidn de leyes. Contrato de trabajo. Requisitos del trabajador. Requisitos del empresario.
Periodo de prueba. Jornada de trabajo. Trabajo nocturno. Horas extras. Salario y nominas.
Regimenes de sanciones y accidentes de trabajo.

Espacio Curricular: Educacion Ambiental
Contenidos Curriculares
Educacion Ambiental: abordaje desde una perspectiva histérica, social y ética. Historia de la
educacién ambiental. Nociones de Ecologia. Recursos naturales renovables y no renovables.
Desarrollo sustentable y uso racional de los recursos. Caracteristicas de la problematica ambiental
mundial: deforestacién, contaminacién de rios, suelos y aire.

Espacio Curricular: Maquinas Industriales
Contenidos Curriculares
Mantenimiento. « Tipos de Mantenimiento. Correctivo, Predictivo, Preventivo. Maquinas rotativas y
alternativas. Equipos estaticos. « Lubricacion. Tipos de lubricaciéon. Elementos a lubricar. Sistemas
Hidraulicos. Equipos Eléctricos. Transformadores. Tomacorrientes trifasicos y monofasicos. Equipos
especiales; Puesta a tierra. La maquina de coser y de tejer industrial. Bordadora industrial. Telares
industriales.

CUARTO ANQO DEL CICLO SUPERIOR
Espacio Curricular: Probabilidad y Estadistica
Contenidos Curriculares

Matematica vectorial: funciones vectoriales de una o mas variables. Operaciones: vectoriales.
Propiedades. Modelizacion de situaciones. Limites y derivadas parciales. Funciones especiales.
Transformadas de Laplace y de Fourier. Transformada inversa de Laplace. Probabilidad: Modelos
matematicos. Algebra de sucesos. Definicién axioméatica de probabilidad. Espacios muestrales.
Estadistica: Objeto de la Estadistica. Poblacién y muestra. Estadistica descriptiva e inferencia
estadistica. Diagramas vy distribuciones. Inferencia estadistica. Relacion con la teoria de Probabilidad.
Estimaciones. Operaciones Financieras Simples. Conceptos basicos. Introduccion al Calcuio
Financiero. Caracteristicas generales. Valor tiempo del dinero. Definiciones. Leyes financieras.
Concepto interés simple y compuesto. Tasas de interés. Descuentos. Depdsitos Indexados.
Capitalizacion contintia. Evaluacién de planes de financiacién o inversion.

Espacio Curricular: Microemprendimientos

Contenidos Curriculares
Principios de Comercializacién: Conceptos Basicos: necesidades, deseos y demandas; productos, valor,
costo y satisfaccion, intercambios y transacciones. Enfoque de la empresa orientada al mercado:
variables organizacionales. Investigacion de Mercados: sistemas de informacion: registros internos,
informacion de mercados, investigacion de la competencia y apoyo estadistico. Mercado de consumo:
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(modelo de conducta del consumidor, factores de influencia y proceso de decision de compra. Medicion y
pronéstico de la demanda; segmentacion del mercado. Analisis del ambiente comercial: fuerzas internas
y externas de la empresa. El proceso de comercializacién: oportunidades de mercado, mercado objetivo
y posicionamiento de la oferta, disefio de estrategias comerciales, naturaleza y contenido de un plan
comercial. Andlisis Competitivo de la Empresa: identificacion de los competidores: objetivos y estrategias,
patrones de reaccién. Herramientas para la diferenciacidon competitiva: cadena de actividades del
proceso productivo, cadena de valor del cliente. Desarrollo de una estrategia de posicionamiento frente
al mercado y a la competencia. Politica de Productos y Administracién de Servicios Auxiliares: desarrolio,
prueba y lanzamiento de nuevos productos: etapas del proceso. Ciclo de vida del producto y de ia
industria. Decisiones sobre productos: contenidos minimos sobre lineas de productos, modificacion y
eliminaciéon de productos, marca, envase, etiquetado. Evaluacion de cartera de productos. Naturaleza y
caracteristicas de los servicios: administracion de la diferenciacion, calidad y productividad de ios
mismos. Estrategia de servicios de pre-venta y de post-venta: disefio e implementacion. Canales de
Distribucion. Naturaleza de ios canales: funciones y flujos, diferentes niveles. Disefio de canales de
distribucion: niveles de intermediacién, criterios para evaluar su funcionalidad, tipo, cantidad vy
responsabilidad, criterios de eleccion de aiternativas. Administracion del canal: seleccion, motivacion,
modificaciéon y evaluacién de los miembros. Dinamica de los sistemas de distribucidn: logistica de la
distribucién fisica. Potencialidad de la planta a instalar: definicion de potencialidad. Capacidad normal
viable. Capacidad nominal maxima. Capacidad a instalar. Limitaciones del proceso. Localizacion: factores
decisivos a tener en cuenta para la eleccion del lugar. Localizacién de planta. Infraestructura adecuada.
Comunicaciones. Divisién de las actividades. Inversiones. Capital fijo. Inversiones de capital fijo. Capital
de trabajo. Inversiones de capital de trabajo. Inventario. Disponibilidades. Créditos. Capital total de
trabajo. Capital total a invertir. Costos y financiamiento: determinacion de costos de fabricacion. Costos
directos de fabricacion. Materias primas. Mano de obra directa. Costos indirectos de fabricacion. Gastos
de fabricacién. Mano de obra indirecta. Calculo de los costos de fabricacion. Costos de comercializacion.
Costo de venta. Costo total de venta. Costos fijos y variables. Rentabilidad. Costo operativo. Valor actual
neto. Financiamiento. Volumen de produccion en equilibrio.

Espacio Curricular: Disefio Asistido por PC Il
Contenidos Curriculares
Dibujo asistido por computadora en tres dimensiones.
Nociones generales. Elevacion y altura de objetos. Cuerpos predefinidos. Sistemas de coordenadas
tridimensionales absolutas y relativas, cilindricas y esféricas. Cambio de planos de trabajo. Corte de
objetos. Visualizacion en jaula de alambres y con lineas ocultas. Relleno superficial (render).

Espacio Curricular: Organizacion de Eventos o
Contenidos Curriculares
Introduccion a la organizacién de eventos. ldentificar la posicion cultural. Comprar vender a través del
mercado de las artesanias. Identificar a la mayoria de los expositores. Informacion, ventas y reventas.
Consignacion o venta directa de los productos. Prioridad maxima a la aplicacion de altas tecnologias,
cuidado de los servicios. Precio establecido de los productos. Organizacion de ferias y eventos:
Promocion, ventas, intercambios, etc. Disefio, instalacion, seguridad, publicidad. |
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3.2.3. Campo de la Formacién Técnica Especifica para el Ciclo Superior

Aborda los saberes propios de cada campo profesional, asi como la contextualizacion de los contenidos
desarrollados en la formacién cientifica-tecnolégica. Da cuenta, asimismo, de ias areas de la formacion
especifica ligadas a la actividad de un técnico, necesarias para el desarrollo profesional y la actualizacion
permanente. Comprende contenidos en funcién de capacidades que se ponen en juego en la dinamica
profesional y que estan relacionadas con problematicas del ejercicio profesional en contextos socio-

productivos especificos.

En este campo, los contenidos y las capacidades fueron seleccionados y organizados a partir de
problematicas o situaciones de trabajo identificables en los procesos de la organizacién, en los cuales el
técnico interviene desarroltando actividades especificas de las funciones inherentes a su perfil profesional.

Estas problematicas se asocian con:

1) la interpretacion de los procesos de comunicacion y la comprension del comportamiento de los
individuos en el entorno organizacional;

2) {a programacion y la operacion del proceso de compra de insumos, Servicios y/o equipos
requeridos por la organizacién y la promocién, realizacién y coordinacién de las ventas c]e los
productos/servicios ofrecidos.

3) la obtencion de los fondos necesarios para el normal funcionamiento de la organizacién y para su

inversion.

Tal como queda expresado, estas problematicas o situaciones del ambito del trabajo pueden referir a
mas de una funcion, lo cual implicaria, desde el punto de vista de las propuestas de ensefianza y
aprendizaje, la integracion de los contenidos provenientes de diversas areas de conocimiento y su
desarrollo conjunto con diversas capacidades, habilidades, destrezas y aspectos valorativos. En este
sehtido, la identificacién de problematicas vinculadas con procesos orienta acerca de la organizacion y

p— ordenamiento de contenidos y ofrece pautas para el recorte de espacios curriculares y para establecer la
PN o . . - . .

«':‘-,Q%:Z: Vsecuenciacion o simuitaneidad de aprendizajes en un espacio 0 entre espacios.

‘;,,4@#%




OMinistorie do %a/acaw;a’n
%mma i @%'cﬁa@(a

7

.0‘{;}
b

oNo3L pd

O

\»,:?‘}:79 v

povea,

4838

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-72.951/13.-

RESOLUCION N°

El abordaje de estas probleméticas mediante la elaboracidon de propuestas de aprendizajes afines
atiende a las habilidades cognitivas, las destrezas motrices, las técnicas, procedimientos y conceptos que
se debe promover de manera integrada (teoria-practica) para comprenderias e intervenir efectivamente en
ellas,

Tomar como eje este tipo de problematicas asi como a las capacidades y los contenidos asociados a
elias, pone en cuestion el abordaje disciplinar en tanto promueve la organizaciéon de situaciones de
ensefianza y de aprendizaje en funcién de circunstancias y condiciones reales de la practica profesional
contextualizandolas por tipo de organizacion, por actividad, por region, etc. La organizacion de espacios de
formacion desde un enfoque eminentemente disciplinar, en el marco de este campo en particular, parece no

ser suficiente para dar cuenta de dichas problematicas.

PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Molderia basica.
Contenidos Curriculares o
Conocimiento de la molderia base: espalda y delantero. Cuerpo Base. Manga Base: larga y corta. |
Tipos de cuellos y pufios: baby, cazador, mao, alto, camisero. La transformaciéon de molderia para
nifios: enteritos, vestidos, buzos, pantalén, camisa. Transformacién de moldes para adultos: camisa,
vestido, pantalén, campera.

Espacio Curricular: Indumentaria basica
Contenidos Curriculares _
Conocimiento de herramientas y maquinaria de coser. Conocimiento de materiales e insumos.
Géneros, hilados, cinta métrica, tijeras, etc. Confeccién Proceso: tendido de tela, tizado, marcado,
cortado, hilvanado, medicion. Confeccién de falda, camisa, vestido y pantalén para nifio y adulito.
Terminaciones de bolsillos, pegue de cierres.

Espacio Curricular: Tejido |
Contenidos Curriculares
Trabajo con piezas geométricas (circulos, rectangulos y cuadrados) Tejido a mano. Técnicas del
manejo. Técnicas en manejo de dos agujas. Puntos basicos, puntos fantasias. Bufandas .polainas, !
remeras. Decoracién de ganchillo TECNICAS AL CROCHET. Técnicas en manejo de agujas. Puntos
basicos, puntos fantasias. Carpetas con técnicas de diagramas. Puntillas, entredds. Manteles,
cortinas bicillos, almohadones remeras

Espacio Curricular: Indumentaria para el hogar
Contenidos Curriculares
Conocimiento de los géneros para el hogar, texturas, grosor, disefio y color. Calculo del material para
la confeccion de las diferentes prendas. Confeccidn: sabanas, toallones, almohadones, cortinas,
delantales, gorros, cofias, manteles, fundas de sillén y silla, set de bafio, etc. Decoracion con vuelos,
alforzas, flecos y aplicaciones. Terminaciones con puntillas, entredos, galones, cintas y bieses.
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Espacio Curricular: Fundamentos del Disefio
Contenidos Curriculares

Introduccion al disefio de Indumentaria. Fundamentos y teoria del disefio. Punto y linea. Plano y
volumen. Estudio de representaciones de la figura humana y figurin. Envolventes corporales.
Referencias histéricas. Texturas tactiles y visuales. Prendas drapeadas y armadas. Introduccion a las
tipologias basicas. Tendencias y disefiadores.
Fundamentos del disefio bi-dimensional, se esbozan las ideas basicas y se centra en las formas
planas y abstractas. Se analiza la creacion de las formas. Fundamentos de la forma bi-dimensional.
Se pone especial énfasis en los aspectos representacionales y se ofrece una ampliacidon del
vocabulario visual. Se atiende al uso de los materiales planos y lineales en la realizacion de objetos.
El punto como elemento estructural y expresivo. El punto como principio estructurador del espacio. El
punto como elemento expresivo. La linea como elemento estructural y expresivo. La linea como
principio estructurador del espacio. La linea como elemento expresivo. La expresividad de la linea en
la composicién. El plano. Concepto. El plano como elemento constructor del espacio. La forma.
Composicion figura y fondo. Simetria y asimetria. Las texturas. Andlisis de las texturas. Técnicas de
composicion. El color. Teoria del color. Funciones del color. El color y la expresién. El simbolismo en
el color. Nociones fundamentales de composiciéon. Composicién de formas planas y volumétricas. Las
formas bidimensionales. Las formas tridimensionales.

SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR
Espacio Curricular: Sistema de Moldes y Patronaje
Contenidos Curriculares
Molderia base y sus transformaciones. Técnicas de recorte, entalles. Traslado de pinzas: hombro,ﬂ‘
cuello, ciza, costado. Tipos de canesu, cuellos, pufios. Tipos de cuellos: baby, camisero, mao, solapa,
smocking, etc. Medidas especificas: para diferentes talles, nifios y adultos.

Espacio Curricular: Indumentaria infantil y Juvenil
Contenidos Curriculares
Conocimiento de los géneros, texturas, hilados y accesorios. Técnicas en calculo y costo del material.
Proceso de confeccidn: tendido de la tela, tizado, cortado, hilvanado, medicion y armado. Técnicas
aplicadas en recortes: flecos, tachas, cierres, parches, deshilado ,etc. Bordados con maquinas
collaretas, overlock aplicados en bolsillos, cuellos, pufios, botas de pantalon y espaldas.
Confecciones: remeras, buzos, chalecos, camperas, pantaién y bermuda.

Espacio Curricular: Bordado artesanal
Contenidos Curriculares
Conocimiento de materiales y elementos. Géneros e hilados. Puntos de bordado: cruz, feston,
sombra, tallo, shock, realce, cordonsillo, matelassé y semilla. Confeccion con bordado para ropa de
nifios y adultos: vestido, camisa, pantalén e indumentaria regional. Ropa para el hogar: sabanas,

manteles, cortinas e individuales, etc.
: J
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Espacio Curricular: Tejido Il

Contenidos Curriculares

Técnicas al crochet. irlanda técnicas de diferentes modelos de flores, técnicas de hojas en relieve.
Mifardy técnica de manejo en orquilla. Puntilla con trama simple y doble

Tejido a maquina. Técnica de conocimiento y manejo de la maquina. | puntos basicos industriales
jersey doble, punto largo hervaduras, ingles doble. Aumentos y disminuciones con menguados al
corte. Chal, poncho, capas. Técnicas de telas industriales para confeccién con indumentaria. Morley,
Jersey, elasticos Ix |

Espacio Curricular: Disefio de moda

Contenidos Curriculares

Representacion de la figura humana. Figurin. Textura. Teoria del color. Técnicas de representaciones
secas, humedas, a mano alzada, asistida por P.C. Desarrollo de la expresion y la representacion.
Moda y Estilo. Analisis de tendencias.

TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Molderia Industrial |

Contenidos Curriculares

Técnicas de molderia en progresidon. Técnicas de calculo de medidas por talile. Molderia en serie:
uniformes profesionales, delantales, ambos, chaquetas y pantalones. Transformaciones de la
molderia segun modelo o disefio. Separacién por talles con aumento de costura.

Espacio Curricular: Indumentaria Regional

Contenidos Curriculares

Técnica de medida y calculo de tela. Tipos de géneros : casimires, gabardina y batista.. Confeccién
de trajes regionales para hombre, mujer y nifio. Traje de gaucho: Chaqueta, bombacha, camisa, falda,
pantalén, vestidos y accesorios. Aplicacién de alforzado y bordado artesanal en la confeccién.

Espacio Curricular: Indumentaria Deportiva |

Contenidos Curriculares
Técnica de medida y célculo de tela. Conocimiento de telas de punto elastizadas para indumentaria
deportivas e hilados. Terminaciones con disefios de bordados con collareta industrial en telas de
punto. Confeccién de indumentaria deportiva para hombre, mujer y nifio: remera, buzo, campera,
pantalén, bermudas, pantalén corto, y accesorios.

Espacio Curricular: Disefio y bordado industrial
Contenidos Curriculares
Conocimiento y manejo de herramientas y maquinaria del bordado. Géneros, texturas e hilados para
bordado industria. Bastidores. Introduccion al uso, mantenimiento, enhebrado de las maquinas
bordadoras industriales. Proceso del bordado en informatica. Técnicas de medidas del disefio.
Reduccion, ampliacion del disefio. Modelos de disefios: letras y dibujos sencillos.
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Espacio Curricular: Camiseria y Pantaloneria
Contenidos Curriculares
Conocimiento, manejo de herramientas y magquinaria industrial. Géneros, texturas e hilados para
maquinas overlock. Técnica de medida y calculo de material. Proceso y armado de bolsillos en su
diversidad. Confeccion de camisa y pantalon para adultos - nifios: sport, vestir y trabajo.

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR
Espacio Curricular : Molderia Industrial 1l
Contenidos Curriculares
Molderia basica e industrial. Disefio y realizacién. Trazado de Moides. Transformaciones. Técnicas de
calcuio de medidas por talle. Progresion y regresiéon de la molderia para indumentaria deportiva.
Molderia en serie. Separacion por tailes con aumento de costura.

Espacio Curricular: Indumentaria Deportiva li
Contenidos Curriculares
Conocimiento de géneros, texturas, hilados y materiales. Preparacion de molderia en serie segun
talles. Proceso de corte por talles. Confeccidon de ropa deportiva en serie. Remera. Campera
deportiva con cuello y capucha. Buzo. Pantaion. Terminaciones con overlock y detalles con la
maquina collareta.

Espacio Curricular: [ndumentaria de Uniformes
Contenidos Curriculares e ‘
Conocimiento de géneros, texturas, hilados y materiales para uniformes de profesionales.
Preparacion de molderia segun talles y diferentes modelos. Célculo del material y otros insumo.
Proceso de corte segun disefio de uniformes. Tendido de tela. Ubicacion de molderia, cortado,
armado y medicién. Terminaciones con overlock y otros accesorios. '

Espacio Curricular: Alta Costura
Contenidos Curriculares
Conocimiento de géneros, texturas, hilados y materiales. Calculos de materiales a partir de géneros
contextualizados. Disefio y confeccion con estilo personal. Transformaciones de molderias: recortes,
entalles, escotes, etc. Confeccién de ropa de fiesta. Detalle de volados, cortes irregulares, finas
terminaciones sobre transparencias y encajes. Sastreria. Traje de Novia. Traje de Noche. Bordado en
pedreria, lentejuelas, mostacillas y perias.

Espacio Curricular: Lenceria y corseteria i

Contenidos Curriculares )

Introduccion a Ia lenceria y corseteria. Disefio y confeccion de modelos. Tipos de géneros, textura e

hilados para la confeccién de lenceria. Corpifios. Camisones. Vedetinas. Pijamas. Baby Doll. Uso de

maquinarias overlock, collareta para las terminaciones y decoraciones de la lenceria. Modelos y

creaciones propias de corset. Proceso: entretelado, recortes, ballenas sobre recortes y entalles. Finas
terminaciones con bordados, strass, canutillos, mostacillas, perlas.
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3.2.4_ Practicas Profesionalizantes.

Este campo es el que posibilita la aplicacion y el contraste de los saberes construidos en la formacion
de los campos antes descriptos. Sefiala las actividades o ios espacios que garantizan la articulacién entre la
teoria y la practica en los procesos formativos y el acercamiento de los estudiantes a situaciones reales de
trabajo.

TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Practicas Profesionalizantes |
Propuestas

- Pasantias en empresas, organismos estatales o privados o en organizaciones no gubernamentales.
- Proyectos productivos articulados entre la escuela y otras instituciones o entidades.

- Proyectos didacticos / productivos institucionales orientados a satisfacer demandas especificas de
determinada produccion de bienes o servicios, o destinados a satisfacer necesidades de la propia
institucién escolar.

- Emprendimientos a cargo de los alumnos.

- Organizacion y desarrolio de actividades y/o proyectos de apoyo en tareas técnico
profesionales demandadas por la comunidad.

- Disefio de proyectos para responder a necesidades o problemaéticas puntuales de la localidad o la
region. N

- Alternancia de los alumnos entre la institucion educativa y ambitos del entorno socio productivo local
para el desarrollo de actividades productivas.

“- Propuestas formativas organizadas a través de sistemas duales. - Empresas simuladas.

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR
Practicas Profesionalizantes ll
Modalidades |

- Pasantias en empresas, organismos estatales o privados o en organizaciones no gubernamentales.
- Proyectos productivos articulados entre la escuela y otras instituciones o entidades.
- Proyectos didacticos / productivos institucionales orientados a satisfacer demandas especificas de
determinada produccién de bienes o servicios, o destinados a satisfacer necesidades de la propia
institucion escolar.
- Emprendimientos a cargo de los alumnos.
- Organizacion y desarrollo de actividades y/o proyectos de apoyo en tareas técnico
profesionales demandadas por la comunidad.
- Disefio de proyectos para responder a necesidades o problematicas puntuales de la localidad o la
region.
- Alternancia de los alumnos entre la institucion educativa y ambitos del entorno socio productivo local
para el desarrollo de actividades productivas.

- Propuestas formativas organizadas a través de sistemas duales. - Empresas simuladas. \
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3.3. Carga horaria de la trayectoria formativa.

En el contexto de los marcos de referencia para la homologacién de titulos correspondientes a la
educacion secundaria técnica profesional, se establecié para el plan de estudio de la carrera técnica de

nivel secundario en la Especialidad en cuestion la siguiente carga horaria:

Campos de Formacién Carga horaria
(Hs. reloj)
Formacion ética, ciudadana y humanistica general 2.376 hs.
Formacién cientifico-tecnoldgica 2.208 hs.
Formacién técnica especifica 2.376 hs
Practicas Profesionalizantes 240 hs.
TOTAL 7.200hs.

4. Acerca de los Talleres Prdprofesionales y Profesional de 1a Especialidad

4 1. Caracterizacién

Se trata de espacios donde se integran y articulan la teoria y la practica, donde se posibilita la
transferencia de io aprendido en el marco tedrico y tecnolégico hacia la concrecidon de un producto concreto
y funcional. En este ambito, se moldea la capacidad motora del individuo, de manera que adquiriera y
perfeccione habilidades, capacidades y destrezas necesarias en la formacién integral del técnico y en su

desenvolvimiento profesional.

Aqui se adquieren las destrezas practicas, considerando que no menos del 60% del total de horas de
la jornada se debe dedicar al desarrollo de esas destrezas.
El taller tiene como objetivo el desarrollo de las capacidades que estan ligadas a problematicas del

ejercicio profesional y posibilita el desarrollo de las competencias especificas.

Conforman el Taller Preprofesional del Ciclo Basico Médulos comunes a las distintas Especialidades

de la educacion técnica, Modulo especifico propio de la Especialidad, adoptada por la unidad educativa.
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Los médulos comunes a las distintas Especialidades son:
v Tejido e indumentaria
v Artesania

v Gastronomia

Conformaran el Taller del Ciclo Superior los siguientes mddulos:

- Molderia Basica

- lndumentaﬁa Basica

- Indumentaria del hogar

- Bordado artesanal

- Fundamentos del disefio

- Sistema de moldes y patronajes
- Indumentaria juvenil

- Indumentaria Infantil

- Diserio de Bordado Industrial

- Disefio de Moda

- Moideria industrial

- Indumentaria Regional

- Indumentaria Deportiva

- Bordado Industrial

- Camiseria y Pantaioneria

- Molderia Industrial

- Produccién de Indumentaria Deportiva
- Indumentaria de Uniformes

Alta Costura

Lenceria y Corseteria.
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4.2, Estructura curricular de los Talleres.
Taller Preprofesional del Ciclo Basico

Desagregacion de los Mddulos del Taller Preprofesional - Distribucién horaria trimestral

Primer Ao Distribucion horaria | Segundo Afo Distribu.cion
horaria
Hs. Hs.
, catedra . catedra .
Modulo semanal Hs. reloj Modulo semanal Hs. reloj
anuales anuales
por por
trimestre trimestre
.. .. 80
Tejido e Tejido e
indumentaria 10hs 80 indumentaria 10hs
80
Artesania 10 hs 80 Artesania 10 hs
@
Reposteria 10 hs 80 Gastronomia 10 hs 80
Total de hs. catedra Total de hs. catedra
trimestrales y reloj 10 hs 240 trimestrales y reloj 10 hs 240
anuales anuales

Taller Profesional del Ciclo Superior.
Los Moddulos Profesionales que componen el taller de “Operaciones Basicas en Gestion de las

Organizaciones” en el 1° afio del Ciclo Superior, tienen como objetivo el desarrollo de las capacidades que

estan ligadas a problematicas del ejercicio profesional y que posibilitan el futuro desarrollo de las

competencias especificas.

Desagregacion de los Mddulos del Taller Profesional - Distribucion horaria trimestral
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4.3. Docentes para los Méduios.
Atento a las caracteristicas propias del trabajo en los Talleres y a la cantidad de alumnos por curso,

resulta pertinente el trabajo docente por Comisién; conformada ésta con un minimo de 15 alumnos.

La cobertura de los médulos que conforman los Talleres Preprofesionales del Ciclo Basico y el Taller
Profesional del Ciclo Superior se realizara a través de concursos a los que podran postularse: maestras de
corte y confeccion, maestros en actividades practicas y/o docentes con titulo habilitante en los espacios o
talleres y/o egresados de la Formacion Profesional en Indumentaria, designados por hora catedra, segun

las caracteristicas formativas de dichos Médulos y la organizacién institucional.

Los mismos serdn designados por hora catedra, segun las caracteristicas formativas de dichos médulos

y la organizacion institucional.

Los perfiles docentes para los talleres del Ciclo Basico y Ciclo Superior seran determinados por el

manual de competencias vigente y por la valoracion realizada por Junta Calificadora de Méritos y Disciplina.

5. Acerca de las Practicas Profesionalizantes de la Especialidad.

Se entiende por Practicas Profesionalizantes aquellas estrategias y actividades formativas que, como
parte de la propuesta curricular, tienen el propésito que los estudiantes consoliden, integren y/o amplien las
capacidades y saberes que se corresponden con el perfil profesional en el cual se esta formando. Por ello,

se las considera eje transversal en la formacion del técnico.

Se desarrollan de manera articulada con los distintos campos de formacion de modo que atiendan a la
formacion integral, eje central de la propuesta formativa de la escuela técnica. En este sentido, las practicas
profesionalizantes se orientan a producir una vinculacion sustantiva entre la formaciéon académica y los
requerimientos emergentes de los sectores cientificos, tecnoldgicos y socio-productivo. Esta vinculacion
intenta dar respuesta a la necesaria relacion entre la teoria y la practica, entre el conocimiento y Ias
habilidades, propiciando una articulacién entre los saberes escolares y los requerimientos de los diferentes

ambitos extraescolares.
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Las practicas organizadas y coordinadas por la institucién educativa podran desarrollarse dentro y fuera
de la misma y estaran referenciadas en situaciones de trabajo. La especificidad y diversidad de los
contextos de implementaciéon dependeran de la propuesta educativa de la Especialidad. Podran asumir
diferentes formatos (como proyectos productivos, micro-emprendimientos,  actividades de apoyo
demandadas por la comunidad, pasantias, alternancia, entre otros), llevarse a cabo en distintos entornos
(laboratorios talleres, unidades productivas, entre otros) y organizarse a través de variados tipos de
actividades (identificacion y resolucion de problemas técnicos, proyecto y disefio, actividades

experimentales, practica técnico-profesional supervisada, entre otros).

6. Entornos formativos en las escuelas técnicas.

Las aulas-talleres y los laboratorios constituyen entornos formativos propios de ias escuelas técnicas,
pues ofrecen la oportunidad para generar el entrecruzamiento entre lo tedrico y lo empirico, brindando el

sostén valido a los procesos de ensefianza y de aprendizaje.

6.1. Acerca de los Laboratorios de la Especialidad.

Los laboratorios son espacios en los que prevalece el desarrolio de actividades de ensayo y analisis en
un entorno en el cual se controlan los factores que intervienen. Son frecuentes en ellos las tareas de

desarrollo y prueba de procedimientos y la realizacion de simulaciones.

Los trabajos practicos estan orientados a la realizacion de tareas de analisis, comprobacion y cotejo de
distintos procedimientos. Estan destinados a proveer la formacion cientifico-practica de los campos
especifico, cientifico y tecnongico, mediante el aporte de conocimientos y ensayos analiticos. Comprenden
actividades orientadas a proporcionar los instrumentos cientifico- analiticos desde una perspectiva de
ejecucion practica, para razonar, comprender, significar y evaluar el funcionamiento y comportamiento de

los distintos elementos, y dispositivos. De modo que, buscan mantener una coordinada relacion con la

«.\
@{;{fcrmacuon tedrica en tanto proporcionan el apoyo del ensayo cientifico analitico de laboratorio.
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6.2. Acerca de las Aulas-Talleres.
El taller es un espacio de ensefianza que se distingue por la realizacion de un producto, y exige la

articulacion entre conocimientos, saberes tedricos y practicos.

Su desarrollo presenta algunos elementos caracteristicos como:

* |a relacion estudiante-materia prima-instrumento,
» el trabajo centrado en un saber hacer y orientado a la produccion de un objeto,

« un docente experto en el oficio.
o |a prevalencia del sentido atribuido al trabajo desarroliado.

7. Orientaciones didacticas generales.

Para favorecer la construccién de aprendizajes significativos se propone una metodologia de trabajo que
relacione teoria y practica. Las practicas pueden asumir diferentes tipos y formatos para su organizacién
(aplicacién de técnicas, uso de herramientas y artefactos de cocina, modelizacion, resolucién. de
situaciones, actividades experimentales, entre otros), y llevarse a cabo en distintos entornos (como cocinas,

,aulas-talleres y laboratorios, entre otros); segun los objetivos que se persigan con su realizacion en funcién

2 ”{/ de la naturaleza del campo formativo al que pertenecen.
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