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MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-77.43713.-

VISTO el Decreto N° 637/13 mediante el cual se aprueba la Estructura Curricular de
la especialidad de Produccidn y Gestion Artesanal con tres Orientaciones: Gastronomia, Textiles
y Metales, Madera y Ceramica, para la Escuela de Educacion Técnica N° 3.111 de |a localidad
de Cafayate, departamento del mismo nombre, y

CONSIDERANDO:

Que &l articulo 4° de la mencionada norma, faculta al Ministerio de Educacion, Ciencia
y Tecnologla a realizar las adecuaciones que demande la implementacion de la Caja Curricular
Aprobada,

Que la Estructura Curmicular de la Educacién Técnico Profesional especialidad
Produccidn y Gestion Artesanal con tres Orientaciones: Gastronomia, Textiles y Metales, Madera
y Ceramica, aprobada por el Decreto 837/13 esta conformada por un Ciclo Basico de 2 (dos)
afios de duracion y un Ciclo Superior de 4 (cuatro) afios de duracidn,

Que la implementacion de la especialidad mencionada se realizara de forma gradual y
progresiva a partir del periodo lective 2.013;

Que los lineamientos curriculares se elaboraron en base la Ley de Educacion
Nacional N® 26.206, Ley de Educacién Técnico Profesional N° 26.068, ley de Educacitn de la
Provincia N° 7.548 y Resoluciones del Consejo Federal de Educacion N° 47/08 y 84/09;

Que los lineamientos de la especialidad, fueron elaboradas en Comision Ad Hoc,
conformada por docentes de la institucion y supervisados por el equipo técnico de |a Direccion
General de Educacion Técnico Profesional y la Subsecretaria de Planeamiento Educativo,

Por ello;
EL MINISTRO DE EDUCACION CIENCIA Y TECNOLOGIA
RESUELVYE:

ARTICULO 1°.- Aprobar los “Lineamientos y Criterios para la Organizacidn e Implementacion de
la Estructura Curricular” de la Educacidn Técnico Profesional Correspondiente a la Educacion
Secundaria de la Provincia de Salta, para la especialidad Produccién y Gestion Artesanal con
tres Orientacionas: Gastronomia, Textiles y Metales, Madera y Ceramica, que se implementa en
la ESCUELA DE EDUCACION TECNICA N° 3.111 de la localidad de Cafayate, departamento
del mismo nombre , dependiente de la Direccion General de Educacion Técnico Profesional, los
que como Anexoc forman parte de la presente.
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ARTICULO 2°.- Aplicar en la curricula de la Escuela de Educacién Técnica N° 3111, los
contenidos pedagégicos de la Formacion General de la Educacion Secundaria Obligatoria; los
que acompafiaran a los Lineamientos mencionados en el articulo 1° que determinan los
contenidos de la Formacién Cientifico Tecnolbgica y Técnica especifica de la especialidad
aprobada para la institucién.

ARTICULO 3°- Facultar a la Secretaria De Gestidn Educativa y a la Subsecretaria de
Planeamiento Educativo a realizar el Disefioc Curricular Jurisdiccional de la especialidad
Produccion y Gestion Artesanal con tres Orientaciones: Gastronomia, Textiles y Metales, Madera
y Ceramica.

ARTICULO 4°.- Comunicar, insertar en el Libro de Resoluciones y archivar.
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EXPEDIENTE N° 0120102-77.437/13.-

ANEXO

Lineamientos y criterios para la organizacion e implementacion de las
Estructuras Curriculares de la Educacién Técnico Profesional
correspondiente a la Educacién Secundaria de la Provincia de Salta.

Especialidad:

Produccidn y Gestion Artesanal
con Orientacion en:
o Textiles
o Metales, Madera y Ceramica

"« Gastronomia
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1. Acerca de la organizacion institucional de la Escuela Técnica.

Las escuelas técnicas se distinguen de otras oferfas de educacién secundaria por el tipo de
farmacién que ofrecen a sus alumnos y por el otorgamiento de un Titulo que habilita para el desempefio
profesional,

Por su naturaleza, la educacién técnica demanda de sus Instituciones el esfuerzo de generar una
organizacién que facilite la construccidn de saberes teéricos-practicos y el alcance de los distintos tipos de
capacidades definidas coma conjunto de saberes articulados, que orienten el desarrclic de la formacion del

técnico.

1.1. Organizacion en Ciclos Formativos.

Las escuelas técnicas, en tanto instituciones de educacién técnico profesional

comrespendientes al nivel de educacidn secundaria, requieren una organizacion institucional y
curricular que dé respuesta a finalidades formativas que le son propias: formacion integral de los
estudiantes y resguardo de su caridcter propededtico, formacion vinculada con un campo
ocupacional amplio y significative y formacion vinculada con el ejercicio responsable de la
ciudadania y del quehacer profesional.

Su estructura de seis afios organizada en dos ciclos formatives responde al reconocimiento
de los distintos grados de complejidad de su propuesta, asl como de las distintas edades de |os
alumnos;

- Ciclo Basico de dos afios de duracion.

- Ciclo Superior de cuatro afios de duracion.

Cada ciclo plantea sus propias finalidades y estad pensado como un ciclo formativo con

entidad propia, sin por ello perder la concepcion de la sscuela técnica como unidad pedagogica y

organizativa. Esta concepcidn de |la escuela técnica debe primar sobre miradas o propuestas de
organizacién institucianal y curricular fragmentarias de su accionar.

El Ciclo Basico esta pensado para una formacion técnica con una sdlida formacion general

&'J de base. Por ello este ciclo contempla espacios curriculares vinculados con la fermacién general,
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la cientifico-tecnolégica v la formacién vinculada con el mundo del trabajo, estableciendo diferentes
nesos especificos en funcian de los objetivos formativos de este cicle y |a edad de los alumnos. El
Ciclo preserva el nuclec principal de caracter comin a todas las orientaciones y modalidades que
adopte la educacidn secundaria.

En el mismo sentido con respecto al ciclo basico, a la par de los contenidos de la formacidn
general y clentifico-tecnalogica que corresponde al nivel de educacion secundaria comin, en |a
propuesta curricular del Ciclo Superior de la escuela técnica se aborda con mayor enfasis la
formacién t&cnica especifica y las précticas profesionalizantes.

1.2. Ingreso de los estudiantes.

Enmarcada en las facultades establecidas en la Ley de Educacién Macional 26.208, la
autoridad educativa jurisdiccional definié la ubicacién del séptimo afio de escolaridad en el nivel de

educacion primaria. Por tal motivo, el ingreso de los estudiantes a las escuelas de educacion técnica

se efectla luego de cumplido el mencionado nivel.

1.3. Movilidad de los estudiantes

La organizacion curricular del ciclo basico de la escuela tecnica preve la eleccién y la

movilidad de los estudiantes en la etapa de transiclén entre el Ciclo Basico y el Ciclo Superior de la
escuela técnica; atendiendo tambigén a los que proceden de sectores rurales y a aquellos
sstudiantes que, habiendo cursada el Ciclo Basico en las escuelas secundarias gue no pertenecen a
la modalidad de la educacion técnico profesional, opten por realizar el cursado del Ciclo Superior en
una escuela téenica,

1.4. Titulacién

El titulo que emite la escusla técnica es un titulo técnico que acredita tanto la formacion
técnico profesional comeo el cumplimiento del nivel de educacion secundaria. Por e se da fe
formalmente y se reconoce plblicamente gue una persona ha completado una trayectoria formativa

ey 26,058,

wje caracter profesionalizante en sectores identificables y socialmente relevantes, en &l marco de |a
U
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Los Valles Calchaquies, y en particular Cafayate, alejados geograficamente de grandes
centroe urbanos, enmarcados en un ambiente natural de altura, se caracterizan por haber
desarrollado una variada produccidon de ariesanias populares, de reconocida calidad que
agompafiaron la vida cotidiana desde lo utilitario (textiles, indumentaria, ponchos, accesorios de
monturas, productos ceramicos de uso diario, productos gastrondmicos a pariir de itecnicas
ancestrales, hornos ceramicos y gashondmicos, etc). Estos lipos de trabajos, enraizados
étnicaments en nuestra regién, fueron acompanados en su evolucidn por distintas medalidades de
educacién formal y no formal que actuaron como vectores de preservacion de un ambito
sociocultural particular y valioso. Esta produccién artesanal cobrd mas relevancia aun por el impulso
de |a actividad turistica {que junto con la vitivinlcola son las mas importantes de la region) que
permite a cientos de familias el mantenimiento de una fuente laboral préspera y en crecimisnto.

Durante décadas docentes, técnicos y artesanos formados en las especialidades artesanales
més tradicionales (fundamentalmente textiles y, en particular, en el arle del gobelino) formaren
generaciones que dieron continuidad a un perfil profesional y a una funcién comunitaria y creativa
acorde al contexto descripto.

El trabajo educativo y técnico fue creciendo y afianzéndose junto a una infraestructura escolar,
gue aumenté y se modemizd a partir de sucesivos planes de mejoras del INET que, por las
caracteristicas del equipamiento adquirido, fueron avalando de suyo la orientacién y la presente
propuesta.

Hoy, un saldn can 50 telares en funcionamiento, un taller de metales con una produccion anual
efectiva, un salén de cocina equipado con cocinas y homos industriales, heladeras, frezeer y
maquinaria gastronémica, un taller de carpinteriz artesanal con equipamiento nuevo y un taller de
ceramica con homo de coccitn en funcionamiento, posibilitan proponer una profundizacion
conceptual, profesional y técnica del ftinerario que la institucion y la comunidad han forjado v
promaovida,

La insercidn laboral de los artesanos que egresaron en distintas especialidades es hoy un
hecho, no solo a través de un empleo directo sino también en microemprendimientos personales que




ClMenistorio do Cducacidn
DPhrovincea do Todta

RESOLUCION N° 3 6 9 0 1

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-77.437/13.-

encuentran un nicho en &l mercado lacal, marcado por una incidencia determinante de la actividad
turistica.

Ademds, razones de consideracion ofrecen un soporte vélido para avanzar en este sentido. La
propuesta responde a una demanda de la comunidad y a las necesidades socioproductivas de esta
zona del Valle Calchaqui, que cuenta con una fradicién y mercado aptos para fuentes laborafes de
generaciones emergentes. Asimismo se sustenta esta propuesta en la experiencia tecnico
profesional acumulada a través de la historia de la institucion, transmitiendo técnicas y generanda un
ambito de trabajo articulado con el contexto sociocomunitario. Esto a su vez generé una planta
funcional docente con los perfiles adecuados para dar continuidad y profundizacion a una tarea casi
centenaria, Por otra parte esta oferta educativa es Unica en toda la region y no se superpone con
ninguna otra escuela de Cafayate ni de los alrededores.

Ahora se presenta la oportunidad de consolidar una oferts educativa regional, dentro de los
marcos normativos que propone el INET, atendiendo a las adecuaciones curriculares, en el marco de
los lineamientos curriculares jurisdiccionales y federales, para responder a las particularidades de su
alumnado y su entomo como lo formula la Ley de Educacion Macional N° 26,206 o, asimismo, el
articulo 2° de la Ley de Educacién Técnico Profesional N® 26058 que dice: "Esta ley se aplica en
toda |a nacidn en su conjunto, respetando los criterios federales, |as diversidades regionales y
arficulande l2 educacién formal v ne formal, la formacion general v la profesional en el marco de la
educacion continua y permanente”. Por otra parte es oportuno recordar a partir de la Resolucian N°
47/08 del Consejo Federal de Educacién, conceptos que valorizan la particularidad de los contextos
y de las instituciones: “la especificidad y diversidad de los contextos en los que se lléva a cabo la
formacion deben estar contemplados en los contenidos y en la orientacion de la propuesta
educativa” {Punto 19) y “las instituciones gue brindan educacion técnico profesional se distinguen por
una fuerte vinculacién con el medio local y reglonal en el cual se encuentran insertas y por procurar
que & e contexto se refleje y se trabaje en su propuesta formativa. La vinculacion con el medio |ocal

Llhd y regional implica, a la vez, tanlo una visidn nacional como intemaclonal” (Funto 22).
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2.2. Denominacion del Titulo de la Especialidad:

Técnico en Produccion y Gestién Artesanal con Orientacion en:

o Textiles
o Metales, Madera y Ceramica
¢ Gastfronomia

2.3. Perfil del Egresado

Especialidad: Produccién y Gestién Artesanal

Competencia General

El Técnico en Produccion Artesanal estara capacitado para:

% Producir objetos artesanales diferenciados, con perfeccion técnica y eriterio estético, ya sean
productos textiles, en metal, madera, ceramicos y gastronémicos.
& Diseftar objetos artesanales a partir del bagaje cultural de la regidn (aborigen, cricllo, de
proyeceolién..), )
4 Organizar adecuadamente su forma de produccién de manera de asegurar |a rentabilidad de su
trabajo.
& Generar emprendimientos individuales yio grupales para la producclén y la comercializacién.
# Ofrecer y presentar satisfactoriamente su producto.
4 Analizar las demandas de cada grupo de consumidores y orientar su produccion en tal sentido.
Atender adecuadamente al cliente, con capacidad de explicar técnicas de elaboracién, origen de los
materiales, herramientas, etc., filiacidn cultural del producto artesanal y su contexto. (El artesane no
as un simple operario, sino que debe estar en condiciones de dar a conocer y poner en valor a todas
las facetas de su oficio.)
10
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Areas de Competencia

Técnica (propia de cada especialidad)

Produccién de objetos artesanales (Emprendimientos productivos)

Gestitn de objetos artesanales: puesta en valor, comercializacion, etc

Contextualizacién de la produccidn artesanal en los distintos niveles de pertenencia cultural, por
ejemplo: Nivel Valles Calchaguies — Nivel N.O.A. — Nivel Americano.

Area ocupacional

Artesania alude a una modalidad de trabajo que combina la pericia técnica, a traves de un
conacimiento cabal y completo de todo un proceso de elaboracién, y la creatividad personal, con lo
cual se logra un praducto diferenciado, “exclusivo”. A ésto se afiade que cada oficio artesanal en sus
diferentes especialidades (iejidos, metales, cerdmica, cocina, telar, madera, ete.) proviene de una
tradicién y conlleva un legade cultural que se va recreando con su constante ejercicio, actualizande
patrimonio técnico, patrimonio cultural y patimonio humano de manera permanente. Frente al
sistema industrial (de fuerte inversién en magquinaria, altos costos de herramientas, bajos costos de
fabricacidn, grandes tiradas de produclos y homogeneizacion de productos) el sistema de
fabricacidn artesanal presenta diferencias sustanciales {poca inversion en maquinaria, bajos costos
de herramientas, mayores costos de fabricacion, pequefias tiradas de productos y productos
diferenciados con el consecuente valor agregado).

La artesanla, como modalidad laboral en un mercado de trabajo que presenta nuewvas
oportunidades, ofrece una posibilidad concreta de insercidn, que puede viabilizarse a traves de
emprendimientos productivos Individuales o grupales. Desde este punto de vista, este perfi
profesional resulta genuinamente alternativo, por cuanto el productor artesanal, en |ugar de buscar
una insercién laboral a {ravés de industrias o fabricas, genera su propio espacio (ahoral y su propio
emplec.

La artesania, come objeto cultural y producto de consumo, se encuentra altamente valorizada en
un mercado de demands nacional e internacional creciente, ya sea a traves: del consumidor local,

\\J (el tradicionalista, comprador de objetos criollos, preocupado por el rescate de nuestras raices, el

11
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comprador de objetos cuyas caracleristicas se identifican con las antiguas culturas de nuestra
territoric © el que busca nuevas expresiones en abjetos de uso cofidiano) y del consumidor
extranjero (comprador de objetos que por su valor funcional, simbélico y estético se identifican con el

lugar que ha venido a conocer).

El oficio del artesano, que se transmitia de padres a hijos, de maestro a aprendiz, de profesor a
alumno en escuelas, sdlo involucraba la formacion técnica en lo que respecta al proceso de
produccién. Hoy, dadas nuevas exigencias del mercado, es necesario que el artesano, no solo se
forme en el proceso de produccin, sino que adquiera competencias para abordar el proceso de
organizacién |aboral y las estrategias adecuadas en el proceso de mercadeo. También debera estar
capacitado para contextualizar su produccién artesanal en el marco cultural que corresponda,
adquiriendo esta produccién un valor agregado como objeto cultural convenientamente posicionado

en &l mercado.

La actividad artesanal permite la implementacion de distintas posibilidades laborales, entre otras:

Instalacién y organizacion de talleres artesanales (sobre todo, en zonas turisticas)

Ingtalacién de locales de exposicion y venta de |a produccidn artesanal,

Provision de productos a casas comerciales del rubro artesanal.

Participacion activa en emprendimientos colectivos (cooperativas, mercados artesanales, ferias).
Implementacidn de circuitos de turismo cultural, conformando redes de artesanos que satisfagan

esta demanda.

Justificacidn del perfil

Mas alla de la reactivacién del mercado labgoral operada en los Ultimos afios, y atendiendo 2 la
necesidad de preservar fuentes de trabajo altemativas vinculadas con el desarrollo social, cultural ¥
econdmico de una comunidad, se imponen bisquedas de nuevas eslrategias para posicionamos, a
través de la produccion artesanal, en un contexto que requiere crealividad y capacitacion
permanente.

Asi, un perfil artesanal brinda posibilidades que se traducen como ventajas, en un marco laboral

xigente y competitivo.
12
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En principio, permite el abordaje de la problemética de |2 insercion laboral desde la propia
iniciativa, desde el emprendimiento individual y o grupal, rompiendo con la logica de dependencia de
una estructura mayor preexistente, industrial o fabril.

Desde lo econdmico, permite un emprendimiento indepandiente con un monto de inversion
accesible acorde con la especialidad artesanal por la que se opte, ofreciendo rentabilidad y un bajo
nivel de riesga.

Desde lo cultural, la entidad artesanal es un vehiculo de transmision de tradiciones, formas,
estilos, contenidos simbdlicos, representando, asimismo, un agente de re-creacion y achualizacion
del acervo artistico colectivo,

Desde lo personal, este perfil profesional permite una realizacién plena, constituyendo una
actividad laboral enriquecedora, creativa, gue brinda al trabajador |a posibilidad de concretar, en
farma total, un producto que concentra una visian global, desde su disefio y manufactura, hasta su
presentacion y venta final.

3. Acerca de la organizacion curricular de la Especialidad

3.1. Trayectorias formativas

La Educacidn Téenico Profesional intreduce a los estudiantes en un recorrido de
profesionalizacién a partir del acceso a una base de conocimigntos y de habilidades profesionales
que les permitird: su insercion gn 4reas ccupacionales cuya complejidad exige haber adquirido una
formacién general, una cultura clentifico tecnolbgica de base a la par de una formacion técnica
especifica de cardcter profesional; continuar aprendiendo durante loda su vida y responder a
demandas y necesidades del contexto socio productivo en el cual se desarrolla, con una mirada
integral y prospectiva que excede a la preparacién para el desempefio de puestos de trabajo u
oficios especificos.

Las trayectorias formativas contemplan la definicion de espacios curriculares claramente
definidos que aborden problemas propios del campe profesional especifico en gue se esté formando,
dando unidad y significado a los contenidos y actividades con un enfoque pluridisciplinario, que
garanticen una légica de progresion ¥ que organice los procesos de ensefianza-aprendizaje &n un

orden de complejidad creciente.
13
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3.2. Los campos de la trayectoria formativa de la Especialidad

Atendiendo a la formacién integral de los estudiantes, la Especialidad contempla en su
estructura curricular los cuatro campos de formacion establecidos en la Ley de Educacion Tecnico
Profesional: Formacion General, Formacién Cientifico-Tecnoldgica, Formacion Técnica Especifica y
Practicas Profesionalizantes.

El desarrolio de estos campos formativos se relaciona con la identificacién de las capacidades
de distinto tipo que se pretende desarrollar en los estudiantes y de los contenidos que deben estar
presentes en el proceso formative de un téenico. Proceso en el que se integra la teoria y la practica.

Las actividades formativas que configuran las précticas son centrales en la formacion de un
técnico, por lo que su desarrollo debe estar presents en todos los campos de la trayectoria formativa
de la Educacién Técnico Profesional, ¥ no sdlo en el campo de las Praclicas Profesionalizantes.

Los espacios correspandientes a laboratorios, talleres y entornos productivos ofrecen la
oportunidad para generar €l entrecruzamiento enftre lo tedrico y lo empirico, brindando un sostén
valido a los procesos de ensefianza y de aprendizaje.

3.2.1. Campo de la Formacién Etica, Ciudadana ¥ Humanistica

general para el Ciclo Basico y Ciclo Superior.

Este campo es €l que se requiere para participar activa, reflexiva y criticamente en los
diversos ambitos de la vida social, politica, cultural y econdmiea, y para el desarrollo de una actitud
ética respecto del continuo cambio tecnoldgico y social. Es de cardcter propedéutico y da cuenta de
las dreas disciplinares que conforman la formacién comin exigida a todos los estudiantes del nivel
secundario,

Los espacios curriculares que componen este campo incluyen contenides definidos
jurisdiccionalmente para la Formacidn General de la Educacién Secundaria Obligatoria y aquellos
propios de la Educacién Técnico Profesional.

Por tal motivo los docentes responsables del desarrollo de los siguientes espacios curriculares
que componen este Campo de Fommacidn en la presente Especiglidad, deberan remitirse a los

Disefios Curriculares de la Educacién Secundaria:
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* PRIMER ANO DEL CICLO BASICO:
Lengua
Lengua Exitranjera: Ingles
Educacién Fisica
Educacion Artistica
Geografia
Historla
Formacién Etica y Ciudadana

= SEGUNDO ANO DEL CICLO BASICO:

Lengua
Lengua Extranjera: Ingles

Educacidn Fisica

Educacidn Artistica
Geografia

Historia

Formacién Etica y Ciudadana

» PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR:
Lengua y Literatura
Lengua Extranjera: Inglés
Educacién Fisica -

Geografia

Historia

Psicologia

» SEGUNDO ANC DEL CIC PERIOR:
Lengua y Literatura

Lengua Extranjera: Inglés

Educacién Fisica

Geggrafia

Sociologia
13
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* TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR:
Lengua y Literatura
Lengua Extranjera: Inglés
Educacidn Fisica
Formacion Etica y Ciudadana
Filosofla

*» CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIDR:
Historia

3.2.2. Campo de la Formacién Cientifico-Tecneldgica para el Ciclo

Basico y Ciclo Superior.

Este campo es el que identifica los conocimientos, habilidades, destrezas, valores y actitudes
que okorgan particular sostén al campo profesional en cuestion. Comprende, integra y profundiza los
contenidos disciplinares Imprescindibles que estén a la base de la practica profesional del tecnico,
resguarda la perspectiva critica y ética, & Infroduce a la comprension de los aspec:ius aspecificos de
la formacién técnico profesional de gue se trata. Sus contenidos, indicades en los marcos de
referencia, son especialmente-de interés y significativos para la trayectoria de un técnico en

particular.

Algunos espacios curriculares gue conforman este campo de la Educacidn Técnico
Profasional se encuentran incluidos en Formacién General de la Educacion Secundaria
Obligatoria; razoén por la cual -enmareados en la Resolucidn del CFE N® 84/09 para la Educacion
Secundaria Obligatoria- tales espacios contienen los contenidos basicos comunes a ambos niveles

w te educacion y aguellos propics de la Educacion Teécnico Profesional.
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PRIMER ANO DEL CICLO BASICO

Espacio Curricular: Matematica
Contenidas Curriculares

Geometria y Medida. Punto, recta y plano. Semirrecta, semiplano. Segmento. 3istemas de
referencias para la ubicacién de puntos en el plano. Posiciones relativas de rectas en el plano.
Angulos. Relaciones entre @ngulos. Angulos entre paralelas. Construcciones. Propiedades de los
angulos de un poligono convexo. Tridngulos: Definicion. Propledades de los angulos. Altura,
mediana, mediatrices y bisectrices en un tridngule. Construcciones. Semejanza de triangulos.
Razones eh tridngulos. Ampliacién y reduccion de formas con cualguier factor de escala.
Faralelismo y Perpendicularidad. Movimientos: simetrias, traslaciones y rotaciones en el plano.
Fropiedades de los mismos (globales, a partir del andlisis de las construcciones). Congruencia:
congruencia de tridngulos. Cuerpos: poliedros v cilindras. Elementos, propiedades, relaciones entre
ellos. Perlmetros y Areas de figuras y cuerpos. Cdlculos. Velumen de cuerpos. Unidades.
Equivalencias. Plano y escala. Teorema de Pitagoras.
Numero y Operaciones. Mimeros Maturales. Niomeros enteros. Comparacion. Valor absoluto.
Orden. Numeros raclonales: Expresiones decimales finitas y periddicas. Equivalencias con
fracciones (sin formulas). La recta y los nimeros racionales. Orden. Notacion cientifica.
Operaciones en 2: adicidn, sustraccidn, multiplicacién, divisidén, potenciacién y radicacion.
Operaciones Combinadas. Combinatoria: estrategia para el recuento sistematico de cases.
Nimeros coprimos. Teoremsa fundamental de la Aritmética, Criterios de divisibilidad.
Mumeros racionales: las cuatro operaciones basicas. Uso de la nocidn de razén en problemas de
reparticién proporcional, densidad, peso especifico, etc. Término general de una sucesion, Patrones
numericos y geomeétrices, Generalizacidn.
Algebra_y_Funciones. Lenguaje cologuial, grafico y simbélico. Relacién entre las distintas
representaciones. Expresiones algebraicas. Igualdades, ecuaciones y formulas. Significado.
Ecuaciones e inecuaciones de primer grado con una variable, Ecuaciones equivalentes,
Operaciones sencillas con expresiones algebraicas. Funciones numéricas: lineal (caso particular:
funcian directa e inversamente proporcional) aplicadas a distintas dreas del conocimiento. MNocidn
de dependencia entre variables. Distintas formas de representacién (Tablas, formulas, cologuial,
grafica, etc.). Dependencia funcional. Expresion algebraica asociada a una grafica.
Probabilidad y Estadistica. Nociones de estadistica: Poblacidn. Muestras: representatividad.
Escalas de medicion. Tablas de frecuencias. Representacion grafica: Diagramas cariesianos,
circular, otros. Parametros estadisticos: media aritmética, mediana y moda (significado y uso en
gjemplos sencillos). Fendmenos aleatorios. Asignacién de probabilidad a un suceso. Definicion
clésica de probabilidad.

Espacio Curricular: Ciencias Biolégicas

Contenidos Curriculares 3]
Los organismos, diversidad, continuidad y cambio. Las Ciencias Biolégicas como herramienta de
estudio de los seres vivos. Caracterizacién de los seres vivos. Reinos. La celula: Estrucluras
basicas. Células pracariotas: tamafo, forma, eslructura y funcienes. Pared celular, membrana
celular, citoplasma, regién nuclear, apéndices, inclusiones, cromoplastos. Celulas eucariotas:
tamanfio, forma, estructura y funciones. Pared celular, membrana celular, vesiculas, nucleo, reticulo
endoplasmatico, movilidad, cloroplastos, aparalo de Golgi, orgénulos de la célula eucariota.
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Estrategias de utilizacion de materia y energla: autdtrofos y heterdtrofos. Diversidad biclogica.
Bacterias, virus, hongos. Microscopio.
El arqanismo humano v la salud. Caracteristicas morfoldgicas externas del cuerpo humano. Normas
de higiens. Locallzacién y funcidn de los principales dérganos y sistemas. Inlegracign de los
sisternas de la nutricidn; sistemas: digestive, circulatorio, respiratorio y excretor. Nutricion y
alimentacidn, Trastornos alimentarios.

Los organismos en interaccién con el medio. Relacion de los seres vivos con la dinamica de la
gedsfera, hidrésfera y atmosfera. Ecosistema: generalidades. Tipos de ecosistemas.

Consecuencias del cambio global.  Racionalizacion con criterios bicldgicos de los recursos
naturales. |

Espacio Curricular: Fisicoquimica
Contenidos Curticulares

Las magnitudes. Sisternas de unidades. Patrones. Errores de medicién. Las fuerzas como vectores:
Fuerzas colineales. Elementos de una fuerza. Fuerzas por contacto y a distancia. Escaelas de
fuerzas. Equilibria de las fuerzas. Resultante de un sistema. Fuerzas colineales. Fuerzas
concurrentes Suma de dos fuerzas, Regla del paralelogramo. Métode analitico y método gréfico.
Descomposicidn de una fuerza. Fuerzas paralelas. De igual sentido. De distinto sentido. Peso de
um cuerpo. Peso especifico. Densidad. Momentos de una fuerza. Signos del momenta. Condician
de equillbrio. Maguinas simples.
Concepto de materia y nociones de energia. Propiedades de la materia. Transformaciones fisicas y
quimicas. Los estados de la materia. El estado sélido: minerales. El estade gaseoso: la atmosfera.
El estado liquide:; el agua. Ciclo hidrolégice. Contaminacidn del agua, suelo y aire
La energla como generadora de cambios (fisicos, biolégicos y quimicos), como propiedad de un
sistema y como una magnitud fisica. Las clases de energia (energia mecanica, interna,
glectromagnética, etc). Produccidn de energla {por combustibles fosiles, hidroelgctrica, edlica,
geotérmica, solar, nuclear, etc.). La transformacién de la energla en diversos fendmenos naturales
{de los seres vivos, del ambients, etc) y en dispositivos tecnolégicos (motores y generadores). La
conservacién de la energia en un sistema material aislado. La degradacion de la energia en la
naturaleza. Los procesos energéticos en la vida cotidiana.
Sustancias puras y mezclas. Mezclas homogéneas v heterogéneas. Las soluciones. Separaclén de
los componentes de una mezcla. Teorla atdmico-molecular. Nocién de atome y molécula, Mocidn
de elemento quimico. Metales y no metales, Tabla periddica.

Espacio Curricular; Tecnologia
Contenidos Curriculares

La reflexién sobre |a Tecnologla, como proceso socio cultural: Diversidad, cambios y continuidades.
Los sistemas socio-técnicos y sus transformaciones. Sistema de produccion de la “revalucian
industrial” en relacién a la provision y uso de la energla Operaciones tecnolégicas invariantes y
desarrollo tecnolégico, Tiempos &n la ejecucién de actividades con distintas tecnologias y en
distintas &pocas yfo culturas. Analisis comparativo. La incidencia de la reduccitn de los tiempos en
las actividades de la vida diaria y laboral. Evolucion tecnolégica y madas de vida sequn los tiempos.
Cambios en la materia y los recursos. La automatizacién y los cambios en la sociedad y en el
trabajo. Delegacién de programas de acciones del humano & la maquina. Incorporacion de
sistemas automatizados en la vida cotidiana y en contextos laborales, Reconstruccidn de procesos
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con el aporte de tecnclogias vigentes. Identificacidn de las funciones de los actores involucrados.
Las transformacionas energéticas y las energlas renavables. Sustitucién de los combustibles fésiles
por renovables. Influencias de las nuevas producciones en la vida cotidiana: su relacién con el
medio ambiente, con los patrones de consumo del parque automotor, con el acceso a los alimentos,
entre otras. Adecuacién, diversidad de escala de produccion y disponibiidadfuse de energias
renovables y no renovables segdn distintos grupos sociales de una misma sociedad. Relevancia en
la seleccidén de tecnologias seglin valor social y sustentabilidad ambiental.

Los Medios Técnicos. Andlisis de producto. Proyecto tecnoldgico. Técnicas de resolucion de
problemas. Diagramas de blogues que representen las funciones y relaciones en las maqguinas, en
sistemas de comunicacion y en sistemas de control, Sistemas, flujos de materia, energia e
informacién. Funciones de los mecanismos y los dispositivos que los constituyen. Tipos de
mecanismos: transmision, transformacién, almacenamiento, control entre olros. Funciones de las
herramientas. Andlisis sistémico de sistemas y arefactos automatizados. Descripcion de los
componentes: funclén, Delegacién de las acciones humanas a las mdaguinas, Artefactos gue
transforman energia. Diferentes tipos, funcion,

La Energia eléctrica, Caracleristicas de la estructura y funcidén que cumplen los distintos
dispositivos que se utilizan para la produccidn/generacion, transporte y conservacion de la energia
eléctrica. Los artefactos electromecanicos sencillos de uso general. Estructura basica y funcion.
Estructura vy concepto de funcionamiento de artefactos que transforman algun tipo de energia en
maovimiento, Relaclones existentas entre |as partes que constituyen el movimienta circular continuo
¥ la transformacion de la energia,

Los Procesos Tecnolégicos. Procesos tecnolégicos y la sociedad. Procesos industriales y
artesanales. Procesos de produccidn: tipes, caracteristicas. Los procesos tecnoldgicos como
slstemas. Sistemas de representacitn de los procesos. El trabajo, la gestion en los procesos, el
control de calldad de procesos e higiene laboral. Concepto y funcion.

Rol que cumplen las personas en los procesos de produccion flexibles y en linea en relacién con el
nivel de automatizacién de las operaciones del proceso, Propiedades de los insumos materiales.
Tipos de materiales utilizados en los procesos productivos. Procesos industriales de transformacion
de la materia. Descripcién de las operaciones técnicas. Caracteristicas de los productos obtenidos.
Organizacién de algin tipo de produccidon segun la cantidad y variedad de los productos
elaborados. Eficiencia, rendimiento e impacio ambiental de los procesos tecnolégicos de
transformacion de un tipo de energla en ofra. Ventajas y desventajas. Los recursos energeticos
natursles particularmente de Argentina. Proceso automatizado. Descripcidn basica funcional de los
diferentes estados. Variables que pueden censarse para provocar cambios de estado.

Espacio Curricular: Dibujo Técnico

Contenidos Curriculares

Formatos y rotule. Mormas IRAM 4504 — 4508 .Trazado del Formato A-3 (287 x 420 mm.} Trazado
del Retule (51 x 175 mm.). Norma IRAM 4503 Caligrafia normalizada. Lineas. Norma IRAM 4502.
Descripcion y aplicacién de |as diversas lineas normalizadas empleadas en el dibujo técnico.
Acotaciones. Norma IRAM 4513, Concepto, definicion y empleo de |a acotacion en el dibujo técnico
de acuerdo a las Normas |IRAM. Métodos para acotar: acotacion en cadena, en paralelo, combinada
y progresiva, Unidad de medida: el milimetro. Ejercicios geométricos basicos. Representacion de
las formas geométricas como cédigo de un lenguaje fundamentalmente grafico: el Dibujo Técnico.
Las construcciones fundamentales en el plano: punio, recta, figura plana ¥ el solido. "Figuras

18




i

] %ﬂ il e e %msgﬁ
%m b (Cf_f?_rmoé?m
DProvemocia de Terllin

RESOLUCION N° 3 6 g 0 :

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-77.437/13.-

“geomémicas rectilineas. Concepto y construccion de poligones: tiangulos, cuadrllateros y trapecios.
Empalmes de rectss y arcos, espirales. Concepto y consbruccion de enlaces o empalmes y de
espirales formadas por arcos de circunferencia. Figuras geomeétricas curvillneas. Concepto y
construccion de curvas planas, cemadas y simétricas: los dvalos y ovoides. Gurvas conicas:
construcciones de secciones planas de un cono de revolucién: |a elipse, Métodos de proyeccion.
Nerma IRAM 4501, Geometria Descripliva: nociones de proyeccion ortogonal. Introduccién al
sistemna digdrico. Métodos de proyeccion: definiciones sobre representaciones de vistas en dibujo
técnico de acuerdo con el Métedo |SO (E). Representacion de vistas en perspectiva. Norma IRAM
4540. Perspectiva caballera (reducida); concepto de perspectiva caballers o proyeccion oblicua
caballera. Su empleo. Perspectiva isométrica: concepto de perspectiva isométrica Comparacion con
la proyeccién ortogonal, Su empleo. Representacion de secciones y cortes. Norma IRAM 4507,
Definiclones generales sobre secciones y cortes. Corte longitudinal y transversal. Seccidn
transversal. ldentlficacidn. Escalas lineales. Morma IRAM 4505. Escalas: concepto, Escalas lineales
que deben emplearge en el dibujo técnico para Construcciones civiles y mecanicas. Tipos de
escalas: escalas: natural, de ampliacion y reduccidn. Dibujo a mano alzada (¢roquis). El dibujo a
pulsc; su importancia como medio de enlace entre el coquizado de objetos diversos y los dibujos
constructivas. Recomendaciones generales. Su relacién con los Ejes Tematicos de Proyecio

Curricular.
Taller Preprofesional
Mdédulos
Carpinter(a

Elementos y utensilios para el trabajo en madera. Medidas, toma de medidas y conversion.

Los cortes: tipos de cortes. Los medios auxiliares del carpintero. cola ~ aglutinantes — clavos —
tornillos — herrajes. Herramientas manuales: ceplllos — escofinas — limas — martillos. El frabajo de la
madera: marcado — trazado y dibujo. Enchapado, El armaric de hemamientas. Caballetes — La
mesa rebatible. Eliminacion de pinturas y bamices vigjos. El trabaje con machimbre. Uso de la
sierra circular y sierra sin fin. Contomeade y lijgdo. E| frenteado.
Confeccién de Indumentaria

Materiales y maquinas. Telas. Tipos de telas. Diferentes maquinas de coser. Las variedades de
costuras. Las tomas de medidas para prendas basicas. Los moldes: elaboracion y aplicacién sobre
tela. El cosido a mano. El hilvanado. La terminacién de una prenda. El corte de |a tela. Calculo de
material necesaria, El reciclado de la tela. Los hilos. Variedad. Grosor y caracteristicas. Confeccion
de prendas sencillas.
Tejidos

Loz materiales.: lanas y agujas. Abreviaturas. Aumentos y disminuciones. Técnicas de manejo.
Colocacion de puntos, Practicas del tejido a traveés de la muestra.

Tricot: puntos basicos {santa clara — jersey — elstico — simple — arroz simple y doble).

Crochet: puntos basices {(medio punto — punto vareta simple y doble). Puntos fantasias.

Telar

Introduccién a la tematica. Elementos. El telar criollo. Evelucian y tipos de telares. Tecnicas basicas
de tejido tefido. La preparacion del telar. Los accesorios del telar. Diferentes puntos utilizados.
Elaboracidn de un muestrario.

Material y técnicas de trabajo. El tefiido con técnicas industriales yfo artesanales. Urdiembre y
drama. Variedades y técnicas. Diferentes terminaciones: a 2 agujas, en crochet. Los disefios.
Variedades y significade.
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SEGUNDO ANO DEL CICLO BASICO

Espacio Curricular: Matematica

Contenidos Cumriculares

Geomelrla y Medida. Poligonos: propiedades, elementos, relaciones. Construcciones, Lugar
geométrico: Circunferencias inscriptas y circunscriptas en un triangulo, cuadrilateros, pentagonos,
ete. Posiciones relativas de la recta.  Criterios de unicidad de la clreunferencia. Sistemas de
referencias para la ubicacién de puntos en el espacio v en la esfera terrestre. Movimientos:
composicion de simetrias, traslaciones y rotaciones en el plano. Propiedades de los mismos,
Justificacion usando congruencia de poligonos.

Semejanzas de cuadrilteros, Interpratacién y aplicacién del Teorema de Thales. Homotecias.
Cuerpos: propiedades, elementos, relaciones, Teorema de Euler. Areas de figuras y cuerpos.
Volumen de cuerpos. Unidades. Equivalencias. Teorema de Pitagoras,

Mumers v Operaciones. Mameros racionales: concepto, propiedades. Densidad. MNimeros
iracionales: algunos nameros especiales. Pi Las operacioneg en Q (adiecién, sustraccion,
multiplicacidn, divisidn, potenciacion y radicacién). Usa de razones frigonométricas en la resolucidn
de problemas con tridngulos rectangulos. Patrones numéricos. Generalizacidn. Utilizacion de la
notacién simbdlica para expresar el término general de una sucesion. Utilizacion de la notacién
simbdlica para expresar el término general de una sucesién (por ejempla: 1; 1/2] 1/3; ... /.
Algebra v Funclones. Lenguaje coloquial, grafico y simbélico. Relacion entre las distintas
representaciones. Expresiones algebraicas. lgualdades, ecuaciones y formulas. Significade.
Ecuaciones & inecuaciones de primer grado con dos variables. Ecuaciones equivalentas,
Propiedades de las operaciones con expresiones algebraicas. Cuadrado y cubo de un binomio.
Diferencia de cuadrados, Operaciones sencillas con expresiones algebraicas, Propiedades de las
operaciones. Cuadrado y cube de un binomio, Diferencia de cuadrados. Funciones numericas:
lingal y cuadraticas, aplicadas a distintas éreas del conocimiento. Nocidn de dependencia entre
variables. Distintas formas de representacién (Tablas, férmulas, coloquial, grafica, etc.).
Dependencia funcional. Expresidn algebraica asociada a una grafica.

Probabilidad y Estadistica. Nociones de estadistica, ParAmetros estadisticos. Los abusos en el use
de la estadistica. Histogramas. Fendmenos aleatorios. Variables aleatorias. Frecuencia y
probabilidad a un suceso. Combinatoria, Estrategias para el recuento de casos. Ejemplos de casos
en que se usan permutaciones, variaciones y combinaciones (sin uso obligado de formulas).

Espacio Curricular: Ciencias Bioldglcas

Contenidos Curriculares

Los organismos, diversidad, continuidad y cambio. Las Ciencias Bioldgicas como proceso de
indagacion de los seres vivos. Funciones de nutricion: incorporacion y transformacion de la materia.

Metabolismo celular: Caracteristicas generales. Respiracidn aerobica y anaerdbica.

El organismo humano y la salud. Los cambios corporales en las distintas etapas del desarrollo.
Caracteristicas de la pubertad y la adolescencia. Caracteres sexuales primarios y secundarios. La
sexualidad humana: Actitudes y wvalores. Reproduccidn: fecundacion, embarazo y parto.
Enfarmadades de tfransmizién sexual, Sistema de coordinacion y regulacion: Nervioso ¥ endocring,
estructura y funcién de cada sistema. La aclividad fisica y el sistema osteo-artro- muscular.

Los organismos en interaccién con el medio. Especie: concepto, Poblaciones: estructura y
dindmica. Poblaciones humanas. Impacto demografico en los ecosistemas. Comunidades:
relaciones infra e inter especificas. Condicionamientos bicldgicos que permiten o impiden el
desarrollo sustentable.
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RESOLUCION N°

Espacio Curricular: Fisica
Contenidos Curriculares
Mecanica; Leyes de Newton., Aproximacion al concepto de masa en su relacién con la cantidad de
materia y su diferenciacién con el peso. Distintos tipos de fuerzas (gravitatoria, de contacto, etc.).
Centro de gravedad y equilibrio. Fuerzas: Descomposicion vectorial. Momentos y cuplas.
Aplicaciones. Principio de aceldn y reaccién.
Cinematica: posicion, aceleracion, tiempo, velocidad, desplazamiento, trayecloria. Sistemas de
referencia. Movimiento rectiinee uniforme. Leyes y Graficos. Variacién de la posicion y de la
velocidad en funcién del tiempo, Conceptos. Unidades.
Trabajo. Potencia. Energia. Tipos. Energla potencial, cinética y meeanica. Unidades. Conversidn
de unidades. Principio de inercia y de masa. Ley de la gravedad. Energia mecanica; La energia
patencial gravitatoria como asoclada a la masa y |a posicién respecto a la tierra. Energla cinética
como energia asociada cambios de velocidad y la masa. Principio de conservacion de la energia.
Potencia. Leyes del péndulo. Movimiento oscilatoric arménico. Calda libre. Tiro vertical.
Composicidén de movimlentos.
Movimiento circular, Fuerza centripeta y fuerza centrifuga. Rotacidn de cuerpos rigidos. Girdscopo.
Movimiento variado. Leyes,
Mocitn de campos de fuerza. Campos gravitatorios, eléciricos y magneticos. Interrelaciones entre
fendmenos eléctricos y magnéticos. Ley de Coulomb. Fuerza electro motriz Diferencia de patencial.
La Tierra. el universo y sus cambios. Algunos modelos de universo. Teorla del Big Bang. Los
grandes objetos césmicos y sus caracteristicas. Algunos modelos cosmogonicos del Sistema Solar
y sus alcances. Los componentes del Sistema Solar. Los modelos Geocéntrico y Heliogentrico,
puntos de vista histarico y mecanico.
Espacio Curricular: Quimica
Contenidos Curriculares
La materia. La materia y los materiales: materia, material y cuerpo. Propiedades generales de la
materia: masa, volumen, peso y densidad. Los estados de agregacidn de la materla:
caraclerizacién. Cambios de estado. Atomo y molécula. lones. El modelo de particulas:
Interpretacién de las caracteristicas de la materia en log distintos estados de agregacion.
Relaciones entre presidn, volumen y temperatura para los estados de materia. Las temperaturas en
los cambios de estado. Los sistemas materales: clasificacién. Soluciones. definicién. Tipos de
soluciones: sélidas, liquidas y gaseosas; diluidas, concentradas y saturadas, Concentracién de
solucionss.
Estructura de la materia. Modelo atémico de Bohr. Miveles de energia. Mociones sobre el modelo
actual: particulas subatdmicas (protones, electrones, neutrones y gquarks). Modelo atdmico
maderna. Mimero cudnticos. Configuracion electrénica. Elemento quimico.
La Tabla Peritdica: ordenamienta y clasificacion de los elementos quimicos, Grupos y periodos;
elementos metalicos, no metalicos e inertes, Namero atdémico y namero masico. lsotopos.
Radioactividad, radicistopos. Interacciones entre |os dtomos: regla del octeto. Los modelos de
unidn iénica y covalente. Representaciones de Lewis y nomenclatura para compuestos binarios.
Fuerzas intermoleculares.
Las transformaciones de la materia. Formacion de compuestos inorgénicos (acidos, hidréxidos
sales). Las reacciones quimicas: modelizacion del cambio quimico. Representacion y significada de
las reacciones quimicas, Reactivos y productos del proceso, Ley de |a conservacion de la masa.
Indicadores acido-base: usos y caracteristicas. Comportamiento dcido-base en sustancias de uso
22
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cotidlana, La energia en las reacciones gquimicas: procesos endotérmicos y exotérmicos.
Velocidades de las reacciones quimicas; factores que la afectan.

Espacio Curricular: Tecnologia de la Informacion y Comunicacion

Comtenidos Currieularas

Procesamienio de la informacién. Sistemas Binarios. Algebra de Boole. Estructura de dalos.
Concepto de informacion y cantidad de informacion. Introduccién a la teoria de la informacion.
Estructura fisica y funcional de la computadora. Hardware. Definicién. Clasificacién. Descripcion de
la CPU, Memorias. Medio de comunicacién. Periféricos. Software, Definicion. Clasificacion.
Software de base y de aplicacién. Sistema operative. Los lenguajes de programacion.
Compiladores e intérpretes. Los utilitarios o software de servicios. Los sistemas de aplicacion.
Software de aplicacién de usa generalizado en computadoras personales. Software original, legal,
libre, etc.

Concepto de telematica. Proceso en linea y proceso en tiempo real, Hardware concepto basico
para la comunicacién. La sincronizacion en la comunicacién. Vinculos dedicados y no dedicados.
Mormas de interconexidn de equipos para redes informaticas. Regla de la comunicacion de datos.
Los protocaolos. Introduccién a las redes. Clasificacién de redes segun su cobertura geografica.
Redes de area local (LAN). Redes de &reas ampliada o extendida (WAN). Redes privadas y
plblicas. Redes inaldmbricas. Internet. La estructura de INTERNET. Los servicios de Intemet.
Informacién y comunicacidn, Transmisién de la informacidn, Codificacion. (DTMF, FSK, ofros).
Teléfana, Teléfono celular. Television. Fax. Transmisidn de dalos: par de cobre. Cable coaxial.
Fibra épfica. Inalambricas: Sistemas (Bluetooth, WIiFi, Otros) Medios: AM. FM. Microondas.
Transductores andlogos, digitales. Forma de comunicacién interactiva y multimedial. Camara
fotografica. Videocamaras. Grabadora de audio y video, analégico y digitales. CD. DVD, etc.
Impacto social las aplicacicnes de la informética y las comunicaciones en la sociedad.
Responsabilidad &tica. Los virus informéticos. La propiedad intelectual. Privacidad de |a
informacién. Fraude informético. Efecto de la salud por la utllizacion de herramientas informaticas.
Desafio de las nuevas tecnologias.

Espacio Curricular: Dibujo Técnico

Contenidos Curriculares

Lineas. Mormma: IRAM 4502, Tipos de lineas: Agrupamignto. Proporciones, espesores ¥ su
aplicacion. Métados de proyeccion. Norma IRAM 4501. Proyeccion ortogonal en el triedro
fundamental. Planteo practico de los métodos de proyeccidn: 1SO (E) e 150 (A). Metodos de
proyeccion 4.2.4. Vistas auxillares

Superficies inclinadas. Determinacién de la verdadera forma o magnitud. Planteo para ubicar &l
plano auxiliar. Proyeccién de cuerpo o pieza sobre el plano no paralelo al triedro fundamental.
Reprasentacién de vistas en perspectiva. Norma IRAM 4540

Vistas en perspectivas: planteo, trazados y aplicaciones. Representacién del cubo de referencia con
circunferencias Inscriptas en sus caras, transformadas en dvalos Posiciones. Representacion de
roscas y tornillos. Morma IRAM 4520. Representacion convencional de roscas: tornillo, tuerca y
contratuerca. Trazado de bulén y piezas. Designaciones. Representacién de engranajes. Morma
IRAM 4522, Represenlacién convencional de engranajes y ruedas dentadas. Lineas
convencionales. Vistas y corte,

_Escalas lineales. Morma IRAM 4505. Escalas lineales a emplearse en el dibujo técnico para
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construcciones mecanicas. Orientacion construccidon de edificios, Mormas IRAM 4511/25/28,
Normalizacion y planos referidos a la construccion de edificios, Escalas usuales. Unidad de medida!
metro. Simbolos gréficos electrotécnicos. Norma IRAM 2010. Representacion de circuitos
eléctricos. Representacidn unifilar y multifilar, Simbologia para esquemas eléctricos. Dibujos a
mano alzada (croguis). Consideraciones sobre el coquizado, como paso intermedio hacia el dibujo
definitiva,

Taller Preprofesional

Mddulos

Artesanias en Cuerno

El cuero como materia prima. Distintos tipos de cueros. Maneras de curido. Texturas y
consistencia.

Intraduccitn a las artesanias en cuero. Materiales. Herramientas. Corte y preparacion de piezas.
Grabado del cuero.

Pirograbado — Repujado — Acabados — Tefiido — Costuras — Cosido con hilo encerado — cocido con
tiento de cuera,

Talabarteria y artesania criolla: Trenzado de dos tientos a oche tientes redondos y chatos. Riendas,
arneses, caronas, (8208 y manturas.

Ceramica

Introduceidn a la ceramica. Preparado de pastas de modelaje. Amasado. Manejo de arcillas.
Nociones de técnicas de modelado. Introduccién al desvastado, paleteado y por rollos achatados o
chorizos.

Taller de elaboracién de piezas sencillas. Primeras experiencias en coccidn de piezas ceramicas.
Relevamiento de productos cerdmicos en el ambito local.

Vfisita, relevamiento y entrevistas en talleres de artesanos ceramistas de la region.

Cacina

Infroduccisn a la Gastronomia. Nociones de historla de la Gastronomla. Conocimiento de maguinas
y utensilios para la produccion culinaria, Uso y mantenimiento de utensilios. Técnicas aplicadas a la
cocina basica, Tipos de cores de vegetalss. Tipos de cortes de carne. Tipos de coccion.
Elaboraciones basicas a partir de vegetales y cames. Pastas. Tipos de pastas. Salsas. Tipos de
salsas. Introduccién a normag de presentacion y combinaciones basicas. Técnicas de emplatado.

Grabado

Técnicas de Grabado con estampa.

Xilografia: monocromia — bicromia — policromia — taco perdido.

Caligraph: relieves y bajo relieves con reciclade de materiales, distintas texturas y formatos.
Grabado en metal: punta seca —agua fuerte — aguatinta — mezzotinta,

Materiales v herramientas: gubias para grabado - tintas graficas (negro — cyan — magenta -
amarillo). Rodillo de goma dura = prensa - manivela — chapas (aluminio — hierro — cobre). Papel de
registro exacto y otros — espétulas — cuchara de madera — pinceles — aceite de lino — kerosene o
aguarras — Acido nitrico — bateas de plastico o de chapas — Gomalaca en escamas — alcohol fino -

-], Aguja de colchonero — Resina — Pinzas.

24



-

AMenistorio de Tdwoacidn
%jm 2 ﬁmw@m
DProvincia ds Tkt

RESOLUCION N° 3 6 g 0 q%

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-77.437/13.-

FRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Gurricular: Matematica

Contenidos Curriculares

“Algebra; Monomios y Polinomios: Facteres. factor comun, factor comin por grupos, trinomio
cuadrade perfecto, cuatrinamlo cubo perfecto, diferencia de cuadrados, suma o diferencia de
potencias de igual base. Combinacién de los casos de factoreo. Binomio de Newton. Maximo
comun divieor y minime comin miliplo de expresiones algebraicas enteras. Expresiones
algebralcas fraccionarias. Simplificacion. Operaciones. Sistemas de ecuaciones de sequndo grado.
Ecuaciones exponenciales y logaritmicas. Aplicaclones. Inecuaciones de segunde grado.
Concepto. Operaciones. Matrices. Sistemas de ecuaciones como matrices. Operaciones. Matriz
inversa, franspuesta y triangular, Calculo del determinante. Cramer. Método de Gauss - Jordan.
Modelizacién de problemas, aplicacién en circuitos eléctricos y electrinicos. Vectores. Concepto.
Representacion en el planc y en el espacio. Coordenadas cartesianas y polares. Operaciones.
Producto de un vector por un nimero. Producto escalar y vectorial. Ecuacién vectorial de la recla.
Algebra de blogues.

Numeros. Mimeros reales. Momeros irracionales. Representacidn en la recta numerica, Extraceion
e introduccidn de factores. Operaciones. Propiedades. Potencia con exponente racional.
Propiedades. Operaciones. Racionalizacién. Nameros complgjos. La unidad imaginaria, definicién e
interpretacién. Expresién bindmico. Complejos conjugados. Representacion grafica. Potencias de la
unidad imaginaria. Operaciones: suma, resta, multiplicacién y divisién. Propiedades. Expresion
trigonométrica y polar de un nimero complejo.

Funcidn. Concepto. Funeién valor absoluto. Representacidn grafica. Funcion cuadratica: estudio
completo. Vértice. Eje de simetria. Crecimiento y decrecimiento. Méximo y minimo. Propledades de
las raices. Problemas geométricos y fisicos. Funclones trigonoméfricas. Concepto. Signo y
variacién de las funciones en los cuatro cuadrantes. Representacién grafica de sen o, cos a y tg o.
Relaciones trigonométricas fundamentales. Identidades trigonométricas. Teorema del seno.
Teorema del enseno. Resolucion de tridngulos oblicuangulos. Funcldn exponencial. Concepto.
Representacion grafica. Logaritmos. Definicion. Propiedades. Logaritmos neperianos y logaritmos
decimales. Cambio de base. Funcién logaritmica. Representacién gréfica. Inecuaciones de
segunda grado.

Funciones geométricas. Curvas Planas. Concepto, Representacion grafica.

Eztadistica. Fendmenos aleatorios: Variables aleatorias. Frecuencia y probabilidad a un suceso.
Combinatoria. Estrategias para el recuento de casos. Ejemplos de casos en que se usan
permulaciones, variaciones y combinaciones sin uso obligado de férmulas.

Espacio Curricular: Ciencias Biol6gicas

Contenidos Curriculares

Composicion  quimica de la materia wviva. Generzlidades de los compuestos crganicos:
carbohidratos, proteinas, enzimas, acidos nucleicos (ADN, ARN), lipidos, esteroles, vitaminas y
otros. Endoesporas de las células procariotas. Grupos bacterianos representativos de interés en
i | biotecnologia y alimentos. Virus. Naturaleza de la particula viral. Caracteristicas generales de la
== infeccién viral, Etapas. Bacteridfagos. Géneros de interés en biotecnologia y alimentas.

1} Medio ambiente.

133\’33‘3& idad: multiplicacién vegetativa de células procariotas y eucariotas. Mitosis. Meiosis.
ri Reproduccidn de células vegetales y animales. Cramatina, cromosomas.
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Replicacién del ADN. Cédigo genético. Herencia. Cruzamientos. Mecanismos que producen vaniacion.
Semejanzas y diferencias entre células eucariotas. Semejanzas y diferencias entre celulas
procariotas y eucariotas. Microescapio. Métodos de observacion: coloraciones. Procesos de
conservacion: degradacion y sintesis de sustancias: Generalidades.

Espacio Curricular: Fisica

Contenidos Curriculares

La energla en el mundo fisico. Hidrostalica e hidrodinamica. Parametros: presidn, altura, caudal,
densidad, peso especifico. Principios de Pascal, Bemulli y de Arquimides. Aprovechamiento del
recurso hidrdulico: energla hidroeléctrica. Fuentes de energia. Energia edlica. Energla solar.
Energia geotérmica. Energia mareomotriz, Energia nuclear.

La energla eléctrica. Las leyes del circuito eléctrico: leves de Ohm, Kirchhoff, Joule. Elementos del
circuito eléctrico: fuentes, conductores v consumidores. Usos domiciliarios de distintos artefactos.
Seguridad de las instalaciones de uso eléctrico. Distribucion de |a corriente eléctrica: trayecto desde
la generacidn al consumidor final. Ahorro de energia. Energia y medic ambiente.

La energia térmica. Relacién de la temperatura con los cambios de estados de agregacion de la
materia y la dilatacién. Interpretacion de la dilatacién desde el modelo cinético corpuscular.
Meadicidn de la temperatura de los cuerpos, en particular los seres vivos, con termometros de
distintos tipos. Las escalas de temperatura, Celsius y Kelvin. La temperatura como vinculada a la
energia de las particulas que componen un cusrpo y su diferenciacién con el calor. Transferencia
de calor. La radiacion como otra forma de intercambio de energia en un sisterna, similar al trabajo y
el calor, Reconocimiento de las variables que intervienen en el clima terrestre para su interpretacian
a partir de modelos. Intercambios de energla: transporte de energia (conduccion, radiacidn y
conveccidn). Generacion de energia: efecto fotoeléchrico, celdas fotovoltaicas, celdas de
combustible.

La energia v |a termodindmica. El primer principio: Energia interna, calor y trabajo. Nocldn de
energia interna. Frimer principio de la termadinamica y conservacion de la energia. Degradacion de
la energla: Procesos espontdnecs, procesos reversibles y procesos irreversibles. Los procesos
naturales. Segundo principio de |a Termodinamica.

La energia y los fendmenos ondulatorics. Movimiento arménice simple. Concepto. Formas de
representacion. Ondas, Magnitudes. Clasificacion. Conceptualizacién cualitativa de fenomenos
ondulatorios. La luz como fendmeno ondulatorio y corpuscular, Formas de representacion de las
ondas. Ondas electromagnélicas. El sonido: produccidn y propagacion. Ondas sonoras. Efecto
Doppler. Impacto aclstico sobre &l medio ambiente.

SEGUNDO ANQ DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Matematica

Contenidos Curriculares

Funcién. Definicion. Existencia y unicidad. Motacién funcional. Dominio e Imagen. Entorno. Limite
de una funcidn: nocidn intuitiva de limite de una funcién. Limites por la derecha y por la izguierda,
Teorema sobre limites. Limites indeterminados. Limites infinilos. Limites cuando x tiente a infinito.
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Limites notables. Continuidad. Derivada. Concepto. Definicién. Interpretacién geométrica y flsica.
Reglas para calcular derivadas. Técnicas de derivacién. Derivadas de senos y cdsenos. Derivada
de una funcion compuesta. Regla de la cadena. Derivadas de orden superior. Velocidad y
aceleracién. Regla de L'Hopital. Diferenciales: definicién. Aplicaciones. Aplicaciones de la derivada.
Maximos y minimos. Problemas con méximos y minimos, Estudio de funciones: Dominio. Imagen.
Paridad o Simetria. Ceros. Polos. Signos. Asintotas. Maximos y minimos. Puntos de inflexion.
Representacion grafica de funciones, racicnales y polinémicas de tercer y cuarto grado. Integral
indefinida. Concepto. Interpretacion de la constante. Integrales inmediatas. Métodos de integracion:
gustitucian, por partes y por descomposicion en fracclones simples.

Integrales definidas. Regla de Barrow. Célculo de éreas y drea media,

Curvas planas. Recta tangente y narmal en un punto de una curva. Cdsenos directores.

Cénicas. Concepto. Elipse: caso particular la circunferencia. Hipérbola. Pardbela. Elementos.
Ecuaciones.

Espaclo Curricular: Quimica
Contenidos Curriculares

Quimica y medio ambiente. Naturaleza y alcance de los problemas ambientales. Sistemas
naturales. Perturbaciones ambientales. El agua: Abundancia, ciclo y usos del agua. Camposicion
del agua natural. Potabilizacién. Planta potabilizadora. Contaminacién del agua y principales
contaminantes. Pardmetros generales indicadores de contaminacidn:  caracteristicas
organolépticas, turbidez, temperatura, conductividad, pH., oxigeno disuslto, radiactividad,
caracteristicas microbiolégicas, toxicidad. Planta depuradora de aguas residuales. Medidas de
biaremediacién de la contaminacidn del agua. Suelos: composicidn y estructura del suelo, Suelos
contaminados, principales contaminantes, Generacion, tratamiento y destino final de residuos
solidos urbanos: reciclaje, incineracidn, vertederos, ofros tratamientos. El aire: composicion.
Contaminacion; concepto. Fuentes de contaminacidn. Aspectos figico-quimicos de los
contaminantes atmosféricos. Efectos de la contaminacién atmosférica en los seres humanaos. Efecto
invernadera. Contaminacién estratosférica: disminucion de la capa de ozono. Contaminacldn
acustica: definicion de ruido. Aspectos fisicos del sonido. Fuentes de ruido. Efecto del ruido sobre
los seres humanos, c
Quimica del carbono. Concepto e importancia de |a quimica organica. Compuestos inorganicos y
orgénicos. Revision sobre unlanes quimicas.
Hidrocarburos alifaticos: definicion, clasificacién, formulas moleculares y estructurales — isomerla.
Namenclatura, Hidrocarbures ciclicns: estructura y nomenclatura. Hidrocarburos aromalicos:
estructura del benceno y sus derivados, Nomenclatura. Recursos organicos: El peirdleo como
recurso energético. Usos del petrdleo. Octanaje. Importancia del petréleo y sus derivados en la
regibn. Combustibles altematives: Biocombustibles. Funciones oxigenadas y nilrogenadas:
Alcoholes, éleres, aldehidos, cetonas, &cldos carboxilicos: estructura, clasificacion y nomenclatura.
Derivados de los acidos carboxilicos. Aminas, amidas: estructura, clasificacién y nomenclatura,
Quimica y salud. Alimentos: componentes y clasificacidn. Principales grupos de blomoléculas.
Papel de |as biomoléculas en el organizme humano. Carbohidratos como fuentes de energia.
Lipidas como reserva de energia. Jabones y detergentes. Aminoacidos esenciales. Funciones de
las proteinas. Desnaturalizacion proteica. Factores que alteran la estructura proteica. Enzimas.
Accion enzimdtica. Sustancias presentes en los alimentos en pequefia proporcion: vitaminas,
minerales. Digrio nutricional. Calculos a partir de la ingesta de alimentos. Alimentos y energia |
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H | microemprendimients. El Producto. Coste del Producto. Identificacién y caracterizacién de

guimica. Alimentos transgénicos y originarios. Aditives alimentarios. Enfermedades transmitidas
por alimentos (ETAs). Drogas y toxinas en el cuerpo humano. Efectos del slechal, el tabaco y otras
sustancias en |a salud.

Espacio Curricular: Taller de Investigacién Laboral
Contenidos Curricularas

El trabajo: en las socledades modemas. El trabajo como eje en la crganizacion social. El trabajo por
gactores de economia. La poblacion econdmicamente activa. La categorfa ocupacional.
El trabajo &n |la Argentina. La medicién del empleo: ocupades y desocupados. Consecuencias de la
desocupacién. Economia Informal,
Las economias regionales y el trabajo. La Regidn de los Valles Calchaguies. La produccion
| artesanal. Talleres. Organizacian del Taller artesanal. Emprendimlentos individuales y cooperativos,
Insercién de la Preduccion artesanal en el mercado local. Relacion con |as industrias vitivinlcolas y
€l turismao.
| Impertancia del turisma como actividad econdmica. Mercado de trabajo en relacion al turismo.

TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Mercadotecnia
Contenidos Curriculares

Mercadotecnia o Marketing: Concepto. Estudio & investigacién de mercados. Oportunidades y
Amenazas. Fortalezas y Debilidades. Marketing estratégico y operativo. Los campos de accion del
marketing. Segmentacion y posicionamiento. Desarrollo de una esirategia de posicionamiento de un
microemprendimiento en el mercado.
El plan de marketing y la planificacidn estratégica; andlisis del entorno. Analisis interno de una
empresa. Diagndstice y definicién de objetivos y misidn de la empresa. Definicion e planes de
accian.
El producto: planificacién y desamrollo del producto. Promocién de productos: heramientas
promocionales. La publicidad en la promocion de un producto. La promocion de ventas. Las
Relaciones Publica y la imagen de un producto. Las ventas personales.
Politicas de Marketing: de ventas y de compras de un producto. Cferta y Demanda: analisis.
Politicas de distribucion. Politica de promocién. Marca, envases y etiquetas. El precio: objefivos de
la fijacién de precio. Internet como herramienta de promocion y venta.
La comercializacion: enfogue, praceso y aplicacion de las técnicas y estrategias de Mercadotecnia.

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio CGurricular: Microemprendimientos
Contenides Curriculares
Concepto de trabajo. Microempresa y autoempleo. Historia de la microempresa en la Argentina.
Clasificacion de las microempresas. Ventajas y desventajas de la microempresa. Plan de
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F.0.D.A. (Fortaleza, oportunidades, debilidades y amenazas). Disefiar el producta, Distribuir el area
de trabajo. Medidas de Seguridad. Marketing. Factores de marketing.

Planeamlents y método de proyectos. Planeamiento .Nociones basieas. Proyecte. Concepto.
Importancia. Clases. Decigiones de inversién. Introduccidn a la microempresa. Estudio v evaluacién
de proyectos. Deteccién de oportunidad del emprendimiento. Estudio de mercado. Determinacion
de |a zona geografica a estudiar cantidad de habitantes, distribucion de la poblacién, poder
adquisitive, cultura. Organizaciones existentes en la zona. Elaboracién de una base de datas de las
necesidades insatisfechas. Decisiones asociadas a un proyecto.

Evaluacion de proyectos. Métodoz de evaluacion de proyeclos de inversion. Inversiones previas a
la puesta en marcha. Flujo de fondos asociados a las inversiones. Disefio de una secuencia integral
para el andlisis de proyectos de inverslan,

Espacio Curricular: Marco Juridico de los Procesos Productivos

Contenides Curriculares

Deracho. Fuentes de derecho. Ley. Costumbre — jurisprudencia. Dochrina de los autores. Derecho |
comparado. Obligaciones. Clasificacion. Efectos de las obligaciones. Extincién. Contratos,
Caracteres juridicos: clasificacién. Modalidad. Formas. Tipos de contratos: mutuo, compra venta,
locacién, comodato, prenda. La legislacién laboral; Historia del trabajo. La legislacidén del trabajo.
Principlos que la orientan. Las leyes laborales. EI Art. 14 Bis de la Constitucion Macional. Los
convenios colectivos. Los estatutos, Tercerizacién. Flexibilizacion laboral. El contrato de trabajo.
Caracteristicas. Clasificacion objeto. Las formas y pruebas.

3.2.3. Campo de la Formacién Técnica Especifica para el Ciclo
Superior.

Este campo es el gue aborda los saberes propios de cada campo profesional, asl como
también la contextualizacién de los contenidas desarrollados en la formacion cientifica-tecnolagica,
da cuenta de las &reas de la formacion especifica ligada a la actividad de un técnico, necesaria para
el desarrollo de su profesionalidad y actualizacion permanente. Comprende eontenidos en funcion de
capacidades que se ponen en juege en la dinamica profesional y que estan ligadas a problematicas
del ejercicio profesional en conlextos socio-productivas especlficos.

Esta Especialidad Preduccién y Gestion Artesanal propuesta por |a Escuela de Educacion
Técnica N® 3111 contempla la diferenciacién de las Orientaciones sdlo en el Campo de 1a Farmacién

Técnica Especlfica del Ciclo Superior, ya que los otros Campos son comunes, es decir con los

mismos Espacios Curriculares y cargas horarias, en las fres Orientaciones:

it]



Slemcitorc oy Olacisonie
GCeoncia y Feonologta
Drovincia do Falla

RESOLUCION N° 3 6 9 0 ?

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-77.437/13.-

1- Textiles
2- Metales-Madera-y-Ceramica
3- Gastronomia.

Por este motivo prasentamos el Campo de la Formacidn Técnica Especifica del Ciclo Superior

diferenciado en las tres Orientaciones.

3.2.3.1. Orientacion en Textiles

PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR
Espacio Curricular: Disefno |
Contenidos Curriculares
Fundamentos del Disefio. La forma visual. Elementos basicos. Punto = Linea - Plano — Volumen -
Dimensién = Color — Valor — Textura — Disefio bidimensional. Boceto y croguis. Disefio industrial y
artesanal. Proposito y fin del Disefio. Etapas basicas del procese de disefio.
Elementos iconograficos de las culturas aborigenes andinas del territorio argenting: Culturas
Ciénaga, Condorhuasi, Aguada, Sunchituyos, Santamariana.
Disefio aplicado por especialidades: Telar — Tejidos — Confeceién de Indumentana o Metales -
Carpinteria — Ceramica.

Espacio Curricular: Telar |
Contenidos Curriculares

Intraduccién a la materia. Los bastidores triangulares, cuadrados y rectangulares. Historia del telar
criollo. Conocimiento bésico del tejido v del tefiido. Preparacion del telar cricllo. Accesorios del telar
criglle. Mantaje de la urdimbre y enlizadn. Los peines.

Muestras con diferentes puntos: liso jaspeado - rayado - punto cruz. Armado de muestrario. Calculo
de materiales. Materiales v técnicas de trabajo. Tedido con productos industriales. Técnicas de
framado tradicional, Realizacidn de tapices sencillos en punto cruz y de bolsos con terminaciones
en ¢rochet ylo dos agujas.

Espacio Curricular: Tejidos |
Contenidos Curriculares

Introduccion al tejfido. Las agujas, 1a cinta métrica y las tijeras. Preparacian del ovillo. Abreviaturas.
Fibras textiles: naturales vegetales, minerales y fibras quimicas: artificiales y sintélicas. La muesira.
Puntos basicos en tricot (santa clara — jersey — elastico). Puntos béslcos en crochet o ganchillo
{medio punto — punto vareta simple y doble). Aumenta y disminucidn. Qjales y remates. Correccidn
de los errores. Orillos y costuras, Orillos y dobladillos. Bolsillos. Remates de la prenda: con
\ganchillu y sencillo. Elaboracidn de prendas basicas en tricot vy ganchillo.
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SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Disefio |l
Contenidos Curriculares

La organizacién formal; Composicién. Elementos de formacién y relacion: equilibrio — escala —
posicidn — direccién — espacio. Ritmo y repsticion modular: madulo, sub madulos, supermédulos.
Ampliacién y reduccidn. Simetria y Asimetria. Técnicas de representacion. El disefio abstracto y
figurativo. Elementos iconograficos de las culturas aborigenss andinas del territario  del
Tahuantinsuyo: Tiahuanacu, Nasca, Maochica, Chimu, Chancay, Inca.

Disefio aplicado por especialidades: Telar — Tejidos — Confeccién de Indumentaria o Metales —
Carpinteria — Cerdmica.

, Espacio Curricular: Lenguajes Artisticos y Comunicacionales
Contenidos Curriculares !
Lenguajes artisticos y comunicacionales verbales y no verbales. La Palabra. Oralidad y escritura,
Géneros discursivos, Literatura. Prensa. Guidn. Imagen. Imagen visual fija. Bidimension; dibujo,
pinturas, grabado, disefio de Imagen. Tridimension: escultura, ceramica, disefio de objetos.
Técnicas y recursos del arte visual,
La imagen sonora. Sonido, misica y efectos. Organizacidn del mensaje sonoro. Musicallzacion. Las
artesanias como punto de parida para el desarrolle de las tecnologlas de los pusblos. Valor
estético de las aresanias. Principales expresiones artesanales de la region. Tendencias
transculturizantes de las artesanias modernas. Rescate de las ralces histdrico — culturales a traves
del disefio, creacion y produccion de artesanias. Folclore y tradicion. Expresiones populares
artisticaz. Conmemaoraciones y rifuales.

Espacio Curricular: Telar Il
Contenidos Curriculares

Los textiles en la historia de América. Los hilados, Técnicas utilizadas para torcer hilos y para hilar
tipos de hilos: textura - grosor - ristices. El disefio aborigen: significade y técnicas de realizacion. El
telar americano sin peine. Técnicas de tejido en Telar criollo: el punto caminado. Concepto tedrico.
Caracteristicas. Tejido decorativo. Confeccian de tapices sendillos en punto caminado.
Tejida en bastidor. Diferentes tipos de bastidores: fijos y regulables, Galculo de los materiales.
Incorporacion de materiales y técnicas alternativas no tradicionales.
Los cordeles: cuerdas torcidas y retorcidas, cordeles trenzados de diferentes formas y colores, de
3, 4 y B hilos. El aparato de trenzar.

Espacio Curricular: Tejidos |l
Contenidos Curriculares
Tricot: Diagramas y dibujos en guardas. Trabajo de ochos (cruzado o mixto y cruzado anudado).
Punto Jacquard de dos o méas colores. Guardas para prendas. Clases de trenzas. Garbanzos
{pequefio — grande). Punto pellizeo. Trabajo ‘Doble faz', Crochet o ganchillo: diferentes puntos y
téenieas. Puntilas para manteles, corinas, toallas. Capeta redonda, camino de mesa. Bolso
artesanal. Gorros. Guantes,
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Espacia Curricular: Confeccién de Indumentaria |
Contenidos Curriculares

Conocimiento y practica de maquinas: indusirial a pedal y electrica.
El corle. Desengomado. Direccion de la trama y su correcta colocacidn,
Trazado y realizacion del patrén. Aplicacion del molde. El cortado. Armado de la Prenda. Prueba y
correccion de defectos. Las medidas: formas de tomarlas y aplicarlas.
Tecnicas de base: los implementos. Las puntadas. Tipos de costuras.
Tipos de Aberturas: con cierres, con botones, con broches, con abrojos. Los ojales.
El proceso de confeccién: tizado — marcado — cortado e hilvanado.
Calculo de la tela. Tipos de telas e hilos. Las faldas: base, pantalén, escocesa, con arandelas, eic.

TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR '

Espacic Curricular: Disefio |l
Contenides Curriculares

Metadologia del disefio. Estudio y programacién de un disefio. Disefio tridimensional. Disefio y
gjecucion de objetos a escala. Materiales y procesos artesanales.
Aplicacién de disefios de culturas aborigenes americanas, de la tradicién criolla y de creacion
personal en la decoracién.
Disefio aplicado por especialidad. Telar - Tejidos — Confeccion de Indumentaria o Metales —
Carpinteria = Ceramica.

Espacio Curricular: Economia
Contenidog CurrleUlares

La economia como actividad y come ciencia social. Relacidn de la economia con ofras ciencias.
Divisiones y ramas de |a economia. Importancia de la economia. Ciencia & ideologia. Economia y
politica. Macroeconomia y microeconomia.
La economia como disciplina cientifica: El mercantilismo. La fisiocracia, El |iberalismo. El
socialismo. El keynesianismo. Neoliberalismo y el pensamiento postkeynesiano.
Los agentes econdmicos: las familias, las empresas y el estado. Sectores primario, secundario ¥
terciario. El circuito de produccidn, Intercambio y consume, Salarios, inferese y ganancias.
Oferta y demanda. La ley de la demanda. La curva de |a demanda. La oferta. La curva de |a oferta.
La elasticidad de |a oferta.
El mercado. El cruce de oferta y demanda: cambios en los precios y cantidades de equilibrio.
La competencia perfecta, abusos del mercado, la competencia monoptlica. jlntervencion del
estado o libre cambio?

Espacio Curricular: Fieltro
Contenidos Curriculares
Definicién. Historia del fieltro. Tipos de pelos utilizables. Tratamiento de |2 lana de llama., de oveja,
de cabra. Técnicas del amasado. Técnicas basicas para reslizar superficies lisas; bolas, aros,
cordones. Confeccion de pompones, flores, chalinas y telas, accesorios. Aplicacidn del fieltro y
accesorios del fieltro en Disedo y Confeccldn de Indumentaria Artesanal.
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Espacio Curricular: Telar lll
Contenidos Curricularas

La tintura de los hilados. Tintes naturales y quimlicos. Técnicas de tefido tradicionales y nuevas.
Aplicacién de técnicas de enlizado, urdido, tramado. El punto caminada y los puntos ristro, smirma ¥
fantasia Elaboracidn de tapices en punto caminads con disefios aborigenes, rupestres y paisajes
szencillos.
Los telares de mesa. Elaboracion de peleros, caminos de mesa, chalecos, bolsos.
El telar o bastidor con pala. Las fajas en faz de urdimbre. Confeccidn de fajas con diversos disefios:
escalera, jaspeado, etc. Confeccion de ponchos,

Espacio Curricular: Tejidos Il
Contenidos Curriculares
Crochet y ganchillo: Medidas y calculos de puntos e hileras. Elaboracién de prendas en: vestidos
con aplicacidn de telas, remeras, camperas para nifios y adultos. Almohadones, bufanda enrejada,
gorros v bainas. Chompa. Bolsito para celular. Pompones. Pollera con cuadros.
Tricot: pullovers combinado — Campera con punto arroz doble — Jersey. Campera con ocho clasico.
Chaleco. Canest. Almohadones.

__ Espacio Curricular; Confeccién de Indumentaria |l
Contenidos Curriculares

Transformaciones de prendas de vestir. Aplicaciones. Confecciones combinando diferentes telas o
tejidos.

Calculo del material para la confecclén de diferentes prendas. Confeccion de Pantalones, faldas,
camisas, blusas, vestidos de galas. Caracteristicas particulares. El patrén de base de cada una de
estas indumentarias (o prendas). El puiio, Inz pliegues, los bolsillos, tipos de belsillos, el cuello, la
manga, etc, Las prendas para nifies: shorls y bermudas. La lencerla y corseteria. materiales,
encajes, festones. El vestido de novia: velo, cola, costura de |os encajes. Trabajo del plisado. Tipos
de materiales y acabados,

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Cumicular : Relaciones Humanas
Contenidos Curriculares
Las relaciones humanas. Las relaciones publicas. Comunicacion y convivencia. Servicios,
Relaciones Publicas y Empresas. Publico y usuario. La comunicacién interpersonal en las
organizaciones. La comunicacidn interna. Caracteristicas. Diagnéstico. Politicas y eslrategias.
Cultura corporativa. Entorno organizacional. El rol de la Gerencia de Recursos Humanos. Las
actitudes de los empleados en el frabajo y sus efectos. Administracidn del trabajo en equipos.
Mecanica de Grupos. Liderazge. Supervisién. Proceso de induccion. Desarrollo de recursos
humanos. Capacitacidn. Disciplina. Control de presentismo. Motivacion. Evaluacién del desempefio.
Politica de remuneraciones. Modelos de Comportamiento Humano. Sistemas de recompensas. Los
conflictos. Prevencidn vy ftratamiento. Cambio y resistencia al cambio. Pardicipacion e
involucramiento.
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Espacio Curricular: Turismo y Artesania
Contenidos Curricularas

Turismo y Artesanla: Aspectos conceptuales y generales. La actividad turistica. La actividad
Artesanal — cultural. Las artesanias en el turismo. Cultura y Artesanlas: Turismo Aresanal. Los
falleres artesanales. Escuelas artesanales. Arte tradicional. Arte en proyeccion. Circuito Artesanal
en el Valle Calchagui (Camine del Artesano). Valor cultural y econdmice de lo artesanal.

El patrimonic artesanal. Conservacion, proyeccion y valorizacion del patrimonio artesanal. Los
recursos culturales y naturales en el camine del artesano. Desarrolle del turismo artesanal local.
Fuente laboral de de desarrollo. Produccién y Comercializacion.

Diversas definiciones de Turismo. Clasificacidn del Turismo. Turismo ¥ turista y motivos de viajes.
Bienes y servicios turisticos. Los atractivos turisticos y sus clases. Clasificacion de los servicios
turisticos. Oferla v Demanda turistica. La Argentina turistica: lugares, atractivos, culturas y
tradiciones regionales. NOA turlstico: lugares, atractivos, circuitos culturales y de tradicion popular,
Turismo Cultural; Corredor turistico de Valles y Quebradas, de sierras y puna del NOA. Cafayate,
un producto turistico del Valle Calchaqui. Sus blenes y servicios.

Espacio Curricular: Gestion Comunicacional de la Produccion
Contenidos Curriculares

Producto y gestién comunicacional. Producto, consume y comunicacion. Necesidades y demandas
del consumidor. Productos; valor, costo y satisfaccién. Andlisis de oportunidades del mercado.
Selaccion del mercado objetive y posicionamiento. Estudios de mercado, Proceso de investigacion
de mercados.

Conducta del consurmidor, factores. Tipos de conducta de compra. Estimacion de demandas
futuras. Identificacion de segmentos de mercado. Fijacion de precios. Programas de publicidad.
Generacion de mensajes. Producto comunicacional, Destinatarios. Presentacidn, circulacion y
espacios de comercializacion.

Espacio Curricular: Bordados
Contenidos Curriculares
Los elementos de trabajo. Los materiales: hilos de bordar, telas.
Los puntos basicos: cadena, festdn, cruz, atras o herba.
Otros puntos complejos: sombra, realce, cordan, matiz, filtiré, rococd, punto a la aguja, vainilla, nido
de abeja, arafia.
Aplicaciones de bordados a indumentaria artesanal y productos realizados en telar.

Espacio Curricular: Telar IV
= Contenidos Curriculares

Técnicas avanzadas en los tramados y puntos del telar criollo, Perfeccionamiento del punto
caminado y confeccién de tapices con degradé de colores y esfumados.

e T Los telares de dos y cuatro cuadros, "cuatro pedales”. Utilizacion. Confeccion de felas. Telas
e ey tradicionales como picote y barracan. Formulas gréficas para hacer disefios de telas. Formulas para
i '?M'I : e, :

A enlizar. Férmulas para movimiento de los cuadros. Distintos disefios para cuadros; tafetan, sarga,

espiga, rombos, etc.
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Espacio Curricular: Tejidos IV
Contenidos CurricUlares

Tejido y maquina de tejer, Uso, manejo y mantenimiento de la maquina de tejer. Accesorios. Tipos
de lana aptas para magquina Técnicas de tejido a maquina. Puntos basicos. Aumentos y
disminuciones, Aplicacién de tacnicas en escote, cuellos, pufios, elastico, bolslllos. Remate de las
prendas. Disefio y confeccidn de prendas sencillas. Elaboracién de diagramas y dibujos de guardas
en magquina de tejer.

Espacic Curricular: Confeccion de Indumentaria lil

Cantenidos Curriculares

Los forros: de una chaqueta, de un abrigo, de un vestido o pantaldn. Los escotes: cuello hacia
arriba, en forma de ofal, en V y cuadrado. Los pantalones: con pinzas, pliegues. Traje de gaucho.
Accesorios. Aplicacién de alfarzado y bordado artesanal en la confeccidn. Vestidos de Gala:
escotes — drapeados - el forro entubado, Organizacién del trabajo. Elaboracidn de Presupuestos.
Célculo de materales. Relacidn entre costo y precio final.

Espacio Curricular: Pintura sobre Tela

Contenidos Curriculares

Teorla del color. Mezclas y combinaciones.

Cartas de colores. Pinturas para telas (variedades y aplicaciones), pinturas para seda, anilinas.
Textura de materiales: soportes y soportados.

Finceles y pinceladas; variedades y técnicas de aplicacion. Estampacién — Sello — Stencil — Batik -
Serigrafia artesanal.

3.2.3.2. Orientacién en Metales, Madera y Ceramica

PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Disefio |

Contenidos Curriculares

Fundamentos del Disefio. La forma visual. Elamentos basicos. Punto - Linea — Plano - Volumen -
Dimensitn — Color = Valor - Textura — Disefio bidimensional. Boceto y croquis. Disefic industrial y
artesanal. Propasite y fin del Disefio. Etapas basicas del proceso de disefio,

Elementos iconograficos de las culturas aborigenes andinas del territorio argentino: Culturas
Aguada, Belén, Santamariana, Sunchituyoc

Disefio aplicado por especialidacdes: Telar — Tejidos — Confection de Indumentaria o Metales -
Carpinteria — Ceramica.

Espacio Curricular: Cesteria

Contenidos Curriculares

La fibra como materia prima. Estudio de fibras convencionales y regionales. Mimbre. Fibras de
gimbol vy poleo como materia prima alternativa local.
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Conocimiento y uso. Posibilidades y utilizacion de fibras en distintos productes. Utiles de trabajo.
Técnicas artesanales. Confeccion y Diseno de plezas de cesteria.
Mobiliaric de cesteria y su aplicacidn a disefios de carpinteria.

Espacio Curricular: Metales |

Contenidos Curriculares

Introduccidn a la materia. Presentacion de los temas. Conceplo del médule.

Breve historia sobre ¢l arte. Materiales. Reconocimiento, Tipos. Su uso.

Seguridad en el taller — Limpieza - Cuidado — reglas de presentacion de herramientas.

Formas del trabajo en Alpaca. Técnicas de Martillado. Técnicas de Corle. Técnicas de limpiado.
Técnicaz de calado. Visitas a taller de metales.

Observacion de trabajos. Consultas y vivencias.

Técnicas de limpieza con 4cido. Recomendacidn del uso de dcido — Seguridad.

Pulido en Amoladora. Utilizacién de pafios, pastas de pulir. Conacimiento de estos materiales — su
envase.

Terminacidn de piezas Artesanales,

Su presentacitn, envase, exposicitn del producto. Breve resefia sobre el producto.

Espacio Curricular: Ceramica |

Contenides Curriculares

| Introduccion & la ceramica. Origen. Materia prima. Tipos de cerdmica. Estudio de arcillas locales.
Preparacion de pasta ceramica. Amasado y batido. Modelado y técnicas. Modelado de vasijas y
esculturas: deshastade- paleteado rollo o achatado o por chorizo. Terminaciones: brufiido, pulido.
Coccidn en almdsfera oxidante. Historia de la cerdmica — culturas indigenas: guardas, figuras
(hornitomarfas, antropomorfas, motivos, escenas).

SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Disefio |l

2 Contenidos Curricllares

La organizacidn formal: Composicion, Elementos de formacién y relacién: equilibrio — escala —
posicion — direccién — espacio. Ritmo y repeticién modular: médule, sub médules, supermodulos.
Ampliacién y reduccion. Simetria v Asimetria. Técnicas de representacidn. El disefio abstracto y
figurative.

Elementos iconograficos de las culturas aborigenes andinas del territorio del Tahuantinsuyo:
Tiahuanacu, Chavin, Inca.

Disefio aplicado por especialidades: Telar — Tejidos — Confeccién de Indumentaria o Metales -
Carpinteria — Ceramica.

Espacio Curricular: Lenguajes Artisticos y Comunicacionales

Contenidos Curriculares

Lenguajes artisticos y comunicacionales verbales y no verbales. La Palabra, Oralidad y escritura,
Géneros discursivos. Literatura. Prensa. Guian,
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Imagen. Imagen visual fija. Bidimension: dibujo, pinturas, grabado, disefio de imagen. Tridimensién:
escultura, ceramica, disefio de objetos. Técnicas y recursos del arte visual.
La imagen sonora. Sonido, musica y efectos. Organizacion del mensaje sonoro. Musicalizacion.
Las artesanias como punto de partida para el desamollo de lag tecnologlas de los pueblos. Valor
estético de las artesanias. Principales expresiones artesanales de la regidn. Tendencias
transculturizantes de las artesanias modemnas. Rescate de |as raices histdrico — culturales a traves
del disefio, creacién y produccion de aresanias. Folclore y tradicidn. Expresiones populares
artisticas. Conmemaoraciones y rituates.

Espacio Curricular: Metales ||

Contenidos Curriculares

Presentacion del médulo, Concepto. Introduccién a la materia. Historia,

Reconocimiento de materiales. Herramientas. Formacién del trabajo en ALPACA — BRONCE -
CORRE. Ampliacién de conocimientos y practicas de mariillados, corles, calados y cincelados.
Seguridad e higiene en el taller,

Utilizacién y manejo de soldaduras en gas, oxigeno, carburo, oxigeno, gas. Materiales para soldar:
Fundente, Bora, Varillas de bronce, Varillas de plata, Estafiolin.

Aplique de metales en Maderas y Cuemes.

Utllizacién de Piedra Esmeril, Lijas, Conos en Amoladera para corregir detalles de soldaduras.
Utilizacién de Limas y Torno para corregir detalles. Pulido y brillo de piezas.

Terminacion y detalles con Buriles.

Espacio Curricular: Carpinteria |

Contenidos Curriculares

La madera: nociones generales. La estructura de la madera. Corte transversal y longitudinal.
Unidades de medida de |la madera. Tipos de unidades. Conversion. El panco de trabajo y sus
elementos. Maquinas y herramientas utilizadas para |a trasformacion de formas. Equipos utilizados
en las operaciones unitarias. Herramientas manuales para sujetar, aserrar, desbastar, golpear,
cepillar ¥ agujerear. Técnicas de uso y mantenimiento. Transformaciones de formas. Aplicacion de
téenicas de construccidn, Construccién de productos simples. Portarretratos — cucharas —
portarrollos — espatulas — repisas.

Espaclo Curricular; Ceramica |l

Contenidog Curriculares

Andlisis de material. Texturas y granclometrias,

Modelado; técnicas desarrolladas en el primer nivel y modelado por planchas. Texturas de
superficie.

Engobes: preparacidn y aplicacién. Engobes brufidos

Maorfologia y estructura: asas, cuellos, bocas, bases.

Historia de la ceramica; ceramica argueciogica.

Regiones culturales ceramicas: Cerdmica MOA — Centro oeste — Sierras centrales Chaco -
Santafesinas — Pampa - Patagonia,
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TERCER ANQO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Disefio |l
Contenidos Curriculares
Metodologia del disefio, Estudio y programacién de un disefio. Disefio tridimensional. Disefio y
ejecucion de objetos a escala. Materiales y proczsos artesanales. Aplicacion de disefios en la
decoracién. Disefio aplicado por especialidad: Telar — Tejidos — Confeccién de Indumentara o
Metales — Carpinteria — Ceramica.

Espacio Curricular: Economia
Contenidos Curriculares

La economia como actividad y como ciencia social. Relacién de la economia con ofras ciencias.
Divisiones y ramas de la economia. Importancia de la economia. Ciencia e ideologia. Economia ¥
politica. Macroeconamia y microeconomia,
La economia como disciplina clentifica; El mercantiismo. La fisiocracia. El liberalisme, EI |
socialismo. El keynesianismo. Neoliberalismo y &l pensamiento postkeynesiano.
Los agentes econdmicos: las familias, las empresas y el estado. Sectores primario, secundario y
terciario. El circuito de produceién, intercambio y consuma. Salarlos, interese y ganancias.
Ofera y demanda. La ley de la demanda. La curva de la demanda. La oferta. La curva de la oferta.
La elasticidad de la oferta.
El mercado. El cruce de oferta y demanda: cambios en los preclos y cantidades de equilibrio. La
competencia perfecta, abusos del mercado, la competencia monopélica. ¢Intervencién del estado o
libre cambio?

Espacio Curricular: Metales I

Contenidos Curmiculares
Introduccicn a la Materia. Concepto. Reconocimientos materiales y herramlentas. Formas de
trabajo en Alpaca y Bronce. Técnicas martillado (bombeo, profundidad, relieve, punteado).
Técnicas Corte (tijeras, siemra, piedra esmeril). Sequridad en el taller a tener en cuenta.
Técnicas calados: en piezas complejas. Técnicas cincelado: parte inferior y superior de piezas.
Visitas de taller de metales. Observacion de trabajos. Consullas y vivencias,
Utilizacion de alambres. Trenzado. Media cafia. Rulas. Anillos.
Utilizacién de materiales para soldar (Bora — Fundente — Varillas de Bronce — Varillas de Plata -
Estafiolin). Técnicas para “soldar’ en gas, oxigeno y carburo. Limpieza de piezas en acido.
Sequridad en su uso, Pulidos de piezas. Terminacion con detalles. Técnicas de burilado.

Espacio Gurricular: Carpinteria ll
Contenidos Curriculares

Herramienta y maquinarias complejas. Maltiple — Sierra sin fin — Cepilladora — Barrenador — Torno
perforado. Destreza en maquinaria. Tomeado y armado, Métodos de unién: atornillade — encolado y
unién coh tarugos. Uniones angulares. Unidn 2 topo, uniones enmalletadas. Proteccion de la
madera. Recubrimientos: aceitar — encerar = esmaltar = barnlzar. Tipos de cortes.

Organizacidn del trabajo. Relacién entre costos y precio final del producto. Presupuestos.
Elaboracién de productos artesanales. Elaboracién de muebles artesanales. Mesas con apliques
cirevestimiento. Veladores de cardon.
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Espacio Gurricutar: Ceramica lll

Contenidos Curriculares

Modelado, Profundizacién en lécnicas de modelado. Alfareria. Alfarerla en tomo.

Construccién de piezas utilitarias. Disefic cerdmico. Articulacion de disefios de ceramica
arqueologica y moderna. Iniciacién en esmalte cerdmico. Restauracion ceramica.

Historia de la ceramica; ceramica andina. Estructuras, motivos, disefios.

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERICR
Espacio Curricular : Relaclones Humanas

Contenidog Curriculares

Las relaciones humanas. Las relaciones publicas. Comunicacidn y convivencia. Servicios.
Relaciones Publicas y Empresas. Publico y usuario.

La comunicacion interpersonal en las organizaciones, La comunicacion intermna. Caracter(sticas.
Diagnostico. Politicas y estralegias. Cultura corporativa. Entorno organizacional. El rol de la
Gerencia de Recursos Humanos, Las actitudes de los empleados en el trabajo y sus efectos. |
Administracién del trabajo en equipos. Mecanica ds Grupos. Liderazgo. Supervision,

Proceso de induccidn. Desarrollo de recursos humanos. Capacitacion. Disciplina. Control de
presentismo. Motivacién. Evaluacion del desemperio. Politica de remuneraciones. Modelos de
Comportamiento Humano. Sistemas de recompensas. Los conflictos, Prevencion y tratamiento,
Cambio y resistencia al cambio. Participacién e involucramiente.

Espacio Curricular: Turismo y Artesania
Contenidos Curriculares

Turismo y Artesania: Aspectos conceptuales y generales. La aclividad turistica. La actividad
Artesanal — cultural. Las artesanias en &l turismo.
Gultura y Aresanias: Turismo Artesanal. Los talleres aresanales. Escuelas artesanales. Arte
tradicional. Arte en proyeccidn, Circuito Arteganal en el Valle Calchagqui (Camino del Artesanc).
Valor cultural y econdmico de lo artesanal.
El patrimonio artesanal. Consérvacion, proyeccion y valorizacién del patrimonio artesanal. Los
recursos culturales y naturales en el camino del artesano. Desarrollo del turismo artesanal local,
Fuente |aboral de de desarrollo. Produccidn y Comercializacion.
Diversas definiciones de Turisma. Clasificacién del Turismo. Turismo y turista y motivos de viajes.
Bienes y servicios turisticos. Los atractives turisticos y sus clases. Clasificacion de los servicios
turisticas. Oferta y Demanda turistica.
La Argentina turistica: lugares, atractivos, culturas y tradiciones reglonales.
NOA turistico: lugares, atractivos, circuitos culturales y de tradicidn popular.
Turismo Cultural: Corredor turistico de Valles y Quebradas, de sierras y puna del NOA.
Cafayate, un producte turistice del Valle Calchaqul. Sus viene y servicios.
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Espacio Curricular: Gestién Comunicacional de la Produccion

Contenidos Curriculares

Producto y consumo. Necesidades y demandas del consumidor. Productos: walor, coste y
satisfaccion. Analisis de oportunidades del mercado. Seleccién del mercado cobjetivo y
posicionamiento. Estudios de mercado. Proceso de invesligacion de mercados.

Conducta del consumidor, factores. Tipos de conducta de compra. Estimacidn de demandas
futuras. |dentificacion de segmentos de mercado. Fijacion de precios, Programas de publicidad.
Generacién de mensajes. Producto comunicacional. Destinatarios. Presentacion, circulacion y
espacios de comercializacion.

Espacio Curricular: Tallado en Madera

Contenidos Curriculares

La madera como materia prima. Tipes de madera. Consistencia, dureza. Texturas — vetas, fibras y
color, Herramientas, use y mantenimiento: cuchillas, gubias, formones.

Tipes y angulos de corte y golpe, cortes verticales, sesgados — desbastado.

Tallas simples y planas. Marcado. Trazado de dibujo sobre la madera. Contornos. Perfiles interiores
y exteriores de figuras. Técnicas de amuelado, amartelado. Calado de maderas. Bajo, medio y alto
relieve,

Espacio Curricular: Metales IV

Contenidos Curriculares

Ampliacién y profundizacién de conceptos, técnicas y materiales de niveles anteriores. Trabajos en
Alpaca, Bronce, Cobre, Fiedra Semipreciosas, Cueros, Cuemos, Madera, Plateria. Trabajos en
plata. Calidades del material. Soldaduras en plata y fundente. Uso del soldador a gas. Complejidad
en piezas; mates — méascaras — cruces. Enchapado de imagenes. Cincelado en plata. Formato
especial de cinceles y burlles. Engarzado de piedras, ssta, madera, cuero. Orfebreria. Disefio ¥
elaboracion de joyeria en plata.

Espacio Curricular: Carpinteria Il

- Contenidos Curriculares

Caracteristicas de materizles & insumos. Madera. Tipos. Requerimiento. Usos, Calidades.
Aprovechamiento de materiales e insumos. Tipos de muebles y elementos de carpinteria. Tipos de
uniones v fljaciones, Mediciones y toma de dates. Medidas de funcionalidad.: normas. Dimensiones
y distribucién del espacio. Preparacion de la fabricacion. Diagrama de elaberacion. Organizacion
del trabajo.

Estimacion y analisis de los costos. Materia prima. Célculo de requerimiento. Mano de obra.
Estimacion de costos indirectos de fabricacidn. Elaboracidn de presupuesto. Presentacidn de
proyecto. Ebanisteria: diferentes téenicas de calados. Terminacion de los productos. Elaboracion de
muebles — bodeguitas — mesas de lUZ — placares - mesas.
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RESOLUCION N°

Espacio Curricular: Ceramica |V

Contenidos Curriculares

Molderia. Moldes de yeso. Mansjo de materla prima y construccion de moldes.

Hornos. Tipos de homos y usos particulares. Distintos procesos de coccién. Consiruccion de
homos. (Detallarios). Cerémica aplicada a la construccién: (ejemplos).

Esmalles ceramicos. Historia de |a cerdmica: taller de trabajo de campo de relevamiento en sitos
arquecldgicos calchaqules.

3.2.3.3. Orientacion en Gastronomia.

PRIMER_ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Nutricién

Contenidos Curriculares

Nutricion: origen, clasificacidn y tipos de alimentos. Funciones nutricional. Quimica de los alimentos.
Funciones de lps alimentos. Quimica del agua. El agua en los alimentos.

Los hidratos de carbono — lag proteinas — los |ipidos —las enzimas y las aditivas.

Alimentacion saludable. Dietas. Tipos. Caracteristicas. Los productos dietéticos. Alimentacion en
las distintas etapas de |a vida. Alimentacién de embarazadas. La contaminacion de los alimentos.
Las enfermedadas por mala alimentacién. Conirol de adulteracién y alteracion de los alimentos.
Leyes de proteccidn al consumidor. Crganismos de cantrol.

Espacio Curricular: Cocina |

Contenidos Curriculares

Elementos de Gasimonomia Basica. Evolucian Historica de |la gastronamia. Técnicas aplicadas a la
cocina basica. Cores de vegetales: cortes especificos. Clasificacidn de los cortes. Hierbas y
especies.

Té&cnicas culinarias: tipos de coccidn — por calor seco, himedo y mixto.

Legumbres secas. Potajes. Preparacién de Hortalizas y Verduras,

Pastas: preparaciones bésicas y salsas. Setas y hongos. Arroces. Huevos., tortillas y omelettes.
Despiece de carmne vacuna, congjo, aves, cerdo y cordero.

Uso de comecta indumentaria de trabajo vy accesorios. Creacién de propios mends y armado de
recetas.

Espacio Curricular: Dulces y Conservas

Contenidos Curriculares

Mociones basicas sobre conservacion.

Conservas. Clasificacian. Técnicas de aplicacion, Esterilizacion. Seleccion de materia prima,

Los dulces. Azicar, proporciones. La pectina. Puntos del dulce, mermelada y jalea.

Los licores: tipos, preparacion. Pasteurizacion. Procedimiento del llenado,

Introduccion a la conservacion de alimantos.

Elaharacién de verduras al natural. Salsas. Aceites y vinagres. Abrllantados y desecados.
Ahumados.

41




Clincstorio do Gelocowoidn

Psvoncea do Tadl

RESOLUCION N°

3690

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-77.437/13.-

SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Bromatologia

Contenidos Curriculares

La Bromatolagia como ciencia. Su objeto de estudio y relacion con otras ciencias: su importancia.
Métodos analiticos de uso general en Bromatologia. Necesidad de Normalizacién de las técnicas.
Preparacion y toma de muestras. Tipos de Andlisis. Determinacion de la fecha de vencimiento de
los alimentos. La normativa vigente. Los resultados de Ios analisis y su interpretacion. Analisis
bromatoldgicns de diferentes tipos de almentos: Andlisis fisico — quimico — fisicos —quimicos —
sensoriales microbioldgicos — de inspeccién — de orientacion sumaria conira industrial,
Alteraciones flsicas, quimicas y biolégicas de maleras primas y productos alimenticios.
Clasificacion de las alteraciones. Factores que influyen en las alteraciones. Sistemas de
preservacién. Fundamentos de estos sistemas. Determinacion de la aptitud para el consumo
humano de los alimentos.

Espacio Curricular: Lenguajes Artisticos y Comunicacionales

Contenidos Curriculares

Lenguajes artisticos y comunicacionales verbales y no verbales. La Palabra. Oralidad y escritura.
Géneros discursives. Literatura. Prensa. Guién.

Imagen. Imagen visual fija. Bidimensién: dibujo, pinturas, grabado, disefio de imagen. Tridimension:
gscultura, ceramica, disefio de objetos. Técnicas y recursos del arte visual.

La imagen sonora. Sonido, musica y efectos. Organizacion del mensaje sonoro. Musicalizacion

Las artesanfas como punto de parlida para el desarrolio de las tecnaologias de los pueblos. Valor
estético de las artesanias. Principales expresiones artesanales de la region. Tendencias
transculturizantes de las artesanias modemnas. Rescate de las raices histdrico — culturales a traves
del disefio, creacién y produccion de artesanias. Folclore y tradicion.

Expresiones papulares artisticas. Conmemoraciones y ritualas.

Espacio Curricular: Cocina ll

Contenidos Curriculares

Costurnbres y tradiciones de |a cocina argentina. La eocina criolla.
La pamilla y la cocina 2 las brasas. Tipos. Cortes de carne vacuna y achuras. Embutidos.
Brochettes, Parrillada. :
La cocina argentina segun las diferentes regiones: Ambite Pampeano, Ambito Nordeste. Ambito
Central cuyano, Ambito Patagénico y Ambito Noroeste.
La cocina regional saltefia. Empanadas, tamales, Locro, picantes. Humita a la olla y en chala.
Guaschalocro. Frangolle.
Masas regionales: gaznates, empanadillas de cayote, turrdn saltefio, capias y quesadillas. Postres
regionales: leche planchada, anchi.
Las masas regiones, los postres y bombones.

42




Clendstonio s Cidoecacidn

Porovincia do STalla

RESOLUCION N°

3690

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-77.437/13.-

Espacio Curricular: Panaderia

- —

Contenidos Curricularas

Harina: Trigo 000 y 0000, integral y salvado de trigo, centeno. Historia del pan. Vecabulario tecnico.
Fases en la elaboracion de masas fermentadas: amasado, fermentacién, desgasificacion, bollado,
armado de piezas, estibado, coccién. Masa madres. Fermentacion directa, masas laminadas con:
grasas, harinas y rigidas. Masas laminadas y hojaldradas: hojaldre rdpido y hojaldre clasico.
Cremas: crema pastelera. Masas de fermentacién mixtas,

TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Economia
Contenidos Curriculares

La economia como actividad y como ciencia social. Relacién de la economia con ofras ciencias. |
Divisionas y ramas de la economia. Importancia de la economia. Ciencia e ideologia. Economia y '
pelitica. Macroeconemia y microecanomia.
La economia como disciplina cientifica: El mercantiismo. La fisiocracia. El liberalismo. El
soclalismo. El keynesianismo. Neoliberalisme y el pensamiento postkeynesiano.
Los agentes econdmicos: las familias, las empresas y el estado. Sectores primario, secundario ¥
terciario. El circuito de produceién, intercambio y consumo. Salarios, interese y ganancias,
Oferta y demanda. La ley de la demanda. La curva de la demanda. La oferta. La curva de la oferta.
La elasticidad de la oferta.
El mercado. El cruca de oferta y demanda: cambios en los precios y cantidades de equilibrio.
La competencia perfecta, abusos del mercado, la competencia monopblica. ,lIntervencion del
estado o libre cambio?

Espacio Gurricular: Seguridad e Higiene

Contenidos Curriculares

Estadistica y siniestralidad del sector Hotelero y gastronémico. Elementos integrantes de la
prevencién de riesgos. Planificacion de la prevencidn. Concientizacion.

Riesgos generales. Control de riegos. Riegos generados por el ambiente de trabajo. Accicnes
riesgosas por sl mismas 0 en combinacion con ofras condiciones. Tipos de riegos. Higiene
personal. Sefializacion de seguridad. Elementos de proteccion personal.

Planes de Emergencias: ¢Qué es una emergencia?. Diferentes tipos de siniestros. Caracteristicas
comunes. Elaboracion de planes de emergencias. Etapas en la elaboracidn de un plan de
emergencia.

Espacio Curricular: Cocina lll

Contenidos Currlculares

Las carnes. Codigo Alimentario Argentino. La came vscuna. Los diversos cortes y sus usos.
Técnicas y puntos de coccidn, La came porcina. Cortes y métodos de cocclgn. Acompafiamientos y
combinacién de sabores, Las carnes de cardero, chivito, conejo, Formas de preparacion. Las aves
y sus métodos de cocclén, Principales Cocinas |atinoamericanos. La cocina mexicana. La cocina
brasileria. Las cocinas del Caribe. La cocina peruana y boliviana. Alimentos tipicos de cada region y
recetas mas representativas de cada cocina.
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Espacio Curricular: Cocina Andina

Contenidos Curriculares

Concepto de Cocina Fusidn. La cocina andina y su reciente puesta en valor,

Los alimentos andinos recuperados por la gastronomia actual Caracterizacion, localizacion
geografica, cultivo, propledades nutritivas. La quinoa, la kywi Cha o amaranto, el tarwl, la maca. Las
diversas variedades de papas andinas, el yacén, el chufio,

Los alimentos andinos incorperados tradicionalmente a la cocina regional. el zapallo, los porotos,
las varledades de maiz, el tomate (y el tomate de arbol), el cayote, |a algarroba, el chafiar.

Las cames: la llama, el charqui, la chalona.

Los alimentos andinos subtropicales: la batata, |a stevia, las variedades de frutas, |a coca.

Historia de la alimentacidn de los pueblos originarios. Conquista y proscripcién de alimentos
autdctonos. Proceso de recuperacién, Preparacidn de platos de la cocina andina.

Espacio Curricular: Pasteleria

Contenidos Curriculares

Técnicas basicas. Medidas y temperaturas. Ingredientes basicos. Azlcares, otros endulzantes.
Lacteos.

Agentes gelificantes. Masas quebradas y tartas. Batidos livianos. Armado y decoracion de tortas.
Batidos pesados. Masas laminadas y merengue.

Armado y decoracion de producto. Pasteleria para el té, Masa de doble coccién. Masas blandas,
secas. Alfajores. Cookies. Postres con cremas cocidas.

Pasteleria salada y mousse. Bavoroise. Semifrios. Tartas compuestas. Masas con levadura.
Pasteleria con chocolate, Pastelerla para eventos.

Espacio Curricular: Cocinas Especiales

Contenidos Curriculares

La Cocina saludable, Caracterizacion, ingredientes, preparaciones.

La Cocina vegetariana. Caracterizacidn, ingredientes, preparaciones.

La Cocina hipocaldrica. Caracterizacién, ingredientes, preparaciones.

La Cocina Macrobidtica. Caractgrizacian, ingredientes, preparaciones.

La Cocina para Celiacos, Hipertensos y Diabéticos. Descripcién de cada problematica fisica y sus
alimentos prohibitives. Preparaciones.

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular : Gestion Comunicacional de la Produccién

Contenidos Curriculares

Producto y consumo. Necesidades y demandas del consumidor. Productos: valor, costo y
satisfaccion. Analisis de oportunidades del mercado. Seleccién del mercade abjetivo y
posicionamiento. Estudios de mercado. Proceso de investigacidn de mercados.

Conducta del consumidor, factores. Tipos de conducta de compra. Estimacion de demandas
futuras, Identificacisn de segmentos de mercado. Fijacidn de precios. Programas de publicidad.
Generacion de mensajes. Producto comunicacional. Destinatarios. Presentacidn, circulacién y
| espacios de comercializacion.
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Espacio Curricular: Relaciones Humanas
Contenidos Curriculares

Las relaciones humanas, Las relaciones puablicas. Comunicacion y convivencia.,

Servicios. Relaciones Publicas y Empresas, Publico y usuario. La comunicacion interpersonal en las
organizaciones. La comunicacién interna. Caracter(sticas. Diagnéstico. Politicas y estrategias.
Cultura corporativa. Entorno erganizacional. El rol de la Gerencia de Recursos Humanos. Las
actitudes de los empleados en el trabajo y sus efectos. Administracion del trabajo en equipos.
Mecanica de Grupos. Liderazgo. Supervision. Proceso de induccidn. Desamrollo de recursos
humanas. Capacitacion, Disciplina, Control de presentisme. Motivacion. Evaluacion del desempefio.
Politica de remuneraciones. Modelos de Comportamiento Humano. Sistemas de recompensas. Los
conflictos. Prevencién y ftratamiento. Cambic y resistencia al cambio. Participacion e
involucramiento.

Espacio Curricular: Turismo y Gastronomia
Contenidos Curriculares

Turismo y Gastronomia: conceptos y generalidades. La relacion de la actividad Turistica y la
3astronomia. Evolucion de la Gastronomia con el Turismo en la historia. La actividad gastronomica
tradicional en el Turismo: locales de cocina répida — Restaurantes tradicionales — Reslaurantes
tematicos — Bares y cafeter(as.
La gastronomia y sus secretos y mitos como atraccion lurlstica. La Gastronomia Regional. La
gastronomia y su finalidad social. La gastronomia comercial, catering.
Gastronomia y Turismo: Especialidades y calidad en el servicio. El turismo gastronomico y su
aficion de satisfacer los gustos.
La gastronomia, en servicio turistico. Clasificacidn de los centros gastronémicos con fines turisticos.
Produccion y venta de servicios turisticos gastronémicos. Oferla y Demanda de los servicios
gasirondmicos.
La atencidn al cliente en el Turismo gastrondmico. Tipos de servicios prestados al cliente. Derechos
y obligaciones del cliente en un restaurante. Los tipos de empleados en la gastronomia y sus
responsabilidades.

—

Espacio Curricular: Enologia, Cata y Degustacién
Contenidos Curriculares

Técricas de elaboracion de vinos blancos, elaboracion de vinos tintos, rosados, espumantes, otros.
Varietales, insurmos enclégicos. Vinos organicos, bodegas, vinedos, Leyes INY (Instituto Nacional
de Vitivinicultura). Zonas vitivinicolas. Caracteristicas de los Valles Calchaguies.
Cata: concepto de cata. Técnicas de Cata. Sentidos (visual — olfativo — gusto), Percepcidn de los
salado, dulce, amargo, adcido. Instrumentos para la cata,
Degustacién. Estructura y composicién de un vino. Apreciacion de los sabores, grado alcohdlico,
aromas primarios, secundarios y terciarios. Maridaje, retrogusto. Caracteristicas gustativas de vinos
nacionales e internacionales. Diferencias. Tendencias.
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Espacio Curricular: Organizacion de Eventos

Contenidos Curriculares

Generalidades. Ceremonial. Protocolo. Etigueta. Comportamiento social. Puntualidad. Vestimenta.
Frecedencia. Orden de precedencia.

El lugar del honor. La cabecera. Tipo de mesas y cabeceras. Organizacion de comidas. Tipos de
comidas.

La “mise en place” .y el montaje de la mesa. El mend. Los vinos. El sommelier. El servicio. Tipos de
servicios de mesa y cublertos: francés, inglés, americano, ruso.

Ceremonial escrito. Notas. Tarjetas, Invitaciones.

Ceremonial oficlal. actos oficiales.

Ceremonial diplomatico. E! ceremonial dentro de las relaciones humanas. Audiencias
empresariales. Agenda. Almuerzos ejecutivos. Funciones del jefe de ceremonial y perfll del mismo.
El ceremonial y su seguridad.

Congresos. Convenciones. Asambleas.

Espacio Curricular: Cocina IV

Contenidos CurricUlares

La elaboracian del meni. Tipos de menu. La presentacion de las preparaciones diversas. Distintas
técnicas de emplatado.

Los pescados. Tipos, clasificacian, lugares de origen. Preparaciones segun las distintas tradiciones.
Los mariscos. Clasificacion, lugares de origen, preparacion segln las distintas tradiciones.
Frincipales cocinas del mundo. Los alimentos emblematicos, las téenicas de coccion y las recetas
mas representativas de:

-La Cocina Mediterranea.

-La Cocina Arabe.

-La Cocina Anglosajona y Germana.

-La Cocina Orienta| (china, japonesa,...)

-La Cocina Francesa, cuyos conocimientos técnicos ingresaron en casi todas las cocinas del mundo
occidental. La Haute Cuisine.

Espacio Curricular: Reposteria y Pastillaje

Contenidos Curriculares

Hensilios necesarios en reposteria. Términas empleados en reposteria. Equivalencias. Formas de
coccidn. Temperatura del horna. Formatos de moldes, bandejas y vajilla,

Tipos de tortas y bizcochuelos. Cremas y rellenos. Armado y decorado.

Diversos tipos de merengue. El glasé real.

Coberturas. Pastas para cubrir tortas. Iniclacién en la decoracion: carluchos y mangas. Flores en
glasé, Hojas y flores en fondant o chocolate. Técnicas del pastillaje: Pasta en goma — Masapan
para maodelar. Modelado de frutas y verduras.

Téenicas para realizar filigranas. Técnicas de |as guardas;
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3.2.4- Practicas Profesionalizantes

Este campo es el que poshbilita la aplicacién y el contraste de los saberes construidos en la
formacién de los campos antes descriptos. Sefiala las actividades o los espacios que garantizan la
articulacion entre la teoria y la practica en los procesos formatives y el acercamiento de los
estudiantes a situaciones reales de trabajo.

TERCER AND DEL CICLO SUPERIOR
Practicas Profesionalizantes |

Propuestas
- Pasantias en empresas, organismos estatales o privados © en organizaciones no
gubernamentales
- Proyectos productivos ariculados entre la escuela y ofras instituciones o entidades.
- Proyectos didacticos / productivos institucionales orientados a satisfacer demandas especificas de
determinada produccién de bienes o servicios, o destinados a satisfacer necesidades de la propia
institucion escolar.
- Emprendimientos a cargo de los alumnos.
- Organizacién y desarrollo de actividades wio proyectos de apoyo en ftareas tecnico
profesionales demandadas por la comunidad.
- Disefio de proyectos para responder a necesidades o problematicas puntuales de la localidad o©
la regidn.
- Alternancia de los alumnos entre la institucion educativa v Ambilos del entorno socio  productivo
local para el desamollo de actividades productivas,
- Propuestas formativas organizadas a través de sistemas duales. - Empresas simuladas.

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR
Practicas Profesionalizantas Il
Modalidades

-Pasantias en empresas, organismos estatales o privados © en organizaciones no
gubernamentales.
- Prayectos productivos articulados entre la escuela y ofras instituciones o entidades.
- Proyectas didécticos / productivos institucionales orlentados a satisfacer demandas especificas de
determinada producsidn de bienes o servicios, o destinados a satisfacer necesidades de |a propia
institucién escolar.
- Emprendimientos a cargo de |os alumnos. - Organizacion y desarrcllo de actividades Yo
proyectos de apoyo en tareas técnico profesionales demandadas por la comunidad.
- Disefio de proyectos para responder a necesidades o problematicas puntuales de |a localidad o la
= x:mﬂ? regicn.
ol ﬂ!@;\\ - Alternancia de los alumnos entre la Institucién educativa y ambitos del entorno socio productivo
() tocal para el desarrollo de actividades productivas.
- Propuestas formativas organizadas a través de sistemas duales.
- Empresas simuladas.

47




#8214 &
S oniitrinits Feseaciin N
\%imm # Cﬁ-wwéyéz
DProvincia do Tadtn

RESOLUCION N° 3 6 9 0

MINISTERIO DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
EXPEDIENTE N° 0120102-77.437/13.-

3.3. Carga horaria de la trayectoria formativa.

En el contexto de los marcos de referencia para la homologacion de titulos
correspondientss a la educacién secundaria técnica profesional, se establecid para el plan de
estudio de la carrera técnica de nivel secundario en la Especialidad en cuestion la siguiente carga
hararia.

Técnico en Produccién y Gestién Artesanal con Orientacion en Textiles

Carga horaria
Campoz de Formacion

(Hs. reloj)
Formacién Etica, Ciudadana y Humanistica general 2.376 hs.
Formacitn Cientifice-Tecnolagica 2.088hs.
Formacidon Técnica Especifica 2.256 hs
Practicas Profeslonalizantes 216 hs.
TOTAL 6.936 hs.

Técnico en Produccion y Gestion Artesanal con Orientacion en Metales,
Madera y Ceramica

Campos de Fermacion Carga horaria
(Hs. reloj)
Formacian Etica, Cludadana y Humanistica general 2376 hs.
Formacion Cientifice-Tecnolagica 2.088hs,
Formacién Téenica Especifica 2256 hs
Practicas Profesionalizantes 216 hs.
TOTAL 6.936 hs,
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Técnico en Produccién y Gestién Artesanal con Orientacion en Gastronomia

Campos de Formacion Carga horaria |
(Hs. relaj)
“Formacién Etica, Ciudadana y Humanistica general 2.378 hs.
Formacion Cientifico-Tecnoldgica 2.088hs.
Forrmacién Técnica Especifica 2160 hs
Préacticas Profesionalizantes 218 hs.
TOTAL 6.840 hs.

4. Acerca de los Talleres Preprofesionales de |a Especialidad

4 1. Caracterizacion Basica

Son espacios donde se integra y articula la teorla y la practica; donde se posibilita la
transferencia de lo aprendido en el marco tedrico v tecnoldgleo hacia la concrecidn de un producto
concreto y funcional. Contribuyen a moldear la capacidad motora del misme, adguiriendo vy
perfeccionando habilidades, capacidades y destrezas que son necesarias en la formacion integral
del técnico v en su desenvolvimiento profesional,

En eslos espacios se adquieren las destrezas practicas, considerando que no menas del 80%
del total de horas de |a jornada se debe dedicar al desarrollo de las mismas.

El taller tiene como objetive el desarrclloc de las capacidades que estan ligadas a

. problematicas del ejercicio profesional y posibilita el desarrollo de las competencias especificas.
‘., "y ;E"‘-u.:'n__‘__
.;,:53? OIN
/ & ’%L{ Confarman el Taller Preprofesional del Ciclo Béasico los siguientes Modulos comunes a
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Telar

Cecina

Carpinteria

Confeccidn de Indumentaria
Ceramica

Tejidos

Artesanias en Cuero
Grabado

Conformaran el Taller del Ciclo Superior los siguientes Médulos, segun la Grientacion,

-Orientacidn en Textiles;

b L W W R

Telar I, 11, 1, V.

Fieltro.

Tejidos I, 1L, 0, 1v.

Confeccldn de Indumentaria |, 1, 1.
Bordados.

Pintura sobre Tela.

-Orientacion en Metales, Madera y Ceramica:

v

ol W

Metales [, II, 11, IV,
Carpinteria [, 11, 111,
Tallado en Madera.
Cesterfa, i
Ceramica [, I, I, IV

-Drientacién en Gastronomia:

Caogina I, 1, 1ll, V.
Dulces y Conservas,
Panader(a.

Pasteleria

Reposteria y Pastillaje
Cocina Andina
Cocinas Especiales
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5. Acerca de las Practicas Profesionalizantes de |la Especialidad.

Se entiende por Practicas Profesionalizantes aquellas estraiegias y actividades formativas gue,
como parte de la propuesta cumicular, tienen el proposito que los estudiantes consoliden, integren yfo
amplien las capacidades y saberes que se corresponden con el perfil profesional en el que se esla

farmando. Por ello se las consideran como el eje transversal en la farmacion de un tecnica.

Se desarrollan en forma articulada con los distintos campos de formacién de mode de atender al
principio de la formacion integral, eje central de la propuesta formativa de la escuela técnica.

En tanto propuesta formativa, las practicas profesionalizantes se orientan a producir una vinculacién
sustantiva entre la formacién académica y los requerimientos y emergentes de los sectores cientifico,
tecnolégico y socio-productiva. Esta vinculacion intenta dar respuesta a la necesaria relacion entre la teorfa
¥ |la practica, entre el conocimiento y las habilidades, propiciande una articulacion entre los saberes
escolares v los requerimientos de los diferentes ambitos exiraescolares.

Las practicas profesionalizantes deben ser organizadas y coordinadas por la institucidn educativa.
Podran desarrollarse dentro v fuera de la misma y estar referenciadas en situaciones de trabajo. La
especificidad y diversidad de los contextos de implementacién dependeran de la propuesta educativa de |a
Especialidad.

En este contexio y dado que el abjeto es familiarizar a los sstudiantes con las practicas y el jercicio
técnico-profesional vigentes, las practicas profesionalizantes pueden asumir diferentes formalos (como
proyectos productivos, micro-emprendimientos, actividades de apoyo demandadas por la comunidad,
pasantias, alternancia, entre otros), llevarse a cabo en distintos entormos (laboratarios talleres, unidades
productivas, entre otros) y organizarse a través de variados tipos de actividades (identificacion y resolucidn
de problemas técnicos, proyecto y diseflo, actividades experimentales | practica técnico-profesional
u/ supervisada, entre otros).
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4.2 Estructura curricular de los Talleres.

Taller Preprofesional del Ciclo Basico:

= 5 Distribucidn
Primer Ano Distribucién horaria Segundo Afio KSrania
Hs.
gﬂﬂffs Hs. Catedra | Hs. Reloj Médulos Catedra | oo
semanales | anuales Optativos | san;:nal ok és
Tejidos / Cocinal Tejidos/
Carpinteria 5hs 120 Confeccidn de 5 hs 120
Indumentaria
Telar! Confeccion
de Indumentaria 5 hs 120 Caramica/Telar 5hs 120
Total de Hs. Totalde Hs,
Catedra Catedra
semanales y Relgj e 24 semanales e g
anuales y Reloj anuales

4 3- Docentes para los Modulos.

Atento a las caracteristicas propias del trabajo en los Talleres y a la cantidad de alumnos por
curso, resulta pertinente el trabajo docente por Comisién; conformada éstas con un minimo de 15
alumnos. )

La cobertura de los médulos que conforman los Talleres Preprofesionales del Ciclo Basico y
el Taller Profesional del Ciclo Superior podréan ser cubiertos por Maestros en Telar, Tejidos, Corte y
Confeccién, Cocina, Actividades Précticas (todos titulos emitidos por esta misma institucicn) o
postulantes con ofros titulos o certificaciones pertinentes, ya que para las especialidades artesanales
auele no existir una carrera regular docente. Por este motivo la cobertura de estos modulos siempre
se realizara a través de concursos, en los que pueda evaluarse, en cada caso concreto, la formacién
adecuada que constituya el perfil buscado,

&1
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6. Entornos formativos en las escuelas técnicas.

Los laboratorios, talleres v espacios didacticos productivos, constituyen entornos formativos
propios de las escuelas técnicas, y ofrecen la oportunidad para generar el entrecruzamiento entre lo
tedrico y lo smpirico, brindande el sostén valido a los procesos de ensefianza y de aprendizaje.

6.1, Acerca de los Laboratorios de la Especialidad.

Los laboratorios son espacios en los que prevalece el desarrollo de aclividades de ensayo y
andalisis en un entorno en &l cual se controlan |os factores que intervienen. Son frecuentes en ellos
las tareas de desarrollo vy prueba de procedimientos, y la realizacidn de simulacianes.

Los trabajos practicos se orientan a realizar tareas de anélisis, comprobacion y cotejo de
distintos procedimisntos.

Estan destinados a proveer la farmacién cientifico-practica de los campos especifico,
clentifico y tecnol6gico, mediante el aporte de conocimientos y ensayos analiticos. Sus aclividades
deben orientarse a proporcionar los conocimientos cientifico- analiticos desde una perspectiva de
ejecucidn practica, para razonar, comprender, significar y evaluar el funcionamiento y
comportamiento de los distintos elementos, dispositivos, médulos componentes y productos
electrénicos. Deben mantener una coordinada relacidn con la formacidn tedrica, de tal manera gue
sus practicas le proporcionen el apoyo del ensayo cientifico analitico de laboratorio.

6.2, Acerca de los Talleres.

El taller es un espacio de ensefianza cuya caracteristica fundamental es la realizacion de un
producto, y exige la articulacion entre conocimientos y saberes tedricos y practicos,
Su desarrollo presenta algunos elementos caracteristicos como:
» la relacion alumno-material-instrurmento,
+ &l trabajo centrado en un saber hacer y crientado a la produccion de un objeto,
* un docente experto en el oficio,
« la pravalencia del sentido atribuido al trabajo desamollado por sobre |2 artificialidad que

suele tefiir muchas practicas escolares.
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7._Orientaciones didacticas generales

Para favorecer la construccidn de aprendizajes significativos se propone una metodologia de trabalo
que interrelaciones teoria y practica manteniende una estrecha relacion dentro de la zona de desarrollo
proximo, entre los conocimientos tedricos y las actividades praclicas realizadas. Las praclicas pueden
asumir diferentes tipos y formatos para su organizacidn (estudic de casos, frabajo de campo,
modelizacion, resolucion de situaciones, actividades experimentales, aplicacién estructurada de tecnicas,
entre otros), llevarse a cabo en distintos entomos (como laboratorios, talleres, unidades productivas, entre
otros); segun los objetivos que persigan con su realizacién en funcién de la naturaleza del campo formativo
al gue pertenecen.
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